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目刂   舀

本标准参考了欧洲经济共同体 EC110/2008号 《关于蒸馏酒的定义、描述、介绍、标签和地理标示

的保护以及废除理事会第 1576/89规 则》中的伏特加部分。

本标准代替 GB/T11858 2000《 俄得克(伏特加)》.

本标准与 GB/T11858— ⒛00相 比主要变化如下:
-修改了适用范围的描述 ;
一增加了

“
术语和定义

”
;

一 取 消了原辅材料的要求 ;
——对酒精度指标作了适当调整;
一对检验规则作了适当的修改。

本标准的附录 A和 附录 B为 规范性附录.

本标准由全国食品工业标准化技术委员会提出。

本标准由全国酿酒标准化技术委员会归口。

本标准起草单位 :中国食品发酵工业研究院、吉林沱牌农产品开发有限公司。

本标准主要起草人 :张蔚、白雪波、康永璞、刘玉欣、郭新光。

本标准所代替标准的历次版本发布情况为:
— — ˉ

GB/T11858 1989、 GB/T11858-2000.
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伏特加(俄得克)

l 范 围

本标准规定了伏特加的术语和定义、要求、分析方法、检验规则以及标志、包装、运输和贮存。

本标准适用于伏特加的生产、检验与销售 .

2 规 范性引用文件

下列文件中的条款通过本标准的引用而成为本标准的条款.凡 是注 日期的引用文件 ,其 随后所有

的修改单(不包括勘误的内容)或 修订版均不适用于本标准,然而,鼓励根据本标准达成协议的各方研究

是否可使用这些文件的最新版本。凡是不注日期的引用文件 ,其最新版本适用于本标准.

GB/T191 包 装 储 运 图 示 标 志 (GB/T191-2008,ISo780:1997,M()D)

GB/T601 化 学试剂 标 准滴定溶液的制备

GB/T6° 3 化 学 试 剂  试 验 方 法 中 所 用 制 剂 及 制 nn的 制 备 (GB/T603— ⒛ 02,Iso6353△ :1982,

NEQ)

GB2757 蒸 馏酒及配制酒卫生标准

GB/T6682 分 析 实 验 室 用 水 规 格 和 试 验 方 法 (GB/T6682-2008,Is03696:1987,M()D)

GB lO3" 预 包装饮料酒标签通则

3 术 语和定义

卜列术语和定义适用于本标准.

3 1

伏 夺宁力口  Vodka

俄得克

以谷物、薯类、糖蜜及其他可食用农作物等为原料 ,经发酵、蒸馏制成食用酒精,再经过特殊△艺精

制加工制成的蒸馏酒。

32

风 味 伏 特 加  Ⅱ a△ oured Vodka

以原味伏特加为基酒 ,突 出了所加人的食品用香料味道的伏特加酒。

4 要 求

41 感 官要求

应符合表 1的 规定。

表 l 感 官要求

项  目 伏待加 风味伏恃加

外  观 无色 、渭亮透明,无悬浮物和沉淀物

香  气 具有醇香 ,无异香 具有醇吞以及所加人的食品用香料的香气

口 味 柔和、圆润、‖爽、无异杂味 具有明显的所加人的食品用香科的味道

风  格 具有本品特有的风格

1
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42 理 化要求

应符合表 2的 规定。

表 2 理 化要求

43 卫 生要求

应符合 GB″ 57的 规定。

5 分 析方法

本标准中所用的水 ,在耒注明其他要求时 ,均指符合 GB/T sGBz中 要求的水。

本标准中所用的试剂 ,在未注明规格时 ,均指分析纯(ΛR)。 配制的
“
溶液
”
,除 另有说明外 ,均指水

溶液,

本标准中问一捡t0l项 日,有两个或两个以上分析方法时,实验窒可根据各 自条件选用 ,但 以第 -法

为仲裁法.

本标准中所提及的乙醇含量(酒褚度)均 以体积分数〈%voD表 示 ,以下简写为
“
%” 。

51 感 官分析

511 酒 样的准备           ∫

将酒样密码编号,置于水浴中调沮至 ⒛ ℃~25℃ ,将洁净、干燥的品尝杯对应酒样编号 ,对号注人

酒样约 d5mL。

512 外 观

将注人酒样的品尝杯置于明亮处 ,举杯齐眉,用 肉眼观察杯中酒的色泽、透明度与澄清度、有无沉淀

及悬浮物等,做好详细记录。

513 香 气

手握杯柱 ,慢慢将酒杯置于棼孔下方,嗅闻其挥发香气.然后,慢慢播动酒杯 ,嗅 闻空气进人后的香

气。加盖,用手握酒杯腹部 2min,摇 动后 ,再嗅闻吞气。根据上述操作,分析判断是原料吞或有其他异

香 ,写出评语.

514 口 昧

ngJ人少量酒样(约 2mL〉 于口中,尽量均匀分布于味觉区,仔细品尝,有 了明确印象后咽下 ,再体会

口感后味,记录口感特征。

515 风 格

根据外观、香气与口味的特点 ,综合分析评价其风格及典型的强弱程度 ,写出结沦意见.

52 酒 精度

521 密 度瓶法

5211 原 理

以蒸馏法去除样品中的不挥发性物质,用密度瓶法、电子密度计法测出试样液(酒精水溶液)20℃

2

项 目 优  级 一  级 二  级

酒精度∨(%∞ l〉               ≥ 3? 0

碱度/m△                   ≤ z5 30 35

总酯(以 乙酸乙酯计)/Emg/L(100%vo1乙 醇)□  ≤ ^ 6 8

总醛(以乙醛计ˇEmg/L(1°0%∞ l乙醇)]    ≤ 10 15  |  25

甲 醇 /Eng/l'(1。 0%vol乙 醇 )]         ≤ 50

高 级 醇 /[Ⅱ lg/I(】 。0%vol乙 醇 )]        ≤ 4 6 8

a酒 精度实汲J值 与标签标示伍允许差为±10%⒕
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时的密度 ,查 附录 A,求 得样品在 ⒛ ℃时乙醇含量的体积分数 ,即酒精度 .

5212 仪 器

52121 全 玻 璃 蒸 馏 器 :5° O mL。

52122 恒 温 水 浴 :控 温 精 度 ± 01· C。

52123 附 温 度 计 密 度 瓶 :25mL或 50mL.

5213 试 样液的制备

用一洁净、干燥的 100mI'容 量瓶 ,准 确量取 lOO mL酒 样 (液 温 20℃ )于 500mL蒸 馏瓶中,用

50m△ 水分三次冲洗容量瓶 ,洗液并人蒸馏瓶中,加几颗沸石(或 玻璃珠),连 接冷凝管,以 取样 H̀的 原

容量瓶作接收器(夕卜加冰浴),开 启冷却水(冷 却水温度宜低于 15℃ ),缓 慢加热蒸馏,收集馏出液 ,当接

近刻度时,取下容量瓶 ,盖塞 ,于 ⒛ ℃水浴中保温 30min,再 补加水至刻度 ,混匀,备用 .

5214 分 析步骤

将密度瓶洗净,反复烘 T、称量 ,直至恒重(诩〉。

取下带温度计的瓶塞,将煮沸冷却至 15℃ 的水注满已恒重的密度瓶中,插上带温度计的瓶塞(瓶 中

不得有气泡),立 即浸人 200℃ ±0~1℃ 的恒温水浴中,待 内容物温庋达 20℃ 并倮持 ⒛ min不 变后 ,

用滤纸快速吸去溢出侧管的液体 ,立即盖好侧支上的小罩,取出密度瓶,用滤纸擦干瓶外璧上的水液 ,立

即称量(,/l)。

将水倒出,先用无水乙醇 ,再用乙醚冲洗密度瓶,吹干(或 于烘箱中烘干),用 试样液(5213)反 复

冲洗密度瓶 3次 ~5次 ,然后装满.重 复上述操作 ,称量(〃2).

5215 结 果计算

试样液在 20℃ 时的密度按式(l)、式 (2)计 算 .

+钎
喏

社

×
只  ⋯

⋯ ⋯ ⋯ ⋯ ⋯ ⋯
(1)

=̂幺 ×

‰ 滞  ⋯

⋯ ⋯ ¨ ⋯ ⋯
(2)

式中:

噶 一 试̄样液在 ⒛ ℃时的密度,单位为克每升(g/l');

//I2-— 密度瓶加试样的质量,单位为克(g);

,,l——密度瓶的质量,单位为克(g);

A 一 空气浮力校正值;

″]一 密 度瓶加水的质量,单位为克(g)员

宀 -20℃ 时蒸馏水的密度(998zO g/L);

隗  一 干 燥 空 气 在 20℃ 、1o1325hPa时 的 密 度 值 (约 为 12g/L);

9970一  在 20℃ 时蒸馏水与干燥空气密度值之差 ,单位为克每升(g/I')。

根 据 试 样 液 的 密 度 褶 ,查 附 录 A,求 得 20℃ 时 样 品 的 酒 精 度 。

所得结果表示至一位小数。

5216 精 密度

在重复性条仵下获得的两次独立测定结果的绝对差值,不应超过平均值的 05%.

522 数 字密度计法

5221 原 理

将试样注人
“U”形管,通 过在 20℃ 时与两个标准的振动频率比较雨求得其密度 ,计算出样品在

⒛ ℃时乙醇含量的体积分数 ,即酒精度 .

5222 仪 器

52221 数 字 密 度 计 :Mcttkr/KEM DA210DMΛ 55D,带 有 No5771接 管 ,可 使 样 品 连 续 通 过 U
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肜管 .或 使用同等分析效果的数字密度计,并按其仪器说明书进行安装、调试、校正和测定。

52222 恒 温 水 浴 :控 温 精 度 ± 001℃ .

52223 注 射 器 :10mL,I'u cr配 件 15号 针 .

5223 试 剂和溶液

水 :重蒸水 ,并通过 02um膜 过滤 .

5224 仪 器校准

52241 在 ⒛ 00℃ ±oo1℃ 下观察和记录
“U”形管(洁净、千燥)中 空气的

“T”值.

52242 将 注射器 15号 针与
“U”形管上端出口处的塑料管连上 ,把

“
U”形管下方人口处的塑料管

浸人新煮沸、冷却、膜过滤后的重蒸水中,将
“
U”形管中注满水 (要 求无气泡),当 水温达到衡定温庋

⒛ 0o℃ ±oo1℃ ,显示
“T”值在 2min~3min内 不变化时,读数、记录。

52243 装 置 的 和̂ B常 数 按 式 (3)、 式 (1)计 算 。

A=T廴
一

T驾
气       ̈

⋯ ⋯ ¨ ⋯ ⋯ ¨ ⋯ ⋯ ¨ ⋯
(3)

B=T9i       ⋯ ⋯ ⋯ ¨ ⋯ ⋯ ⋯ ⋯ ⋯ ⋯ ⋯ (4)

将常数 ^和 B输 人仪器的记忆单元。重新将开关置于p【窗度)档 。检查水的密度读数,倒 出
“
U”

形管中的水,千燥后,检查空气的密度。其值分别应为 1.∞ 000(水 的密度)和 000000(空 气的密度)。

若显示数值在小数点后第 5位 差值大于 1,则 宿重新检查恒温水浴的温度和水、空气的
“
T”值。

5225 分 析步啜

将试样液(5z.1.3)注 满
“U”形管(要求无气泡),直 到试样液的温度与水浴温度达到平衡(2min~

3Πli n)时,记录试洋的密度,查附录 A,求 得样晶在 20℃ 时的酒柑度。

所得结果表示至一位小数.

5226 精 密度

试样重复测定,两次密度读数之差小于等于±0.00001,

523 酒 精计法

523 1 原 理

∫Ⅱ精密酒精计读取酒精体积分燕示值 ,按泔录 B进 行沮庋校正,求得样品在 20℃ 时乙醇含量的体

积分数 ,即酒精度 ,

5232 仪 器

精密酒精计:分度值为 01%。

5233 分 析步骤

将试样液(5213)注 人洁净、干燥的量筒中,静置数分钟 ,待酒中气泡消失后,放人洁净、擦干的酒

精计,再轻轻按一下,不应接触毫筒壁,同时插人温度计,平衡约 5min,水 平观tmkl,读取与弯月面相切处

的刻度示值 ,同时记录温度。根据测得的酒精计示值和温度 ,查 附录 B,换 算成样品在 2O℃ 时的酒

精度。

所得结果应表示至—位小数.

5234 精 密度

在重复性条件下获得的两次独立测定结果的绝对差值 ,不应超过平均值的 05%。

53 碱 度

531 原 理

试样中的碱性物质(如碳酸盐、碳酸氢盐等),用 酸进行中和滴定.

532 仪 器

5321 微 量 滴 定 管 :5mL.

5322 锥 形 瓶 :孔 O mL。

衽
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533 试 荆和溶液

5331 盐 酸 标 准 溶 液 匚c(HCl)=01mol/L二 :按 GB/T60l配 制 与 标 定 .

5332 盐 酸标准滴定溶液匚c(HCI)=0O5mol/叼 :将上述盐酸标准溶液准确稀释一倍。

5333 甲 基红指示液(2g/L):按 GB/T603配 制。

534 分 析步骤

吸取 100mL试 样液(5213)于 250mL锥 形瓶中,加人两滴甲基红指示液 ,用盐酸标淮滴定溶液

(5332)滴 定至粉红色为其终点,记录消耗盐酸标准滴定溶液的体积。

535 结 果计算

样品的碱度按式(5)计 算。

x一

乇 ￥  ⋯

⋯ ⋯ ⋯ ⋯ ⋯ ⋯ ⋯ ⋯ ⋯ ⋯ ¨ ⋯ ⋯ ⋯ ⋯ ¨ ¨
(5)

式中:

X— —100mL试 样液消耗 01m。 l/L盐 酸标准溶液的体积,单位为毫升(mL);

V— —滴定时消耗盐酸标准滴定溶液的体积 ,单位为毫升(m1'),

c  盐 酸标准滴定溶液的浓度,单位为摩尔每升(m° VI');

所得结果表示至一位小数.

536 精 密度

在重复性条件 下获得的两次独立测定结果的绝对差值,不应超过平均值的 2%。

54 总 醛

541 气 相色谱法

5411 原 理

样品被汽化后,随同载气迸人色谱柱 ,利用被测定的各组分在气液两桕中具有不同的分配系数 ,在

柱内形成迁移速度的差异而得到分离。分离后的组分先后流出色谱柱,迸人氢火焰离子化检测器 ,根据

色谱图上各组分峰的保留值与标样相对照进行定性 ;利用峰面积(或峰高),以 内标法定量.

5412 仪 器

54121 气 相色谱仪:备有氢火焰离子化检测器(∏D).

54122 色 谱柱:PEG20M交 联石英毛细管色谱柱 ,柱长 25m~50m,内 径 025mm。 或其他具有

同等分析效果的毛细管色谱柱。

54123 微 量 注 射 器 :10uL.

5413 试 剂和溶液

54131 40%乙 醇溶液:用乙醇(色谱纯)加水配制.

54132 乙 缩醛溶液 (2%):作 标样用。吸取乙缩醛 (色 谱纯)2mL,用 10%乙 醇溶液定容至

100mI'。

54133 I〔 丁醇溶液 (2%):作 内标用。吸取正丁醇 (色 谱纯)2mL,用 40%乙 醇溶液定容至

lOO mL.

5414 色 谱条件

载 气 (高 纯 氮 ):流 速 为 05mI'/min~l O mL/min;分 流 比 约 37:l;尾 吹 约 20mL/min~

30mI'/min。

氢 气 :流 速 为 33mL/min。

空 气 :流 速 为 400mL/min。

检 测 器 温 度 (TD):″ 0℃ 。

进样口温度(rJ):22o℃ ,

柱温(Tc):起 始温度 70℃ ,恒温 3min,以 5℃ /min程 序升温至 lO0℃ ,继续恒温 lO min。
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载气、氢气、空气的流速等色谱条件随仪器而异,应通过试验选择最佳操作条件,以 内标峰与酒样中

其他组分峰获得完全分离为准。

5415 分 析步骤

54151 校 正因子(∫值)的 测定

吸取乙缩醛溶液(5姓 13.2)l OO mL,移 人 lOO mL容 量瓶中,然后加人正丁醇溶液(54133)

l OO mL,用 40%乙 醇溶液稀释至刻度。该溶液中乙缩醛和正丁醇的浓度均为 °Oz%。 待色谱仪基线

稳定后,用微量注射器进样 ,进样量随仪器的灵敏度雨定。记录乙缩醛和内标峰的保留时间及其峰面积

(或峰高),用 其比值计算出乙缩醛的相对校正因子(∫值)。

乙醛对于正丁醇的相对校正因子是根据经验值确定的,约为 156。

54152 试 样液的rul定

用 lO mL容 量瓶直接取酒样 100mL,加 人正丁醇溶液(5纹 133)010mL,混 匀后 ,在与 ∫值测

定相同的条件下进样 ,根据保留时问确定乙醛、乙缩醛峰的位置,并测定乙醛(或 乙缩醛)与 内标峰面积

(或 峰高),求 出峰面积(或峰高)之 比,分别计算出酒样中乙醛和乙缩醛的含量,以乙醛计。

5416 结 果计算

a) 校 正囚子(∫值)按 式(6)计 算。

∫

=午
×

箦    ⋯

⋯ · ⋯ ⋯ ⋯ ⋯ ⋯ ⋯ ⋯ ⋯
(6)

b) 样 n rl中乙醛(或 乙缩醛)的 含量按式(7)计 算。

Xl=∫ ×

凭

× X1  ⋯
¨ ·¨ ·⋯ ⋯ ⋯ ⋯ ⋯ ⋯ ⋯ ⋯

(7)

c) 每 升 lO0%乙 醇中乙醛(或 乙缩醛)含 量按式(8)计 算 .

¨

嘤  ⋯

⋯ ⋯ ⋯ ⋯ ⋯ ⋯

(8)

d) 每 刀 l°0%乙 醇中总醛(以 乙醛计)的 含量按式(9)计 算 .

Xl=X5+Xδ × o3?  ̈

⋯ ⋯ ⋯ ¨ ⋯ ⋯ ⋯ ⋯ ⋯ ⋯ ⋯ ⋯

(9)

式中:

∫ 一 乙醛(或 乙缩醛)的 相对校正因子;

且l—ˉ标样 ∫值测定时内标的峰面积(或峰高);

ẑ—  ̄标 样 ∫值测定时乙缩醛的峰面积(或峰高);

丿2 一 乙缩醛的相对密度 ;

dl -内 标物的相对密度;

Xl 一 样品中乙醛(或 乙缩醛)的 含量,单位为毫克每升(mg/L);

⒔̂ 一 试样中乙醛(或 乙缩醛)的 峰面积(或峰高);

‘̂一 添 加于酒样中内标的峰面积(或峰高);

X‘-— 内标(添加在酒样中)的含量,单位为毫克每升(mg/L);

X2̄ —̄样品中每升 lO0%乙 醇中乙醛(或 乙缩醛)的含量 ,单位为毫克每升(mg/L);

E— —样品的实测酒精度 ;

X3— —样品中每升 100%乙 醇中总醛(以 乙醛计)的含量,单位为毫克每升(mg/L);

X5— —样品中每升 l00%乙 醇中乙醛的含量,单位为毫克每升(mg/L);

Xf— ——样品中每升 100%乙 醇中乙缩醛的含量,单位为毫克每升(mg/L);

037一 乙缩醛换算成乙醛的系数 ,

所得结果表示至三位小数。

5417 精 密度

在重复性条件下获得的两次独立测定结果的绝对差值,不应超过平均值的 lO%。

6
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542 碘 旦法

5421 原 理

亚硫酸氢钠与醛发生加成反应 ,生成 Ⅱ羟基磺酸钠,然后用碘氧化过量的亚硫酸氢钠.加 过量的

碳酸氢钠 ,使 cI羟 基磺酸钠分解,释放出亚硫酸氢钠 ,再用碘标准溶液滴定。

5422 仪 器

碘 量 瓶 :250mL.

5423 试 剂和溶液

54231 盐 酸 溶 液 Ec(HCl)=01moVl'彐 :按 GB/T601配 制 .

54232 亚 硫酸氢钠溶液(12g/L):称 取 6g亚 硫酸氢钠 ,用水溶解 ,并定容至 500mL.

542.33 碳 酸 氢 钠 溶 液 匚c(NaHC03)=l moVL彐 。

54234 碘 标 准 溶 液 匚c(l/2I9)=Olm° l/L彐 :按 GB/T601配 制 与 标 定 。

54235 碘 标准滴定溶液「f〈l/2I2)=001m。 l/L彐 :将上述碘标准溶液准确稀释 10倍 ￠

54236 淀 粉 指 示 液 (lO g/L):按 GB/T603配 制 。

5424 试 样液的制备

同 5213.

5425 分 析步骤

吸取 300mL试 样液(5213)于 幻O mL碘 量瓶中,加人 I5mL亚 硫酸氢钠溶液(54232)、

7mI'盐 酸溶液(5d231),摇 匀 ,于暗处放置 1b。 取出,用少许水冲洗瓶塞,以碘标准溶液(54231)

滴定 ,接近终点时,加淀粉指示液 O5mL,改 用碘标准滴定溶液〈51235)滴 定至淡蓝紫色出现(不计

数).加 人碳酸氢钠溶液 (5̂ 233)20mI',微 开瓶塞,摇 荡 05min〈 呈无色),用 碘标准滴定溶液

(51235)继 续滴定至蓝紫色为其终点。同时做空白试验。

5426 结 杲计算

a) 样 品屮总醛的含量按式(10)计 算。

h=屮 × l汹
⋯ ⋯ ⋯ ⋯ ⋯ ⋯

(10)

b) 每 升 100%乙 醇中总醛的含量按式(11)计 算。

凡 一
黧   ⋯

⋯ ⋯⋯ ⋯ ⋯(11)

式中:

Xl- 样 品中总醛的含量 ,单位为毫克每升(mg/L);

Vl 一 试样消耗碘标准滴定溶液的体积 ,单位为毫升(mL);

V2一 空白消耗碘标准滴定溶液的体积,单位为毫升(mL);

f  碘 标准滴定溶液的浓度 ,单位为摩尔每升(m。 VL);

22 一 碘的摩尔质量的数值 ,单位为克每摩尔(g/m° l)ElVr(Iz)=22彐 ;

V 一 吸取试样的体积,单位为毫升(mL);

X:— —样品中每升 lO0%乙 醇中总醛的含量 ,单位为毫克每升(mg/L);

E 一 酒样的实测酒精度。

所得结果表示至一位小数.

5427 精 密度

在重复性条仵下获得的两次独立测定结果的绝对差值 ,不应超过平均值的 10%。

55 总 酯

551 气 相色谱法

5511 原 理

同 5d11。

7
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5512 饣 义器

lnl5412。

5513 试 剂和溶液

55131 4o%乙 醇溶液:用 乙醇(色谱纯)加 水配制。

55132 乙 酸乙酯溶液 (2%):作 标样用。吸取乙酸乙酯(色 谱纯)2mL,用 40%乙 醇溶液定容至

l0On1L。

55133 正 丁醇溶液 (2%):作 内标用。吸取正丁醇 (色 谱纯)2ml',用 40%乙 醇溶液定容至

10O mL。

5514 色 谱条件

同 541.4。

5515 分 祈步骤

除标样改为乙酸乙酯溶液(55132)外 ,其他操作同 5⒋ 15.

5516 结 杲计算

丨n15416.

5517 精 密度

同 5近 ,17.

552 比 色 法

552 1 原 理

酯类与羟胺在碱性溶液中定量反应,生成氧肟酸,氧肟酸在酸性溶液中,与铁离子肜成黄色络合物。

在一定酒精浓度下 ,酯的浓庋与黄色络合物在波长 525nm处 的吸光度成正比.

5522 仪 器

55221 分 光光度汁:可见光范围,比色皿为 1cm,

55222 全 玻 璃 蒸 馏 器 :蒸 馏 瓶 500mL,

55223 全 玻 璃 回 流 装 置 :锥 形 瓶 1000nlL、 250m1'(冷 凝 管 长 度 不 短 于 ‘ 5cm)。

55224 具 塞 比 色 管 :药 n】 L.

55225 微 量 滴 定 管 :5mL.

5523 试 荆和溶液

55231 盐 酸羟胺溶液(2m。 l/L〉;称取 139g盐 酸羟胺,溶于 l00mL水 中。贮存于冰箱内保存。

55232 氢 氧 化 钠 溶 液 匚c(NaOH〉 =35m。 ⒈/L彐 :按 GB/T601配 制 .

55233 盐 酸 溶 液 [c(HCl)=1moVL彐 子按 GB/T601配 制 。

55234 氯 化 铁 溶 液 (l∞ g/L);称 取 50g氯 化 钦 (FcCb· 6H:o),加 人 400mL水 溶 解 ,再 加 人

125mL盐 酸溶液(55233),用 水定容至 500mL(若 有残渣物,需过滤后再使用)。

55235 40%乙 醇 (无 酯)溶 液 :量 取 60。 mL95%乙 醇于 1000mL锥 形瓶中,加 氢氧化钠溶液

(5523” 5mL,加 热回流皂化 1h。 然后移人蒸馏器中重蒸,再配成 0̂%乙 醇溶液.

55236 乙 酸乙酯标准贮备溶液:称取 0,1667g乙 酸乙酯,用 40%乙 醇溶液定容至 500mL。 该溶

液每毫升含 03334mg乙 酸乙酯。

55237 乙 酸 乙 酯 系 列 标 准 溶 液 :用 微 量 滴 定 管 分 别 取 00mL、 075mL、 15mL、 225mL、

30mL、 45mL乙 酸 乙 酯 标 准 贮 备 溶 液 (55,236)置 于 6个 100mL容 量 瓶 中 ,用 40%乙 醇 溶 液 稀

释 至 刻 度 ,混 匀 。 这 些 标 准 溶 液 分 别 含 有 乙 酸 乙 酯 00m酽 L、 25° mg/L、 500mg/L、 750mg/Ǐ 、

1000mg/L、 150O mg/L。

5524 分 析步骤

55241 试 样液的制备

若酒样中不含外加物,测定时直接取样。若酒样中添加了其他物质,则需将酒样蒸馏后再测定。

8
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55242 标 准曲线的绘制

吸取系列标准溶液各 20mL,分 别置于 25m△ 具塞 比色管中.各 加人 20mL盐 酸羟胺溶液

(55231)和 20mL氢 氧 化 钠 溶 液 (55232),摇 匀 ,放 置 lO min.然 后 加 人 20mL盐 酸 溶 液

(55233),摇 匀 .再 加 人 20mL氯 化 钦 溶 液 (55234),再 次 摇 匀 。 用 l cnl比 色 皿 ,以 零 管 调 节

零点 ,立 即在波长 525nm下 测定吸光度 .绘 制标准曲线。

55243 试 样液的测定

吸取 20mL试 样液 (55241)于 25mL具 塞比色管中,其余操作按 55242进 行。在标准曲

线上查出乙酸乙酯含量 ,即 总酯含量。或使用线性回归方程计算其含量。

5525 精 密度

在重复性条件下获得的两次独立测定结果的绝对差值 ,不应超过平均值的 lO%。

56 甲 醇

561 原 理

同 5411.

562 仪 器

同 5412.

563 试 剂和溶液

5631 40%乙 醇溶液 :用乙醇(色谱纯)加 水配制.

5632 甲 醇溶液(2%):作 标样 Ⅱ̀.吸 取甲醇(色 谱纯)2mL,用 众0%乙 醇溶液定容至 l0O mL.

5633 正 丁醇溶液(2/):作 内标用.吸 取正丁醇(色谱纯)2mL,用 dO7乙 醇溶液定容至 100mL.

564 色 谱条件

同 o111。

565 分 祈步骤

除标样改为甲醇溶液(o632)外 ,其他操作同 5d15.

566 结 果计算

同 5116.

567 精 密度

同 5417。

57 高 级醇

571 原 理

F司5411。

572 仪 器

同 5412。

573 试 剂和溶液

5731 40%乙 醇溶液:用乙醇(色谱纯)加水配制。

5732 异 丁醇溶液(2%):作 标样用.吸 取异丁醇(色谱纯)2mL,用 4°%乙 醇溶液定容至 lOO mL。

5733 异 戊醇溶液(2%):作 内标用 ,吸 取异戊醇(色谱纯)2mL,用 40%乙 醇溶液定容至 100m△ 。

574 色 谱条件

同 5414。

575 分 析步骤

除标样改为异丁醇溶液(5732)、 异戊醇溶液(5733)外 ,其他操作同 5415。

576 结 果计算

同 5416,以 异丁醇、异戊醇总量计.
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577 精 密度

ln15417。

6 检 验规则

61 组 批

每班灌装生产的、同一类别、同一品质、规格相同且经包装出厂的产品为一批.

62 抽 样

621 按 表 3抽 取样本(箱 ),从 每箱任意位置抽取样本(瓶 )。单件包装净含量小于 50O mL,总 取样量

不足 1500mL时 ,可按比例增加抽样量。

表 3 抽 样表

622 采 样后应立即姑上标签 ,注明:样品名称、砧种规格、燕Ι、钶造者名称、采洋时间与地点、采样

人。将两瓶样品封存 ,倮留两个月备查。英他样品立即送化验室,进行感官、理化利卫生等指标的检验.

63 检 验分类

631 出 厂检验

6311 产 nrr出厂前 ,应由生产厂的质量监督捡验部门按本标准规定逐批进行枪验 .检验合格 ,并附 L

质量合格VI明 的 ,方可出厂。产品质叠检验合格证明(合格证)可 以放在包装箱内,或放在独立的包装盒

内,也可以在标签上或包装箱外打印
“
合袼
”
或
“
检验合格

”
宇样。

6312 检 验项目:感官要求、酒棺皮、ni度 、总醛、总酯、甲醇、南级溥 ,

632 型 式检验

6321 检 验项目:本标准中全部要求顼目。

6322 一 般情况下 ,同 -类 产品的型式检验每半年进行-次 ,有 下列情况之一者 ,亦应进行型式

检验:

a) 原 辅材料有较大变化时;

b) 更 改关键工艺或设备时,

c) 新 试制的产品或正常生产的产晶停产 3个 月后,重新恢复生产时;

d) 出 厂检验与上次型式检验结果有较大差异时;

c) 国 家质量监督检验机构按亻r关规定需要抽检时.

64 判 定规则

641 检 验结果有不超过两项指标不符合相应的产品标准娶求时,应重新自同批产品中抽取两倍量样

品进行复检,以复检结果为准。

642 若 复检结果中仍有一项(或一项以上)不合格时,则判整批产品为不合格。

δ43 当 供需双方对检验结果有异议时,可由有关各方协商解决,或委托有关单位进行仲裁检验 ,以仲

裁检验结果为准。

7 标 志、包装、运输和贮存

71 标 志

711 预 包装伏侍加产品标签应符合 GB1034̂ 的 有关规定.

10

批量范围/箱 样本数/箱 单位样本数/瓶

<Ⅱ 3 3

m-1 2oo b 2

1 20l'~~R5 000 8 l

)3己  001 1
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712 外 包装纸箱上除标明产品名称、制造者名称和地址外,还应标明单位包装的净含量和总数量.

713 包 装储运图示标志应符合 GB/T191的 要求.

72 包 装

721 包 装材料应符合食品卫生要求。

722 包 装容器应瓶体端正、清洁,封装严密 ,无漏酒现象。

723 外 包装应使用合格的包装材料 ,箱内要有防震、防撞的问隔材料 ,并符合相应的标准。

73 运 输和贮存

731 用 软木塞(或替代品)封 装的酒 ,在贮运时应
Ⅱ
倒放
”
或
“
卧放
”
。

732 运 输和贮存时应保持清洁,避免强烈振荡、日晒、雨淋,防止冰冻,装卸时应轻拿轻放。

733 存 放地点应阴凉、干燥、通风良好 ,严防日晒、雨淋 ,严禁火种。

734 成 乩不得与潮湿地面直接接触 ,不得与有毒、有害、有异味、有腐蚀性物品lol贮llii运。

735 运 输温度宜保持在 5℃ ~35℃ ,贮存温度宜保持在 5℃ ~25℃ .

食品伙伴网http://www.foodmate.net



GB/T11858-2008

附 录  A

(规范性附录)

酒精水溶液密度与酒精度(乙醇含Ι)对 照表(20℃ )

表 A1 酒 精水溶液密度与酒精度(乙醇含Ι)对 照表(20℃ )

密度/(yL〉 酒精度/(%vd) 密度/(g/l〉 酒精度/(%,oD 密度/〈g/L) 酒精度/(%vd)

95衽  15 36 00 953 63 36 36 953 11 36 71

954 13 36 ol 953 61 36 37 953 09 36 72

95迕  11 36 03 953.60 36 38 953 o8 36 74

954 10 36 04 953 58 36 39 95B o6 36 75

95^ 08 36.05 953 56 36 10 953 04 36 76

954 07 36 06 953.s5 36.4】 953 o2 36 77

95^ 05 36 07 953.53 36.43 953。 01 36 78

954 03 36 08 953.5I 36.44 952 99 36 79

954 02 36.09 953.50 36.45 952 97 36 80

954 0O 36 】 l 953.18 36 46 952 96 3s 81

953 98 36 12 953 ^6 36.17 952 91 36 83

953 97 36 13 953 15 36 18 952 92 3s 84

953 95 36 1亻 953 遮 3 36 49 950 91 36 85

953 93 36 15 953 41 36 5I 95' 89 36 86

953 92 a6 16 953.40 36 s2 95' 87 3f, 87

953 90 36 J7 953.38 36.s3 9,2 86 36 88

953 88 86.19 953.36 36.s4 952.8辽 36 89

953 86 86 20 953 35 36 s5 952 82 36 91

953 85 36.21 953 33 36 (;6 952 80 36 92

953 83 36 22 953 31 36 58 952 79 36 93

953 81 36 23 953 29 36 s9 95叼  ?7 36 91

953 80 36 2^ 953 28 36 60 95' 75 36

953 78 36 25 953 26 36 6】 952 74 36 96

953 76 36 27 953 25 36 62 93∶? 72 36 97

953 75 36 28 953 23 36 63 952 70 36 99

953 73 36 29 953 21 36 64 952 69 37 0o

953 71 36 30 953 19 36 66 9s2 67 37 01

953 70 36 39 953 18 36 67 952 65 37 02

953 68 36 32 953 16 36 68 952 61 37

953 66 36 33 953 14 36 69 052 62 37 0刂

953 65 36 35 953 I3 36 70 952 6o 37 05

12
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表 A1(续 )

密度/(g/ll 酒 精 度 /(%vtlD ‖  密 度 /(g/L) 酒精度/(%vc D 密度/(g/JL) 酒精度/(%∞ D

952 58 37 07 951 99 37 逐 6 951 38 37 86

952 57 37 08 951 97 37 48 951 37 37 87

952 55 37 09 951 95 37 衽 9 951 35 37 89

952 53 37 10 95】  93 37 50 951 33 37 90

952 52 37 11 951 92 37 51 951 31 37

952 50 37 12 951 90 37 52 951 30 37 92

952 48 13 951 88 37 53 951 28 37 93

952 d6 37 15 951 87 37 54 951 26 37 94

952 返 5 37 16 951 85 37 56 951 2^ 3? 95

952 43 37 17 951 83 37 57 951 23 37 97

952 41 37 18 951 81 37 58 951 21 37 98

952 4o 37 19 951 37 59 951 19 37 99

952

952

〓

~
⒛

37 20

37 21

37 23

37 24

37 25

37 26

37 27

37

37

犯

~
⒛

951 78 37 60 38 0o

951 76 37 61 951 16 38

951 ?5 37 951 14 38 02

951 73

951 71

951 69

951 68

951 66

37 64

37 65

37 66

37 67

37 68

951 12

951 11

38 03

38 01

LΙ ⒈∞~
951 07

951 05

38 06

38 07

38 08

951 64 37 69 951 0^ 38 09

952 23 37 951 62 37 70 951 02 38 10

952 2I 37 32 951 37 72 951 00 38 11

952 19 37 33 951 59 37 73 950 98 38 12

952 17 37 3^ 951 57 37 74 950 97 38 14

952 16 37 35 951 56 37 75 950 95 38 15

952 1亻 37 36 951 37 76 950 93 38 16

952 12 37 37 951 52 37 77 950 91 38 17

952 11 37 39 951 50 78 950 90 38 18

952 09 37 951 返 9 37 79 950 88 38 19

952 0? 37 951 47 37 9sO 86 38 20

952 05 37 42 951 45 37 82 950 84 38 22

952 0亻 37 43 951 43 37 83 950 83 38 23

952 02 37 亻 1 9s1 ⒕ 2 37 8^ 950 81 38 24

952 0o 37 45 951 衽 o 37 85 950 ?9 38 25
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表 A1(续 )

密度 /(g/L〉  | 酒 精 度 /(%· /oD 密度/(g/L) 酒精度/(%∞ l) 密度/(g/L) 酒精度/(%⑷ D

38 66 949 5还 39 05

95078  |  3826 950 16

38 67 9d9 53 39

950 76 38 27 950 l返

950 74 38 28 950 13 38 68 919 51 39 08

950 72 38 29 950 11 38 69 949 49 39

950 71 38 31 950 09 38 70 949 衽 7 39 10

950 69 38 32 950 07 38 71 | 94⒐ 吼 39 11

950 67 38 33 950 06 38 73 9返9 衽 讯 39 )2

950 6s 38 31 950 04 38 74 919 42 39

950 6逐 38 35 950 02 38 75 919 40 39 14

919 38 39 15

950 62 38 36 950 00 38 76

950 60 38 37 919 99 38 77

"
~
⒄

9 37

9 35

949 33

949 31

919 30

949 28

919 26

919 21

919 2z

| 咖 ⒐⒛

| 咖 ⒐"

「
^丽

39 17

39 18

950 58 38 39 949 97 38 78

qso s7 38 40 919 95

919 93

919 92

38 79
39 19

950 55

^瓦
「
~l

|  钾 8。

⋯

39 20

950 53 38 龟 2
39 zl

ψ 
~
 
〓

950 51 38 13 919 90     |
— — — —

△

38 83

38 81

38 85

38 86

38 87

950 50 38 /l返 919 88     |

耐

蚓
39 25

39 26

950 18

950 46

38 45

38 16

950 11 38 48
27

950 43 38 49 9逐9 81 38 88 39 28

950 41 38 50 919 79 38 89 39

950 39 38 51 77 38 θ 1 949 15 39 30

950 37 38 52 949 76 38 92 949 14 39 31

950 36 38 53 9返9 7返 38 93 9返 9 12 39 32

950 3‘

950 32

38 54

38 56

91l9 72

949 7O

38 94

38 95

Lェ±
|   949

10 39 34

39 35

950 30 38 57 949 69 38 96 919 06

9返 9 05

39 36

39 37

950 29 38 58 949 67 38 97

950 27 38 59 9众9 65 38 99 919 03 39 38

950 25 38 60 949 63 39 00 949 01 39

950 38 61 949 62 39 01 9^8 99 39 逐 0

950 21 38 62 949 60 39 02 i  9 4 8 . 9 7 39 41

950 20 38 63 949 58 39 03 948 96 39 43

950 18 38 65 949 56 39 04 θ48 9返 39 44

l

l
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表 Al(续 )

密度/(g/ll 酒精度/(%· ·oD 密度/(g/L) 酒精度/(%∞ 1) 密度/(g/L) 酒精度/(%voD

9^8 92 39 45 9返8 29 39 84 9乏7 66 衽o 2处

9逐8 90 39 46 9^8 28 39 85 917 6^ 衽0 25

918 89 39 衽 7 9衽8 26 39 87 9逐7 62 40 26

918 87 39 衽 8 9返8 24 39 88 9返 7 61 40 27

9^8 85 39 姓 9 918 22 39 89 947 59 40 28

9^8 83 39 50 918 20 39 90 917 57 40 29

9返8 81 39 52 9^8 19 39 91 9/l7 55 返0 30

9^8 80 39 s3 948 17 39 92

「 而 厂
逐0 32

40 33
948 78 39 54 948

948

15

13
918 76 39 s5 39 9返 9辽7 50 40 3返

918 7^ 39 56

⒈湍 +艹
一l~翌 : 40 35

948 72 39 57
947 46 4V ‘ b

9辽 8 71

918 69

918 67

39 58

39 60

39 61
坩 珲
91739  |  1041

918 65 39 62

9 1 8 -  6 l  J 9 -  b l s  r 7  . : 1 7  \  1 A .  4 2

39 61

39 63

39 66

9众8 s6 39 67 9̂793  |  40。 7

「石石斗一篇
9^8 55 39 69 917 91 40 08

9^8 53 39 70 947 90 ^0 09 947 26 10 48

948 51 39 71 917 88 改0 10

衽O 11

917 2̂

9̂7 22

40 ̂9

0̂ 51
948 d9 39 72 947 86

9^8 47 39 73 9衽7 84 40 12 9‘7 21 40 52

948 返 6 39 74 91? 82 40 14 9·l7 19 衽0 53

918 衽 4 39 7s 9众7 81 40 15 947 17 40 5返

9返8 42 39 76 9返7 79 40 16 947 15 40 55

948 爻 0 39 78 947 77 40 17 9衽7 13 衽0 56

9衽 8 38 39 79 947 75 40 18 947 12 57

948 37 39 80 9返7 ?3 40 947 10 40 58

9迕 8 35 39 81 9d7 72 逐0 20 917 08 衽0 60

948 33 39 82 947 70 返o 21 917 06 40 61

9返8 31 39 83 947 68 40 23 9^7 04 40 62
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表 A1(续 )

密度/(g/【') 酒精度/(%xOD 密度/(g/Ll 酒精度/(%· ·oD 密度/(g,L) 酒精度/(%∞ 1)

947 02 40 63 9返6 38 厶1 02 915 74 返l

9返 7 01 40 6衽 916 36 41 03 945 72 41 ^2

9^6 99 衽0 65 9返6 35 41 04 9^5 70 衽l 返 返

9^6 97 衽0 66 946 33 ^1 06 945 68 41 返 5

9衽6 95 40 9^6 31 41 07 945 66 41 46

946 93 40 69 946 29 衽1 08 945 64 11 47

946 91 返0 70 9返6 27 d1 09 945 62 41 18

946 90 40 71 9^6 25 衽1 l0 945 61 11

9衽6 88 ^0 72 946 23 衽1 11 945 59 50

916 86 40 73 9返6 22 41 12 9乏5 57 ^1 51

946 84 40 74 946 20 4113  ||  94555 ^1 52

9返6 82 40 75 9^6 18 衽114  |∷   94553 返1

916 80

946 79

J旦 Z1___ˉ

|
斜爿

41 16

众1 17

915 51

915 19

11 55

1̂ 56

946 77 ^0 79 916 12 ^1 18 915 48 41 57

916 75

916 73

40 80

衽0 81

916 11

916 09

4I 19

亻1 20

945 16

915 41

11 58

‘1 59

9^6 71 40 82 916 07

946 05

1̂ 21

11 22

915 ⒕ 2 41 60

41 61
9^6 G9 衽0 83

915 ^0

9^6 68 40 84 916 03 41 23 9^5 38 返1 63

9^6 66 40 85 9返6 01 41 25 9衽 5 36 ^1 64

9乏6 6^ ^0 86 9犭5 99 1 r . 2 6  |  s r s . : : 乏1 65

946 62 逐0 88 945 98 41 27 9^5 33 41 66

9^6 60 衽0 89 9衽5 96 11 28 9逐5 31 ^1 67

916 58 40 90 945 94 41 29 945 29 41 68

946 57 40 91 9d5 92 返1 30 945 27 41 69

946 55 10 92 915 90 41 31 945 25 41 70

9犭 6 53 衽0 93 945 88 ^1 32 945 23 41 71

916 51 40 94 9^5 86 d1 33 9^5 21 d1 73

9‘6 49 40 945 85 衽l 9返5 20 41 74

9^6 衽 7 40 97 915 83 ^1 36 9^5 18 41 75

9●6 46 40 98 9^5 81 41 37 9返 5 16 逐1 76

9^6 1及 40 99 945 79 41 38 915 1返 41 77

9^6 42 ^1 00 9^5 77 41 39 9^5 12 41 78

946 40 41 01 945 75 41 40 9逐5 10 41 79

16
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表 A1(续 )

密度/(g//o 酒精度/(%vd) 密度/(g/L)

赧 耀
酒精度/(%vclD

2̂ 58

42 59

915 o8

915 07 ⒀
~
⒀

9衽 4 ⒕ 3

944 41

945 o5 41 83

L璺 望 乏222  |丨   94373 42 60

945 o3 41 81 94逐  37 衽223   |i  94371
42 62

915 o1 亻1 85 944 35 逐2 2返 9亻3 69 42 63

9 .1 ,1 .99

;tt -]
;","r- 

-]

ry{
91 ,1 .92

4I 86 9返1 33 衽2 25 9^3 67 亻2 64

衽1 87 91从 .3⒉ 42 26 943 65 衽2 65

^】 88

41 89

‘I 00∶

9衽返 3o 砝2 27 943 64 衽2 66

9^遮  28 42 28 9“3 62 42 67

944.26 42.z9 943 60 衽2 68

944 9o

911 88

41、θ2 9攻刂.24 42.30 9彳3 58 42 69

944.22 42.32 943 56 12 ?0

914

911

9‘ 1

41 9砭

41 95

41 96

944.20 42.83 943 5^ 42 72

9犭亻 18

9I1.16

42.s4

亻2 35
L~竺 L
913 50

12 73

42 71

9 1  l .  8 0

i '  * |
41 97

1【 98 扫
2̂ 36

42 3? |讠钅
乏2 75

42 76

911 77

911 7~,

911 73

11 99

衽2 00

94亻 ll

94‘ 09

衽2.38

42.B9

913 45

943.43

42 77

衽2 78

42 02 9‘奎.o7 ‘2.4o 9犭34] ^2 79

914 71 亻2 03 9‘‘.o5 42.42 943 39 42 80

944 69 4? Q衽 9‘浚 0a 42 ‘3 943 37 衽2 82

944 67 衽205 94^ 0l 42 衽 4 943.35 42 83

9亻4 65 ^a.OG 943 99 衽2 d5 9犭3 33 42 8^

944 63 衽2 0? 943 98 42 46 943 31 42 85

9乏 4 62

9̂衽  60

94亻  58

刂2 o8

42 09

42 10

9亻3 96 42 犭 7 943 29 42 86

9返3 94 42 48 9亻3 27 42 87

943 92 衽2 亻 9 943 26 乏2 88

941 56 衽2 12 9爪3 90 ^2 50

42 52 |艹
42 89

94d 5^ 42 13 9遮3 88
42 9o

94衽  52 衽2 14 9亻3 86 42 53 943 20 ^2 92

944 50 42 15 9^3 8亻 亻2 5^ 9衽3 18 龟2 93

944 ̂8

944 ̂7

42 屺

~
田42

943 82

943 81
凡
一柚

9̂3 16

943 14

2̂ 94

42 95

9衽4 15 衽2 18 9^3 ?9 亻2 57 943 12 42 96

-
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表 A1(续 )

密度/(yL) 酒精度/(%,··oD 密度/(g/I') 酒精度/(%s/cl) 密度/(g/L) 酒精度/(%vcl1)

943 10 返2 97 942 43 衽3 36 9^1 76 衽3 74

9^3 08 42 9d2 42 13 37 9返 1 7n 饮3

913 07 ^2 99 942 10 43 38 941 72 43 77

913 05 还3 00 942 38 43 9返1 70 43 78

9d3 03 43 02 9返2 36 43 40 941 68 43 79

9辽3 0l 返3 03 912 3返 衽3 41 9亻 1 67 衽3 80

9^2 99 43 0逐 9返2 32 ^3 返 2 9返 1 65 ^3 81

912 9? 衽3 05 9^2 30 衽3 44 911 63 43

9返 2 95

9̂2 93

43

43

912 28

9d2 26 咖~
咖

L~⊥竺苎
|     9逐 1 59

返3 83

3̂ 84

9^2 91 13 08 942 2^ 43 ^7 9‘ 1 57 43

9乏2 89 每3 09 942 22 43 衽 8 911 55 逐3 87

9d2 87 ^3 l0 942 20 ^3 49 941 53 43 88

912 86

942 81

43

13 13

942 I9

912 17 们 
~
们

一

50

51

9 , 1 1 .  s  l

[  
" r ,  

, .

43 8θ

d3 90

912 82

912 80

3̂ 11

3̂ 15

912 15

912 13

ll3 52

43 54
卜昔{∶

13 91

3̂ 92

9∷】2 78

942 76

912 74

43 16

43 17

43 18

9/l2 11

9返 2 09

9̂2 07

13 55

卜芊:—
l

⒈J∴生 ~
911 41

|~~茹=Γ
~

13 93

43 91

13 95

942 72 43 19 942 05 4358  ||  9每 138 43 97

912 70 43 20 9亻2 03 ^3 59 911 36 ^3 98

9返 2 68 返3 21 9^2 01 逐3 60 9^1 34 逐3 99

9返 2 66 43 23 941 99 61 911 32 衽4 0o

912 65 43 24 9衽 1 97 ^3 62 9亻 1 30 ^1 01

9返2 63 ^3 25 941 95 43 63 941 28 4^ 02

912 61 姓3 26 9‘ 1 91 43 65 9" 26 1^ 03

912 59 返3 27 9^1 92 返3 66 9^1 2乏 11 04

942 57 43 28 941 90 返3 67 9^1 22 4龟 05

9d2 55 43 29 941 88 43 68 941 20 44 06

942 53 43 30 9^1 86 43 69 941 18 4^ 08

9^2 51 43 941 8^ 43 ?o 941 16 44 09

9^2 返 9 43 33 941 82 ^3 71 941 14 44 10

942 47 ^3 34 941 80 43 72 9返 1 12 4^ 11

942 45 乏3 35 941 78 衽3 73 941 10 4逐 12
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表 A1(续 )

密度/(g//Ll 酒精度/(%⒃ 1) 密度/(g/I') 酒精度/(%岣 l) 密度/(g/L) 酒精度/(%∞ D

941 08 44 13 9^0 56 44 衽 3 9衽0 O3 衽4 72

9龟 1 06 4亻 1^ 9^0 54 4遮 衽4 9返0 01 返4 7返

9dl 05 乏返 15 940 52 44 亻 5 939 99 44 75

9‘ l 03 衽返 16 910 50 44 939 97 ^^ 76

941 01 4姓 17 910 48 44 47 939 95 44 77

940 99 逐龟 19 940 46 44 48 939 93 44 78

9^0 97 41 20 9改0.44 4d 49 939 91 衽4 79

940 95 返龟 2】 9^0 42 4^ 50 939 89 41 80

9犭0 93 44 22 940 40 4^ 52 9n9 87 ^亻 81

910 91
i 4‘
~23 94o.a8 44.53 939 86 4亻 82

940 89 衽4.2迕 940.B6 44.54 939 81 ^1 83

940 87 M 25 940.04 44.55 939 82 44 85

910

940

85

83

d1 26 0‘0.32 双‘。56 939 80 ⒕4 86

1亻 27 o0031 往4.57 939 78 众1 87

910 81 ^1 28 940.29 龟4 58 939 76 11 88

910 70 11 30 940 27 44 59 939 71 11 89

9】0 77 ^1 31 910.25 44 60 939 72 11 90

910 75 11 910 23 ^1.61 939 ?0 4龟 91

940 73 41 33 940.21 44.63 939,68 亻̂  92

940 71 ·l1 3众 0do.19 44,64 939 66 4d 93

910 70
ˉ
 ·l4 35 ^d.65 939 64 返龟 94

9饮0 68
ˉ
   ‘⒋.86 θ迷0 15 饣饣 66 939 62 4^ 95

9^0 66 4‘ 37 9返0 13 返4 67 939.60 11 97

940 61 14 38 9^O ll 亻̂  68 939 58 4衽 98

9^0 62 ^亻 39 9^0 09 衽4 69 939 56 衽4 99

9d0 60 厶衽 41 9d0 07 4^ 939 5^ ^5 00

9返0 58 44 42 9^0 05 4‘ 7i
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表 B1

附 录

(规 范性

酒精计温度(‘)与 ⒛ ℃时

酒精计温度(‘)与 ⒛ ℃时酒精度(ALC)换 算表

酒精度

(ΛLC)/(%ˇ ol)

酒精计温度

lo lO 5 11 11 5 12 12 5 13 13 5 14 l返 5 15

30

30 l

30 2

30 3

30 4

30 5

30 6

30 7

30 8

30 9

31

31 1

31 2

31 3

31 4

31 5

31 6

31 7

31 8

31 9

32

32 】

32 2

32 3

32 亻

32 5

32 6

32 7

32 8

32 9

33

33 1

33 2

33 3

33 1

33 5

33 6

33 ?

33 8

33 9

3返

34 1

31 2

34 3

34 ̂

34 5

34 6

34 7

3亻  8

3̂  9

36 53

36 6s

36 73

36 83

36 93

37 03

36 32

36 "2

36 52

36 62

36 72

36 82

3 4 .  1 0  J  3 3 . 8 9
3 4 . 2 1  3 4 . 0 0
31.  31  31 .  10
3 4 . 4 r  I  3 4 . 2 0
3 4 _ s l  I  3 . s 0
3 4 . 6 1  ]  3 4 . 4 0
3 4 . 7 1  3 4 . 5 0
3,1-  82  34-  61
3 4 .  9 2  3 4 . 7 1
3 5 .  r r 2  3 4 . 8 1

|盱死|置L
|⒒⒊|⒒%
|嚣r|:羊
|巍|巍

:i∶∶∶ | :∶∶∶∶
∶|∶∶: | ∶i∶∶:
拧兀|拧蔗

⒒铠|I龙

∶:∶|∶ | ∶∶∶:;

∶:∶丨: | |∶∶∶∶

∶{∶∶∶ | ∶{∶||
h务 |I弭
升叮|⒒竽
汁嚣|⒒%

∶∶∶∶言 | |∶∶丨:
3538|3517

32 44

32 ŝ

32 61

32 7乏

32 85

32 95

33 05

33 15

33 25

33 35

33 45

33 55

33 65

33 90

s3 86

33 96

31 06

3‘  16

31 26

31 36

31 n6

31 56

31 66

34 76

3̂ 86

31 96

(⒊5 06

35 16

35 26

35 36

35 46

35 56

35 66

35 76

36 86

35 96

36 06

36 16

36 26

36 36

36 46

36 56

36 66

36 76

36 86

36 96

3? 06

37 】 6

37 26

37 36

|

32 23

32 33

32 4̂

32 5返

32 6̂

32 7双

32 8d

32 91

33 01

~’s 1o

3s 2s

33 35

33 15

33 55

33 65

33 75

J3 85

33 95

31 05

34 15

31 ?5

34 35

31 ̂ 5

3̂  56

34 66

3̂  76

3】  86

34 96

35 06

3s 16

35 ~9‘

35 36

35 ̂ 6

35 56

35 66

35 76

35 86

35 96

36 06

36 16

36 26

36 36

36 46

36 s6

36 65

36 75

36 85

36 95

3? 05

37 15

32 03

32 13

32 23

32 33

32 ̂3

32 53

32 61

32 74

32 84

3291

33 04

3J l亻

33 24

33 31

3311

33 5‘

33 65

33 ?δ

3∶‘ 8:9

33 9∶ ;

31 0o

31 15

31 2o

3途  3o

3逐  "5

34 55

34 65

34 75

3衽  85

34 95

s5 05

35 15

35 2~b

35 35

35 45

35 5s

35 65

35 ?5

35 85

35 05

36 05

36 15

36 25

36 3s

36 45

36 55

36 65

36 75

36 8s

36 95
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附录)

酒精度(ALC)换 算表

(酒精计温度范围 10℃ ~⒛ ℃ ,间隔 05℃ )

CB/T11858-2008

单位为%vo1

(氵)/℃

15 5 19 5

31 82

31 92

32 03

32 13

32 23

32 33

32 逐 3

32 53

32 63

32 73

32 83

32 91

33 04

Js l"

33 2刂

3s 31

3讠  11

3。  oI

3s lj1

3s 71

03 8‘

33 94

31 01

31 14

3】  z‘

3‘  34

31 11

31 54

31 61

31 7乏

31 81

34 94

3501

35 1̂

35 2众

35 34

35 11

3s 54

35 61

35 7及

35 84

35 91

36 0亻

36 14

36 2d

36 3衽

36 44

36 ŝ

3G 64

36 74

31 62

31 72

31 82

31 92

32 02

32 12

32 23

32 33

32 13

32 53

32 63

32 73

32 83

32 919

33 0;

33 13

33 ?3

33 33

33 ̀13

33 51

33 61

33 71

33 81

33 9̂

34 04

34 Î

3亻  21

3̂ 31

34 4‘

31 s返

3̂ 61

34 74

3481

34 94

35 01

35 14

3521

35 34

35 41

35 s返

35 64

35 74

36 84

35 91

36 0衽

36 1亻

36 24

36 3̂

36 双 辽

36 54

31 41

31 5?

31 62

31 72

3】  泛〗2

31 92

32 02

32 12

32 22

32 32

32 42

32 5?

32 63

32 76

32 83

32 93

33 03

33 13

33 23

33 s‘

33 ̂∶ ‘

33 53

33 63

33 73

33 8‘

33 93

3d 03

3̂ 13

3̂ 23

34 33

31 43

3̂ 53

34 63

34 73

34 83

3返  93

35 03

35 13

35 23

35 33

35 43

35 53

3o 63

35 73

35 83

35 93

36 03

36 1∶ :

36 23

36 33

31 21

31 31

31 41

31 51

31 62

31 72

31 82

31 92

32 02

32 12

32 22

32 32

32 犭 2

32 52

32 62

32 72

32 82

32 92

3d C2

33 ]2

33 22

33 33

33 43

33 53

33 63

33 73

33 83

33 93

31 03

3̂ 13

34 23

31 33

34 43

34 53

34 63

34 73

3返  83

31 93

35 03

35 13

35 23

35 33

35 “ 3

35 53

35 63

35 73

35 83

35 93

36 03

36 13

31 01

31 11

31 21

31 31

31 ̂l

31 51

31 61

31 71

31 81

31 91

32 02

32 12

32 22

32 32

32 ̂2

32 52

32 62

32 72

32 82

32 92

33 02

33 12

33 22

33 32

33 12

33 52

33 62

33 ?2

33 82

33 92

34 02

34 12

34 22

34 32

34 ̂2

3̂ 52

34 62

3̂ ?2

34 82

34 92

35 02

35 12

35 22

35 32

35 ̂2

35 52

35 62

35 72

35 82

35 92

30 81

30 91

31 01

31 11

31 21

31 31

31 讯 l

31 51

3】  61

31 71

31 81

31 91

32 Ol

32 1】

32 21

32 31

32 41

32 51

32 61

32 72

32 82

32 92

33 02

33 12

33 22

33 32

33 42

33 52

33 62

33 72

33 82

33 92

34 02

34 12

34 22

3遮  32

31 逐 2

3“  52

3̂ 62

34 72

31 82

34 92

35 02

35 12

35 22

35 32

35 42

35 52

35 62

35 72

30 60

30 70

30 80

30 91

31 0】

31 11

31 21

31 31

31 41

31 51

31 61

31 ?l

31 81

3I 91

32 01

32 11

32 21

32 31

32 衽 1

32 51

32 61

32 71

32 81

32 91

33 01

33 】 1

33 21

33 31

33 ^l

33 51

33 61

33 71

33 81

33 91

31 01

3返  11

31 21

34 31

3̂ 41

3衽  51

34 61

34 71

3̂ 81

3衽  91

35 01

35 11

35 2I

35 31

35 41

35 51

30 40

30 50

30 60

30 70

30 80

30 90

31 0o

31 10

31 20

31 30

31 41

31 51

31 61

0】  71

31 81

31 91

32 0l

32 11

32 21

32 31

32 41

32 51

3? 61

3z 71

32 81

32 91

33 01

33 11

33 2】

33 31

33 41

33 51

33 61

33 71

33 81

33 91

3讯  0l

31 11

34 21

34 31

3逐  41

34 51

34 6I

3̂ 71

3衽  81

34 91

35 01

3s Il

35 21

35 31

30 20

30 30

30 改 0

s0 50

30 60

30 70

30 80

30 90

31 00

31 10

31 20

31 30

31 40

31 0o

31 60

31 70

31 80

31 90

32 tl0

32 10

32 20

32 30

32 40

‘z 50

32 60

32 70

32 80

32 90

33 00

33 10

33 20

33 30

33 40

33 50

33 60

33 70

33 80

33 90

34 00

3̂ l0

34 20

34 30

~9议 “ o

34 50

3碴  60

34 70

31 80

3‘  90

35 00

35 10

30 00

30 10

30 20

30 30

30 40

30 50

30 60

30 70

30 80

s0 90

31 0o

31 10

31 20

a1 。 o

s1 10

31 50

31 60

31 70

sI 80

31 90

32 00

32 10

32 20

32 30

32 40

32 50

32 60

3? 70

∶32 80

s2 90

33 00

33 10

33 20

33 30

33 40

33 50

33 60

33 70

33 80

33 90

31 0o

31 10

31 20

3讯  30

3̂  ̂ 0

34 50

31 60

3“  70

3亻  80

3̂  90
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表 B1

酒精度

(ALC)/(%voD

酒精计温度

10 lO 5 11 5 12 12 5 】3 5 1^ 14 5 15

35

35 1

35 2

35 3

35 4

35 5

35 6

35 7

358

35 9

36

36 1

36 2

36 3

36 4

36 5

36 6

36 ̀

36 8

36 9

37

37 】

372

37 3

37 4

37 5

3?6

37 ?

37 8

37 9

38

38 1

38 2

38 3

38 4

38 5

38 6

38 ?

38 8

38 9

39

39 1

39 2

39 3

39 4

39 5

39 6

39 7

39 8

39 9

39 10

39 20

39 30

39 40

39 50

39 59

39 69

39 79

39 89

39 99

逐0 08

饪0 18

0̂ 28

40 38

40 48

0̂ 57

衽0 67

40 77

10 87

40 96

41 06

1】  】 6

41 26

41 35

11 45

41 55

彳1 65

41 ̀ 4

41 8衽

逐1 9返

42 04

42 13

42 23

42 33

42 ̂3

42 52

42 62

2̂ ?2

42 81

42 91

厶3 0l

43 11

众3 20

43 30

43 40

衽3 厶 9

众3 59

43 69

43 78

3̂ 88

38 90

39 00

39 09

39 19

39 29

39 39

39 《 9

39 59

39 68

39 78

39 88

39 98

40 08

遮0 17

途0 27

40 37

10 “ 7

双0 57

0̂ 66

0̂ 76

10 86

10 96

1̂ 05

41 15

1̂ 25

11 35

41 议 5

爪1 51

41 64

1̂ 7龟

41 8逐

d1 93

42 03

‘2 13

乏2 23

42 32

42 42

4z 52

逐2 61

42 71

2̂ 81

42 91

43 00

43 10

43 20

13 30

13 39

43 49

43 59

43 68

38 69

38 饣 9

38 89

38 99

39 09

39 18

39 28

39 38

39 48

39 58

39 68

39 ̀ 7

39 87

39 97

乏0 07

逐0 l?

0̂ 26

40 s6

d0 ̂ 6

40 56

40 66

40 75

0̂ 83

40 95

41 05

1̂ 15

11 24

41 31

41 41

41 5亻

41 63

41 ?3

41 83

11 93

2̂ 02

42 12

42 22

衽2 32

2̂ 11

42 51

42 61

42 71

12 80

2̂ 90

43 00

43 10

亻3 19

13 29

43 39

迕3 49

38 43

38 s8

38 68

38 78

38 88

38 98

39 08

39 18

39 27

39 37

39 47

30 57

39 67

39 77

39 86

39 96

10 06

0̂ 16

40 26

40 36

0̂ 45

40 55

40 65

0̂ 75

40 85

0̂ 91

11 04

‘1 1讯

衽1 24

返1 31

41 43

41 53

41 63

11 73

1̂ 82

41 92

12 02

42 12

42 2】

42 31

42 ̂1

42 5]

42 61

42 ?0

衽2 80

42 90

43 00

43 09

43 19

返3 29

38 28

38 38

38 48

38 s8

38 67

38 77

38 87

38 97

39 07

39 17

39 27

s9 37

39 46

39 56

39 66

39 76

39 86

39 96

40 05

返0 】 5

40 ?5

40 3~

40 “ ,

40 51

40 61

0̂71

0̂ 84

10 9̂

衽l o4

厶1 13

41 23

1̂ 33

4】  ̂3

1̂ 53

41 62

41 72

】̂  82

11 92

42 0l

2̂ 11

42 21

42 31

42 ̂1

42 50

42 6o

42 70

42 80

42 89

亻2 99

13 09

38 07

38 17

38 27

38 37

38 47

38 57

38 ‘ 7

38 77

38 86

38 96

39 06

39 】 6

39 26

39 36

39 返 6

39 56

39 65

39 75

39 85

39 95

40 05

|0 1o

10 21

刂O 31

10 14

乏0 54

0̂ 6‘

0̂ 71

40 83

‘0 93

41 03

41 13

41 23

4】  32

41 42

41 52

厶】 62

41 72

返1 8I

】̂  91

42 0l

衽2 11

返2 21

42 30

42 40

衽2 50

逐2 60

42 70

42 79

42 89

37 87

37 97

38 07

38 17

38 26

38 36

38 “ 6

38 56

38 66

38 76

38 86

3召  96

39 06

39 15

39 25

39 35

39 45

39 55

39 65

39 75

39 81

39 91

10 0每

从0 1̂

10 21

40 31

|0 11

40 53

0̂ 63

犭0 73

40 83

40 93

双1 03

讯l 12

‘1 22

41 32

41 12

1̂ 52

41 61

41 71

11 81

41 9】

讯2 0l

42 11

42 20

亻2 30

12 40

42 50

4z 60

42 69

37 6♂

3̀ 76

37 86

37 96

38 06

38 16

38 26

38 36

38 46

38 55

~R8 65

38 75

38 85

38 95

39 05

39 15

39 25

39 35

39 d4

39 54

39 61

39 71

39 84

39 91

10 01

逐0 13

40 23

0̂ 33

40 43

40 53

40 63

‘0 ?3

衽0 ⒙ 2

40 92

返1 02

衽1 12

41 22

41 32

41 41

41 51

41 61

41 7〗

1̂ ⒙ l

41 91

42 00

42 10

42 20

衽2 30

42 ̂o

‘2 ̂9

37 46

37 56

37 66

37 76

37 85

37 95

38 05

38 15

38 25

38 35

38 45

38 55

38 65

38 75

38 8̂

38 91

39 04

39 14

39 21

39 34

39 41

39 54

39 64

39 73

39 83

39 93

40 O3

40 13

衽0 23

40 33

40 逐 3

40 52

40 62

衽0 72

40 82

0̂ 92

41 02

41 11

11 21

41 31

41 41

11 51

众1 61

41 71

衽1 80

41 90

2̂ 0o

2̂ 10

42 20

42 30

37 25

37 35

37 15

37 55

37 65

37 ?5

37 8o

3̀  95

38 05

38 I5

38 24

38 31

38 44

38 5衽

38 6‘

38 ?4

38 81

38 9双

39 04

39 11

39 23

e9 33

♂9 13

39 s3

39 63

39 ?3

39 83

39 93

40 03

衽0 12

40 2~’

40 32

0̂ 12

40 52

40 62

0̂ 72

0̂ 82

40 91

41 01

41 11

41 21

41 31

41 11

41 5I

1̂ 60

d1 70

41 80

1̂ 90

亻2 oo

42 10

37 05

37 15

3? 25

37 3改

37 44

37 54

37 61

37 74

37 84

37 91

38 0返

38 1̂

38 24

38 3逐

38 4返

38 54

38 6刂

38 73

38 83

38 93

39 03

39 I3

39 23

39 33

39 43

39 53

39 63

39 72

39 82

39 92

逐0 02

40 12

40 22

40 32

40 42

40 52

d0 61

40 71

40 81

40 91

41 0l

41 】 ]

砍1 21

d1 31

l̂ 逐 o

41 50

41 60

41 70

1̂ 80

41 90
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单位为%∞ 1

(氵)/℃

15 5 16 16 5 17 17 5 18 5 19 19 5

36 84

36 91

37 0亻

37 14

37 21

37 3衽

37 44

37 54

37 64

37 74

37 81

37 94

38 03

38 13

38 23

38 3e

38 43

38 53

38 6;

38 73

38 83

38 93

39 03

39 13

39 ~’ 3

39 32

39 42

39 52

39 62

39 72

39 82

39 92

0̂ 02

40 12

衽0 22

40 31

40 41

40 51

40 61

40 ̀1

爪0 81

40 91

41 01

41 11

4】  20

1̂ 30

41 ̂0

d1 so

d1 60

41 70

36 64

36 7衽

3G 84

36 94

37 03

37 13

37 23

37 33

37 衽 3

37 53

37 63

37 73

37 83

37 93

~R8 03

38 13

38 23

38 33

38 ̂3

38 53

38 63

~R8 72

38 82

38 92

39 02

39 12

39 22

39 32

39 42

39 52

39 62

39 72

39 82

39 91

衽0 01

衽o 11

4o 2】

10 31

40 ̂1

遮0 51

双0 61

4o ?l

40 81

40 91

41 00

41 10

亻l ?0

41 30

41 40

41 50

36 43

36 53

36 63

36 73

36 83

36 93

37 03

37 13

37 23

37 33

37 13

37 53

37 63

37 73

J7 83

37 93

38 02

38 12

38 22

38 32

38 42

38 52

38 62

38 72

38 82

38 92

39 02

39 12

39 22

39 32

39 12

39 51

39 61

39 71

39 81

39 91

40 0l

40 1〗

0̂ 21

衽0 31

40 11

40 51

衽0 61

40 71

10 80

乏0 90

41 0o

41 10

41 20

41 30

36 23

36 33

36 返 3

36 53

36 63

36 73

36 82

36 92

37 02

37 】 2

37 22

37 32

~R7 衽 2

37 52

37 62

37 72

37 82

37 92

38 02

38 12

38 22

38 32

38 12

38 52

38 62

38 ̀2

38 82

38 92

39 01

39 1】

39 21

39 31

39 1t

39 5I

39 61

39 71

39 81

39 91

亻0 01

4o 11

0̂ 21

乏0 31

40 ̂l

0̂ 50

40 60

40 ?o

40 80

40 90

41 00

衽1 10

36 02

36 12

36 22

36 32

36 42

36 52

36 62

36 72

36 82

36 92

37 02

37 12

37 22

37 32

37 42

37 52

37 62

37 72

37 82

~s7 92

38 02

38 12

38 21

38 31

38 1ll

38 61

38 61

38 71

38 81

38 9I

39 01

39 I1

39 21

39 31

39 11

39 51

39 61

39 71

39 8】

39 91

40 0l

40 11

犭0 20

40 30

40 犭 o

d0 50

亻0 60

4o ?0

0̂ 80

亻0 90

35 82

35 92

36 02

36 〗 2

36 22

36 32

36 12

36 52

S6 62

36 72

36 82

36 92

37 01

3̀ l】

37 21

37 31

37 谈 1

37 51

37 s1

37 ?】

37 81

U7 91

~s8 01

38 11

38 21

38 31

38 ̂l

38 51

38 61

38 71

38 81

38 91

V9 0l

39 11

39 21

39 31

39 11

39 51

39 61

39 71

39 80

39 90

40 0o

40 l0

40 20

40 30

亻O 40

0̂ 50

40 60

40 70

35 61

35 71

35 81

35 91

36 01

36 11

36 21

36 31

36 41

36 51

36 61

36 71

36 81

36 91

37 01

3? ll

37 21

37 31

3` 41

37 51

37 61

3氵  71

37 81

37 91

38 0l

J8 11

38 21

38 31

38 41

38 51

38 61

38 71

38 81

38 91

39 01

39 11

39 21

39 30

39 乏 o

39 50

39 60

39 70

39 80

39 90

40 0o

40 l0

40 20

40 30

40 40

40 50

35 衽 1

35 51

35 61

35 ?1

35 81

35 91

36 0l

36 11

36 21

36 31

36 11

36 51

36 61

36 71

36 8】

36 91

37 01

J7 11

3? 21

s7 31

37 dl

37 51

3? 61

37 71

3̀ 81

37 91

38 0l

38 11

38 20

38 30

38 40

38 5O

38 60

38 ?o

38 80

38 90

J9 00

39 10

39 20

39 30

39 10

39 50

39 60

39 70

39 80

39 90

衽0 0o

40 l0

40 20

40 30

35 20

35 30

35 40

35 50

35 60

35 70

s5 80

35 90

36 00

3G l0

36 20

36 30

36 衽 0

36 50

36 60

36 70

36 80

36 90

37 00

37 10

C7 20

37 so

37 10

37 50

3F 60

37 70

37 8O

37 90

38 0o

38 10

38 20

38 30

38 10

38 50

38 60

38 70

38 80

38 90

39 00

V9 10

39 20

39 30

39 犭 0

39 50

39 60

39 70

39 80

39 90

40 0o

衽0 10

35 00

35 10

35 20

35 30

35 40

35 50

35 60

35 70

35 80

35 90

36 0o

36 10

36 20

36 30

36 40

36 50

36 60

36 70

3s 80

36 90

37 00

e7 1o

S7 20

37 30

37 d0

3氵  50

3? 60

37 ?0

3̀ 80

37 90

38 0o

38 10

38 20

38 30

38 40

38 50

38 60

38 70

38 80

38 9o

u9 0o

39 10

39 20

39 30

39 40

39 50

39 60

39 ?o

39 80

39 90
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表 B1

酒精度

(ΛI~C〉/(%vol)

酒精计温度

l0 10 5 11 5 12 12 5 13 13 5 14 14 5 15

40

40 l

衽0 2

103

40 4

返0 5

406

40 7

40 8

亻0 9

41

41 1

41 2

41 3

“1 4

41 5

41 6

41 7

41 8

‘"9

42

d2 】

42 2

2̂ 3

12 1

42 5

42 6

42 7

2̂ 8

42 9

43

43 1

43 2

43 3

43 4

返3 5

43 6

3̂ 7

03 8

3̂ 9

44

44 1

4̂ 2

4̂  3

44 4

返4 5

14 6

衽4 7

44 8

衽4 9

乏5

43 98

44 08

44 17

44 27

41 37

4| 16

44 56

1̂ 66

41 75

44 85

41 95

45 01

15 1逐

45 24

45 3饪

5̂ 43

45 53

45 63

45 72

45 82

,̂ 92

46 01

Ĉ 11

6̂ 21

16 3O

6̂ 40

16 50

6̂ 59

46 69

46 79

46 88

46 98

47 08

47 17

17 27

47 37

47 ̂6

7̂ 56

7̂ 66

7̂ 76

47 85

47 95

从8 05

48 1衽

48 24

18 34

8̂ 衽 3

48 53

18 63

48 72

18 82

13 78

43 88

从3 98

1乏  07

44 17

44 27

44 36

4̂  ̂6

4̂ 56

双4 66

返4 75

44 85

4̂ 95

5̂ 01

“5 14

45 2返

45 33

45 ̂3

45 53

t̀5 63

45 72

45 82

15 92

6̂ 01

16 11

6̂ 21

16 30

双6 40

6̂ 50

46 60

改6 69

06 79

6̂ 89

46 98

1? 08

衽7 18

47 27

47 37

17 47

17 56

47 66

47 76

双7 86

47 95

48 05

48 16

8̂ 24

“8 34

48 4逐

08 53

衽8 63

3̂ 58

43 68

逐3 78

3̂ 88

还3 97

4‘  07

44 17

41 26

d4 36

44 46

4返  56

4返  65

4̂ 75

41 85

4衽  θ 5

45 0辽

45 】 1

4521

龟5 33

15 ● 3

45 53

45 63

15 饣 2

15 82

15 92

46 01

16 11

返6 21

46 31

46 |0

46 50

46 60

辽6 69

6̂ 79

亻6 89

46 99

姓7 08

亻7 18

47 28

4? 37

47 衽 F

47 s7

!̀7 67

47 76

逐7 86

47 96

48 05

18 15

48 25

48 3s

衽8 11

衽3 39

43 48

43 58

衽3 68

衽3 78

43 87

43 97

1̂ 07

4̂ 17

44 26

龟返 36

衽4 46

1̂ 56

1/t 65

4逆  ?s

1̂ 85

4191

d5 04

15 11

45 21

5̂ 33

45 1;

15 5V

亻3 63

13 72

5̂ 82

45 92

迪6 02

46 11

46 21

6̂ 31

46 41

46 50

46 60

46 ?0

6̂ 99

46 89

46 99

47 09

返7 18

刂7 28

7̂ 38

饪7 48

47 s7

47 67

47 77

47 86

砭7 96

48 06

8̂ 16

衽8 25

43 19

43 29

43 38

43 48

逐3 58

43 68

43 77

亻3 87

3̂ 97

14 07

44 16

44 26

41l 36

4̂ 46

44 55

11 65

4" 75

4̂  85

1̂  91

‘1o 01

45 11

1, 21

45 V3

45 43

13 53

45 G3

5̂ 72

45 82

返5 92

6̂ 02

46 12

46 21

46 31

逐6 41

‘6 51

46 60

返6 70

46 80

46 90

46 99

亻7 09

7̂ 19

47 ~99

47 38

47 18

途7 ~s8

乏7 68

7̂ 77

7̂ 87

亻7 97

18 07

衽2 99

43 09

43 19

43 28

43 38

43 逐 8

43 58

3̂ 67

43 77

43 87

43 97

44 07

亻】 16

11 26

44 36

1‘  46

4t 55

“、 65

|̂ 75

41 85

4、  95

15 01

1; l̂

1s 21

1∶931

45 龟 3

5̂ 53

45 63

45 73

40 82

4s 92

46 02

46 I2

46 22

46 31

46 ̂1

46 51

46 61

46 70

46 80

16 90

47 00

47 09

47 19

47 29

47 39

47 48

47 58

17 68

亻7 78

47 88

犭2 79

42 89

从2 99

43 09

A3 】 8

43 28

43 38

43 逐 8

43 58

43 67

13 77

43 87

13 97

01 07

“读 I6

1衽  26

4{ 36

41 ̂6

4亻  55

11 65

11 75

1̂  85

4t 95

15 01

1; 11

5̂ 24

15 3众

从5 44

‘5 53

|5 63

45 73

45 83

45 92

46 02

46 12

6̂ 22

46 32

“6 “ l

亻6 51

46 61

6̂ 71

6̂ 81

46 90

17 00

47 10

双7 20

衽7 29

47 39

7̂ 逐 9

17 59

47 69

衽2 59

12 69

42 79

乏2 89

《2 99

43 08

43 18

13 28

43 38

43 48

43 57

43 67

13 7?

13 87

43 97

4d 06

41 16

1̂ 26

‘̂  36

4I 16

41 56

14 65

41 75

4众  85

11 95

15 05

45 14

45 21

45 31

15 44

45 5返

45 63

45 73

45 83

45 93

46 03

46 12

46 22

46 32

46 42

46 52

46 61

16 7I

6̂ 81

46 91

逐7 0l

47 10

47 20

亻7 30

亻7 40

47 50

42 39

42 49

42 59

衽2 69

《2 ?9

42 89

42 98

3̂ 08

43 18

奴s 28

43 38

衽3 ̂8

43 57

砘3 67

忘3 ?7

13 87

3̂ 97

4̂ 07

4亻  16

41 26

41 36

4·l 46

返4 56

4乏  6s

4犭  ?5

14 8;

d4 9s

450∶ 9

45 1s

45 24

45 31

45 犭 1

亻5 51

45 64

45 ?3

45 8V

45 93

辽6 03

46 13

46 23

46 32

46 42

饪6 5~’

n6 6z

46 72

46 81

6̂ 91

47 0l

47 11

47 21

47 31

42 20

42 29

42 39

42 49

42 δ 9

2̂ 69

42 79

逐2 88

厶2 98

衽3 08

4~R 18

‘3 28

43 38

乏3 48

饪3 .7

43 67

亻3 77

ŝ 87

43 97

41 09

4̂ 16

4̂ 26

逐1 36

4众  ̂ 6

ll1 56

11 66

4姓  75

41 85

4亻  95

犭5 05

45 15

逐5 25

5̂ 34

衽5 ̂4

45 51

45 6返

45 74

40 81

15 93

逐6 o3

亻6 13

46 23

46 33

46 43

46 52

46 62

衽6 72

46 82

46 92

?̂ o2

47 11

42 00

42 10

2̂ 19

衽2 29

42 39

2̂ 49

42 59

12 69

42 79

42 88

2̂ 98

43 08

13 18

d3 28

4‘  38

43 48

彳3 57

13 67

43 77

43 87

43 9?

44 07

4】  17

1犭  26

44 36

41 46

44 56

41 G6

逐4 76

犭̂  86

^̂ 95

45 05

45 15

衽5 25

45 35

亻5 45

45 54

4s 61

45 74

45 8̂

1(9 94

46 0返

46 】 亻

砘6 23

46 33

46 43

6̂ 53

46 63

16 73

6̂ 83

6̂ 92

24

食品伙伴网http://www.foodmate.net



(续〉

CB/T11858— 2008

单位为%vo1

(扌〉/℃

15 5 16 16 5 17 5 18 5 19 19 5   |    20

41 80

“1 90

2̂ 00

42 09

d2 19

42 29

庭2 39

42 ̂9

42 59

返2 69

返2 79

42 88

42 98

43 08

d3 18

43 28

43 3s

43 18

13 58

13 67

3̂ 7⒎

⒒3 87

13 97

11 07

11 17

亻1 2氵

41 36

犭4 ̂δ

1̂ 56

返乏 66

4姓  76

4‘  8C,

44 96

45 0C

45 15

45 25

衽5 35

45 45

45 5o

45 65

45 75

45 84

4591

“6 0I

46 14

46 24

46 34

乏6 4匀

亻6 54

16 63

46 73

1̂ 60

41 70

41 80

41 90

逐1 99

42 09

42 19

返2 29

42 39

42 ̂9

42 59

42 69

42 79

42 88

逐2 98

3̂ 08

3̂ 18

亻3 28

43 88

3̂ ̂ 8

讯3,58

43∶ 68

亻3.77

43,87

3̂ 97

1̂ 07

4̂  17

4‘ 2?

逐̂  3?

4̂ 47

4̂ 56

44 66

^̂ ?6

4̂ 86

亻d 96

5̂ 06

5̂ 16

45 26

45 36

衽5 45

45 55

5̂ 65

45 75

45 8s

45 95

46 05

46 15

46 24

46 3亻

46 ̂1

46 5̂

41 讯 0

^1 50

亻1 60

41 70

41 80

4〗 89

从1 99

^2 09

42 19

衽2.29

‘2 39

4z1‘ 9

4z 59

返z.‘ 9

42 79

亻2 88

42 98

43 08

逐3 18

d3 28

^3 38

13 48

4U 58

13 68

龟3 78

43 87

43 97

11 07

‘1 17

44 27

⒋4∶ 37

“  47

:⒋ .5?

44 67

逐4 ?7

4̂ 86

44 96

45 06

讯5 16

45 26

45 36

45 46

05 56

“5 Ji6

衽5 76

45 85

45 95

逐6 05

46 15

6̂ 25

d6 35

41 2o

41 30

41 40

41 50

41 60

41 7o

4Ι  79

^1 召 9

41 99

12 09

42 19

42 29

42.39

42.‘ 9

42.59

42.69

42.79

42.89

‘2.98

43.08

48.18

“3.z8

43.88

4a.48

43.58

4a.68

‘⒊ 78

·3.88

4⒊ 98

‘4.08

0t。17

4饣 27

41 37

41 ̂ 7

4“ 57

44 6?

44 77

4‘.87

11 97

4s 07

逐5 17

45 27

45 36

46 “ 6

1s 56

15 66

亻5 76

45 86

5̂ 96

16 06

16 16

41 00

41 10

41 20

1̂ 30

41 40

亻1 50

“t 60

返】.?o

^1 79

41 89

41 99

亻2 09

42.I9

‘2.29

42.θ 9

42.49

42 59

42 69

42 79

|12.89

42.90

13 0D

‘3 19

43.28

43.38

·l3 48

厶3 58

43.68

‘B.?8

‘8∶88

43.98

44 08

犭4 18

议1 28

d̂ 38

4衽 48

4̂ .58

4亻 6?

4̂  7?

4̂ 87

刂4 97

45 07

逐5 1?

45 27

45 37

45 47

衽5 5?

45 67

45 ??

5̂ 8?

45 96

40 80

40 90

41 0o

41 10

41 20

41 30

4】  40

41 50

41 60

41 70

衽1 79

41 89

4】.99

42.09

42.19

每2.29

42.39

饮2 4g

12 59

‘2 69

奎2。?9

42 89

厶2 99

43.09

43 19

43 29

43.39

43.刂 9

43.sg

43.6B

‘3 78

^3 88

43 98

返4 08

衽‘ 〕8

^4 28

4" 38

4^ ^8

遮4 58

44 68

4衽 78

44 88

1及 98

15 08

^5 18

犭5 28

衽5 37

衽5 ^7

45 57

45 67

^5 77

40 硌 0

“0 70

40 80

返0 90

衽1 00

41 10

4, 20

41 ⒊ 0

41 逐 o

攻1 50

11 60

41 70

41 80

4】  90

41.99

‘2.09

4z。 19

42.29

42.39

42,19

42.59

4⒉.60

“2 7氵

双2.89

42.99

43.09

‘3.19

43.29

“J。39

‘3.49

43.59

43.69

43 79

43 89

‘3 99

41 09

14 I9

饣4 29

4̂  38

1返 衽8

14 58

衽4 68

1̂ 78

44 88

4衽 98

乏5 08

5̂ 18

15 28

5̂ 38

45 乏 8

45 58

^0 16

40 50

40 60

40 70

返0 80

^0 90

41 00

41 1o

^1 20

41 30

“1 犭 o

犭1 5o

“1 60

41 70

41 80

4】  90

42.0o

12 Ι 0

‘12 20

“2 30

返2 10

12 49

12 59

12 69

42 79

42 89

2̂ 99

43.09

4J 19

‘3 29

43 39

43 19

3̂.59

43 69

43 79

逐3 89

43 99

1̂ O9

41 19

11 29

4̂ 39

4̂ 49

44 59

44 69

4̂ 79

1̂ 89

d5 99

15 09

45 19

15 29

15 39

d0 20

40 30

40 ̂o

40 50

0̂ 60

返0 70

4080

0̂ 90

41 00

41 10

衽1 20

41 30

41 40

41 50

41 60

41 70

返1 80

41 90

42 00

乏2 10

12 20

2̂ 30

42 彳 0

42 5C

乏2 60

12 70

42 80

42 90

43 0o

返3 10

3̂ 20

衽3 30

43 ̂O

43 50

衽3 60

3̂ 70

3̂ 80

43 90

44 00

44 10

d4 19

逐衽 29

逐‘ 39

犭1 49

4迕  59

4返  69

衽逐 79

44 89

44 99

及5 09

45 19

40 0o

40 l0

40 20

返O 30

40 40

龟0 50

40 60

d0 70

衽0 80

0̂ 90

41 00

41 10

还1 20

1̂ 30

41 ̂0

逐1 50

11 60

11 70

1] 80

11 90

12 00

12 I0

12 20

12 30

42 40

42 50

12 60

12 70

42 80

逐2 90

姓3 00

3̂ 10

13 20

亻3 30

43 40

43 50

d3 60

衽3 70

爪3 80

43 90

返返 0o

44 10

41 20

41 30

亻4 返 o

4̂ 50

4d 60

4返  70

1̂ 80

44 90

5̂ 0o
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表 B2 酒 精计温度(J)与 20℃ 时酒精度(ALC)换 算表

酒精度

〈Λ△C)/(%vol)

酒精计温度

20 5 21 s 22 5 23 5 |  24 2衽 5 25 2 5 . 5  2 6 26 s 27 27 5

35

35 1

35 2

35 3

35 4

35 5

35 6

35 7

35 8

35 9

36

36 】

36 2

36 3

36 1

36 5

36 6

36 7

36 8

36 9

37

3氵  1

37 2

37 3

37 4

37 5

37 6

37 7

37 8

37 9

38

38 1

38 2

38 3

38 1

38 5

38 6

38 7

38 8

38 9

39

39 1

39 2

39 3

39 4

39 5

39 6

39 7

39 8

39 9

34 80

3^ 90

35 0o

35 10

35 20

35 30

35 40

35 50

35 60

35 70

35 80

35 90

36 00

36 】 o

36 20

36 30

36 10

|::∶∶:
|367°
|::∶::
|∶;∶l:
37 20

37 so

37 ̂0

37 50

37 60

37 70

37 80

37 90

~R8 00

38 10

|3: 20
|3830

|3s10

除V
|38?c

3‘ 59|3439

:{∶9:|∶∶∶∶:

∶∶∶∶∶|∶i∶∶∶
35 19|31 99

3529|3509

3539i3519

3549|3529

3s 59|35 39

35 69|35 49

35 79|35 59

35 89|35 69

扌莼|蛋驾
~·s9|M9

器鸵|羿石
lb99|3⒍ ”

37 o9|36 89

⒕ J扌 洗

37 39|3? 19

37 50|37 29

37 60|37 39

37 70|3? 19

37 8o|3冫  59

37 90|37 69

3 8 . 0 0  3 7 . 7 9

3 8 .  l 0  3 7 . 8 9

3 8 . 2 0  3 i . 9 9

38 .  301  38 .  09

3 8 .  4 0 1 3 8 .  2 0

38 .  50  38 .  30

38 .  6o  
l  
38 .  40

3 8 . 7 0  3 8 . 5 0

3 8 . 8 0  3 8 . 6 0

38 .  9o  
l  
38 .  70

39 .  00 I  38 -  80

3 9 .  1 0  3 8 . 9 0

3 9 .  2 o  l 3 e .  
o o

3s.  30 i3e-  
1o

3 9 .  4 0 1 3 9 .  2 0
39.  50 l  3s.  30

〖嚣|:筢

:爿H
6 ^9|36 29

6 59|36 39

6 69|♂ 6 49

6 791~16 59

36 89|36 69

36 99|36 79

37 09|36 89

37 19|3G 99

37 29|37 09

37 39|37 19

37 49|37 29

37 59|37 39

37 69|37 49

J7 79|37 59

3⒎ ⒀
|3⒎
69

张嗣↓猊

3378|3357|3337|3317|3296|3276|3256

33 88|33 67|33 47|33 27|33 06|32 86|32 66

3398|3377|3357|3337|3316|3296|3276

3^ 08|33 87|33 67|33 返 7|33 z6|33 06|32 86

3 4 .  1 8  3 3 . 9 7 1 3 3 . 7 7  3 3 . 5 7  3 3 . 3 6  3 3 .  1 6  3 2 . 9 6

釜到⒒吲器圳蛋田蛋筅肾矧⒒℃
3 4 . 4 8  3 4 . 2 7  3 1 . 0 7  3 3 . 8 7  3 3 . 6 6  3 3 . 4 6 1 3 3 . 2 6

3 4 . 5 8 1 3 4 . 3 7 1 3 4 .  l 7  3 3 . 9 7  3 3 . 7 6 1 3 3 .  s 6  3 3 . 3 6
34 68|34 ^8|3‘  27|31 07|33 87|33 66|33 衽 6

3 . t .  i 8 1  t .  ; 8 l l t .  r ;  i l .  ) 7 1 3 1 . 9 .  - ? 1 .  i b l i : j  5 6

I吲h咒阡笛瞬纠h吲嚣吲盱℃
毖洲拧矧拧乙|扌引I丬I蕊|I硭

蛋斟拧Ⅲ弘矧圣劲荠劲荠鼐拧带

3 6 . 6 q  l ( j .  d 8  J 6 . : 8  1 6 . 0 8 J  1 4 . 8 7  3 5 .  d 7  
' 1 .  

4 7

36 79|36 58|36 38|36 18|35 98|35 77|35 5?

3 6 . 8 9  3 6 . 6 8 1 3 6 . 4 8  3 6 . 2 8  3 6 . 0 8  s 5 . 8 7 1 3 5 . 6 7

36 99|~R6 78|36 58|36 38|36 18|35 9?|35 77

37 o9|36 88|36 68|36 48|36 28|36 07|‘ 5 87

3 7 .  t q  3 6 . 9 9 1 3 6 . 7 8  3 6 . 5 8 1 3 C . 3 8  3 6 .  l 8  r 5 -  9 7

37 29|37 o9|36 88|36 68|36 48|36 28|36 07

3 ; .  3 q  1  3 , .  I 9  3 o .  c 8 1 3 6 .  7 R  3 r i . 5 8 1 t 6 . 1 3  J 6 .  I 7

1 7 . 4 9 1 3 7 . 2 9 1 3 7 -  0 d  1 3 6 .  8 8  J t i . 6 8 1 J 6 . 4 3  1 6 . 2 8

3 7 .  s 9  3 7 . 3 9  3 7 .  1 9  3 6 . 9 8  3 6 . 7 8  3 6 . 5 8 1 3 6 . 3 8

3 7 .  o , J ' 7  4 9 1 3 7 .  ? r . 3 7 .  0 8 1 3 6 .  8 8 1 3 6 .  6 8  J 1 . 4 8

37 79|37 59|s7 39|37 19|36 98|36 ?8|36 58

J 7 . 8 q  3 7 . 6 9 1 J 7 . 4 0  J 7 . 2 9  3 7 . 0 8 1 3 6 . 8 6  1 6 . 6 8

3 / . 9 9  3 7 . 7 9  3 7 . 5 9  3 7 . 3 9 1 3 7 .  1 8  3 6 . 9 8  3 6 . 7 8

押6|押5
32 返 6|32 25

32 56|32 35

32 66|32 亻 5

32 76|32 55

32 86|32 65

32 96|32 ?5

3306|32“

3316}3296

::∶;:|::∶:;
:爿蛋虿
33 66 33 45

∶∶∶∶∶|∶∶∶;:
⒒Ⅱ|⒒吼

∶{∶∶:|∶∶∶::
31 36|31 16

31 45 31 26

⒒嚣|I花

∶∶∶∶||∶|∶∶∶
35 17|34 96

35 27|35 06

35 37|35 16

35 47i35 27

35 57|35 37

35 67|35 衽 7

35 77!35 57

35 87|35 67

35 97|35 77

36 07|35 87

⒊

△

⒋

⒋

⒈

⒋

⒈

⒋

⒋

⒈

⒋

·’

⒌

·’

⒌

⒌

⒌

⒍

⒌

·亠

5

6

6

6

6

6

6

6

6

6
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(酒 精计温度范围 ⒛ 5℃ ~35℃ ,间 隔 05℃ )
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单位为%∞ l

〈̀)/℃

28 5 29 29 5 30 30 5 31 31 5 32 32 5 33 5 34 5

31 75

31 85

31 95

32 05

32 15

32 25

32 35

32 45

32 55

32 65

32 75

32 85

32 95

33 05

33 15

33 25

33 35

33 ̂5

33 55

33 65

33 7o

33 85

33 95

34 05

31 15

3亻  25

31 36

31 ̂6

34 56

34 66

34 76

34 86

~R4 96

35 06

35 16

35 26

35 36

35 47

35 57

35 67

35 77

35 87

35 97

36 07

36 17

36 28

36 38

36 48

36 58

36 68

31 55

31 6返

31 7亻

31 8乏

31 94

32 01

32 1d

32 24

32 3龟

32 44

32 5众

32 64

32 74

32 8辽

32 95

33 05

33 15

33 25

33 35

33 d5

33 55

33 65

33 75

33 85

33 95

31 05

3众  15

3̂ 25

34 35

34 逐 5

3返  56

34 66

3̂ 76

3̂ 86

31 96

35 06

35 16

35 26

35 36

35 ̂7

35 57

35 67

35 77

35 87

35 97

36 07

36 18

36 28

36 38

36 48

31 3返

31 4返

31 54

31 6逐

31 7̂

31 81

31 9d

32 04

32 14

32 24

32 31

32 爪 4

32 54

32 6+

32 7⒕

32 84

32.91

3J 04

38.1犭

33.8s

33-  8 t

34 .  pA

:r. is
3 4 . 2 t

3 4 . 3 5

3 4 . 4 5

3 4 . 5 5

3 4 . 6 6

3 4 . 7 6

3 .1 .86

3 4 . 9 6

3 5 . 0 6

3 5 .  1 6

3 5 . 2 6

3 5 . 3 6

3 5 . 4 7

3 5 . 5 7

3 5 . 6 7

s 5 . 7 7

3 5 . 8 7

3 5 . 9 7

3 6 . 0 7

3 6 .  l 8

3 6 . 2 8

阝

“

如

弱

龇

$
弘

⒗

31 14

31 24

31 3̂

31 乏 双

31 5̂

31 6d

31 74

31 8返

31 9衽 Ⅱ

32 ∝

3⒉ 1⒋ .

了2 z饣

3⒉ γ `

32 44

B2 5d

3⒉ 6̂

32 74

3284

3294

33 01

33 11

33 21

33 31

33 11

33 5^

33 65

33 75

.3巳
 85

。⒊3∶ 95

$△ ∞

30∶】5

g4.⒉ 9

34.35

34 45

3逐 55

3返 66

3遮 76

3亻 86

34 96

35 06

35 16

35 26

35 36

35 亻 7

35 57

35 67

35 77

35 87

35 97

36 08

30 -  91

3 1 . 0 4

3 1 .  t 4

3 1 . 2 1

3 t . 3 4

3 1 . 4 4

31 .  5 , t  r

3 I , 6 1

3 1 . 7  4

3 1 . t 4

3 l -94

32. a,1

3 2 .  1 4

3 2 . 2 4 :

3 2 . 3 4

3 2 . 4 4

3 2 . 5 4

3 2 . 6 4

3 2 . 7  4

3 2 . 8 {

3 2 . 9 4

3 3 . 0 4

3 3 .  l 4

3 3 . 2 1

3 3 . 3 4

3 3 . 4 4

3 3 . 5 4

3 3 . 6 4

3 3 . 8 5

3 3 . 9 5

3 4 . 0 5

3d .  1s

31. 25

3 4 . 3 5

3 4 . 4 5

3 1 . 5 5

3 4 . 6 6

3 4 . 7 6

3 4 . 8 6

3 4 . 9 6

3 ; . 0 6

3 5 .  1 6

3 5 . 2 6

3 5 . 3 7

3 5 . 5 7

3 5 . 6 7

35 .  ?7

3 5 . 8 7

30 74

30 8̂

30 93

31 03

31 13

31 28

31 33

31 43

31.53

31 63

31 73

31 83

3】 .9a

0?‘ ∞

g么 10

32.23

0⒉ 33

82.43

3z。5‘

32,64

岛2。?1

32 81

32.91

a3~o4

33.】 4

3a.2‘

3⒊ g0

3:。44

a⒊ 5‘

ga.64

33 7亻

33 85

33 95

34 05

34.15

34 25

31 35

34 45

34 55

3逐  66

34 76

34 86

3衽  96

35 06

35 16

35 26

35 37

35 ̂ 7

35 57

35 67

30 53

30 63

30 73

30 83

30 93

31 03

31 13

31.23

31 33

31 43

31 53

3】  63

3】,7s

g】。83

s】。93

B2。00

32.13

82 23

32 33

32.43

32.s8

32 63

$2,73

32.83

32 9彳

33 01

s8。Ι4

sa.2‘

s0。g‘

83.4“

33 5饣

33 6返

33 74

33 84

33 95

3‘.05

34 15

34 25

3衽 35

3众 逐5

34 55

3亻 66

34 76

34 86

3衽 96

35 06

35 16

35 26

35 37

35 47

30 33

30 43

30 53

30 63

30.?3

30 83

30 93

31 03

31 13

31 23

31 33

31 ̂3

31.53

3I.68

Bl。 78

31 83

31 93

32 03

82.13

a2.23

32 83

32 13

32.53

32.63

32 73

32 83

32 93

33.04

33.】 ‘

33.24

33.34

33 4返

33 51

33 64

33 74

33 8^

33 95

3返 05

34 15

34 25

3^ 35

3^ ^5

3龟 55

3返 66

34 76

34 86

3逐 96

35 06

35 16

35 27

30 13

30 23

30 33

30 43

30 53

30 63

30 73

30 83

30 93

31 03

31 13

31 23

3】.83

B̂ ,4g

31.58

31.60

31.73

31.83

31 98

32 08

32.13

32 23

32.33

32 43

32 53

32.63

3z。 73

弘 ~83

32.98

33.08

33 13

33 24

33 34

33 44

33 59

33 61

33 74

33 84

33 9亻

3逐 05

31 15

3返 25

3衽 35

3衽 衽5

3̂  55

3逐 66

3衽 76

31 86

34 96

35 06

29 93

30 03

30 13

30 23

30 33

30 42

30 52

30 62

30 72

30 82

30 92

31 02

3】  12

s【.22

31.32

3】.42

31.52

31.62

3】.?2

B1.82

31.92

32.02

32;13

32.23

32.33

32.43

32.53

32.63

32.78

32.88

3勿.93

33 03

33 13

33 z彳

g3 3^

33 ̂ 1

33.54

33 6逐

33 74

33 8返

33 94

3衽 05

3衽 15

3衽 25

34 35

3逐 衽5

34 55

34 66

3返 76

34 86

29 ?3

29 83

29 93

30 02

30 12

30 22

30 32

30 42

30 52

30 62

30 72

30 82

30 92

31 0z

31 12

31 22

31 32

31 42

31 52

31 62

31 72

31 82

31 92

32 O2

32 12

32 22

32 32

32 ⒕ 3

32 53

32 63

32 73

32 83

32 93

33 03

33.13

83 23

33 31

33 44

33 51

33 64

33 71

33 84

33 94

34 05

3̂ 15

3遮  25

3̂ 35

3厶  逐 5

3̂ 56

34 66

29 53

29 62

29 72

29 82

29 92

30 02

30 12

30 22

30 32

30 逐 2

30 52

30 62

30 72

30 82

30 92

31 02

3J 12

31 22

3】 .32

31.42

31 52

31 62

31 72

31 82

31.92

32 02

32 12

82 22

32 32

32 42

32~53

32 63

32 73

32 83

32 93

33 03

33 13

33 23

33 34

33 4̂

33 5乏

33 6返

33 74

33 8̂

33 95

3逐  05

31 15

3返  25

34 35

34 45

29 32

29 返 2

29 52

29 62

29 72

29 82

29 92

30 02

30 12

30 22

30 32

30 返 2

30 52

30 62

30 71

30 81

30 91

31 0l

31 12

31 22

3】  32

31 12

31 52

31 62

31 72

31 82

31 92

32 02

32 12

32 22

32 32

32 42

32 52

32 63

32 73

32 83

32 93

33 03

33 13

33 23

33 3̂

33 返 ^

33 54

33 64

33 74

33 84

33 95

34 05

34 15

34 25

29 12

29 22

29 32

29 衽 2

29 52

29 62

29 72

29 82

29 91

30 0l

30 ll

30 21

30 31

30 返 1

30 51

30 61

30 71

30 81

30 91

31 01

31 11

31 21

31 31

31 11

31 51

31 62

31 72

31 82

31 92

32 02

32 12

32 22

32 32

32 42

32 52

32 62

32 73

32 83

32 93

33 03

33 13

33 23

33 3̂

33 亻 ^

33 5· ±

33 64

33 74

33 84

33 95

3̂ 05

28 92

29 02

29 12

29 22

29 32

29 龟 2

29 51

29 61

29 71

29 81

29 91

30 01

30 11

30 21

30 31

30 41

30 51

30 61

30 71

30 81

3091

31 0l

31 11

31 21

31 31

31 11

31 51

31 61

31 71

31 81

31 92

32 02

32 12

32 22

32 32

32 亻 2

32 52

32 62

32 73

32 83

32 93

33 03

33 13

33 23

33 34

33 44

33 5衽

33 6返

33 7̂

33 85
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表 B2

酒精计温度

36 98

37 09

37 19

37 29

37 39

37 衽 9

37 59

77

37 80

7

38 00

8 10

38 20

8 30

38 41

38 51

38 61

38 71

38 81

38 91

39 02

9 12

39 22

39 32

39 众 2

9 53

39 63

39 73

39 83

39 93

40 03

乏o 14

40 21

40 3返

10 44

衽o 54

衽o 65

迕0 75

10 85

40 95

41 05

41 16

1 26

^1 36

1 46

41 56

1 6

41 7?

1 87

(ALC) / (  %vo l )  20 .  s
3739|3719

37̂9|3729

37s9|3739

3769|3749

3 7 .  7 9 1 3 7 .  5 9

3789i3769

38 o0|37 80

38.  so I  38.  30
3 8 .  6 0  j 3 8 .  4 o
3 8 . 7 1  3 8 . 5 i

3 8 . 8 1  3 8 . 6 1

3 8 . 9 1  3 8 . 7 1

3 9 .  0 i  3 8 . 8 1

3 9 .  1 l  3 8 . 9 r

∶∶∶;:|∶∶∶∶;

嚣琵妣
lO13|⒄3
40 23|返 0 03

衽0 33|乏 0 13

40 43|40 23

逐o 53|40 34

4 0 . 6 4 1 4 0 . 4 4
^o 74|40 54

^o 84|众 0 64

1 0 .  9 4  L  1 0 .  7 4

1 1 .  0 4  L 4 0 .  8 4

‘114|‘ 095

1̂̂|̂1。 5

4135|4115

41厶 5|4125

d155|̂135

4165|̂115

d175|n156

衽186|乏 166

1̂96|41?6

12o6|4186

1216|返 196

衽2 26|42 07

4236|逐 217

3 8 .  3 9  3 8 .  I e  3 7 .  9 s  l 3 ? .  7 e  1 3 7 .  5 9

3 8 .  5 o  l  3 8 .  2 e  3 8 .  o e  L 3 ? .  8 e  i 3 7 .  6 S

3 8 . 6 0 1 3 8 . 4 0  3 8 .  1 9 1 3 7 .  e 9 1 3 7 .  7 9

3 8 .  7 0  l  3 3 .  s o  3 8 .  3 0  1 3 8 .  0 9 1 3 7 .  8 9

3 8 .  8 o  3 8 .  6 o  3 8 .  4 o  1 3 8  2 0 1 3 7  9 s

38.  so I  38.  7o l  38.  so L 38.  30 1 38.  1o

39.  oo  ]  33 .  80  l  38 .  6o  38 .  40  I  38 .  20

3 9 .  r  o  i 3 8 .  9 0  l  3 8 .  7 0  3 8 .  5 0  3 8 . 3 0

3e.  20  I  3e .  oo  l  38 .  80  38 .  60  38 .  to

39.  30  J  39 .  lo  ]  38 .  so  l  38 .  70  38 .  50

39.  40  i  39 .  20  I  39 .  oo  s8 .  80  I  38 .  60

3 e . s o i 3 s . 3 0 j 3 9 .  l o l 3 8 . e o  3 8  7 0

3 9 .  6 1 j 3 9 .  4 1 1 3 9 .  2 l  I  3 9 .  o  l  3 8  8 0

3 9 .  7 1 1 3 9 .  5 l  i 3 9 .  3 l 1 3 9 .  1 1  3 8 . 9 i

3 9 .  8  r  1 3 9 .  6 I  1 3 9 .  4 1  1 3 9 .  2 1  3 e .  o i

3 9 .  9 1 1 3 9 .  7 1 1 3 9 .  5 1 1 3 s .  3 1 1 3 9 .  I l

持∷肾⒊性耻阝;阝:;
持引持∷惯⒊惯∷‖⒊纩

I軎I弘I吕饣殂妣
I势⒒慰l甜l苗脱
1 1 . 3 2 1 1 1 . 1 2 1 4 0 .  s 3  L 4 0 .  7 s  l 4 0 .  5 3

4 r .  4 2  L 4 l .  2 3  4  l .  0 3 1 4 0  8 3 1 4 0 .  6 3

4 1 .  5 2 1 4 1 .  3 3 1 4 1 .  1 3 1 4 0 .  s 3 l 4 0 .  7 3

4 1 .  6 3  I  4 1 .  4 3  I  4 1 .  2 3  I  4 1 .  o 3 I  4 0 .  8 3

4  r  .  7  3  I  4  I  .  5  3  I  4  1 .  3  3  I  4 l  .  l 3 l t o -  9 4

4 1 .  8 3 1 4 1 .  6 3 1 4 1 .  4 3 1 4 1 .  2 3  4 1 .  0 4

4 r .  9 3 I 4 I .  7 3 I 4 1 .  s 3 I 4 I .  3 4 I  t 1 -  1 4

4 2. 0 3 1 4 1 . 8 3 1 4 1. 6 4 1 41 . 4 4 11.24

4 2 .  1 3 1 4 1 .  9 3 1 4 1 .  7 4 1 4 1 .  s 4 1 4 1 .  3 4

4 2 . 2 3  4  2 .  0 3 l 4 l .  8 4  1 4 1 .  6 1  I  1 1 .  1 4

4 2 . 3 3  4 2 .  1 4 1 4 1 .  s 4 1 4 1 .  7 4  J 4 1 .  s 4

4 2 .  4 3  4 2 . 2 4  4 2 .  0 4 l 4 l .  8 4 1 4 1 .  6 s

4 2 . 5 3  4 2 . 3 1  4 2 .  1 1 1 1 t  9 1 1 4 1 . 7 5

4 2 . 6 1 ] 4 2 . 4 1 4 1 . 2 1  4 2  0 5 1 4 1 .  8 5

4 2 . 7  r 1 4 2 . 5 4 1 4 2 . 3 1  4 2 .  l 5 L 1 l  9 s

42.84142.64 \  t2 .  4a l42 .2a  42 .  05

4 2 .  s 4 1 4 2 . 7  4 \ 4 2 . 5 5 \ 4 2 . 3 5  4 2  1 5

4 3 .  0 4  J 4 2 .  8 4  J 4 2 .  6 5 1  4 2 . 4 5  4 2 ' 2 6

43.  A l  42 .  s5 \  42 .  7  5 i42 .  55  I  42 .  36

43.  241 43 .  o5  1  42 .  85  I  42 .  65  42 .  46

4 3 .  3 4 1 4 3 .  1 5 1 4 2 .  9 5 1  4 2 . 7 6  4 2 . 5 6

38 80|38 60

3890|3870

39 00|38 80

39 10|38 90

39 20|39 00

39 30|39 10

3 9 . 4 0  3 9 . 2 0

39 50|39 30

39 60|39 40

39 70|39 50

39 8。 139 60

39 90|39 70

4o 00|39 81

1o 11|39 91

40 41

‘0 51

0̂ 61

40 71

40 81

4091

l̂ 02

||∶:i|
11 01

41 11

41 21

11 31

返1 42

d1 52

41 62

41 12

41 22

41 32

41 42

1̂ 52

41 62

1̂ 72

41 82

41 92

乏2 02

d2 12

42 22

衽2 32

d2 42

41 92

42 02

42 13

42 23

2̂ 33

42 43

12 53

42 62

12 73

4283|厶 263

42 93|42 73

衽3 o3|42 83

逐313|4293

43 23|^3 03

43 33|43 13

‘3厶 3|衽 324

3̂53|433衽

3̂63|43̂逐

3̂73|1354

39 20|39 00

39 30|39 10

39 40|39 20

39 50|39 30

39 60|39 40

39 70i39 50

39 80|39 60

39 90|39 70

40 00|39 80

40 lO|39 90

4o 20i返 0 0o

4o 30|40 10

40 .  40  j  40 .  20

4o50|4031

众o 60|40 41

4o71|4051

4081|4061

1o91|4071

返l ol|返 0 81

⒒∷艹⒊

1171|4151

4181|4161

4191|d171

逐2ol|逐 181

4211|4192

众221|衽 202

4 2 . 3 1 ' 1 4 2 . 1 2
1241|衽 222

返251|返 232

妊262|d2逐 2

1272|衽 252

4282|4262

d292î272

‘3 02|42 82

3̂12|4292

3̂22|4302

4332|返 312

43逐 21返 322

4352|衽 332

4362|4343

43 72|逐 3 53

43 82|‘ 3 63

4392|4373

4 4 . 0 2 1 4 3 . 8 3

4̂12|̂393

39 60|39 逐 o

39 7o|39 50

39 80|39 60

3990|3970

4 0 .  o o  1 3 9 .  8 0

4 0 .  1 0  3 9 . 9 0

4 0 . 2 0  4 0 . 0 0

40.  3o l  40.  1o
40.  40 140.  

20
4 0 . 5 0  4 0 . 3 0

∶:∶号:|∶:∶∶:

】:∶::|{:∶9:
, 11 .  0  0  40 .  E0

1110|4090

乏120|̂l00

11 30|^1 10

乏】d0|龟 121

4 1 . 5 0  . t  i .  3 l

, 11 .  60  I  1 .  , 11

4 1 . 7 0  4 1 .  5 l

. 1 1 .  8 0  4 L  6 l

4 1 -  9 1  4 1 .  7 l

4 2 .  0 1  4  i .  8 1

4 2 .  l 1  4 1 . 9 1

42 -  2 ' l  42 .  A l

42 .21142 .11

42 ^l|42 21

4251|4231

1261|42还 1

4271|4251

2̂81|̂261

2̂91|4271

43o1|4281

1311|1291

43 21|43 0l

亻331|d311

返341|4321

4 3 . 5 1 1 4 3 . 3 1
3̂61|̂311

亻371|厶 351

1381|孔 362

43 91|衽 3 72

41 0l|43 82

^返 11|43 92

逐‘ 21|4402

4 4 . 3 r  4 4 . 1 2
4 4 . 4 1 1 4 4 . 2 2

44 -51  44 .32

众0

衽0 1

40 2

10 3

40 4

逐0 5

40 6

40 7

衽0 8

40 9

41

返1 1

41 2

41 3

1̂ d

11 5

41 6

11 7

41 8

41 9

42

42 1

42 2

12 3

42 1

2̂ 5

2̂ 6

12 7

2̂ 8

42 9

3̂

43 1

3̂ 2

3̂ 3

43 ̂

3̂ 5

43 6

43 7

43 8

衽3 9

4̂

44 1

44 2

4乏  3

44 4

4乏 5

4返  6

44 7

44 8

‘4 9

39 80

39 90

40 0o

40 lo

40 20

40 30

|∶|∶:丨
40 70

4o 80

逐0 90

41 0o

亻1 10

41 20

衽1 30

42 20

42 30

12 10

d2 50

返2 60

2̂ 70

4 3 . 3 0

1 4 3 .  4 0

13 50

43 60

43 70

3̂ 80

13 91

4返  01

44 11

4̂ 21

逐4 31

41 97
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单位为%∞ l

|
9

L

(r)/℃

28 5 29 5 30 30 5 31 31 5 32 5 33 5 34 5 35

36 78

36 88

36 99

37 09

37 19

37 29

37 39

37 衽 9

37 60

37 70

37 80

37 90

38 00

38 10

38 21

38 31

38 衽 1

38 51

38 61

38 71

38 82

38 92

39 02

39 12

39 22

39 33

39 43

39 53

39 63

39 73

39 8̂

39 9‘

40 0̂

乏0 1衽

衽0 2返

衽0 35

40 45

40 55

乏0 65

40 75

40 86

亻0 96

41 06

41 16

衽1 26

亻1 37

41 d7

衽1 57

41 6?

乏1 77

36 58

36 68

36 78

36 89

36 99

37 09

37 19

37 29

37 39

37 50

37 60

37 70

37 80

37 90

38 01

38 11

38 21

38 31

38 41

38 51

38 62

38 72

38 82

38 92

39 02

39 ]3

39 23

39 33

39 ̂ 3

39 53

39 6返

39 74

39 84

39 9̂

40 0̂

40 15

40 25

40 35

乏0 乏 5

40 56

乏0 66

衽0 76

40 86

40 96

41 07

衽1 17

亻1 27

衽1 3?

41 47

41 58

36 38

36 ̂8

36 58

36 68

36 79

36 89

36 99

37 09

37 19

37 29

37 衽 0

37 50

37 60

37 70

37 80

37 91

38 01

38 11

38 21

38 31

38 ̂2

38 52

38 62

38 72

38 82

38 93

39 03

39 13

39 23

39 33

39 逐 衽

39 5亻

39 6返

39 7̂

39 85

39 95

40 05

d0 15

10 25

40 36

40 ̂6

衽0 56

40 66

衽0 77

亻0 87

衽0 97

41 07

逐1 18

衽1 28

亻1 38

36 18

36 28

36 38

36 48

36 58

36 69

36 79

36 89

36 99

37 09

37 20

37 30

37 10

37 50

37 60

37 71

37 81

37 91

38 0l

38 11

38 22

38 32

38 讯 2

38 52

38 62

38 73

38 83

38 93

39 03

39 14

39 24

39 34

39 44

39 54

39 65

39 75

39 85

39 95

亻0 06

衽0 16

40 26

衽0 36

逐0 d7

逐0 57

犭0 67

0̂ 77

砝0 87

姓0 98

41 08

l̂ 18

35 97

36 08

36 〗 8

36 28

36 38

36 ̂8

36 59

36 69

36 79

36 89

36 99

37 10

37 20

37 30

37 40

37 50

37 61

37 71

37 81

37 91

38 01

38 12

38 22

38 32

38 12

38 53

38 63

38 73

38 83

38 94

39 0/l

39 1龟

39 21

39 3̂

39 45

39 55

39 65

39 75

39 86

39 96

40 06

0̂ 16

40 27

40 37

40 47

衽0 57

逐0 68

40 78

衽0 88

衽0 98

35 77

35 87

35 98

36 08

36 18

36 28

36 38

36 逐 9

36 59

36 69

36 79

36 89

37 00

37 10

37 20

37 30

37 返 0

37 51

37 61

37 71

37 81

37 92

38 02

38 12

38 22

38 33

38 ̂3

38 53

38 63

38 74

38 8̂

38 9̂

39 01

39 15

39 25

39 35

39 ̂5

39 56

39 66

39 76

39 86

39 97

乏0 07

衽0 17

40 27

40 38

40 48

40 58

40 68

40 79

35 57

35 67

35 77

35 88

35 98

36 08

36 18

36 28

36 39

36 49

36 59

36 69

36 79

36 90

37 00

37 10

37 20

37 31

37 众 1

37 51

37 6]

37 72

37 82

37 92

38 02

38 12

38 23

38 33

38 43

38 53

38 64

38 7衽

38 84

38 95

39 05

39 15

39 25

39 36

39 46

39 56

39 66

39 77

39 87

39 97

返0 0?

0̂ 18

亻0 28

40 38

亻0 49

逐0 59

35 37

3s 47

35 57

35 67

35 78

35 88

35 98

36 08

36 18

36 29

36 39

36 亻 9

36 59

36 69

36 80

36 90

37 00

37 10

37 21

37 31

37 41

37 51

37 62

37 72

37 82

37 92

38 03

38 】 3

38 23

38 33

38 返 4

38 54

38 64

38 ?5

38 85

38 95

39 05

39 16

39 26

39 36

39 46

39 57

39 67

39 77

39 88

39 98

40 08

逐O 18

40 29

40 39

35 17

35 27

35 37

35 47

35 57

35 68

35 78

35 88

35 98

36 08

36 19

36 29

36 39

36 乏 9

36 60

36 70

36 80

36 90

37 0l

37 11

37 21

37 31

37 亻 2

37 52

37 62

37 72

37 83

3? 93

38 03

38 13

38 24

38 3̂

38 返 逐

38 55

38 65

38 75

38 85

38 96

39 06

39 16

39 27

39 37

39 衽 7

39 57

39 68

39 ?8

39 88

39 99

40 09

0̂ 19

31 96

35 06

35 17

35 27

35 37

35 47

35 57

35 68

35 78

35 88

35 98

36 09

36 19

36 29

36 39

36 50

36 60

36 70

36 80

36 91

37 01

37 11

3? 21

37 32

37 ̂2

37 52

37 62

3? ?3

37 83

37 93

38 01

38 14

38 2衽

38 3亻

38 ̂5

38 55

38 65

38 76

38 86

38 96

39 07

39 17

39 27

39 37

39 48

39 58

39 68

39 79

39 89

39 99

34 76

3衽  86

3亻  96

35 07

35 17

35 27

35 37

35 47

35 58

35 68

35 78

35 88

35 99

36 09

36 19

36 29

36 ̂0

36 50

36 60

36 70

36 81

36 91

37 01

37 12

37 22

37 32

37 ̂2

37 53

37 63

37 73

37 8亻

37 94

38 01

38 1遮

38 25

38 35

38 ̂5

38 56

38 66

38 76

38 87

38 97

39 07

39 18

39 28

39 38

39 48

39 59

39 69

39 79

3迕  56

34 66

34 76

34 86

3途  97

35 07

35 1?

35 27

35 37

35 48

35 58

35 68

35 78

35 89

35 99

36 09

36 19

36 30

36 ̂ 0

36 50

36 61

36 71

36 81

36 91

37 02

37 12

37 22

37 33

37 43

37 53

37 63

37 74

37 84

37 94

38 05

38 I5

38 25

38 36

38 衽 6

38 s6

38 67

38 77

38 87

38 98

39 08

39 18

39 29

39 39

39 49

39 60

3逐  35

3逐  衽 6

3衽  56

34 66

3返  76

34 86

34 97

35 07

35 17

35 2?

35 38

35 ̂8

35 58

35 68

35 79

35 89

35 99

36 09

36 20

36 30

36 /l0

36 51

36 61

36 71

36 81

36 92

37 02

37 12

37 23

37 33

37 43

37 54

37 6犭

37 74

37 85

3? 95

38 05

38 16

38 26

38 36

38 47

38 57

38 67

38 ?8

38 88

38 98

39 09

39 19

39 29

39 40

34 15

3返  25

3返  35

34 46

3返  56

3d 66

34 76

31 87

3̂ 97

35 07

35 17

35 28

35 38

35 48

35 58

35 69

35 79

35 89

36 0o

36 10

36 20

36 30

36 41

36 51

36 61

36 72

36 82

36 92

37 03

37 13

37 23

37 33

37 44

37 51

3? 6亻

37 75

37 85

37 95

38 06

38 16

38 26

38 3?

38 47

38 58

38 68

38 78

38 89

38 99

39 09

39 20

33 95

3̂ 05

34 15

34 25

3̂ 36

3砝  46

3众  56

3̂ 66

34 77

3̂ 87

3返  97

35 07

35 18

35 28

35 38

35 48

35 59

35 6θ

35 79

35 90

36 00

36 10

36 20

36 31

36 41

36 5I

36 62

36 72

36 82

36 93

37 03

37 13

37 24

37 31

37 4̂

37 55

37 65

3? 75

37 86

37 96

38 06

38 17

38 27

38 37

38 亻 8

38 58

38 69

38 79

38 89

39 0o
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表 B2

酒精度

(Λ△C)/(%vo1)

酒精计温度

20 5 21 21 5 22 22 5 z3 5 21 24 s 25 2δ 5 26 s 27 5

45

45 1

衽5 2

5̂ 3

亻5 ̂

改5 5

45 6

45 7

逐5 8

返5 9

06

46 1

46 2

16 ~R

46 4

返6 5

6̂ 6

乏6 7

46 8

469

47

47 1

47 2

47 3

47 1

17 5

47 6

47 7

47 8

47 9

^8

48 1

48 2

逐8 3

48 4

48 5

48 6

48 7

亻8 8

48 9

49

衽9 〗

亻9 2

返9 3

途9 刁

49 5

49 6

49 7

19 8

亻9 9

50

:‖
揞纽|
返5 41

45 sl|

逐5 61

45 71

15 8】

5̂ 91

46 01

46 11

46 21

46 31

46 41

46 51

46 61

46 71

16 81

46 91

17 0l

17 11

17 21

47 31

47 "

17 51

7̂ 61

47 71

47 81

逐7 91

8̂ 0l

48 11

48 21

8̂ 3I

48 11

|⒙
9

揞%|揞￡
⒗″|⒗“

47 82|“ 7 63

47 92147 73

衽8 02|47 83

亻8 12|^7 93

48 22|48 03

48 32|18 13

;;∶;:|l;∶;∶

l钭掊丿
揞矧:禹
揞⒊谔狰

l爿;盱

43 95|43 76|逐 3 56143 37|衽 3 17

d4 o5|43 86|^3 66|43 衽 7|43 27

44〗 5|4396|4376}4357|4337 43 〗 8|42 98

4^ 25|4‘  06|43 86|43 67|43 ^7 43 28|双 3 08

返返 35|^衽  16|43 97|43 77|43 58 ^3 381衽 3 19

|^ 46|44 26|41 07|43 87|43 68 辽3 48|43 29

44 56|44 36|44 17|^V 97{43 78 及3 58|43 39

44 66i衽 返 46|衽 4 27|4乏  08|逐 3 88 43 69i43 49

4犭 76|41 57|11 37|^^ 18|^3 98 亻3 79|13 59

44 86|44 6?|44 47}44 28|44 08 43 89|43 70

衽496|衽 477|4返 57|4438|及 1̂9 逐3 99|返 3 80

^s 06|^4 8?|1^ 68|^1 48|0^ 29 44 09|13 90

揞￡隈丫‖;鸵‖}副⒒垲
44 20|4^ 00

4返 30!逐 1 10

:彐￡彐僖慰I甜弼
11 40|11 20

41 50|1亻  31

:于嘻珀:蛋
⒒7o|⒒51
11 Sl 11 61

45 87|15 68|^5 ^9|15 29|45 10

∶I唯茁45 97i45 78|45 59|45 39∷ 45 20

16 07|15 88|15 69|15 50|15 Uo

^6 17|45 98|45 79|45 60|45 乏 1

46 28|返 6 08|返 5 89|45 70|45 51

16 38|46 18|45 99|^5 80|15 61

返6 ^8|返 6 29|返 6 09|45 90|^5 71

^6 58|d6 39|46 20|46 00∷ 犭5 81

42. 0',1
n 2 . 1 7

4 2 . 2 8
4 2 . 3 8

1 2 . 5 8

4 2 . 6 8
4 2 . 7 9

4 2 . 8 9
4 2 . 9 9

4 3 . 0 9
4 3 .  1 9
4 3 . 3 0

4 3 . 4 0
13_  50
4 3 . 6 0

4 3 . 7 0
4 3 . 8 1
4 3 . 9 1
4 4 . 0 1
.14 .  I  I
4 4 . 2 I

1 1 .  ? , 2
t 4 .  4 2
1 1 .  a 2
4 1 .  6 2
1 4 . 7 2

4 4 . 8 3
4 1 . 9 3
.1 5. 03
' r  5 .  l 3
4 5 . 2 3
1 5 . 3 4
1 5 . 4 4
4 5 . 5 4

4 5 . 6 4

4 5 . 7  4

4 5 . 8 5

45 .  95

4 6 . 0 5
4 6 .  l 5

lr o. zs
1 1 6 . 3 6
1,1e. +o
I
4 6 . 5 6

1 1 6 . 6 6

1 4 6 .  
i 6

l4  6 .  87
l4e .  sz
I

1 4 7 . 0 7
1 4 7 . 1 7
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单位为%vol

(氵)/℃

28 5 29 29 5 30 30 5 3] 5 |  32 32 5 33 33 5 31 5 35

41 88

41 98

42 08

2̂ 18

42 28

逐2 39

42 49

42 59

衽2 69

犭2 80

返2 90

衽3 00

43 10

⒕3 20

43 31

43 41

43 51

43 61

43 71

3̂ 82

13 92

41 02

41 12

亻1 22

41 33

4亻  13

1" 53

^̂ 63

44 74

^̂ 84

44 9砝

砭5 0̂

5̂ 14

45 25

亻5 35

返5 45

返5 55

45 65

45 76

45 86

迪5 96

⒕6 06

46 16

46 27

逐6 37

46 47

46 57

48 68

6̂ 78

46 88

46 98

2̂5。 |423。

43 93i13 73

41 03∷ 13 81

11 13 13 91

41 28

41 39

41 返 9

41 59

41 69

41 80

41 90

2̂ 00

衽2 10

42 21

从2 31

衽2 衽 l

2̂ 51

亻2 62

42 72

42 82

42 92

3̂ 03

43 13

43 23

43 33

3̂ 11

返3 54

43 61

43 ?4

13 85

43 95

^̂ 05

4̂ 15

44 26

4̂ 36

龟1 46

44 56

4̂ 67

44 77

44 87

衽4 97

45 08

45 18

45 28

衽5 38

逐5 49

亻5 59

45 69

衽5 79

45 90

46 0o

亻6 10

亻6 20

‘6 31

饪6 41

41 09

遮1 19

衽1 29

41 39

讯1 50

41 60

41 70

衽1 81

41 91

d2 01

逐2 11

42 22

饣2 32

2̂ 42

返2 52

42 63

2̂ 73

龟2 83

2̂ 93

43 01

43 11

43 21

13 31

3̂ 15

13 55

3̂ 65

3̂ 75

3̂ 86

亻3 96

^̂ 06

4衽  17

44 27

d衽  37

⒕返 47

返̂  58

44 68

亻̂  78

44 88

44 99

衽5 09

乏5 19

45 29

5̂ 亻 0

d5 50

45 60

衽5 70

45 81

砝5 91

衽6 01

逐6 11

46 22

10 89

40 99

41 09

衽1 20

41 30

亻1 刂 0

41 51

衽1 61

41 71

41 81

41 92

42 02

42 12

乏2 22

亻2 33

42 ̂3

42 53

42 61

12 7̂

12 8̂

2̂ 91

13 05

3̂ 15

13 25

43 35

乏3 返 6

43 56

43 66

13 77

43 87

43 97

4返  07

4返  18

44 28

亻4 38

‘̂  49

44 59

4̂ 69

4d 79

41 90

45 Oo

亻5 10

45 20

45 31

砝5 41

45 51

45 61

45 72

45 82

5̂ 92

46 03

10 69

40 79

衽0 90

41 00

11 10

41 21

41 31

41 41

41 51

41 62

衽1 72

41 82

41 93

42 03

42 13

42 23

返2 31

2̂ ̂ 4

42 54

42 65

42 75

12 85

42 95

13 06

龟3 16

43 26

3̂ 37

3̂ 众 7

43 57

43 67

43 78

43 88

43 98

亻4 09

44 19

4返  29

n4 39

44 50

亻4 60

衽‘ 70

乏4 81

衽4 91

乏5 0l

45 11

5̂ 22

45 32

15 亻 2

5̂ 53

45 63

衽5 73

衽5 83

40 49

衽0 60

40 70

40 80

衽0 90

衽1 01

41 11

41 21

1̂ 32

返1 返 2

衽1 52

亻1 63

41 73

41 83

41 93

42 01

2̂ 14

2̂ 21

42 35

42 ̂5

12 55

42 66

12 76

12 86

12 96

‘3 07

43 1?

43 27

13 38

43 48

逐3 58

43 69

43 79

43 89

43 99

44 10

44 20

龟衽 30

4̂ 41

44 51

1饪  6I

处̂ 72

4̂ 82

4衽  92

亻5 02

45 13

45 23

45 33

逐5 逐 4

逐5 54

45 6̂

亻0 29

返0 衽 o

亻0 50

衽0 60

衽0 71

40 81

40 91

41 02

41 12

41 22

41 33

衽1 43

衽1 53

41 63

41 71

众1 8亻

1̂ 9d

衽2 05

2̂ 15

2̂ 25

衽2 36

12 16

12 56

42 67

12 77

42 87

42 98

43 08

3̂ 18

衽3 28

43 39

衽3 龟 9

43 59

乏3 70

43 80

43 90

遮4 01

亻̂  11

返返 21

14 32

爪4 42

44 52

衽4 63

4̂ 73

4返  83

4̂ 93

45 0逐

砭5 1亻

亻5 24

45 35

45 45

40 10

40 20

40 30

逐0 衽 1

40 51

40 61

衽0 72

40 82

40 92

亻l 02

41 13

41 23

41 33

41 44

衽1 54

1̂ 6d

41 75

11 85

41 95

衽2 06

返2 16

2̂ 26

12 37

2̂ ̂7

42 57

42 68

42 78

亻2 88

42 99

·i3 09

3̂ 19

43 30

43 40

3̂ 50

43 61

衽3 71

乏3 81

43 92

44 02

44 12

4返  23

34 33

逐̂ 衽 3

衽⒕ 53

41 61

返返 7衽

44 84

4̂ 95

5̂ 05

45 15

逐5 26

39 90

衽0 00

衽0 10

‘0 21

衽0 31

返0 41

40 52

逐0 62

40 72

40 83

40 93

l̂ 03

1̂ 11

辽1 24

41 31

41 返 5

41 55

41 65

41 76

4] 86

1̂ 96

d2 07

42 I7

逐2 27

42 38

42 d8

42 58

42 69

42 79

42 89

龟3 00

43 10

43 20

逐3 31

逐3 dI

43 51

43 62

43 72

43 82

3̂ 93

d4 03

44 13

44 2逐

衽4 3̂

44 44

4亻  55

4衽  65

4衽  ?5

4逐  86

44 96

45 06

39 70

39 80

39 91

逐0 01

逐0 l】

40 22

40 32

40 42

40 53

0̂ 63

40 73

龟0 81

返0 91

11 0亻

41 15

亻1 25

41 35

4I ‘ 6

41 56

41 66

龟1 77

1̂ 87

41 97

42 08

12 18

乏2 28

42 39

42 19

‘2 60

42 70

2̂ 80

42 91

43 0l

亻3 11

亻3 22

43 32

43 42

‘3 53

返3 63

3̂ 73

遮3 8逐

衽3 94

乏逐 04

4众  15

4返  25

4逐  35

44 ̂6

返4 56

4̂ 66

4众  77

衽4 87

39 50

39 60

39 71

39 81

39 91

衽0 02

乏0 12

40 22

40 33

40 衽 3

40 53

40 6̂

0̂ 7̂

40 85

返0 95

衽1 05

41 16

返1 26

41 36

41 47

亻1 57

众1 67

1̂ 78

d1 88

返1 98

2̂ 09

12 19

42 30

42 40

42 50

42 61

42 71

讯2 81

衽2 92

返3 02

逐3 12

43 23

43 33

犭3 44

43 54

龟3 64

龟3 75

43 85

衽3 95

亻̂ 06

44 16

4̂ 26

4衽  37

4衽  逐 7

衽4 57

亻4 68

39 30

39 40

39 51

39 61

39 71

39 82

39 92

衽0 03

犭0 13

40 23

0̂ 3饮

0̂ 遮 4

衽0 5返

返0 65

40 75

40 85

返0 96

41 06

41 17

1̂ 27

41 3?

41 48

1̂ 58

龟1 68

l̂ ?9

41 89

42 00

42 10

2̂ 20

42 31

2̂ 41

砝2 51

42 62

42 72

逐2 83

42 93

返3 03

43 1亻

43 2逐

43 31

3̂ 45

43 55

43 66

亻3 76

逐3 86

3̂ 97

4衽  07

4̂ 17

44 28

亻4 38

44 49

39 10

39 20

39 31

39 乏 1

39 51

39 62

39 72

39 83

39 93

40 03

d0 1迕

40 2̂

40 35

40 亻 5

40 55

40 66

返0 76

亻0 86

40 97

41 07

41 18

1̂ 28

d1 38

1̂ 49

还1 59

41 70

亻I 80

1】  90

42 01

42 11

42 21

42 32

2̂ 42

2̂ 53

42 63

衽2 73

42 8亻

42 9衽

43 05

43 15

43 25

43 36

衽3 46

衽3 56

43 67

衽3 77

43 88

3̂ 98

44 08

4衽  19

逐乏 29
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