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干邑白兰地真伪的鉴定方法初探

曾玩娴 1，余婉乔 2，李小那 1

（1.广东省酒类检测中心，广东 广州 510410；2.汕头市产品质量计量监督检验所，广东 汕头 515036）

摘 要： 通过一系列准确的分析测定，建立了气相色谱图库及相关数据库，以及真假鉴定方法，

并对真伪品进行鉴定对照，可达到快速鉴定洋酒真伪目的；应用扩展到国产白兰地，可作为判断

真假时的参考和借鉴。对掺假的可能手法作了探讨，并提出了真假干邑白兰地的真假鉴定，应以

感官检验与理化化学分析相结合进行综合判断。
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自从洋酒进入国门，就深得人们的喜爱，特别是干

邑白兰地。干邑其实是法国西南 CHARENTE河边一个

古老的小镇，也是最著名的葡萄产区。它得天独厚，无论

气候、土壤都适合葡萄的种植。因此，该地区葡萄酿造的

美酒白兰地，都统称为干邑，以显示其珍贵。

法国为了保证白兰地的酒质，对于干邑的名称订立

了极严的规定：只有用干邑区所产的葡萄并且在该区内

酿造的白兰地才可以冠以干邑的美名。法国干邑区所特

产的白兰地，由一种淡白酒经两次蒸馏而成，储藏于橡

木酒桶中熏陶成熟，混合不同年份及不同产地的“生命

之水”[1],更是以其酒质独特深得人们的厚爱。中国成为

干邑白兰地的主要外销市场，销量排名居世界前几位。

然而，在亚洲的几个国家都发现有假冒干邑白兰地，其

严重程度已经引起多方面的重视，特别是酒类管理部门

的重视。干邑白兰地销量大，真伪难辨。本文对假冒干邑

白兰地进行检验，发现真品、伪品不仅包装不同，而且理

化指标也有差别。

1 材料与方法

1.1 样品来源

真品为国际洋酒协会提供；

伪品为广东省酒类专卖管理局市场监督过程中发

现的假冒产品。

1.2 仪器和方法

1.2.1 仪器设备

Agilent6890N 气相色谱仪，工作站。

1.2.2 气相色谱条件

色谱柱：CP- W AX 57 CB；载气：高纯氮；分流比：1∶

30；进样口温度：250℃,流速：1.2m L/min；检测器温度：

280℃,氢气：35mL/m in，空气：350m L/min，尾吹：30

m L/min；程序升温：45℃ (3 min)→4.5℃/min→150℃

(0min)→14℃/m in→200℃ (5m in)。

1.2.3 测定方法

1.2.3.1 高级醇类和乙酸乙酯以毛细管气相色谱测定

标准溶液的配制：配制含乙醇 40 % vol的酒精溶
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液，以 g/L为单位：

甲醇：0.15608，正丙醇：0.13368，异丁醇：0.14712，

正丁醇：0.15168，活性戊醇：0.14208，异戊醇：0.14248，

乙酸乙酯：0.24250。

1.2.3.2 酒精度的测定

按 GB5009.48- 2003 《蒸馏酒及配制酒卫生标准的

分析方法》测定。

1.2.3.3 总酸的测定

按 QB/T1326.5- 91《白兰地、威士忌总酸的试验方

法》测定。

2 结果与分析

2.1 感官检验

为了以最低的成本获取最大的暴利，假酒的生产往

往粗制滥造，因此，酒的真假鉴别首先从最直接的感官

检验开始，往往具有指导意义。

2.1.1 外包装的检查

一般情况下，伪造酒瓶的情况较为少见，通常都是

酒瓶回收后再加入劣质的酒，因此，应重点留意其封口

及标志，例如瓶身上的标签是否有污损；瓶盖、瓶颈封套

上的文字、图案是否粗糙、错漏，还有启封线形状和材料

是否有异等等。

2.1.2 酒的品评

包括酒的颜色、光泽、香气与口味。一般来说，酒的

颜色绝大部分来自天然，色泽呈金黄色，晶莹透亮而有

光泽；挥发的香气具有和谐的葡萄品种香；陈酿的橡木

香和酒香，香气优雅浓郁；入口干洌香醇、丰满绵延、饮

后口齿留香。每种酒的包装和风格都有其各自的特点，

仿冒品往往因为粗制滥造或仿造技术不足而破绽百出。

外观：可能会有少量漂浮物；色泽：浅金黄色或茶色；香

气：酒香淡、刺鼻、夹杂有异味；口味：淡而寡或干洌中略

显辣涩、咽下尚顺喉，但不够醇和。

2.2 气相色谱条件的优选

2.2.1 色谱柱的选择

使用 VarianCPW ax57CB，这是目前分析白兰地产

品较好的分析柱，也是国外用于分析洋酒的常用的分析

柱[2]。其理论塔板数大大提高，使各峰能得到较好的分

离，减少了分析结果的误差。

2.2.2 操作条件的选择

考虑到在较低的温度下，物质的保留值差大，又考

虑到以保留时间适宜及峰形不拖尾为好，采用上述升温

程序。

由于乙醇的出峰时间在 7.12～8.02min，处于一阶

升温过程中（1 min）,采用较大的升温速率，使乙醇在较

短的时间内出峰完毕，避免了溶剂峰的拖尾现象，保证

组分得到较好的分离效果，且峰形尖锐易于准确积分。

2.3 干邑白兰地的品质特性

根据文献报道对干邑白兰地的品质稳定性的研

究[3]。我们也分别对不同批号的某一品牌干邑白兰地作

了分析（见表 1），发现也有类似的结论，即同类不同批

号的酒组分虽然略有差异，但都在一定的范围内波动，

不会变化很大，在品质上有一定的稳定性。

另一方面，干邑白兰地的品质稳定性并不限制于同

一系列同一类型的酒，不同系列同一类型的酒也有该特

点，见表 2。

对不同系列的国产白兰地 X.O 进行比较分析，也有

类似的结果。

2.4 国产白兰地的分析

根据广东省酒类专卖管理局市场监督过程中发现：

一般造假分子都是回收空瓶子，在中国仿冒瓶子的情况

几乎没有。作假手段有几种，在回收空瓶中灌装国产的

白兰地，再贴上各种名牌进口洋酒的标签，冒充各种名

牌进口洋酒，这种情况较为普遍，具有一定的代表性；还

有：通过在酒精里，再添加焦糖和色素，勾兑出有点颜色

的酒充当进口洋酒。因此，通过国产白兰地的分析，有助

于洋酒真假鉴别时参考和借鉴。通过对国产白兰地醇类

的分析发现，整体上，国产白兰地的酯类、醇类和干浸出

物含量都较低，总酸也只有干邑白兰地的一半，所表现

出来的感官性质是色泽呈浅金黄色，香气以糠味为主，
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醇香味不足，入口粗硬平淡，没有

橡木桶的橡木香。

2.5 干邑白兰地洋酒真伪鉴定

本文所建立的分析方法，通

过对照色谱图和各组分含量，并

结合感官检验情况判定真假。干

邑白兰地洋酒真伪的对照鉴定结

果见表 3。

3 探讨与分析

3.1 干邑白兰地酒的芳香特性，

与酯类、醇类、醛类等成分有关，尤其是酯类、醇类。装瓶

时成品的酒精度有严格的控制，干邑白兰地酒除了具有

独特的色、香、味外，其理化指标与基本成分也有相对稳

定的范围。由于假酒的酯类、醇类等其他成分都很低，因

此在香气、口味上所表现出来的感官性状与原有的风味

相差甚远；可见其造假手法仍是限于用低档酒的掺兑或

直接兑水来冒充。

3.2 洋酒的掺假手法层出不穷，从实验数据结合感官

性状分析，总结有下面几种可能：

3.2.1 酒精度远远低于标称值，醇、酯、总酸含量均偏

低，可能是用白兰地或是其他低档白兰地直接兑水，然

后灌进回收瓶，加以伪造而成。

3.2.2 酒精度接近于标称值，醇、酯、总酸含量均偏低，

这种情况在造假中占大多数，其可能：①以国产白兰地

冒充干邑白兰地，香气和口味都明显有部分低档国产白

兰地的特征。同时，入口有甜味的则可能还掺入了焦糖

等成分。②国产白兰地与干邑白兰地掺兑。③干邑白兰

地兑水后加入食用酒精，并加入色素及焦糖等物。

3.2.3 酒精度接近于标称值，乙酸乙酯、甲醇较低沸点

成分偏低，高级醇（正丙醇、异丁醇、正丁醇、异戊醇）、总

酸等成分含量虽然也有差异，但相差情况不是特别明

显，其感官虽也与干邑原酒有所接近，整体上却不够和

谐醇厚，这种情况相对比较复杂，其可能性有：①以低档

干邑白兰地冒充高档干邑白兰地；②低档干邑白兰地与

高档干邑白兰地掺兑冒充高档干邑白兰地。

3.3 干邑白兰地的鉴定，正经历着感官检验的深化和

化学分析的提高阶段。伪品在感官上的差异，在理化检

验中往往也得到进一步的验证，表明了感官检验在酒类

鉴定中具有导向的重要性和可靠性。而另一方面，由于

现在洋酒的假冒情况越来越严重，全球的酒类假冒商品

占 8 %，造假的手法越来越高明，对进口白兰地的监督

检验工作也提出了更高的要求，更需要检验部门的原始

记录、图谱的积累。建立一定的数据库，对以后的工作大

有帮助。

3.4 感官检验与化学分析结合在一起，已成为一种鉴

定干邑白兰地的最可靠方法。
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为酿酒行业提供各种规格的鲜人参
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