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摘 要： 介绍了麦汁压滤机在啤酒规模化生产中的应用概况及使用注意事项。实践表明，使用麦汁过滤机来处理

麦汁，可克服传统工艺使用过滤槽过滤麦汁的弊端，又能很好地满足麦汁过滤的基本要求，该方法过滤麦汁效率高，

麦汁质量好，经济效益明显。
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Application of Wort Filter in Beer Production
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Abstract: The application and the notices of wort filter in beer production were introduced in this paper. The production practice suggested that
the use of wort filter for wort treatment could not only get over the disadvantages of traditional filter tank but also meet the basic requirements of
wort filtration. The use of wort filter had the advantages including high-efficiency, high-quality wort and evident economic benefits.
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麦汁制备是啤酒生产中的关键工段， 一般是将麦芽

经过适当的粉碎，然后进行糊化和糖化（可添加适当的辅

料），糖化醪过滤，麦汁加酒花煮沸，再澄清、冷却，供酵母

菌发酵，加工制成啤酒。其中，对麦汁过滤来讲，要求操作

过程迅速、可溶性浸出物提取得率高，尽量减少影响啤酒

风味的麦皮多酚、色素、苦味物质以及麦芽中的高分子蛋

白质、脂肪酸和 β-葡聚糖等物质进入麦汁，保证麦汁良

好的口味和较高的透明度[1]。
麦汁过滤的方法主要有过滤槽法、 快速渗出槽法和

压滤机法[2]。 目前，大多数啤酒厂均采用过滤槽静压法进

行麦汁过滤，它以过滤筛板和麦糟构成过滤介质，利用糖

化醪液高度产生的静压力作为推动力进行麦汁过滤。 尽

管过滤槽的结构和工作方式不断得到改进, 但仍存在过

滤速度慢、日处理量少、对辅料的添加比例及粉碎度限制

严格、麦汁中多酚物质容易被氧化、收率不高、自动化程

度低等不足之处。由于近年来啤酒原辅料价格上涨，促使

生产成本不断增加， 许多企业为保持市场占有率和参与

市场竞争的需要， 在生产环节不断增加辅料与原料的添

加比例，以降低生产成本，但该法倘若比例控制不当，势

必造成后序滤糟工段过滤困难、延长过滤时间，最终会影

响啤酒的口味与质量。 我们在啤酒生产中对糖化车间进

行了多次技改， 尝试选用麦汁压滤机来代替传统的过滤

槽，经过一年多的实践，解决了辅料添加不合理带来的过

滤难问题，并在改善麦汁质量、提高生产效率和降低生产

成本等方面均取得了良好的效果。 下面就杭州兴源 2018
麦汁压滤机在啤酒生产中的应用情况及注意事项作扼要

介绍。

1 麦汁压滤机的应用概况及特点

国外从 20 世纪 50、60 年代开始研制使用麦汁压滤

机，但由于受当时条件所限，滤板大多使用铸铁制成，滤

布采用普通棉布，这种麦汁压滤机由于滤出麦汁浊度高、
滤布难以清洗、劳动强度大等缺点而遭到淘汰 [6]。 此后，
国际上兴起采用聚丙烯原料生产滤板和滤布。 这种材料

具有保温性能好、重量轻、能够达到食品生产要求、滤布

可每周清洗、劳动强度小等特点，而且随着新型麦汁压滤

机功能的不断改进，能将相对较薄的糟层可以提高效率，
对较厚的糟层可以获得清澈的麦汁这两个看似矛盾的优

点集中起来，克服了早期压滤机的许多弊端，能够满足当

今啤酒生产在麦汁收得率、 生产效率和自动化等各方面

的要求[3～4]。 一些啤酒厂家都在改建、扩建中使用。
和传统的老式过滤槽相比， 使用麦汁压滤机具有以

下明显优势：
1.1 生产效率高
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①过滤速度快。压滤机滤板材质为增强聚丙烯，过滤

面积大，速度快，过滤时间短，一般为 35～45 min，洗糟

过程需 50～60 min，每批次总用时间小于 2 h ，并且受麦

芽质量影响很小，可以增加辅料及细粉所占的比例，每日

可过滤麦汁 10～12 锅次，大大提高了生产效率。
②可进行高浓酿造，明显提高啤酒厂的生产能力。
③自动化程度高。 麦汁压滤机采用电脑全自动化操

作，压滤机工作中的所有状态在电脑屏幕上清晰可见。自

动洗糟，自动除糟，与传统过滤槽相比，大大降低了劳动

强度。
1.2 产品质量高

①麦汁质量高。 糖化中由于细粉粉碎及辅料比例的

加大，传统的过滤槽过滤困难或者过滤时间过长，麦汁浊

度高，影响啤酒的稳定性及口味。而麦汁压滤机采用聚丙

烯板，具有良好的保温性能，洗糟水控制在 70～72℃，洗

糟时间控制在 50 min 以内，能更好地满足麦汁过滤的基

本要求和各项技术指标。
②啤酒口味好。传统的过滤槽为敞口常压过滤，麦汁

与空气直接接触，增加了麦汁吸氧机会。而采用全自动麦

汁压滤机处理麦汁， 整个操作过程始终在密闭情况下运

行，避免了与空气接触，使麦汁溶氧、浊度和脂肪酸氧化

程度大幅度下降，这样提高了麦汁稳定性，改善了啤酒口

味，保证了啤酒质量。
1.3 生产成本低

①收率较高。 原料和辅料均使用锤式粉碎机进行精

细粉碎，细粉碎可以增加原料在糖化反应中的比表面积，
从而提高糖化收率，可以接近实验室水平，高的浸出率和

原料利用率可以降低成本。
②适用不同的辅料。采用麦汁压滤机, 大米、玉米、淀

粉等辅料甚至糖浆的增加对过滤的速度和时间均无明显

的影响，克服了过滤槽的弊端。
③投料量灵活。设置可移动过滤隔板，可适应不同的

投料量，对于淡旺季明显地区的啤酒企业尤其适用。
1.4 生产环境好

①有较干的麦糟。由于麦糟经过压滤，干物质含量可

以达到 27 %左右， 较传统过滤槽的酒糟水分减少 70 %
左右 [5]，运输方便，有利于保持厂区路面清洁，同时干燥

麦糟可直接粉碎作为饲料添加剂或生产 SCP， 可降低麦

糟烘干所用热量，节约能源。
②低耗环保。聚丙烯材料具有良好的保温性能, 散热

较过滤槽大大降低, 降低能耗的同时改善了车间环境。
③全自动操作。 设备占地面积小， 易于进行维护保

养，CIP 每周一次即可。

2 使用麦汁压滤机的注意事项

2.1 及时对滤布做 CIP 清洗

滤布对压滤机的使用效果非常重要， 滤布的长期使

用会影响麦汁的澄清度、过滤时间、得率等，因此每周应

做一次 CIP 清洗，用以溶解滤布上的残糖等杂质。 CIP 清

洗时，需要配制 2.5 %～3.0％的碱液，温度控制在 75～
80℃，加上溶解及冲洗时间，每次 CIP 清洗约耗时 5 h。
2.2 当投料量变化时应及时重设操作数据

压滤机为全自动操作，自动计算加水量、过滤时间

等，当投料量改变时，应改变主机滤板数。 在电脑屏幕

上 的 滤 板 计 算 器 对 话 框 中 输 入 淀 粉、大 米、小 麦、大 麦

等的重量（单位为 kg），控制器 自 动 算 出 滤 板 数 及 洗 糟

水量等。
2.3 改造糖化设备，增加投料次数

由于压滤机为糖化并醪和麦汁压滤同时进行， 每次

糖化结束，在麦汁压滤阶段，糖化锅将占用 35～45 min。
在糖化投料次数 6 锅∕日以上时， 糖化过程将无法循

环。 因此，需对糖化工序稍作改造，再增加一台糖化锅或

将老式过滤槽改建为糖化锅， 糖化投料次数即可达 12
锅次以上，这样可将糖化产量提高一倍以上，生产成本

大幅度降低。
2.4 注意安全

洗糟终了，在排糟过程中，启动移动装置后，主机滤

板会逐一自动拉开卸料，清除糟饼。 这时要注意安全，以

免人员夹伤。

3 结语

经过一年多来的实践和应用， 利用麦汁压滤机来处

理麦汁不仅能克服传统过滤槽的不足， 而且能满足麦汁

过滤的各项理化指标，在提高生产效率、提升产品质量、
降低生产成本、 改善生产环境等方面取得了较好的经济

效益和社会效益。 同时过滤机在生产中的运行稳定、可

靠，自动化程度高，可提高其他糖化设备的使用效率。 针

对目前啤酒厂普遍使用高辅料添加比及高浓度发酵的现

状，以及节能减排的社会发展要求，使用新型、高效、节

能、 环保的麦汁压滤机必将为啤酒行业带来高质量的产

品并创造更大的利润空间。
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