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凤香复合型白酒是在凤型酒生产工艺基础上发展、

创新而形成的具有自身独特工艺和独特风格的白酒。由

于其酿酒原料、曲种、贮存容器、生产工艺以及地理环境

等与凤型白酒有相同之处, 同时又存在差异 , 使得其在

生产工艺特点、酒的香味成分及风格特征等方面与凤型

酒存在着密切关系。

1 工艺特点之间的关系

白酒典型风格的形成, 是由其独特的生产工艺决定

的。凤香复合型白酒的工艺与凤型酒的工艺既有相同之

处又有本质区别。

1.1 凤香复合型白酒工艺特点

以大麦、小麦、豌豆制曲 , 中高温培曲 , 顶温达 58～

63 ℃; 以土窖池发酵, 窖池保养, 生产过程窖泥不更换; 采

用适温入池发酵, 发酵期 30 d, 成品酒用酒海贮存 3 年。

1.2 凤型酒工艺特点

以大麦、豌豆制曲 , 采用中高温培曲 , 顶温达 58～

60 ℃; 土窖池发酵 , 每年更换一次窖皮 ; 采用偏高温入

池发酵, 发酵期 16 d; 酒海贮存 3 年。

2 微量成分之间的关系

白酒中各种微量成分含量的多少和适当的比例关

系是构成白酒典型风格的重要组成部分。由于凤香复合

型白酒与凤型酒工艺之间存在差异, 使得其微量成分也

存在一定差异。凤香复合型白酒与凤型酒主要香味成分

比较结果见表 1。

3 风格特征之间的关系

凤香复合型白酒与凤型酒由于工艺特点、微量成分

含量的差异, 使得凤香复合型白酒既有凤型酒的特点,

又具有自身独特的风格特征。

3.1 凤香复合型白酒风格特征

醇香秀雅, 具有乙酸乙酯和己酸乙酯为主的复合香

气; 醇厚丰满, 绵柔爽净, 诸味谐调, 余味悠长。

3.2 凤型酒风格特征

醇香秀雅, 具有乙酸乙酯和己酸乙酯为主的复合香

气; 醇厚丰满, 甘润挺爽, 诸味谐调, 尾净悠长。

4 结束语

凤香复合型白酒与凤型酒在工艺特点及风格特征

方面既有相同之处又有本质区别, 它是在传统凤型酒生

产工艺的基础上融入了创新工艺, 继承和发展了凤型酒

的风格特征, 又具有自身独特的风格特点, 兼容互补、口

感舒适、风格独特。凤香复合型白酒其独特的品质个性

和全新的口感自上市以来一直受到消费者的青睐, 给消

费者带来了美好的享受。●
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