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摘 要: 仰韶低度白酒生产过程坚持严格的质量保证体系; 加强窖池的改造、养护管理; 加强大

曲生产技术研究, 搞好优质大曲生产; 研究确定先进的大曲生产工艺。仰韶低度酒的质量风格: ①

乙酸乙酯含量较高 , 大于乳酸乙酯含量 , 乳酸乙酯则相对较低 ; ②正丙醇、异戊醇含量不是特别

高, 但异丁醇的含量比正丙醇稍高; ③总酸含量相对较低。( 孙悟)
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仰韶低度白酒研制成功上市后就以其 “窖香浓郁、

酒体醇和谐调、绵甜爽净”的优良品质深受消费者的喜

爱。探索其成功的原因有如下几个方面。

1 建立了严格的质量保证体系

仰韶酒业较早地建立了质量保证体系并通过了质

量保证体系的认证 , 从原辅料进厂到成品出厂 , 对每个

生产环节严格按照 ISO90002 质量保证体系运行, 在质

量管理方面有力地保证了仰韶低度白酒的质量。

2 加强窖池的改造、养护管理

要生产质量上乘的低度浓香型白酒就必须要用优

质基础酒, 而优质基础酒的生产除了生产工艺技术的保

证, 还需要有好的窖池。多年来我们坚持对每一个窖池

进行改造、养护管理, 使每一个窖池都处于最佳状态。因

窖池在使用一段时间后不可避免地会出现各种退化现

象如 : 窖泥所含养分、水分减少 , 窖泥板结发硬 , 窖泥表

面出现白色结晶体等盐类, 导致所产生的基础酒质量下

降。碰上这种情况我们就对该窖池进行改造, 将窖池表

层 5～10 cm 的退化层铲掉, 然后用提前发酵好的优质

人工老熟窖泥抹在窖池表面。如果窖池表面退化不太严

重, 只是水分含量偏低 , 有些板结 , 就可采取将表层 5～

10 cm 的窖泥铲掉集中到一起 , 加少许曲粉及其他营养

物, 用黄水和干净水拌和, 然后再抹到窖壁上即可。在平

常生产过程中对正常使用的窖泥加强养护, 在酒醅出窖

完后 , 将窖壁四周及窖底打扫干净 , 再在窖四壁上从上

到下打一定数量的斜孔, 然后往四壁上洒些营养液。营

养液由曲粉、酒尾、微肥、水组成。

3 加强大曲生产技术的研究, 搞好优质大曲的生产

大曲在白酒酿造过程中发挥着重要作用, 它既是糖

化发酵剂、又是增香剂 , 不同质量风格的大曲酿造出的
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白酒质量风格又不尽相同。由于大曲生产过

程受到特定环境下微生物区系的影响和制

曲工艺的影响, 每个酿酒企业所生产的大曲

质量是不同的, 所以生产出的白酒风格也就

不同。为确保仰韶低度酒的质量风格, 对大

曲的生产进行了认真的研究 , 具体做法就

是 : 从大曲的原料、大曲的生产工艺技术及

曲房管理方面进行具体研究, 制定出一整套

适合我们所需的大曲生产工艺技术。

我们所制定的大曲生产工艺操作规程

中的关键控制点:

①确保生产大曲的原料质量, 选择颗粒

整齐、无霉变、无虫蛀、无农药污染、杂质少、

淀粉含量在 60 %以上的优质小麦为原料。

②掌握好小麦的粉碎度, 麦皮和细粉各

占一半, 手感不粗糙为宜。

③保证曲房的潮湿度在 60 %～90 %, 使曲块表面

上霉上得均匀, 既不是光板又不使曲衣过厚。

④掌握好翻曲时间, 保证最高制曲温度 55 ℃。

⑤曲房的管理坚持做到 “开门不开窗 , 开窗不开

门”, 即保证做到调节好曲房的温度, 不使曲房温度下降

过猛。

4 研究确定先进的大曲生产工艺

原料是前提, 大曲是基础, 工艺是关键。为了确保仰

韶低度酒的产品质量 , 经过长期的生产实践 , 确定了一

套先进的生产工艺技术。该项技术要求在酿酒生产过程

中必须做到: 严把原辅料关, 确保酿酒所用原辅料质量;

粮醅比 : 1∶4.0～4.5; 用曲量为投料量的 25 %; 用糠量为

投料量的 22 %～25 %; 入池淀粉 17 %～19 %; 入池酸

度 1.2～1.8; 入池温度 16～20 ℃; 入池水分 56 %～58 %;

发酵周期 50 d。

在具体的工艺操作上原辅料处理做到清蒸排杂彻

底 , 严格按照配料准、工艺稳、操作细、场地净的要求落

实到生产中, 确保窖池内的糖化、发酵、生香作用的顺利

进行, 多产酒, 产香酒。为了尽可能地把发酵成熟的酒醅

中的酒精和香气成分蒸出来 , 做到“丰产丰收”, 在装甑

操作时做到轻撒薄铺, 见汽撒醅, 撒得匀、准、平。装甑材

料要疏松 , 装甑动作要轻快、利索 , 装甑时间控制在

35～45 min。

蒸 馏 操 作 要 做 到 缓 火 蒸 馏 , 低 温 流 酒 , 掐 头 去

尾 , 量 质 摘 酒 。 流 酒 温 度 为 25～30 ℃ , 流 酒 速 度 为

2～3 kg/min。

流酒时要按头酒、中酒、尾酒分别摘取 , 验级入库 ,

分别贮存。

由于严格按照上述要求进行生产落实, 多年来在基

础酒的生产上我们收到了良好的效果。己酸乙酯含量在

0.15 g/L 的优级酒可达总产量的 57.8 %, 为仰韶低度酒

的生产提供了质和量的保证。

5 关于仰韶低度酒的质量风格

在生产实践过程通过大量的分析检验, 所生产的基

础酒情况见表 1。

通过分析上述检验结果, 可以得出仰韶基础酒呈现

如下特点: ①乙酸乙酯的含量较普遍大于乳酸乙酯, 含

量较高; 而乳酸乙酯则相对较低。②正丙醇、异戊醇的含

量不是特别高, 但异丁醇的含量比正丙醇稍高。③总酸

含量相对较低。

针对基础酒的质量特点, 为了确保仰韶低度酒的质

量风格 , 在勾兑调味过程中始终坚持做到 : ①认真品尝

每一贮酒容器内的基础酒 , 做到心中有数 ; ②分析检验

每一贮酒容器内基础酒的微量香气含量以及总酯、总酸

含量; ③在上述基础上合理选择基础酒 , 巧妙地进行搭

配勾兑, 使其符合酒体设计的要求; ④酒样勾兑好后, 进

行除浊处理时, 合理掌握好除浊时间, 及时澄清过滤; ⑤

在生产低度酒时一定要考虑到货架期内的酯分解问题,

在勾调时有意识的适当提高总酯含量, 总酸控制在适当

范围内。

多年来 , 在我们的努力下 , 仰韶低度酒始终保持了

自己的质量风格, 以其“窖香浓郁、醇和协调, 绵甜爽净,

余味悠长”的质量特点而深受消费者的青睐。●
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