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摘 要： 针对葡萄酒的生产发展模式———葡萄酒庄，重点阐述了低山丘陵地区借助地形将葡萄种植、葡萄酒加工

和贮藏结合起来。在葡萄酒生产工艺设计中充分利用地势势能，从而实现葡萄酒的重力酿造，并且最大限度实现低

碳节能，为山地丘陵地区发展特色葡萄酒庄提供了可资借鉴的设计方案。
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Abstract: Ch覾teau, a development type for grape wine production, its design in mountainous region should fully consider grape planting, grape
wine processing, and grape wine storage by use of geographic advantages, which could realize low-carbon and energy-saving grape wine produc-
tion. In this paper, such design programs were provided as reference for building characteristic ch覾teau in mountainous region.
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近年来，我国葡萄和葡萄酒产业获得了较快发展。作

为葡萄酒产业持续生产发展的模式， 葡萄酒庄园获得了

广泛的关注和发展 [1]。 各酿酒葡萄产区已建、在建的酒

庄、酒庄群方兴未艾。

1 葡萄酒庄和酒庄酒

葡萄酒庄 （Ch覾teau） 一词源于法国波尔多， 法语

Ch覾teau 的原意是指在中世纪为了防范敌人入侵而修建

的城堡。 后来， 随着缓慢演变，Ch覾teau 用来指葡萄酒庄

园。 现在，葡萄酒庄园是指一个独立的葡萄酒生产单位，
其包括葡萄园、酒窖、葡萄酒生产及其相关建筑[1]。

葡萄酒是以鲜葡萄或葡萄汁为原料， 经全部或部分

发酵酿制而成的具有一定酒精度的发酵酒。而酒庄酒，即

酒庄葡萄酒是指酒庄里面所酿造出来的葡萄酒， 通常要

符合 3 个要素：第一，在适合种植葡萄的地域拥有属于自

己的葡萄种植园；第二，种植园的葡萄不是以商品出售，
而是自用酿酒的原料；第三，酿造和灌装全过程都是在自

己庄园中进行。 这 3 个条件缺一不可。 因此，酒庄酒应该

是质量优良而具有特定风格的葡萄酒， 是一类高端葡萄

酒，也只有高端酒才能提高葡萄酒的整体效益[2]。

2 酒庄酒对酿酒葡萄和生产工艺的要求

国内外生产实践表明， 要生产高质量的葡萄酒需要

有高质量的酿酒葡萄。在世界很多著名产区，酿酒葡萄种

植在山地丘陵地区， 如法国罗纳河谷北部和美国加州索

诺玛郡等。 在我国，作为酿酒葡萄重要产区的怀来、烟台

等地区，酿酒葡萄也多种植在低山丘陵地区。 因此，这些

地方也是著名品牌和酒庄集中分布的地方。
2.1 影响酿酒葡萄质量的因素

丘陵山地地区多岩石和沙砾， 这种土壤相对比较适

合酿酒葡萄的生长，所产的酿酒葡萄质量更优良。
山区的丘陵山地为葡萄生产提供了充足的光热资

源。 而葡萄树是喜光树种，在光照好的地方，其所结果实

具有糖高、酸低的特点。
我国很多地方受季风影响很大，夏季多雨，尤其沿海

地区。而采收前的降雨容易引起葡萄裂果和多种病害，影

响葡萄的质量。而丘陵山地吸纳水分较少，而且径流随着

坡度增加而增大，从而使得山地葡萄园湿度相对较低。这

使得山地丘陵地区能更少受降雨的影响， 减少葡萄的霉

烂，保持较好的质量。
实践表明，很多知名葡萄酒产区位于山地丘陵地带。

这为山地酒庄发展自己的酿酒葡萄园奠定了基础。
2.2 影响葡萄酒质量的生产工艺

葡萄酒酿造过程主要包括葡萄采收、分选、除梗破

碎、发 酵、压 榨 取 汁、苹 乳 发 酵、陈 放、冷 冻 和 灌 装 等 环
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节[3]。 其中，分选、发酵、压榨取汁和陈放等工艺是影响葡

萄酒质量的重要环节。
目前，很多酒庄和酒厂的生产流程中，在除梗破碎机

与压榨机之间需要用果浆泵，而压榨机和发酵罐之间、储

酒罐与冷冻机之间、 过滤机与高位罐之间都需要液体输

送设备———酒泵和管道进行输送。 而一些酒庄的重力酿

造法值得提倡， 如朗格斯酒庄使用电梯运送葡萄酒罐进

行倒罐[4]，瑞枫奥塞斯庄园使用行车（起重机）进行入罐、
倒罐和原酒入橡木桶等操作 [5]，减少泵送剪切力作用对

葡萄酒质量的影响， 为生产优良品质的葡萄酒提供技术

保障。
地下洞窟藏酒始于欧洲， 洞窟能保持稳定良好的储

藏条件，使得葡萄酒缓慢趋于成熟，并保持质量和口感处

于巅峰状态[6]。 作为山地葡萄酒庄的一部分，酒窖可以设

计在山体的适当部位， 并与葡萄园、 其他车间等浑然一

体，与地下式酒窖相比，其拥有更天然、美观和方便使用

的优点。
生产独具特色的优质葡萄酒是酒庄的主要功能，也

是酒庄的灵魂所在。 此外，酒庄还具有传播葡萄酒文化

和旅游的功能，因此，我们需要走具有特色的葡萄酒庄

之路[2,7]。这就需要葡萄酒庄在葡萄园管理、酿造车间和酒

窖设计等方面，根据地域、气候、资金等方面的因素来进

行恰当的规划设计。

3 山地葡萄酒庄设计的低碳理念

在现代社会生活和生产中，环保、绿色和节能已经成

为人们普遍关注的问题。低碳的重要内容是低碳生产，而

节约能源的设计是其重要内容和应用[8]。 低山丘陵地域

发展酿酒葡萄，充分利用葡萄酒庄自己特有的资源。
山地葡萄园是山地酒庄的重要组成部分和支撑。 因

此，山地酒庄的葡萄园要进行恰当的规划和种植。山地的

整理是重要内容，如将山地整理成等高撩壕、梯台以便于

种植管理和采收 （沿等高种植带也便于将葡萄集中运输

到车间分选台处），同时要考虑设计排水设施。
在葡萄品种的选择方面， 海拔高的地方种植生长期

短的品种，也要考虑通过品种生长期、海拔等因素，便于

采收期来临时安排生产，使酿造季节无间断、无堆叠地顺

利平稳进行。
在种植管理方面，葡萄种植在东南向、南向、西南向

更好。 对于架势和树形，可以根据酒庄的特定情况，考虑

选用小株型、单干双臂、单干单臂、龙干形或者小棚架形

等多种树形。
在水利设施设计方面， 可以考虑在山顶或近山顶处

设计水池，通过泵将河湖水输送到水池进行贮存。在果园

内铺设滴灌管道，葡萄需要浇水时，只需开启水阀即可通

过铺设的滴灌管道进行灌溉。
在果园道路设计方面， 注意在坡缓的地方铺设从山

地到车间中分选台位置的硬化路， 以便于低处葡萄的运

送，或者使用轨道车或滑轮设置对采收的葡萄进行运输。
在葡萄酒酿造过程中，果浆泵、酒泵的使用需要电力

驱动，这是多数酒厂均使用的方式。 葡萄酒生产过程中，
葡萄果浆、汁液和原酒等的黏度均小于 0.1 Pa·s（100 厘

泊），无需外力作用即可在不锈钢管道和表面流动。 山地

本身具有地势高的特点， 可以将酿酒葡萄从山地高处入

料，利用势能转化为动能，在其转化为葡萄酒（葡萄酒酿

造）过程中，依次完成分选、除梗破碎、发酵、压榨取汁、澄

清陈放、冷冻和灌装等工艺流程，即通过自然重力酿造法

完成葡萄酒酿造，生产优质的葡萄酒。

4 山地葡萄酒庄的低碳设计和工艺布置

山地葡萄酒庄正是利用山地的地形地势， 减少酒泵

使用的数量和时间，从而可以获得更高质量的葡萄酒，而

且可以节约能源，进而实现低碳，具体可见图 1 中的各操

作单元的“L 形”设计。
上述中提到使用果浆泵和酒泵连接的地方， 取而代

之使用料斗和食品级塑料管道连接。 在该车间 L 形的设

计中， 葡萄从山地高处沿斜坡到前处理车间 （包括分选

台、除梗破碎机和压榨机）依次进行分选、除梗破碎和压

榨。在白葡萄酒生产中，使用该车间的压榨机进行压榨后

发酵，然后到达发酵车间（包括发酵罐和第二台压榨机，
在红葡萄酒生产中， 先进行发酵后再进行压榨） 进行发

酵， 之后同样利用葡萄原酒自然重力通过阀门流到陈放

车间（即酒窖，可放置贮酒罐、橡木桶和进行瓶贮）进行陈

放。 最后，经过适当陈放，至葡萄酒具有最佳的感官质量

时， 开启阀门使葡萄酒流到灌装车间 （该车间放置冷冻

机、过滤机和灌装设备，在冷送机处转了 90 度的弯，经过

高位罐再进行灌装）进行后处理和灌装。在陈放车间另一

端有门与灌装车间相连， 这样装瓶的葡萄酒可以很方便

地输送到酒窖进行瓶贮。
山地葡萄酒庄的设计充分利用山地的地形地势和高

处葡萄的势能，不使用或减少果浆泵和酒泵的使用，该设

计科学合理，操作方便，实现车间各操作单元衔接流畅而

且相互间距离最短。再通过先进的酿造技术，获得质量优

良且具特色的葡萄酒。
下面就上述提出的 L 形酒庄工艺设计方案，简述干

红葡萄酒的酿造工艺流程。
①原料的采收： 山地葡萄园为优质而有特色的酿酒

葡萄的生产奠定了基础。 适时采收是保证葡萄质量的重

要环节。因此，要根据不同品种的小气候环境生长情况确

定果实成熟期，适时进行人工采收；
②葡萄的分选：分选是把好葡萄质量关的重要环节，

将病果、烂果、霉变果、生青果和杂质等清理出去，使其不

得进入除梗破碎机，是这个操作单元的重要责任，如此才

能为生产优质葡萄酒提供保障。 分选台卸料口将经过分

选的葡萄送入除梗破碎机入料口；
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图 1 山地酒庄车间工艺布置示意图

③除梗和破碎：根据产品方案和特定需要，设置除梗

和破碎程度。该环节省去了果浆泵，在除梗破碎机的破碎

辊下方，设计受料斗和连接管道，管道出口通向发酵罐。
生产过程中，注意各操作单元之间的联系，工人可以通过

对讲机实现信息及时交流；
④发酵的管理：山地酒庄发酵同普通酒庄；
⑤压榨取汁： 在发酵车间以下稍低的位置放置压榨

机， 各发酵罐通过管道和皮渣车将发酵后的葡萄酒浆液

送到压榨机入料口。注意及时观察压榨机情况，以此进行

入料压榨，防止过载；
⑥澄清和陈放： 压榨机出口管道直接通向储酒罐上

料口进行葡萄酒汁液输送。
后期的下胶、冷冻和灌装等操作同普通酒庄。
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全国白酒标准化技术委员会老白干香型白酒分技术委员
会成立大会暨第一届第一次全体委员大会在石家庄召开

-------------------------------------------------

本刊讯：全国白酒标准化技术委员会老白干香型白酒分技术委员会成

立大会暨第一届第一次全体委员大会于 2011 年 12 月 15 日在石家庄太行

国宾馆（原白楼宾馆）召开。会议由河北省质量技术监督局主办，衡水老白

干酿酒（集团）有限公司、全国白酒标准化技术委员会老白干香型白酒分技

术委员会承办。
参加大会的主要有国家标准化管理委员会、河北省人民政府、中国轻

工业联合会、全国白酒标准化技术委员会、中国酿酒工业协会、河北省质量

技术监督局、河北省轻工联合会、河北省食品工业协会、河北省白酒葡萄酒

工业协会、衡水市人民政府、衡水市质量技术监督局、全国白酒标准化技术

委员会老白干香型白酒分技术委员会全体委员、老白干香型白酒生产厂代

表、全国各省市衡水老白干酒重点经销商代表等，总计约 150 人。
老白干香型酒的创型工作始于 1989 年，全国有 26 个厂家参加了“老

白干香型白酒”创型协作组，各协作组成员就“老白干香型白酒”的发展方

向、科技进步、工艺特点等进行了广泛深入的探讨和科研攻关。衡水老白干

酿酒（集团）有限公司牵头对老白干酒的生产工艺、大曲分离、微量成分的

剖析等项目进行了深入研究，2001 年衡水老白干酿酒（集团）有限公司正

式向国标委提出了制定标准的申请，获批准后列入制标计划，2003 年通过

了专家组审查。2004 年 12 月 14 日，国家发改委发布公告，批准《老白干香

型白酒》行业标准。2007 年 1 月 19 日，国家质量监督检验检疫总局以 2007
年第 1 号（总第 101）公告，发布了《老白干香型白酒》国家标准，同年 7 月 1
日实施。标志着老白干香型国家标准正式确立。

根据国标委《标准化“十一五”发展规划》要求，2009 年，河北衡水老白

干酒业股份有限公司提出了筹建《全国白酒专业标准化技术委员会老白干

香型白酒分技术委员会》申请。2009 年 7 月国标委[2009]110 号文件批准筹

建“全国白酒标准化技术委员会老白干香型白酒分技术委员会”，明确了河

北省质量技术监督局负责日常管理，中国轻工业联合会通过全国白酒标准

化技术委员会进行业务指导，河北衡水老白干酒业股份有限公司为秘书处

承担单位。
按照国标委的要求，在河北省质量技术监督局及衡水市质量技术监督

局组织、指导下，河北衡水老白干酒业股份有限公司为牵头单位，于 2009
年 11 月将全国白酒标准化技术委员会老白干香型白酒分技术委员会组建

申报材料上报国家标准化管理委员会。2011 年 7 月，国标委下发标委办综

合[2011]110 号文件，正式批准成立全国白酒标准化技术委员会老白干香

型白酒分技术委员会成立，编号为 SAC/TC358/SC3。
目前，国家已批准了茅台、汾酒、五粮液、西凤、衡水老白干酒等生产厂

为秘书处单位的分委会 10 家。老白干香型白酒分技术委员会主要负责老

白干香型白酒的国家标准制定和修订工作，委员中有白酒行业著名专家 2
名、来自科研院所专家 3 名、国家权威检测机构专家 1 名、大学教授（博导）

2 名和各骨干企业的白酒专家共 29 人组成，其中，中国酿酒大师 3 名、长
江学者 1 名、海河学者 1 名、国家评委 11 名，具有高级职称的占 70 %以

上，平均年龄 46.5 岁，年富力强，科研水平高。
全国白酒标准化技术委员会老白干香型白酒分技术委员会的成立是

继老白干香型创型之后的又一件大事，是我省白酒行业以及整个食品行业

的荣誉，将进一步促进老白干香型白酒的发展和提升老白干酒的知名度，

并将对老白干香型白酒的生产技术、产品质量、科研水平、标准建设、食品

安全以及保障行业科学、健康发展，保护民族产业，提高中国白酒的国际竞

争力起到重要作用；也必将对我省的“质量兴省、名牌兴企”战略做出贡献。
全国白酒标准化技术委员会老白干香型白酒分技术委员会一届一次

委员全体会议首先听取了筹建工作报告和主任委员工作报告。审议并表决

通过了《全国白酒标准化技术委员会老白干香型白酒分技术委员会章程

（草案）》、《全国白酒标准化技术委员会老白干香型白酒分技术委员会秘书

处工作细则（草案）》、《全国白酒标准化技术委员会老白干香型白酒分技术

委员会经费筹集和使用暂行管理办法草案）》；讨论《全国白酒标准化技术

委员会老白干香型白酒分技术委员会第一届委员会工作计划（草案）》。
作为高层次的统筹指导、合作协调的平台，分委会将在国标委、中国轻

工业联合会、全国白酒标准化委员会、中国酿酒工业协会、河北省质量监督

局等部门的领导下，更好地吸纳和凝聚行业优势资源，围绕国家产业政策、
法规、食品安全、产品质量、技术安全、环境保护、工艺规范等产业健康发展

的总体目标，解决发展中的技术难题，提高产品质量安全水平，强化产业链

系列标准的研究制定，保障行业科学、健康发展，保护民族产业，提高中国

白酒的国际竞争力。（小雨）
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