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摘 要： 利用气相色谱法分析口子窖酒中主要的香味组分，结果表明，该方法具有简便快捷，准确度高，重现性好

的特点。
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Analysis of Main Aroma-producing Substances of Kouzijiao Liquor by GC
CHEN Ying

(Anhui Kouzi Liquor Industry Co.Ltd., Huaibei, Anhui 235034, China)

Abstract: GC was applied to analyze the main aroma-producing substances of Kouzijiao Liquor. The results showed that such method was simple
to operate with high precision and good repeatability. (Tran. by YUE Yang)
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气相色谱分析又称为气相层析法， 是 20 世纪 50 年

代以来发展起来的一种新的分析技术，由于它具有高效、
灵敏、快速和应用范围广泛等特点，现已广泛用于酿酒工

业、石油工业、医药卫生、环境监测等方面。
口子窖酒香气特点是窖香幽雅的复合香， 它既清淡

又馥郁，既幽雅又舒适，集各种酒香、味于一体，形成了自

己独特的风格。 其主要成分是乙醇和水，约占 98 %，除此

以外还含有醛类、酮类、醇类、酸类及酯类等上百种香味

成分。这些香味成分含量的高低及相互之间的配比关系，
会直接影响口子窖酒的质量， 恰当的组成能赋予口子窖

酒特殊的风味。为了更好地评价口子窖酒的质量，除了感

官品评之外，分析其微量成分也是一个重要方面。要确定

口子窖酒中微量成分的含量， 最适宜及最简便的方式是

采用气相色谱法。

1 分析原理

试样被汽化后随同载气同时进入色谱柱， 利用被测

定的各组分在气液两相中具有不同的分配系数， 在柱内

形成组分迁移速度的差异而得到分离， 分离后的组分先

后流出色谱柱进入氢火焰检测器中进行电离检测。 根据

色谱图上各组分的保留值与标样对照定性， 利用峰面积

以内标法定量。

2 材料与方法

2.1 色谱条件

色 谱 柱 ：DNP 不 锈 钢 填 充 柱 （3 m×3 mm）；柱 温 ：
93℃；进样口温度：200℃；检测器温度：200℃；载气：高

纯氮；柱头压：0.3 MPa；氢气压力：0.06 MPa；空气压力：
0.05 MPa；进样量：0.3 μL。
2.2 试剂的配制

混合标样：分别准确称取一定量的色谱纯物质乙醛、
甲醇、乙酸乙酯、正丙醇、仲丁醇、乙缩醛、异丁醇、正丁

醇、丁酸乙酯、乙酸正丁酯（内标物）、异戊醇、乳酸乙酯、
己酸乙酯，用 60 %的基准乙醇稀释至一定浓度，注意各

物质的浓度应与被测试样的各成分的浓度接近。

3 结果与分析

3.1 混标检测

取混合标样 0.3μL 进样， 得出下列谱图， 结果见图

1。 利用工作站进行校正因子的计算。

图 1 混标检测结果
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图 2 样品测定结果

3.2 样品测定

将加入内标的口子窖酒样进行测定， 结果见图 2 和

表 1、表 2。

4 结论

利用气相色谱法分析口子窖酒中的主要呈香物质，
具有高效能、高灵敏度、分析速度快等特点，可以更好地

指导生产，提高产品质量。确定口子窖酒中微量成分的含

量，最适宜及最简便的方式是采用气相色谱法。
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《酿酒科技》创刊 30 周年庆典活动暨《酿酒科技》
编委研讨会在筑举行

本刊讯：《酿酒科技》创刊 30 周年庆典活动暨《酿酒科技》编委研讨会于 2010 年 6 月 29 日在贵阳市贵州电视台候播

厅隆重召开。《酿酒科技》主管部门贵州省经济和信息化委员会领导孔黔筑、龙超亚，贵州省新闻出版局有关领导，贵州

省科技厅副厅长秦水介等领导莅临庆典会议，中国酿酒工业协会理事长王延才，中国酿酒工业协会白酒分会秘书长赵建

华，全国顶级著名白酒专家沈怡方、高景炎、高月明，业内主流大专院校的学术权威李华、肖冬光教授等不辞辛劳，出席了

庆典会议，贵州省出版协会、省酿酒工业协会、省食品工业协会的领导、兄弟期刊社的领导、行业主流媒体的领导、科研院

所的同仁及省内外部分重点酿酒企业的领导出席了庆典活动，出席庆典活动的各界人士近 200 人。
《酿酒科技》创刊 30 年来，走过了一条不平坦的道路，从刊名的变迁到栏目设置，从装帧印刷到文稿质量，从活字排

版到数字化技术的应用，可谓“天翻地覆”，今非昔比。在《酿酒科技》人共同努力下，不断提升人员素质，不断完善设备投

入，不断提高刊物质量，收获了诸多荣誉。先后获得国家科委成果三等奖、贵州省优秀科技期刊一等奖、贵州省“十佳”期
刊、贵州省优秀科技期刊二等奖、全国优秀科技期刊三等奖、首届《CAJ-CD 规范》执行优秀奖、国家新闻出版署“中国期

刊方阵双效期刊”、“中国科技核心期刊”、“全国中文核心期刊”、“第三届国家期刊奖百种重点期刊”、“第一届贵州省优秀

期刊奖”等称号和荣誉。
贵州省新闻出版局副局长杨庆武、贵州省科技厅副厅长秦水介、中国酿酒工业协会理事长王延才、全国顶级著名白

酒专家沈怡方、贵州省酿酒工业协会理事长季克良以及期刊界代表、酿酒企业代表分别发表了讲话，共同祝福《酿酒科

技》的生日，对《酿酒科技》30 年来取得的成绩和对全国酿酒行业做出的贡献给予了充分的肯定，并对《酿酒科技》寄予殷切的希望。
领导们认为：“《酿酒科技》自 1980 年创刊以来，经过 30 年的努力，已经逐步植根于酿酒行业，成为具有特色的科技期刊，对酿酒行业的经济建设做出

了重要贡献，成为贵州酿酒行业的两大名片之一”。
“《酿酒科技》在竞争十分激烈的环境下，不断追求，不断总结，不断探索，不断创新，坚持了正确的政治导向，实践了明确的办刊宗旨，寻找了准确的读

者定位，保持了高品位的期刊特色，采取了独特的经营模式，走上了科学的发展道路”。并“祝愿《酿酒科技》
以此为契机，开拓创新，科学发展，与时俱进，在社会各界的关心和支持下，通过全社职工的团结拼搏，将中

国酿酒行业内科学化和人才成长的助推器《酿酒科技》办成行业内的特色期刊、品牌期刊；办成中国科技期

刊中的精品期刊，为中国酿酒事业的发展做出更大的贡献！”。
中国酿酒工业协会理事长王延才在讲话中指出：“相信，我们的《酿酒科技》将在新一轮的产业经济建设

热潮中发挥向导、科技先锋作用”。著名白酒专家沈怡方指出：“30 年来，《酿酒科技》见证了我国酿酒事业自

改革开放以来的发展历史，同时大力传播科学技术知识，为推进酿酒行业的科技进步做出了重要贡献，我们

为此而感到由衷的自豪和骄傲。《酿酒科技》用饱含激情的笔墨和镜头忠实地记录了 30 年来难忘的历史瞬

间，出版的每一期杂志都是我国酿酒事业科技发展的真实写照”。季克良先生认为，酿酒科技杂志社坚持以

人为本，强化人才建设和办刊文化建设，不断创新理念的发展成效，使《酿酒科技》成为行业内最具发展活

力、最有发展内在潜力、最富人文魅力的行业科技期刊。
各界人士对《酿酒科技》均给予了高度评价。（小雨）

黄主编在会上发言

会议现场
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