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构建生物工程特色的酿酒技术人才培养新模式
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摘 要: 随着经济全球化进程的加快，各国间科技实力的竞争日趋激烈，决定这场竞争成败的

关键在于人才，因而人才培养模式便成为竞争性可持续发展战略、素质教育以及创新教育的关

键。当前酿酒行业人才的培养必须以培养特色的生物工程人才为目标，通过专业教学平台和实践

性教学结合培养符合酿酒产业发展需求的新型研究型和工程型人才。（ 孙悟）
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Abstract: With the quicken of economic globalization, talents has become the determining factor of the increasingly drastic

scientific and technical competition among nations. Accordingly, talents training pattern has become the key to competitive

sustainable development strategy, character education, and innovation education. Nowadays, talents training in liquor-mak-

ing industry must target on the training of bioengineering talents. The purpose of the training is to train large amount of re-

searchers and engineers in accord with development requirements of liquor-making industry through professional teaching

and practical learning. ( Tran. by YUE Yang)
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随着经济全球化进程的加快,各国间科技实力的竞

争日趋激烈, 而决定这场竞争成败的关键在于人才,作

为工业生物技术核心的发酵技术发展迅速,内涵更加丰

富 , 应用更加广阔 , 在社会经济中发挥着越来越重要的

作用。因而其人才培养模式必须要与 21 世纪可持续发

展战略、素质教育以及创新教育的理念相一致。

1 科技进步对生物工程的挑战

生物工程专业与国民经济各领域及人民生活密切

相关。随着科学技术的快速发展,生物工程学科正不断

焕发出新的活力与生机。一方面与新技术领域交叉、融

合,成为生物技术和资源利用等高新技术领域的技术支

撑;另一方面逐渐被提升至为诸多工艺服务、覆盖面更

宽广的工程概念。因而科技进步对人才培养提出了更高

的要求。

2 产业需求对专业的挑战

我国是世界酿酒大国,酿酒与农业产业化和人民生

活水平的提高密切相关,有广阔的国内和国际市场消费

空间,在国民经济中占有十分重要的地位。白酒是四川

的传统优势产业,发展潜力巨大。据统计 , 2004 年全省

规模以上白酒企业实现总产量 50.64 万千升 , 销售收入

232.44 亿元 , 利税总额 63.40 亿元 , 分别占全国同行业

中生产总量、销售收入、税金和利润 16.25 %, 37.921 %

和 39.94 %; 2005 年一季度全省规模以上白酒企业实现

总产量 14.76 万千升 , 同比增长 21.8 %; 销售收入达

86.00 亿元 , 同比增长 15.8 %;税金总额 11.20 亿元 , 同

比增长 3.0 %;实现利润 15.5亿元,同比增长 11.3 %。分

别占全国同行业中生产总量、销售收入、税金和利润的

17.9 %, 43.3 % , 35.5 %和 59.5 %。四川白酒继续保持着

良好的发展势头 , 是四川省重要的财政支柱 , 在全国白

酒行业中保持优势地位。尤其令人瞩目的是,我院酿酒

生物技术及应用四川省重点实验室的建设将进一步夯
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实四川省的酿酒与生物技术支柱产业的地位,利用现代

生物技术改造和提升传统白酒产业将推动酿酒行业的

发展。酿酒行业的迅猛发展,必然需要符合产业发展趋

势的各类新型的酿酒特色人才。

3 构建酿酒专业人才培养新模式

面对快速发展的科技和产业、专业面的拓宽和内涵

的变化 , 以及市场经济下对人才的特定要求 , 我院改变

了传统的单一生物工程人才培养模式 , 确立“服务于国

家、地方经济建设和生物行业发展”的办学理念,逐步形

成专业教学平台上的专业课程体系模块和专业实践性

环节模块 , 以培养研究型、工程型人才为目标的生物工

程特色人才培养新模式。

建立“多目标、分层次的实践性教学环节”体系。针

对研究型、工程型特色人才的培养目标,提供基础实验、

专业实验和综合实验的训练 , 基础、应用基础和工程开

发类型的研究项目,酒厂、科研院所等实习场所,建立分

层次的实践教学平台,给学生有选择的空间和充分发挥

个性的自由,凸显专业培养特色。这种实践性教学环节

体系从不同层面锻炼了学生的实践技能和创新精神,在

特色人才培养方面发挥了重要作用。

3.1 研究型人才的培养

我院生物工程专业具有悠久的办学历史、优良的办

学传统和高素质的师资队伍,是四川省生物工程本科人

才培养基地,设有发酵工程硕士点。充分利用学科优势,

注重研究型人才的培养, 20 多年来,为社会培养了 2000

多名发酵工程人才 , 被誉为“四川省酿酒人才的摇篮”。

近 3 年内,该系承担了科研项目共 21 项,支配科研经费

合计 379.5 万元,发表学术论文 162 篇 ,其中被 SCI、EI、

ISTP收录 6篇。

①将教学内容与最新科研成果紧密结合。我系教师

的项目多来自国家、省、部委和企业单位 , 在毕业论文

(设计)环节,可以给学生提供基础、应用基础和工程开发

类型的研究项目,锻炼学生的研究思维和创新思维。

②组织专家开设研究进展讲座课程。通过组织我省

活跃在科研第一线的知名教授开设酿酒工艺研究进展

讲座课程 , 将最新的研究成果及时融入教学之中 , 以强

化学生的学科前沿意识,有利于调动学生学习的积极性

和创造性, 真正体现科学研究对本科教育的促进作用。

对 2002 级学生, 我系组织了 5 位造诣高深的酒类专家

讲授此类课程,均产生了较大的反响。

③筹建酿酒实验室和建立酿酒中试车间,强化学生

的创新动手能力。在我院省级重点建设学科“发酵工程”

的基础上 , 组建酿酒生物技术及应用实验室 , 这也是我

省首家产学研结合的重点实验室。让学生参与教师的科

研项目的研究 , 设立了“勤工助学岗位”, 重点资助学生

在酿酒技术及相关领域内的应用和创新开发研究。学生

可以自选课题或以教师承担的科研项目为背景,通过个

人报名和组织考核 , 系里选拔一批学习成绩好、动手能

力强、成才欲望高的学生成立了酿酒技术兴趣小组,对

其进行重点培养。通过一段时间的工作,学生的实践技

能、创造热情、创新思维都发生了显著的变化。近年来,

学生们先后参与了多项科研课题研究,如糖化酶在小曲

酒生产中应用研究、白酒副产物的综合利用、加浆水对

白酒酒质的影响、窖泥微生物菌群动态研究、蒸馏酒胶

体溶液特性研究等课题。很多同学利用研究型平台参与

了科研项目 , 发表了多篇论文 , 毕业后在科研单位和企

业从事前沿性的研究工作,成为优秀的研究型人才。

3.2 工程型人才的培养

工程型人才是我系人才培养的传统特色,多年来一

直受到企业的欢迎,具有较高的社会声誉。专业实验、生

产实习、酿酒仿真等实践环节均是工程型人才培养不可

或缺的教学环节,但是目前单纯依靠这些环节已无法跟

上发酵行业迅猛发展的步伐,所以又采取了以下措施培

养符合市场需求的具有时代特征的工程型人才。

①建立教学与产业发展的互动关系。依托四川省白

酒的行业优势,通过建立实习基地、人员互聘等形式,将

产业的新发展及时辐射到教学环节中,同时也为产业提

供更具特色的人才。我系和泸州老窖股份有限公司、四

川省食品发酵工业研究设计院、四川旭水酒业有限公司

等酿酒企业和科研院所建立了密切的科研合作和人才

培养关系。结合这些项目,我们将本科生的实践教学环

节与这些大型企业生产相结合,使学生接触到企业实际

运行的情况,了解企业发展的新动态、新进展。既锻炼了

各方面的能力 , 又紧跟时代的步伐 ;同时在与企业接触

中,学生可以增加展现才华的机会,拓宽就业的渠道。

②组织各类社会调研和社会实践。在 2005 年的暑

假及 10 月份,系领导带队由博士、硕士和本科学生交叉

组成的小组 , 深入泸州老窖股份有限公司、四川省食品

发酵工业研究设计院进行实地调查、了解情况、协助科

技攻关。通过查阅资料调研,与企业技术部门信息互动,

精心设计安排,努力用自己的所学知识为社会企业解决

实际问题,并把一些来自于实践现场而当时又无法解决

的课题带回学校实验室进一步研究,取得了理论联系实

际、企业与学校双赢的良好效果。使当代大学生更多地

接触社会、了解社会,拓展学生与社会的联系。工程型人

才培养模式为社会培养了大量动手能力强、具有开拓创
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新和较强应变能力的优秀工程师,受到用人企业的高度

评价。

③与四川省食品发酵工业研究设计院等授权职称

考核机构合作,联合培养企业需求人才。通过在专业教

学平台和重点实验室的实践 , 学生不仅理论知识、动手

能力得到了加强, 还取得了省劳动厅颁发的白酒酿造、

尝评勾兑、食品分析检验技工认证证书 , 2005 年完成培

养了中级技工 40 名。 工程型人才培养模式有利于从

根本上解决学生在校学习的职业针对性、技术应用性以

及就业岗前培训的问题,使学生毕业以后更容易找到工

作 , 并能够较快适应工作单位的岗位要求 , 是实现毕业

与上岗“零过渡”的有效实现形式。

几年来, 本专业培养了一大批生物工程特色人才,

具有较高的社会声誉 , 为四川省的国民经济 , 特别是酿

酒支柱产业的发展作出了应有的贡献。今后,我们将继

续深化教学改革与实践,进一步为四川及全国现代化建

设培养符合时代发展要求的生物工程特色人才。
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秋季糖酒会将由西安承办

本刊讯：据悉：西安市获得了 2006年秋季糖酒会的承办权。全国糖酒商品交易会以参展客商多、影响面广、规

模大，被誉为全国“ 第一大会”。西安自 2002年成功举办春季糖酒会以来，始终与中糖集团保持联系，连续 3年向中

糖集团提交申办糖酒会的迫切要求。2005年 10月，西安市政府组成代表团，赴济南参加 2005年秋季糖酒会，并再

次向中糖集团表达了申办糖酒会的强烈愿望。（ 陶陶）
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