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摘 要： 从优质窖泥中分离出的己酸菌种在 %# 3的泥炭水解液中培养，通过实验室试验，己酸

菌体积明显增大，己酸菌数量可提高 &% 3，经测定，己酸含量提高到 &0" 45 6 %"" 47。
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泥炭是不完全分解的植物残体堆积物。其成分相当

复杂，有水、纤维素、半纤维素、腐殖酸、石蜡，还有少量

的游离氨基酸与金属离子:%;。不同的处理方法所得泥炭

水解液成分及其含量均不同，即使是同浓度的酸解，也

会因处理时间和程序的不同，所得水解液成分及其含量

也有差异。

据报道，泥炭水解液作为食用菌发酵底物:!;，热带假

丝酵母生产单细胞蛋白（<=>）:&;；也曾有泥炭水解液作为

一种生长因子对食用菌生产和 <=> 产量有促进作用的

说法。但作为生长因子，泥炭水解液对浓香型大曲酒生

产的主要功能菌———己酸菌是否也有促进作用？通过在

己酸菌培养过程中添加 %# 3的泥炭水解液，观测己酸

菌体积大小、己酸菌数量及己酸产量 & 个指标，并进行

对比研究，现将结果报道如下。

% 材料和方法

%)% 菌种

从我厂优质窖池窖泥中分离的己酸菌种。

%)! 泥炭

阜阳地区采集，含水量 !" 3。

%)& 培养基

")# 3醋酸钠，")"# 3碳酸铵，")"! 3硫酸镁，")"/ 3

磷 酸 氢 二 钾 ，")% 3酵 母 膏 ，")! 3碳 酸 钙 ，! 3乙 醇 ，

>?1)#@1)2。

%)/ 泥炭水解液制备

参考 9)A)ABCDEF 等人的方法 :/;，根据本地泥炭特点

加以改进。

%)# 试验方法

%)#)% 本试验按泥炭水解液含量分为 / 个试验组："，#
3，%" 3，%# 3。

%)#)! 分别在 & 个 !#" 47 三角瓶中按比例加入配好的

培养基 !&# 47，灭菌冷却后接入 !# 47 己酸菌，&# G培

养 $ H，分别测定泥炭水解液对己酸菌体积大小的影响、

对己酸菌数量的影响、对己酸产量的影响。

! 结果与讨论

!)% 泥炭水解液对己酸菌体积大小的影响（见表 %）
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!"! 泥炭水解液对己酸菌数量的影响（见表 !）

!"# 泥炭水解液对己酸产量的影响（见表 #）

# 小结

#"$ 从上述试验中可看出，泥炭水解液的加入对己酸

菌生长代谢有明显的促进作用，使己酸菌体积增大，数

量增加 $!"% &’#$ &，代谢旺盛，产酸能力提高 ( &’

#)"# &。

#"! 从泥炭水解液对己酸菌生长代谢的 # 个指标试验

看，当泥炭水解液添加量为 $( &时，效果最佳。

#"# 泥炭水解液对己酸菌代谢有促进作用，可能是泥

炭中含有的腐殖酸、氨基酸及部分金属离子对己酸菌代

谢起作用的结果，但需进一步验证。

#"* 该试验还处于实验室阶段，这种促进作用是否同

样存在于大生产阶段，对浓香型大曲酒质量提高的促进

作用有多大，还需进一步试验。
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啤酒喷涌并非二氧化碳含量高引起的，但二氧化碳

确是泡沫生成的动力之源。在含啤酒喷涌诱发因子情况

下，其喷涌强度随二氧化碳含量增加而提高。另一方面，

降低啤酒中二氧化碳含量并不能解决啤酒喷涌问题。

!"( 瓶颈空气

啤酒搅动后，瓶颈空气作为核的活化剂而进入啤

酒。同时瓶颈空气中的氧对啤酒氧化作用也是导致啤酒

喷涌的原因之一。瓶颈空气含量高，啤酒喷涌强度会更

大。

瓶颈空气的组成不同，对啤酒喷涌强度影响也不

同。其中二氧化碳影响值最大，其次是氧、氢、空气及氮

（见表 #）。

# 啤酒喷涌的预防

#"$ 选用优质原料。如优质大麦、麦芽、酒花及含金属

离子少的酿造用水。这是防止啤酒喷涌最直接、最有效

的途径。严禁使用潮湿霉变大麦。新鲜酒花具有很好的

抑制喷涌作用，尤以酒花油作用为佳，即加入 $"JP$JMN

酒花油就可抑制啤酒喷涌。另外，酸性蛋白酶在某种程

度上也有抑制喷涌的作用。

#"! 尽量杜绝金属离子铁、镍等进入啤酒。特别是对酿

造用水、过滤介质中金属离子要严加控制。输酒管道、阀

门、贮酒容器用不锈钢制作，尽可能减少啤酒与铁的接

触。必要时用金属螯合剂除去金属离子。

#"# 采取沉淀或溶解方法除去啤酒中草酸钙结晶。

#"* 正确选用清洗剂。啤酒瓶清洗后必须用清水冲洗

干净。尽量减少瓶内残水量。

#"( 使用抗氧化剂，除去啤酒中溶解氧。

#"N 正确操作，精心灌装、减少瓶颈空气含量。如采取

二次抽空充二氧化碳，激沫排空等。

#"L 正确运输、贮存及装卸。直立存放，避免过度振荡、

碰撞等剧烈运动。避免太阳曝晒及温度剧烈变化。!
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王志坚·啤酒的喷涌及预防
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“ 老白干香型”成为白酒十一大香型之一
本刊讯：!JJ* 年，国家发改委发布 L( 号公告，批准了包括“老白干香型”在内的 $LJ 项行业标准，表示将这一独特香型

列入白酒十一大香型之一，并于 !JJ( 年 N 月 $ 日开始实施，中国轻工业联合会也于 !JJ( 年发布 ) 号文件，要求各省、自

治区、直辖市轻工业部门予以执行。

“老白干香型”最早的发起者，是河北衡水老白干酿酒集团，衡水老白干酿酒集团是我国老白干香型最大的生产企业，

衡水老白干悠久的酿酒历史距今已有 $%JJ 多年的历史。老白干香型的特点：闻着醇香，入口香甜，饮后余香。

“老白干香型”的定型和衡水老白干中国驰名商标的获得，在中国白酒界具有划时代的意义。Q江砂R


