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摘 要 : 中国蒸馏酒主要的酯类物质为己酸乙酯、乙酸乙酯、乳酸乙酯和丁酸乙酯等 , 根据各自含量的高低将蒸

馏酒划分为不同的香型。为改善中国部分蒸馏酒添加物过多的弊端 ,应科学地减少添加物 ,以使国内蒸馏酒与世界

优质蒸馏酒更相近。
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Abstrct: The main esters in Chinese distilled liquor include, ethyl caproate, ethyl acetate, ethyl lactate and ethyl butyrate etc. Distilled liquor was

classified into different liquor flavor types according to the content of each ester substance. Excessive additives in some Chinese distilled liquor

was a defect. Accordingly, it was necessary to redcue additives scientifically in Chinese distilled liquor (additives content should be close to that

in world-famous distilled liquor).
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中国蒸馏酒中含有一定比例的乙酸乙酯、乳酸乙

酯、己酸乙酯和丁酸乙酯等 , 这几种酯的含量在一定程

度上形成了中国蒸馏酒与外国蒸馏酒很不相同的地方。

因此 , 需要认真分析比较 , 以使中国蒸馏酒更有利于饮

用者健康,并使其逐步走向世界。中国蒸馏酒在近 30年

有三大变化 :酒精浓度向低度化发展 , 这一变化使中国

蒸馏酒与世界主体蒸馏酒更靠近了;中国蒸馏酒由固态

发酵为主向以优质食用酒精调制为主发展;中国蒸馏酒

应更纯净,更有利于饮酒者的健康。蒸馏酒如何纯净化

是具体的 , 蒸馏酒的风格不能超出蒸馏酒的概念 , 即蒸

馏酒主体是纯净的水和优质的食用酒精,风味风格的添

加物应是极微量的,以对饮酒者无害才好。

1 中国蒸馏酒中 4种酯类物质

1.1 乙酸乙酯

乙酸乙酯的主要物理指标见表 1。

乙酸乙酯为无色可燃性液体 , 稀释

到一定浓度时呈水果味及芳香味 , 易挥

发 , 易燃 , 有麻醉性 , 是中国清香型蒸馏

酒中含量最多的酯类。

1.2 己酸乙酯

己酸乙酯的主要物理指标见表 1。己酸乙酯为无色

透明液体 , 稀释至一定浓度时呈苹果、梨、菠萝、曲香的

香味,是中国浓香型蒸馏酒中含量最多的酯类。

1.3 乳酸乙酯

乳酸乙酯的主要物理指标见表 1。乳酸乙酯为无

色透明液体 , 稀释至一定浓度时对酒起呈香作用、具有

柔和的果香。中国有些蒸馏酒中乳酸乙酯的含量高达

1 mg/mL。

1.4 丁酸乙酯

丁酸乙酯的主要物理指标见表 1。丁酸乙酯为无色

透明液体 , 稀释至一定浓度时呈菠萝香味 , 蒸馏酒中丁

酸乙酯含量要明显低于上述 3种酯类。

酸与醇在 119～121℃时可发生反应。如果乙酸、乳

酸、己酸、丁酸分别由醋酸菌、乳酸菌、己酸菌、丁酸菌代
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生产效益分析:

原始情况:优质品率 26.28 %,口子酒产量 659.2 t;

第一次试验:优质品率 30.22%,口子酒产量 764.69 t;

第二次试验:优质品率 40.93%,口子酒产量 1219.1 t;

第一次试验比上年同期多产口子酒 98.8 t, 第二次

试验比上年同期多产口子酒 367.2 t,合计同期多产口子

酒 466 t。散装口子酒进库为 65 %vol,现折算成 53 %vol
散装口子酒 , 折算率为 1.2627。则 466 t 散装口子酒可

折算得 53 %vol 散装口子酒 588 t。由于己酸菌的应

用 , 使得588 t 散装佳酿酒提高了两个档次 , 为口子酒 ,

散装口子酒出厂价为 16.78 元 /kg, 散装佳酿酒出厂价

为 4.4 元 /kg, 产生的经济效益为 (16.78 元 /kg- 4.4 元

/kg)×588 t×1000 kg/t=7279440元。

4 结束语

己酸菌的应用可使散装佳酿酒提高两个档次,成为

口子酒。己酸菌的应用,有助于挖掘企业潜力,调整企业

产品结构,满足消费者的需求。●

谢产生 , 那么这些菌如何代谢产酸 , 然后再发生反应产

生相应的酯? 同理,中国蒸馏酒中还有其他一些酯又是

怎么产生? 怎么反应生成? 这些都是很难以解释的。

2 中国蒸馏酒中几种酯及其来源

2.1 中国蒸馏酒中几种酯的来源

表 2是窖池发酵的蒸馏酒中几种酯的含量, A、B 两

个蒸馏酒均为我国名酒企业产品。

关于中国蒸馏酒中的 4 大酯类物质,有的专家认为

是发酵产生的,有的则认为是人为添加的。因酸、醇生成

酯需要一定的条件,而在蒸馏酒的发酵过程中不具备这

样的反应环境。笔者比较赞同后一种意见,因为如果正

常贮存即可生成酯,那么蒸馏酒的乙醇浓度应该越来越

低。特别是有些专家指出,外国优质蒸馏酒为什么没有

这么多酯类物质产生? 表 3为 7种国内外著名蒸馏酒中

酯的含量。

2.2 关于中国蒸馏酒中几种酯的思考

关于中国蒸馏酒中的酯类是如何产生的,有两种看

法。与外国蒸馏酒相比,中国蒸馏酒中酯类的问题已经

到了引人深思的时期,这是科学发展的结果。这些酯类

物质在极低浓度下即可使蒸馏酒味道有很大改观,但对

人体是否有害还需进一步分析。

3 中外蒸馏酒的比较

3.1 中国蒸馏酒的酒精浓度、生产工艺及添加物

大概从 1970 年开始, 中国有部分蒸馏酒的酒精浓

度由 60 %vol 降至 40 %vol,现在又有 80 %以上源于优

质食用酒精调制。从这两方面即可看出,中国蒸馏酒初

步具备与世界蒸馏酒更相融的条件了;在此基础上进一

步将蒸馏酒中不应有的添加物清除。这是难以回避且比

较理想的工艺思路, 但对 1979 年出现的香型会有很大

冲击 , 就是说有的无益添加物不添加了 , 香型问题将会

被淡化,与一些世界优质蒸馏酒靠近的可能性会增加。

3.2 中国蒸馏酒的生产规模

中国蒸馏酒企业一定会像美国、俄罗斯等国家的蒸

馏酒企业一样相对集中变大,这是由中国蒸馏酒酿制方

法的重大进步决定的。有经济界人士认为:中国蒸馏酒

将像啤酒、葡萄酒一样有外国资本的注入 , 这是经济发

展的结果。但还是力主以中国资本为主好。

3.3 中国应生产一定比例的优质外国蒸馏酒

中国是一个拥有 13 亿人口的大国, 现在改革开放

已经 30 年了,每年都要进口一些外国著名的蒸馏酒,这

是经济发展的必然。正如伏特加、威士忌分别是俄罗斯

和英国的国酒,但现在美国生产的伏特加和威士忌产量

却居世界第一位,而且风味质量均属上乘。

在中国东北曾生产很多伏特加和清酒,在北京等地

生产过白兰地,甚至有的酒厂已有 200 多年的历史。所

以, 笔者希望在国内能生产更多更好的外国蒸馏酒,并

在其原有工艺上加以创造性的改进。
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