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摘 要： 为适应当前的消费潮流，将传统工艺白酒与饮料进行了掺兑比例及口感效果试验。结

果表明，选择适当的饮料、合理的配比，既可享受到传统工艺白酒的香与味，又能感受到饮料中的

水果香味及厚实的甜味和丰富的多种香味形成的味道。葡萄汁、雪碧、橙汁兑酒效果较好，适宜药

香的人可以选择可乐，而牛奶不适合兑酒喝。酒与饮料的比例为：葡萄汁、雪碧不超过 %’&；橙汁、

可乐不超过 %’#。白酒兑饮料饮用，酒精度低的口感比酒精度高的要好。（丹妮）
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-传统白酒的饮用，一直是在比较正规的中、晚餐时

饮用，在其他时间单独饮用的人及消费量都特别少。随

着社会发展和生活水平的提高，许多人（特别是年青人）

注重夜间生活的酒水消费，主要消费的是：各种饮料、啤

酒、果酒等，消费白酒的很少，因为白酒的酒精含量高，

口感较重而不适应。当前，在夜间生活消费中，悄然兴起

一种用白酒兑饮料饮用的方式，其目的是既可以享受白

酒的香味和有一定的酒精刺激，又淡化白酒味道重和饮

用时带来的不舒适。为了使各种白酒兑饮料使用方法更

合理及推广普及、普遍化，使更多的年青人了解中国传

统白酒的风采及饮用时香与味给人带来美的享受[不断

培养、扩大传统工艺白酒在年青人中的消费群体，继承

发扬民族酒文化，使传统工艺白酒在饮用方面更能适应

社会发展而自身不断发展。为了鉴定传统工艺白酒是否

可以与饮料兑后饮用及口感效果，特进行如下试验。

% 使用材料

!\-]（S^S）董酒；!#<]（S^S）浓香型白酒；!#<]（S^S）

酱香型白酒；

饮料：雪碧；橙汁；葡萄汁；可乐；牛奶。皆为市售

品。

& 饮料酒配制比例

!%’\，酒精度约为 %$<]（S^S）

"%’&，酒精度约为 &$<]（S^S）

#%’%，酒精度约为 #$<]（S^S）

# 试验结果

#)% 董酒配制试验结果

#)%)% 董酒’雪碧

!%’\：混浊，果香为主，微带药香，甜，果味，后味干

净。
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! !."：混浊，果香带药香，甜，果味，后味微涩。

" !.!：混浊，药香为主，甜，味酸，稍涩，微带泥味。

#$!$" 董酒.橙汁

# !.%：橙色，橙香，甜，果味，后味干净。

!!."：橙色，橙香带药香，甜，果味带药味，微苦。

"!.!：橙 色 ，药 香 带 橙 香 ，甜 ，药 味 ，后 味 苦 ，苦 味

长。

#$!$# 董酒.葡萄汁

# !.%：淡红色，葡萄香，甜，果味，后味干净。

! !."：淡红色，葡萄香带药香，甜，果味，后味微涩。

"!.!：淡红色，药香微带葡萄香，甜，酸，药味，后味

涩。

#$!$% 董酒.可乐

!.%：褐色，药香，药味明显，甜。

#$!$& 董酒.牛奶

!.%：乳白色，奶香，奶味，苦味重，异味。

#$" 浓香型白酒配制试验结果

#$"$! 浓香型白酒.雪碧

#!.%：混 浊 ，果 香 为 主 ，微 带 酒 香 ，甜 ，果 味 ，后 味

净。

!!."：混浊，浓香大于果香，甜，果味中带有酒味。

"!.!：混浊，浓香为主，甜，酒味重，微带苦味。

#$"$" 浓香型白酒.橙汁

#!.%：橙色，橙香，甜，果味，后味干净。

!!."：橙色，橙香微带浓香，甜，果味带酒味，微苦。

"!.!：橙色，浓香大于橙香，甜，酒味重，后味苦，苦

味长。

#$"$# 浓香型白酒.葡萄汁

#!.%：淡红色，葡萄香，甜，果味，后味干净。

!!."：淡红色，葡萄香带浓

香，甜，果味、酒味适中。

" !.!：淡红色，浓香带葡萄

香，甜，酒味重，后苦味重。

#$"$% 浓香型白酒.可乐

!.%：褐色，药香，药味明显，

甜，后味干净。

#$"$& 浓香型白酒.牛奶

!.%：乳白色，奶香，奶味，苦

味重，异味。

#$# 酱香型白酒配制试验结果

#$#$! 酱香型白酒.雪碧

#!.%：混浊 ’(果香为 主 ，微

带酒香，甜，果味，后味净。

!!."：混浊，酱香大于果

香，甜，果味中带有酱香

"!.!：混 浊 ，酱 香 为 主 ，甜 ，酱 香 味 重 ，微 带 涩 、苦

味。

#$#$" 酱香型白酒.橙汁

#!.%：橙色，橙香，甜，橙香微带酱香，味微酸。

!!."：橙色，酱香带橙香，甜，酱香大于橙香，味酸。

"!.!：淡橙色，酱香，微甜，酱味重，后味酸、苦。

#$#$# 酱香型白酒.葡萄汁

#!.%：淡红色，葡萄香，甜，果味，后味干净。

! !."：淡红色，葡萄香带酱香，甜，酱香味大于果

味，后味微苦。

" !.!：淡红色，酱香，甜，味酸，后味微苦。

#$#$% 酱香型白酒.可乐

!.%：褐色，药香，药味明显，甜，后味干净。

#$#$& 酱香型白酒.牛奶

!.%：乳白色，奶香，奶味，苦味重，异味。

% 总结

根据以上试验结果得出：#饮料按效果好坏依次为

葡萄汁、雪碧、橙汁；适合药香的人可以选择可乐；牛奶

不适合兑白酒喝。!饮用时，酒饮料比例为：葡萄汁、雪

碧不超过 !."；橙汁、可乐不超过 !.#。"白酒兑饮料饮

用，酒精度低的口感比酒精度高的要好，正好与用水降

度的口感相反。

综上所述，选择适当的饮料、合理的酒饮料比，既能

享受到传统工艺白酒的香与味给人带来的美的享受，又

能感受到饮料中水果香味及厚实的甜味和丰富的多种

香味形成的味道，这给不太适应酒精刺激的人提供了享

用传统工艺白酒的适宜方法。!
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