
黄浆水酯化技术用于勾兑白酒的探讨
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摘 要： 黄浆水为棕黄色、胶体混浊态，含有糖分、酒精、固形物，特别是含有大量的醇、醛、酸、

酯及有益微生物菌体，是可用来提高曲酒质量、改善风味、合成香味物质的前驱物质。将经沉淀、

脱色等酯化技术处理后的黄浆水酯化液用来直接勾兑白酒，可提高酒的质量和优质品率，并可大

幅度降低生产成本。（孙悟）
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,<%&4)/&：Yellow serofluid，brown yellow in color and colloid turbid state in appearance，contained sugars，ethanol，
solids，and especially rich alcohol，aldehyde，acids，esters and beneficial microbes. It could be used as precursory sub-

stance for the improvement of liquor quality and liquor taste and the synthesis of flavoring substances. The yellow serofluid

esterified fluid after the treatment such as precipitation and decoloration etc. was used directly in liquor blending， which

could improve liquor quality and increase quality product rate and reduce greatly production cost.（Tran. by YUE Yang）

=$> 2*46%：yellow serofluid；esterification techniques；liquor blending；liquor

浓香型白酒生产中因发酵周期长，料醅中的部分水

分深入底层，易造成底层料醅水分增加，为了提高酒质

和蒸馏效率，又必须将这部分增加的水分从料醅中分离

出来，这就是所谓的“滴窖”过程，滴出的水分称为黄浆

水。黄浆水多为棕黄色，呈胶体的混浊状态，其质量因工

艺、批次间的不同而存在一定的差异。一般认为颜色较

深、粘度大、具有香甜味及果酸味的为优良黄浆水，它含

有很多糖分、酒精分及固形物，特别是含有大量的醇、

醛、酸、酯及有益微生物菌体，这些都是提高曲酒质量、

改善风味、合成香味物质的前驱物质，若能科学处理、并

充分利用，是具有较高经济价值的。我们对利用黄浆水

酯化技术提高白酒优质品率进行了一些尝试。现介绍如

下，并希望有更进一步的发展。

1 黄浆水中各种物质成分分析测定（表 1）

由表 1 可以看出，!黄浆水中的糖分、酒精分、氯含
量都是比较高的，这些都是可以回收利用的物质；"黄

水中的醛、酸、酯等呈香呈味物质较多，有些与酒中含量

相当，有的高于酒中的含量，特别是乳酸含量最高；#黄
浆水呈粘稠状混浊液，主要来自胶体物质及其他固形

物，胶体物质多为菌体自溶物、蛋白质等，固形物多为原

辅料的微小颗粒淀粉等。

2 黄浆水酯化技术

黄浆水酯化技术是指黄浆水中含的酸类物质和醇

类物质间的化学反应，最终生成酯的过程，达到增加曲
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酒中的酯含量，可提高曲酒质量和优质品率。黄浆水含

有较多的酸类物质，如果人为地增加乙醇含量就为合成

酯类物质创造了基本条件，再采取适当的技术措施，经

过一段时间的酯化，使黄浆水中富含浓香型曲酒的主体

香成分———己酸乙酯。黄浆水酯化技术包括酯化方法和

酯化液的生产。

2.1 酯化方法

加曲、加窖泥酯化法。

2.2 黄浆水酯化液的生产

配方：用黄浆水 25 %-30 %，酒尾（10-20 度）65 %-
75 %，大曲粉 2 %，窖泥培养液 1.5 %，香醅 1.5 %。

酯化条件：pH3.5-5.5，温度 30-33.，时间 30 d。
2.3 酯化后的酯化液色谱分析结果（见表 2）

3 黄浆水酯化液中胶体的析出及滤除

黄浆水经过一段时间的酯化后，含有较高的己酸乙

酯、乳酸乙酯、乙酸乙酯等，可以用来直接勾兑白酒。但

含有大量的胶体物质及固形物，因而首先得析出。可采

用酒精的脱水作用使其析出。另外，考虑用酒精为脱水

沉淀剂处理的优点：不会产生新的杂味或增加不卫生的

物质；酯化液中的醛、酸、酯等大部分易溶于酒精；便于

用来直接勾兑；操作简单、取材容易。具体操作方法：先

以 1/1 的黄水酯化液与酒精混合，然后沉淀 24 h，将上
清液抽出，再以 1/1 的比例加入酒精再沉淀 24 h 后过
滤。固形物、胶体物质可基本被除去。

酯化液中的胶体物质等除去后，由于酒精浓度骤然

上升，其中物质成分会发生一定的变化。其中酯类又略

有上升，酸类下降，乙醛、乙缩醛含量显著升高，说明在

较低的 pH 值、较高酒精浓度时，可以提高缩醛化程度。

表 3为除去胶体物质后的酯化液中部分物质的含量。

4 黄浆水酯化液的脱色处理

经沉淀过滤后的黄浆水酯化液呈深棕色、清亮、透

明的混合液。若直接用来勾兑白酒，用量过多则酒体具

有微黄色，故考虑将色泽脱去。可采用活性炭作为脱色

剂，既可脱色又可除杂。实验证明，色度为 0.36 左右的

黄浆水酯化液 100 mL可加入活性炭 4 g，若颜色较深，

活性炭的用量可适当加大。

黄浆水酯化液用活性炭脱色后，除将黄色脱去外，

其他成分也发生了一定的变化。主要是酸、酯略有下降，

其杂味也大为减少，用来勾兑白酒更能准确地确保酒体

纯净。

5 勾兑白酒

5.1 60 %（v/v）的普通曲酒为基础，调整好酒度，加处理

后的黄浆水酯化液，使总酸达到 0.1-0.12 mg/100 mL，并
经 30 d 以上的存放，其理化指标可达到部颁一级标准。

酒体自然感较强，浓香突出，绵甜柔和。

5.2 在 100 mL 的酒精与水的混合液中加入 10 mL 经

处理后的黄浆水酯化液，再配合使用 20 %左右的普通

曲酒和优质酒酒尾，完全可以达到普通大曲酒的水平。

6 小结

用经沉淀、脱色后的黄浆水酯化液来直接勾兑白

酒，结果表明，适当加入此酯化液，可提高酒的质量和优

质品率，并且可大幅度降低生产成本。!
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“中酒协啤酒分会技术委员会”成立

本刊讯：中国酿酒工业协会啤酒分会技术委员会于 !""0
年 $!月成立，并在重庆召开了首次工作会议。据啤酒分会理
事长肖德润介绍，啤酒分会技术委员会的职能是开展啤酒行

业技术交流、专题研讨、现场会商、项目评审和行业服务，对行

业发展中存在的突出问题进行调研协商，向啤酒分会提出技

术发展的工作建议。啤酒分会技术委员会主任由啤酒分会秘

书长杜绿君担任，中国食品发酵工业研究院副院长张五九和

青岛啤酒股份公司副总裁樊伟任副主任。

根据已经通过的技术委员会 !""0-!""# 年度工作方案，
技术委员会要在 !""#年 %月完成相关课题的试验。（陶陶）
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枝江酒业将冲刺全国前五强

本刊讯：枝江市市政府已出台《关于进一步加快枝江

酒业发展的意见》，全力支持枝江酒业做大做强，进军全

国白酒行业前五强。

“十一五”期间，枝江市将全力支持枝江酒业，走技术

改造和兼并联合之路，以资产、品牌、企业家为纽带，实施

兼并收购和重组，促进企业扩大生产经营规模，研究开发

新技术、新工艺，不断开发适销对路的新产品。近期加快

建设灌装中心、技术中心、物流中心和 0 万亩原料基地，
完成“枝江酒业工业园区”的前期规划和建设。力争到

!"$" 年，枝江酒业白酒产量达到 $" 万千升，税收超过
%(0亿元，利润达到 $(0亿元。（江砂）
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