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仙人掌啤酒的研制

王淑欣，周 超

（山东省滨州职业学院，山东 滨州 5>==5?）

摘 要： “米邦塔”食用仙人掌含有蛋白质、矿物质、纤维素、胡萝卜素及8@种氨基酸。工艺操作要点为：仙人掌汁的加

入时间在糖化麦汁煮沸前；仙人掌汁的添加量为7 AB? A；麦汁糖化发酵与普通啤酒生产工艺相同。（孙悟）
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“米邦塔”食用仙人掌含有蛋白质、矿物质、维生素、胡萝卜素

及8@种氨基酸，富含钾、钙、铜、铁、锰、锶等营养元素，同时钠离子

及其他重金属元素的含量低，不含草酸，具有一定的降糖和较明显

的降低胆固醇、甘油三脂含量的作用。其组织中独有的抱壁莲、角

蒂仙、玉芙蓉等成分还可增强人体的免疫力。根据墨西哥官方资

料，每866 ,鲜茎含有矿物质6;< ,，蛋白质8;7 ,，纤维素=;9 ,，钙56;?
(,，磷89;6 (,，铁5;= (,，维生素M 8>;< (,[8\。

8 材料

“米邦塔”仙人掌；大麦芽；啤酒花；大米；其他啤酒酿造原料：

啤酒酵母、石膏等。

5 生产方法

5;8 研制过程

经仙人掌汁的制备试验、仙人掌汁的加入时间试验、仙人掌汁

的添加量试验、成品口味对比的试验，最终确定最佳工艺方案。

5;5 工艺流程

仙人掌汁

!
麦 芽"粉 碎"糊 化"糖 化"麦 汁 煮 沸"过 滤"冷 却"发 酵"后 处

理"成品 # #
酒花 酵母

7 操作要点

7;8 仙人掌汁的制备

仙人掌"去刺"清洗"破碎"压汁"过滤"均质

原料分选：选用?B=月龄鲜仙人掌掌片，剔除变质部分。

去刺清洗：用薄刀片削去仙人掌表面的刺和刺坐，然后清洗。

破碎压汁：将仙人掌片破碎成8 .(左右碎片，用螺旋榨汁机将

碎片压榨取汁。

过滤：用果汁过滤机过滤，去除纤维等固体成分及杂质，滤取

汁液。

均质：用高速果汁均质机，将仙人掌汁均质。

7;5 仙人掌汁的加入时间 仙人掌汁是在糖化麦汁煮沸前加入。

可避免杂质的污染，不使用杀菌设备，不采取贮存措施 [5\。

7;7 仙人掌汁的添加量 仙人掌汁味微酸，添加太多，会使成品

啤酒酸味太浓，影响产品质量。经试验对比，添加7 AB? A效果较

好。

7;? 麦汁的糖化、发酵、后处理 均与普通啤酒生产工艺相同 [7\。

? 质量标准

?;8 感官指标

色泽：淡黄色、澄清透明无悬浮物、无杂质沉淀。

泡沫：泡沫洁白细腻，持久。

香和味：苦味清淡、微酸、谐调柔和。

?;5 理化指标

原麦汁浓度@B86$]；酒精含量5;5 AB7;8 A（56 ^）。

> 结论

>;8 仙人掌啤酒的生产可在啤酒厂原有的基础上，增加螺旋榨汁

机、果汁过滤机，简单可行。

>;5 食用仙人掌种植越来越广，有充足的原料来源。

>;7 食用仙人掌的营养性、保健性已被消费者认可。
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