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安特伏特加的生产技术与鸡尾酒的调配

邱梅影

（安徽特酒总厂，安徽 宿州 587666）

摘 要： 伏特加又名俄得克>起源于前苏联，是一种纯酒精性饮料酒，酒精度一般为 8? @A76 @（B C B）。生产伏特加所

用水为优质深井水，须经絮凝沉淀、过滤和脱臭等处理；所用酒精为玉米经高温双酶法液化、糖化、大罐连续发酵技术、

多效蒸馏工艺精制而成，达 DE96878’5665 特级标准；酒基须经过砂滤，同时须经活性炭处理。可用伏特加调配鸡尾

酒，开发瓶装鸡尾酒，增加新品种。（孙悟）
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伏特加又名俄得克，它起源于前苏联，是一种纯酒精性饮料，

酒精度一般为 8? @A76 @（B C B）。由于经过多道工序处理，最大程

度地去除了酒中的有害杂质。因此，伏特加口味纯正。如果用电导

率来衡量酒的洁净程度，多数伏特加的电导率小于 96 !O C .( 。世

界上伏特加销量最大的品牌斯米诺夫电导率为 F;6 !O C .(_9‘。安特

伏特加的电导率是 8;? !O C .( 。伏特加酒非常洁净，它既可单独饮

用，又可兑入果汁、汽水饮用，更是调配鸡尾酒的主要基酒之一，它

与白兰地、威士忌、劳姆酒、金酒成为国际上流通的五大蒸馏酒，受

到北欧、英、美等国消费者的喜爱。特别是俄罗斯人，对伏特加酒更

是情有独钟，常在重大节日开怀畅饮，伏特加的人均消耗量每年大

约 9= !。

安徽特酒 总 厂 于 56 世 纪 <6 年 代 初 研 制 开 发 了 安 特 牌 伏 特

加，投放市场至今已销售 7 万余吨，经济效益显著，安特牌伏特加

曾作为国家领导人出访俄罗斯的礼品用酒。多年来，先后获得“首

届轻工博览会银奖”、“中国食品工业十年新成就优秀新产品奖”、

“安徽省优秀新产品奖”等十几项殊荣。产品销售欧、美、独联体等

多个国家。

9 安特伏特加酒的生产工艺

伏特加的生产工艺虽然并不复杂，但是很多厂家却生产不出

优质的伏特加酒，正是这种看似简单的生产工艺却于细微之处见

功夫，要想得到纯洁、爽净的伏特加酒并非易事。

9;9 对水质的要求及处理

水是伏特加酒的主要组分之一，占 =6 @以上，水质状况对伏

特加的质量有很大的影响，特别是水中矿物质含量不仅影响伏特

加的口味，更重要的是使调配的酒贮存后发生沉淀，因此伏特加的

生产对配制用水要求非常严格。应选用优质深井水，先进行絮凝沉

淀、过滤、脱臭等预处理后再经电渗析进行软化处理，处理后的水

质，应达到表 9 所列标准。

9;5 特级酒精的制备

酒精是生产伏特加的原料之一，酒精质量的优劣对伏特加的

质量有较大影响，优质酒精不需前期处理即可制备酒基，而普通酒

精需经过物理、化学方法处理，去除杂质后才能作为酒基使用。

安特牌伏特加所用的酒精以玉米为原料，采用高温双酶法液

化、糖化、大罐连续发酵技术 、 多 效 蒸 馏 工 艺 精 制 而 成 ， 达 到

DE96878’5665 特级标准，可直接做为调配伏特加的基酒使用。

9;8 酒基的制备

将酒精与处理后的水混合后得到的溶液称为酒基，制备的酒

基中常含有少量细小微粒，因此酒基先要经过砂滤器，才能进入下

一道工序。为了弥补后面工序中的酒精损耗，制备酒基的酒度应高

于成品酒 9A5 度。
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9;7 活性炭处理

即使优质酒精也含有微量杂质，对感官质量仍有较大影响，所

以过滤后的酒基要进行活性炭处理。活性炭有巨大的表面积，它包

含有无数的小孔，每 9 , 活性炭的孔壁面积在 766<9=66 (5 以上，

因此具有强大的吸附力 >5?。活性炭表面还有较多的含氧官能团，不

仅吸附了酒基中能产生不愉快气味与味道的杂质，同时还对伏特

加的生产具有净化、催化、氧化的作用，因此活性炭处理是保证获

得高质量伏特加的关键操作之一。活性炭的处理时间及用量是该

工序的关键，要根据酒基的具体情况和活性炭的质量做大量试验，

得出最佳数据，才能使处理后的酒质恰到好处。我们的酒基一般选

择活性炭用量在 6;= @<5 @，处理时间 =<9A 2。另外，不同的炭有

不同的孔隙结构和不同的表面化学成分，要根据需要选择。

处理酒基用的活性炭必须用新炭，不可重复使用，再生处理的

成本比用新炭要高，且质量也不能保证。

9;B 过滤、贮存

在伏特加的生产过程中要经过多次反复的过滤，尽可能去除

酒中细小的悬浮物，这是保证伏特加口感爽净的措施之一。过滤后

的酒液打入钢制大罐中密闭贮存 76 C 以上，以便使酒精分子与水

分子充分缔合，使酒质柔和稳定。

9;A 工艺流程

深井水!絮凝与沉淀!过滤、脱臭!去离子处理
"

发酵醪!精馏酒精!制备酒基#去离子水
"

初步过滤!沉淀物
"

活性炭!活性炭处理
"

第二次过滤!失效活性炭
"

精馏酒精!校正酒度#去离子水
"

第三次过滤!沉淀物
"

贮存
"

感官品评、理化检验
新瓶
" "

清洗 灌装前过滤
" "

冲瓶 ! 控水 ! 灌装 ! 包装检验 ! 入库

9;D 成品酒的感官质量

外观：无色、清亮透明、无悬浮物和沉淀物；

香气：醇香纯正、舒适、无异香；

口味：柔和、圆润、甘爽、无异杂味；

风格：具有本品特有的风格。

9;= 理化指标

酒精度（56 E，F，G H G）：8I;6；

碱度（（966 (3 酒样消耗 6;9(%3 H ! 盐酸的毫升数，(3）：6;69=；

总醛J以乙醛计K(, H !L：未检出；

总酯（以乙酸乙酯计K(, H !）：5；

甲醇（(, H !）：未检出；

杂醇油（(, H !）：未检出。

5 用伏特加调配鸡尾酒

伏特加在世界酒类市场的占有率远远超过了其他酒，但是在

国内，伏特加的销量一直微乎其微，主要原因是国人不太习惯伏特

加太纯净的口味，笔者曾在我市的一些宾馆的大型晚会以及一些

商务活动中用安特伏特加调配了几款鸡尾酒，很受人们的喜爱。如

果我们能开发出瓶装鸡尾酒或 者 引 导 消 费 者 自 己 动 手 调 配 鸡 尾

酒，这样伏特加在国内市场的占有率很快就会增加。

5;9 鸡尾酒的特点

鸡尾酒是由两种以上原料调制而成的色、香、味兼备的艺术酒

品。调制鸡尾酒一般以伏特加、白兰地、威士忌、金酒等蒸馏酒为

主，再辅以果汁、饮料、果酒等副材料，稍加装饰即可，鸡尾酒的调

配简单易学，但要注意调制的每一款鸡尾酒都应具有以下特点：

5;9;9 应该是增进食欲的滋润剂，不应太甜。

5;9;5 要既能刺激食欲也能使人兴奋、创造热烈的气氛。因此，应

含有适当的酒精度，不应加过多的水，过浓过淡都不好。

5;9;8 必须要有卓绝的口味，太甜、太苦、太香都影响酒的品质。

5;9;7 具有赏心悦目的艺术效果，要进行恰当的装饰。

5;9;B 有些鸡尾酒需要足够冷冻饮用，应该用高脚杯作载杯，以防

手温传递到酒。

鸡尾酒林林总总，五彩缤纷，除一些世界上著名的配方外，完

全可以根据自己的口味、材料、环境自行发挥，只要遵循了上述鸡

尾酒的特点，那么调出的鸡尾酒就是成功的。

5;5 伏特加调配的鸡尾酒配方

5;5;9 梦幻安特

材料：安特伏特加 76 (3，菠萝汁 9DB (3，鸡蛋白半个，淡奶 5B
(3，蓝香橙利口酒 9B (3。

调法：将酒、菠萝汁、鸡蛋白、淡奶及冰块置调酒壶内摇匀，倒

入有脚高身杯内，再缓缓注入蓝色香橙利口酒即可。

5;5;5 彩虹 9 号

材 料 ：红 石 榴 糖 浆 B6 (3，绿 薄 荷 甜 酒 76 (3，安 特 伏 特 加 76
(3。

调法：按配方次序用手勺一层层滑入杯内即可。

5;5;8 彩虹 5 号

材料：橙汁 86 (3，绿薄荷甜酒 5B (3，安特伏特加 5B (3。
调法：按配方次序用手勺一层层滑入杯内即可

5;5;7 夏日欢乐：

材料：安特伏特加 86 (3，柠檬汁 86 (3，石榴糖浆 96 (3，青柠

汽水 B6 (3。
调法：将上述材料置调酒壶内加冰块摇匀，倾入载杯，以菠萝

片装饰。

5;5;B 日出日落

材料：安特伏特加 86 (3，雪碧 9=6 (3。
调法：先将酒倒入杯中再注入雪碧，将一颗红樱桃放入杯内，

再加少许碎冰即可。

5;5;A 秋日的私语

材料：安特伏特加 8B (3，香橙利口酒 8B (3，橙汁 86 (3，菠萝

汁 56 (3。
调法：将上述材料加冰块放调酒壶内摇匀，滤入高身杯，以樱

桃，橙片装饰即可。

8 总结与讨论

随着人民生活水平的提高，生活更加注重质量和品位，人们对

酒的嗜好已不满足只喝一种纯酒的传统习惯 K开始向低度、营养、

饮料化转变，因此，酿酒行业也应发展新产品、增加新品种。鸡尾酒

营养丰富、口味卓绝、色彩艳丽，很适合现代人的健康观，开发鸡尾

酒一定会受到人们的欢迎。
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