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白酒香型的思考
——从口子窖酒研制谈白酒香型

张国强

（安徽口子酒业股份有限公司，安徽 淮北 58<666）

摘 要： 白酒香味成分的量比关系是影响白酒质量和风格的关键之一。每种香型的白酒都具有自己典型的风格=同
种香型白酒虽然香味成分相同=但其量比关系不同= 因此产生的风格也不同。口子窖酒己酸乙酯的含量是茅台酒的 8;>
倍，泸州特曲酒己酸乙酯的含量是口子窖酒的 9;7 倍，口子窖酒己酸乙酯的含量是白云边的 9;9 倍。口子窖酒的乙酸乙

酯均低于茅台酒、泸州特曲酒、白云边酒、汾酒。口子窖酒的丁酸乙酯是汾酒的 99 倍=是茅台酒的 6;? 倍，是白云边酒的

6;< 倍，是泸州特曲的 6;@ 倍。口子窖酒的总酸A总酯比为 9A8，较接近浓酱相兼的白云边酒，但与兼香型白云边酒的特征

香味成分又不同。（小雨）
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白酒划分香型是自 9C@8 年全国第二届评酒会以后，大致分为

酱香、浓香、清香、米香四大香型，正式分为五大香型评酒是 9C?C
年全国第三届评酒会（大连）。到 9C>C 年全国第五届评酒会已发展

到五大香型十个类别。白酒香型的划分对白酒的发展、白酒的科

研、工艺的完善、酒质的提升、品牌知名度培育都起到了重大作用。

然而= 随着消费市场的变化和需求的改变=人们已开始追求个性化

的产品=为满足这一新的需求=安徽口子酒业股份有限公司于 9CC>
年开始对市场作了大量调研分析= 研制出以口子酒传统工艺为基

础=结合新近挖掘出的口子古法酿酒工艺“大蒸大回”；以及吸收名

酒生产工艺中的精华= 曲子采用从口子大曲中分离出的功能菌制

成的中温曲（俗称“菊花心曲”）和高温曲（俗称“枕头伏曲”），推出

了具有独特风格的白酒———口子窖酒。几年来，口子窖酒销售收入

达 C;>8 亿元，利税 5;?< 亿元=并于 5666 年获得安徽省科技进步二

等奖，5668 年获得中国食品工业协会典型风格白酒金奖。因此=我
认为白酒香型=不能只停留在原有的基础上，应根据市场需求推陈

出新。只要有完善的工艺=独特的风格，消费者又有需求=有一定的

市场面=行业就应该支持=如目前古井推出的“淡雅型白酒”=四川的

“陈香型白酒”等都具有一定代表性。

安徽口子酒业股份有限公司生产的口子酒系国家浓香型优质

酒。56 世纪 C6 年代，中国白酒发展迅速，市场竞争进入白热化，浓

香型白酒的数量在白酒市场份额中占据绝对优势，作为老牌国优

酒厂，怎样才能进一步提高品牌知名度=另辟市场新途径=占有一席

之地，我们认为仅仅从酒名、包装装潢、瓶型上作表面文章是不行

的=应根据消费者需求，从酒的内在品质和生产工艺上下苦功才行=
因此我们从微生物分离入手= 发掘了口子古法酿酒工艺 “大蒸大

回”，并借鉴了我国名酒工艺之精华=形成了口子窖酒的独特工艺=
经国内著名白酒专家指导和鉴定，认为口子窖酒“风格独特”，感官

评语为：色清透明微黄=窖香馥郁典雅=绵甜醇厚=酒体丰满=余味悠

长=具本品独特风格。

口子窖酒同泸州特曲酒H浓香型R、茅台酒H酱香型R、汾酒H清香
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型<、白云边酒=兼香型<的理化指标分析对比>发现具有以下特征。

9 酯的含量对比（见表 9）

从表 9 看出，茅台酒：乙酸乙酯?乳酸乙酯?己酸乙酯?丁酸乙

酯；泸州特曲酒：己酸乙酯?乙酸乙酯?乳酸乙酯?丁酸乙酯；白云

边酒：乳酸乙酯?乙酸乙酯?己酸乙酯?丁酸乙酯；汾酒：乙酸乙酯?
乳酸乙酯?丁酸乙酯?己酸乙酯；口子窖酒：己酸乙酯?乳酸乙酯?
乙酸乙酯?丁酸乙酯。

己酸乙酯、乳酸乙酯、乙酸乙酯、丁酸乙酯占四大酯比例见表

5。

从表 5 数据可以看出，口子窖酒同茅台酒、泸州特曲酒、白云

边酒均含有己酸乙酯、乙酸乙酯、乳酸乙酯、丁酸乙酯，但各自的组

分含量不同，量比关系不同，故各种酒各具风格。

口子窖酒己酸乙酯的含量与其他几种香型酒不同。口子窖酒

己酸乙酯的含量是茅台酒的 8;@ 倍，泸州特曲酒己酸乙酯的含量

是口子窖酒的 9;7 倍，口子窖酒己酸乙酯的含量是白云边的 9;9
倍。己酸乙酯含量关系：泸州特曲酒?口子窖酒?白云边酒?茅台

酒?汾酒。

口子窖酒己酸乙酯的含量与四大酯的总量比> 也不同于其他

几种香型酒。

兼香型白云边酒的乳酸乙酯含量是口子窖酒的 9;8 倍>口子窖

酒是清香型汾酒的 9;7 倍>与酱香型茅台酒、浓香型泸州特曲酒基

本相同。

口子窖酒的乙酸乙酯均低于茅台酒、泸州特曲酒、白云边酒、

汾酒。

口子窖酒的丁酸乙酯是汾酒的 99 倍>是茅台酒的 6;A 倍，是白

云边酒的 6;B 倍，是泸州特曲的 6;C 倍。

四大酯总和：泸州特曲酒?白云边酒?口子窖酒?汾酒?茅台

酒。

5 醇类的比较（见表 8）

从表 8 可以看出，口子窖酒有它的独特之处。

5;9 口子窖酒的正丙醇含量略高于汾酒，低于泸州特曲酒，远低

于茅台酒和白云边酒。其顺序是D汾酒E口子窖酒E泸州特曲酒E白

云边酒E茅台酒。

5;5 口子窖酒仲丁醇是泸州特曲 9;5 倍，接近于汾酒，而低于茅台

酒 9;@ 倍 ，低 于 白 云 边 酒 B;C 倍 ，其 顺 序 是 ：泸 州 特 曲 酒E口 子 窖

酒E汾酒E茅台酒E白云边酒。

5;8 口子窖酒的异丁醇、异戊醇均低于茅台酒、泸州特曲酒、白云

边酒、汾酒。

5;7 口子窖酒的正丁醇是泸州特曲酒的 9;7 倍、汾酒的 96;@ 倍、

茅台酒的 9;B 倍，而低于白云边酒。

5;B 口子窖酒的高级醇类明显低于酱香型茅台酒、浓香型泸州特

曲酒、清香型汾酒、兼香型白云边酒。

5;C 口子窖酒的异戊醇 F 异丁醇为 8;79， 高于白云边酒的 8;6C，

泸州特曲酒的 5;@@，低于茅台酒的 7;8@，汾酒的 7;A9。

8 酸的对比

目前，口子窖酒已检出有乙酸、乳酸、己酸、丁 酸 、丙 酸 、异 戊

酸、戊酸、庚酸、辛酸等，其含量见表 7。

从表 7 可以看出，口子窖酒含量较多的是乙酸、乳酸、己酸>且
乙酸大于己酸，与白云边酒、茅台酒相似，但不同的是口子窖酒的

乳酸与己酸相接近，而茅台酒和白云边酒的乳酸远大于己酸。汾酒

则是乙酸远大于己酸，泸州特曲酒是乙酸小于己酸，而口子窖酒是

乙酸略大于己酸。

口子窖酒的丙酸、丁酸含量高于泸州特曲酒、汾酒，而低于茅

台酒、白云边酒。

7 总酸与总酯之比值

浓香型白酒（泸州老窖酒）总酸G总酯H9G7IB
酱香型白酒=茅台酒<总酸G总酯H9G9
口子窖酒总酸G总酯H9G8
浓酱兼香型=白云边酒<总酸G总酯H9G5;B
口子窖酒的总酸G总酯虽较接近浓酱相兼的白云边酒，但与兼

香型白云边酒的特征香味成分又不同（见表 B）。

口子窖酒庚酸、庚酸乙酯与白云边酒特征香味成分相差很大，

说明了口子窖酒不属于浓酱兼香型酒。

关于口子窖酒主体香味成分是什么？现在还没有一个确切定

性的说法。从色谱分析和研究的情况看，口子窖酒与其他香型的白

酒有较大差异，那么到底有哪些香味成分是口子窖酒的主体香味

成分，这些主体香味成分又是怎么形成的呢J 经分析研究>我们认

（下转第 966 页）
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质量标准。

8;8;5 提取：将灵芝子实体去杂、去劣后，于 <<=>6 ?恒温烘干，然

后用药材粉碎机粉碎，过 < 目筛，制得干粉；将市购的枸杞子经清

水冲洗后，置匀浆器中匀浆。灵芝子实体干粉和枸杞子匀浆物（质

量比@5<A9）置于提取容器中，首先用 96 倍体积（质量与体积比@9A
96）的 B< C食用优级酒精于 >6 ?提取 7 2，然后过滤出滤液，将残

渣用 D 倍体积的 D< C食用酒精在相同温度下继续提取 5 2，残渣

再用 > 倍体积的 E6 C食用酒精提取 5 2。合并 8 次提取液，过滤

后，真空浓缩至完全除去食用酒精为止。

8;8;8 勾兑：用 << 度优质口子酒、灵芝和枸杞提取物、纯净水勾兑

成酒度为 5< 度的保健营养酒。

8;8;7 灌装、灭菌：将勾兑好的 5< 度保健营养酒灌装到 <66 (3，
5<6 (3 的瓶中，加盖密封，巴氏消毒，待冷却后贴上标签、包装，即

为成品。

7 标准

7;9 感官指标

色泽：微棕黄色，清亮透明；

香气：具口子酒特有的芳香及淡淡舒适的药香；

口感：口味纯正，爽口。

7;5 理化指标

酒度（C，F G F）：5<
总糖（(, G 966 (3）：!866
蛋白质（(, G 966 (3）：!866
总皂苷（C，质量）：!9;<

7;8 卫生指标

符合 HI5E<E’D9《蒸馏酒及配制酒卫生标准》。

< 结果与讨论

<;9 灵芝的苦涩味较大，采用 << 度优质口子酒为酒基可以掩盖

其苦涩味，使酒体纯正柔和。

<;5 提取分 8 次进行，有利于完全提取灵芝、枸杞的有效成分，真

空浓缩有利于防止有效活性物质失活。

<;8 该保健营养酒既有灵芝的医疗保健作用，又具备枸杞的营养

滋补功效，同时将勾兑技术与中药提取工艺有机结合起来，使本保

健酒口味纯正柔和，营养丰富，具有较好的滋补保健作用。

参考文献：

J9K 王爱城，李柏;灵芝JLK;北京：北京科学技术出版社，5665;
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为N口子窖酒所在的特定地理位置、自然环境及水、土壤和与众不

同的制曲工艺产生的曲香，百年老窖、“万年糟”产生的窖香，协调

的酯、醇、酸等融合在一起的复合香气O形成了口子窖酒特有香型

的风格。口子窖酒主体香味成分是什么O还有待于今后进一步的探

讨和研究。

每种香型的白酒都具有自己的典型的风格O 而决定白酒典型

风格的是白酒的香味成分和其量比关系，同种香型白酒虽然香味

成分相同O但其量比关系不同O 产生的风格也是不同的。因此，白酒

香型中也就有流派之说O 如浓香型白酒中就有以苏皖鲁豫为代表

的“纯浓香—江淮派”和以四川为代表的“浓香—川派”之说，目前

行业内又提出的“淡雅型”、“陈香型”，也都具有一定的科学根据。

白酒的香型划分是在白酒自身不断发展中产生的O因此O笔者

认为，随着白酒市场需求的变化O科学的进步，工艺水平的提高O白
酒的香型也应该不断适应白酒的发展而发展。

参考文献：

［9］ 沈怡方，等;白酒生产技术全书［L］;北京N 中国轻工出版社，9BBD;
［5］ 秦含章; 新编酒经［L］; 北京：人民日报出版社，9BB8;
［8］ 李大和;白酒勾兑技术问答［L］; 北京：中国轻工业出版社，9BB<;
［7］ 李安陵，等;沈怡方从事白酒工作五十年技术论文集［P］; 江苏N江

苏省白酒评委领导小组编印;5665;
［<］ 白云边酒厂;白云边酒微量成分与风格研究初探［P］;湖北N湖北省白

云边酒厂编印;9BD8;

精度，适时添加一定量白糯米甜酒发酵汁，补充发酵糖，直至发酵

酒度至所需酒度。发酵时间<=> Q，发酵醪基本下沉，提取发酵缸上

清液，测其酒度、酸度、糖度。

静置5 Q，抽取上清液，用白糯米发酵汁、<6 C（F G F）白米酒、柿

果糯米白酒调整酒度、糖度。酒脚加8倍的水，加6;7 C安琪葡萄酒

酵母搅拌，进行二次发酵，蒸馏，制成柿果糯米 白 酒 ，摘 酒 度 为76
C=<6 C（F G F）。

8;7 蒸煮下琼脂，取其发酵清液巴氏杀菌法杀菌，进行热处理，降

温至约<6 ?，热处理，加8;< R琼脂入热酒搅拌均匀，静置澄清8 Q
左右。

8;< 换 桶 提 取 上 清 液 ，过 滤 清 液 ，添 加 柿 果 糯 米 白 酒 打 底 ，并 封

缸，密封存放在阴凉、干燥、通风的地方，时间7=>个月

8;> 陈酿7=>个月后，开缸，澄清，装瓶。

7 指标

7;9 感官指标

色泽：金黄色，清亮透明，无杂质沉淀及悬浮物。

香气：具有柿果酒特有的果芳香和甜米酒的和谐甜香。

滋味：酸甜适口。

风格：柿果果香、糯米甜酒二者和谐，醇厚丰满，爽口，回味悠

长。

7;5 理化指标［5=<］

总糖9> , G 966 (3；总酸6;76 , G 966 (3；酒度56 C（F G F）。

7;8 微生物指标

细菌总数S966个 G 966 (3；大肠菌群S>个 G 966 (3；致病菌：无。

< 经济效益分析

柿果原料成本：9;5元 G *,；白糯米原料成本：8元 G *,；生产散白

糯米甜黄酒所需成本为8>66元 G T；生产散柿果白糯米甜黄酒成本

为5E66元 G T；吨酒差价B66元。

两种酒品质比较，柿果糯米甜黄酒比单一白糯米黄酒的色、

香、味更上一个档次。达到开发绿色保健酒、降低粮耗、提高经济效

益目的，是一种可开发的绿色保健酒。
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