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酒城泸州酿酒稀缺资源的应用研究

罗惠波

（四川理工学院生物工程系，四川 自贡 =7>6>>）

摘 要： 通过对酒城泸州的自然条件的分析研究，揭示了酒城泸州的气候、水质、土壤、环境等自然条件滋生的微生

物菌群菌系是酿酒的稀缺资源。利用酿酒稀缺资源生产的调味酒、人工窖泥、“久香”牌“天下第一曲”、“元泰”牌制造专

家 < 号等产品，极大地推动了中国白酒工业的技术进步与发展。
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传统固态发酵蒸馏酒在世界酒林中独树一帜，是中华民族工

业中的一朵奇葩。早在 8<8[ 年，泸州大曲酒在美国旧金山万国食

品博览会上一举夺魁，捧回金奖，在世界酒林中脱颖而出。创造泸

州老窖奇迹的历史源于：8>57 年，泸州老窖酿酒先辈郭怀玉大师

发明了“甘醇曲”（现次高温曲）；8[;> 年采用泥窖酿酒并保持连续

使用至今；8<<= 年国务院颁布泸州老窖四百年老窖池群为国家级

重点文物保护单位，成为世界罕见的活文物，随着时间的推移，给

人类吐露的芬芳与日俱增！泸州老窖被评为首届中国四大名白酒

之一，列为浓香型大曲酒的典型代表，也称为泸型酒，被行业专家

誉为“浓香鼻祖”、“浓香正宗”、“酒中泰斗”等等。一方面表明了酒

城泸州是浓香型大曲酒的发源地；另一方面，浓香型大曲酒“以窖

养糟、以糟养窖”、“千年老窖、万年母糟”、在开放式操作条件下的

密闭式体系内多酶多菌自然共酵的酿造特征，表明了酒城泸州得

天独厚的“气候、地理、土壤、水质”等自然条件所孕育的微生物菌

群菌系，是浓香型大曲酒酿造的稀缺资源。如何充分利用酒城泸州

的稀缺资源，推动浓香型大曲酒业的整体进步，保持浓香型大曲酒

在中国白酒中的排头兵的位置，十分必要！

浓香型大曲酒的乙醇和水达 <@ \]<< \，而呈香呈味物质仅

占 8 \]5 \，在这 8 \]5 \呈香呈味物质中，四大酸、四大酯、两大

醛、五大醇等色谱骨架成分又占了总量的 <[ \，而剩下的仅占呈

香呈味物质总量 [ \左右的物质———复合曲香香气物质和窖香香

气物质，却对浓香型大曲酒风格的形成起到了重要作用，也是现代

科学技术发展至今，浓香型大曲酒传统工艺酿造仍然离不开大曲

和老泥窖参与发酵的奥秘所在。以泸州老窖为代表的酒城泸州盛

产好酒，名扬天下，即是酒城泸州拥有酿酒稀缺资源优势的最好佐

证。

8 利用稀缺资源生产调味酒

利用酒城泸州酿酒稀缺资源优势，生产富含微量呈香呈味物

质的调味酒，广泛用于全国范围内浓香型大曲酒勾兑调味，在促进

浓香型大曲酒整体水平的提高和促进浓香型大曲酒业的发展方面

开了先河。

5 利用稀缺资源制造人工窖泥

利用酒城泸州酿酒稀缺资源优势，生产富含复合窖泥功能菌

种的人工窖泥，广泛用于全国范围内的浓香型大曲酒生产建窖，促

进了浓香型大曲酒业在神州大地的遍地开花。但这种方式随着时

间的推移，窖泥微生物在当地水质、气候、环境微生物及微量元素

的影响下，容易变迁或引起窖泥老化，最终效果不显著。

> 利用稀缺资源生产“久香”牌“天下第一曲”

利用酒城泸州酿酒稀缺资源优势，建立规模巨大的制曲生态

园，以专业化方式强势制曲，向全国范围内浓香型大曲酒生产厂家

提供优质大曲，保证酒体复合曲香香气物质的供给，在这一方面，

泸州老窖集团公司生产的“久香”牌泸州老窖“天下第一曲”已在全

国 56 多个省、直辖市得到广泛的推广应用，促进了行业的整体发

展，现将其应用研究报告如下。

>:8 北方应用“久香”牌大曲酿酒

>:8:8 应用于热季压排后的生产转排，当排出酒率达到 >6 \，比
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上年度提高 86 个百分点，且优质品率达到 ;6 <。

=:8:5 应用于冬季酿酒生产，产酒 数 量 多 ，且 酒 质 醇 和 、浓 香 、回

甜、四大酯比例谐调，糟醅升酸小，为下排生产 打 好 了 基 础（见 表

8）。

=:5 川北应用“久香”牌大曲酿酒

试验窖产酒量高于对照窖，第一排 增 加 了 8:7; <，第 二 排 增

加了 => <，粮耗分别降低了 8:=? <及 8>:6@ <。在质量方面，试验

窖各大酯、酸、醇、醛比例更协调，较对照窖有所提高（见表 5）。

=:= 川东应用“久香”牌大曲酿酒

通过数排严格对比试验，结果是基酒的优质品率提高 86 <以

上，粮食出酒率提高 56 <左右（见表 =）。

上述研究表明，泸州老窖制曲生态园是酿酒行业的共同财富。

酿酒行业在继 56 世纪 @6 年代专家组对工艺查定总结后，发明了

人工培窖技术，曾推动了酿酒行业的极大发展。今天，泸州老窖制

曲生态园这一稀缺资源若能够得到酿酒行业的共享，必将再次推

动酿酒行业的再次发展。566= 年，四川食品工业协会主办的“首届

中国专业化制曲及发展趋势研讨会”，已推动了泸州老窖制曲生态

园的进一步规模化并上了新台阶，资源优势将更加体现，这反过来

又将推动酿酒业的进步。也就是说，规模化、专业化制曲是酿酒行

业发展的必由之路。

7 利用稀缺资源生产“元泰”牌制造专家 > 号

利用酒城泸州酿酒稀缺资源优势，以老泥窖发酵制作富含复

合窖香香气物质的生香液，并结合窖外发酵生香技术在生香液中

强化浓香型大曲酒主体香味物质己酸乙酯含量，提供给全国浓香

型大曲酒生产厂家蒸馏增香，保证酒体复合窖香香气物质及主体

香味物质的供给。泸州元泰生物公司开发推出的“元泰”牌制造专

家 > 号在全国各地应用效果见表 7，表 A，表 @。

研究结果表明，“元泰”牌制造专家 > 号不仅能全面提高基酒

优质品率，而且能显著提高生产能力，纯正酒体浓香风格。“元泰”

牌制造专家 > 号在浓香型大曲酒生产中的推广应用，是中国白酒

工业的划时代突破。“元泰”牌制造专家 > 号与酱香型、清香型、小

曲香型等固态发酵蒸馏酒蒸馏融香，更可孕育出许多新型酒种。

“久香”牌泸州老窖“天下第一曲”及“元泰”牌制造专家 > 号应

用结果表明：以“久香”牌泸州老窖“天下第一曲”作酿酒的酒化生

香剂进行大曲酒固态发酵制作酒醅；以“元泰”牌制造专家 > 号（粮

食酒发酵生香液）与制作的酒醅蒸馏增香，所产酒品质量较为接近

泸州所产优质浓香型大曲基酒。这种在揭示大曲酒酿造机理基础

上发明的浓香型大曲酒新型生产工艺技术，是浓香型大曲酒酿造

发展史上的又一创举，必将改写千年酒史。!

全国酿酒业上市公司竞争力指数排名揭晓

本刊讯：5667 年 A 月，中国社会科学院工业经济研究所、B1C 研究中心和《中国经营报》、香港金榜融资股份有限公司联合主办“中国

企业竞争力监测指数”发布交流会，会议发表了《中国企业竞争力报告》，并就全国 8566 多家上市公司规模、效益、竞争力做了权威性的分
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