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简论中国白酒生产技术的发展

曾祖训

（成都市青羊大道 ; 号成都花园电梯楼 <’=’;68，四川 成都 >866?5）

摘 要： 中国白酒技术经历了启蒙、成长、提高和发展几个阶段，现正走向现代化。当前白酒酒种的发展主要有：8:固
态发酵的传统白酒。固态法白酒是中国白酒的脊梁。5:新型白酒，它是白酒工业的技术进步。=:功能性白酒，它是“药

食同源”健康思想的创新。（丹妮）
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中国白酒是我国特有的、具有悠久历史的传统酒种，文化内涵

丰富，风格独特，是民族工业的体现，是世界六大蒸馏酒之一，它既

是民族的，又是世界的［8］。

新中国成立以来，白酒从解放初期的 86:; 万吨，发展到高峰

期（8<<> 年）的 ;66 万吨。经过改革和调整，这几年稳定在年产 X66
万吨左右。产量分布在川、鲁、皖等 86 个 省 区 ，前 = 省 占 总 量 的

5XY，全国生产企业 =:; 万多家，产量超过 5 万吨的企业只有 ==
家，利税超亿元的只有 56 家，我国白酒的消费额达 8 千多亿元，为

国家创税利 856 多亿元。据调查，白酒在 =6 个城市居民中总体的

渗透率达 =8:7 Y，是农村主要品种，白酒在城乡 居 民 中 是 不 可 代

替的消费品，中国是世界上白酒的产销大国。

中国白酒生产技术的发展经历着启蒙、成长、提高和发展几个

阶段，伴随现代科技的发展，正走向现代化。笔者从白酒生产技术

的发展，谈点认识和体会，供大家研讨。

8 社会发展的影响

随着我国经济实力的增强，消费物质的丰富，生活与文化水平

的提高，社会消费进入体验经济时代［5］，从白酒消费的表现来看，

有下列 = 方面的影响。

8:8 对社会发展形成的悟性。由于民族传统的自豪感，饮酒的礼

仪等习俗，参与社会活动的变化，如人们情感的交流，人际的交往，

商业的需求，以及旅游休闲娱乐形成的消费主流等，产生对白酒的

喜爱和信赖，社会的消费水平已进入“被尊重”和“自 我 实 现 的 需

要”，寻求基本享乐和奢侈享乐的高层次的需要。

8:5 白酒风味的适口性、舒适性产生的好感。对白酒酒质风味的

要求随人们文化生活水平的变化而改变，现在强调酒质的个性化，

即风味特色，但白酒尤为突出的功能，是对饮酒者情感的激活，既

能激活人们的思想和情感，又能给口味带来舒适的感觉，使人们体

会品酒是一种美好的享受。

8:= 理性知识的导向。随着文化水平的提高，科技知识的普及，消

费者对酒有了科学的认识，特别是科学饮酒对身体健康带来的利

弊。表现在对饮酒是有益和有害的理性认识，正在从“少饮有利，多

饮有害”，到改变“少数人畅饮，多数人胆怯”的局面，实现科学健康

饮酒新生活的主体。

5 当前白酒发展的主要酒种

市场流通的白酒品牌很多，注册的白酒商标已突破 86 万个。

为了满足各个层面的需求，白酒档次差别很大，高、中、低的酒度范

围很广，白酒的文化附加值各不相同，形成的商品千差万别，但从

生产技术的发展来看，主要是下列 = 种。

5:8 固态发酵的传统白酒

立于世界蒸馏酒之林的固态发酵的传统白酒，是中国白酒发

展的脊梁，是民族的骄傲。多年来通过科技人员的努力，应用现代

科学技术推动了传统白酒的创新和发展。固态发酵酒工艺的主要

特点为：

5:8:8 利用天然微生物制成曲子发酵剂，进行多菌种微生物的固

态混合发酵。

5:8:5 以酸控酸抑制杂菌生长，在缸、泥、石等发酵窖池内，发酵和

生香同时进行。

5:8:= 白酒甑桶蒸馏是经过几千年的发展而形成的，是既浓缩酒
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精度，并同时提香而形成的独特蒸馏器。

5:8:7 为了提高和稳定白酒质量，经过对传统白酒香味成分的剖

析，并形成贮存勾调的后工序，是产生以低级脂肪酸乙酯为主体的

中国白酒风格，又因曲药、工艺、组成的骨架成分、地域环境、社会

酒文化等的不同，又形成了白酒的多种香型。

白酒固态发酵工艺的科研工作围绕上述工艺，在肯定多菌种

发酵工艺（它包含曲霉、根霉、毛霉、梨头霉、红曲霉、酵母菌、细菌

等），特别是细菌的生香作用的基础上进行了分离和应用，促使人

工窖泥的形成，制曲工艺的机械化、微机控制，曲药的标准化，专业

化的制曲厂等重大的进步。今后仍重视传统发酵技术的提高，主要

集中表现在固态发酵工艺的提高、对多菌种发酵微生物的分离与

应用、调控生物代谢的香味物质以及酶的催化作用等。

5:5 新型白酒的发展

新型白酒是代表一种生产工艺，是在固态法白酒的基础上发

展起来的，利用对固态传统白酒香味成分质量风格的剖析，以人们

喜欢的白酒风格为目标，采用新的勾调理念，应用高质量的食用酒

精组成的酒种，在较好的经济效益推动下，发展壮大起来，酒质能

达到中、上等档次的水平，这一工艺的主要特点如下。

5:5:8 通过对传统甑桶蒸馏的科学总结，如缓慢蒸馏、酒精浓度、

有效层的利用等，对新型白酒的串蒸工艺有很大的推动。综合利用

固态法工艺与食用酒精的结合（如固固结合，液固结合，液液结合

等形式），它与 56 世纪 ;6 年代的“新工艺白酒”截然不同，新型白

酒是白酒工业的技术进步。

5:5:5 白酒勾调新理念的产生源于新型白酒［<］。如色谱骨架成分、

协调成分、微量复杂成分的区分等是勾调理念的进步。充分利用其

他调味物质，突破固态法勾调的范围，明确酸、酯、醇、醛等各类物

质的作用，突出酸在勾调中的主要地位，对白酒质量的提高及风格

的个性化是极大的推动。

5:5:< 食用酒精工业的进步。如多以粮食为原料，改进设备与工

艺，降低甲醇、杂醇油等杂质的含量，使酒精口感非常纯净，为新型

白酒提供了高质量食用酒精，是发展高质量新型白酒的有力条件。

5:5:7 食品添加剂质量提高的主要表现为采用天然植物的食物源

为原料，模拟白酒酿造的生香呈味条件等先进手 段 ，促 进 酯 、醛 、

酮、醇、酸等各种香味单体的转化，以现代的分离设备提取精制而

成。除单个香精外，还生产复合性香料，近年有较大的发展，特别是

生物发酵的各种功能性的食品添加剂。

5:< 功能性白酒的发展

功能性白酒的发展基于市场消费更加理性，对身体健康更加

关注，是继承和发扬我国特有的“药食同源”理论和实践经验，产品

具有独特的民族特色［7］。

功能性白酒是以传统白酒为基酒，并保持了中国白酒在色、

香、味、格方面的特点。如果只是突出中药疗效或花果香的特色，而

失去了白酒的基本风格，这类酒就应该是药酒或露酒了。

功能性白酒正经历着不断的技术创新，发展初期是以“药食同

源”类的药材、花果，直接或浸泡液调入酒中，为 了 保 持 白 酒 的 风

味，其用量是很有限的，故其功能效应很难说清楚。现代的功能性

白酒是通过一定的技术手段，将某些有效成分提取浓缩后置于酒

中，既能保持原酒风格，又增加了添加物的有效功能，这是很大的

技术进步。如天士力集团利用超临界萃取技术和多种现代生物技

术所取得的具有护肝、养胃等功能的营养液与优质基酒相结合，并

经喂养验证其功能效果。但决不能误认为可以饮酒无度，仍然要倡

导科学健康的饮酒文化。

< 白酒业的技术创新

社会经济的快速发展和文化生活的迫切需要，国际市场的进

一步开放，白酒业必须与时俱进，在政策、法制、市场等环境的不断

改进下，通过技术进步，开创白酒业新的局面［;］。

<:8 白酒业是传统的生物技术产业，今后应考虑从多菌种发酵的

微生物中分离和总结有特色的高效菌种，强化固态发酵技术，改进

和完善这一生化工程。

<:5 采用现代先进仪器设备，加强白酒发酵香味成分的分析，重

视风味化学的研究，为工艺改革、勾调理论、污染残毒等提供科学

依据。

<:< 白酒的贮存已成为生产上的瓶颈，此工序资本投入大，生产

周期长，贮存机理不甚清楚，是亟待解决的问题。剑南春酒厂发现

白酒的“基因图谱”，对酒类风格特征的鉴定、对贮存机理的研究是

一个重大的突破，他们预测“58 世纪中国白酒质量的提高，酿酒技

术的飞跃，将在一定程度上依赖于微观非均相分布现象研究的突

破”［=］。

<:7 中国白酒国际化是现代白酒更大的追求。早在 56 世纪 >6 年

代，部分发展国家的消费者出于健康考虑和环境意识的增强，对农

药残毒和环境污染下的农产品逐步厌弃，转向追求绿色食品、有机

食品，经过多年的发展，并带来整个社会食品消费标准的普遍变

化。作为白酒行业，一方面是重视原料基地、产品基地的建设，加强

生态环境的建设和保护，创建酿酒工业生态园，同时按有机食品技

术要求，加速其规范化进程，开发有机食品，产品既要有民族特色，

又要培育和调整口感质量，走向国际化。

对白酒业生产技术发展的总印象是：固态法白酒是中国白酒

的脊梁，新型白酒是白酒业的科技进步，功能性白酒是“药食同源”

健康思维的创新。以上是笔者的粗略论述，不当之处欢迎批评指

正。
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