
浓香型新型白酒的勾调实例
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摘 要： 根据企业的实际情况及市场需求，先设计所生产新型白酒的骨架成分及合理含量，以

及四大酸的比值。按食用酒精串香酒 #$ %，固态法白酒 "$ %，其中优质酒 &$ %，酱香型酒 " %，长

期发酵酒 &$ %，小曲酒 ’ %，双轮底酒 ( %的比例进行勾调。检测勾调样，对照设计标酒，进行补

加骨架成分，通过品尝，进行勾兑、调味，贮存 "$ ) 后出厂。（陶然）
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新型白酒是食用酒精、固态法白酒、食用香料巧妙

结合的产品。这类产品可根据酒厂实际和市场需要生

产。营山县金葫酒厂生产的新工艺白酒 "1 度金葫特曲，

受到了消费者的欢迎，现介绍如下。

& "1 度金葫特曲标酒色谱骨架成分的设计

几年前，笔者受聘于四川省营山县金葫酒厂（私营

企业），在从事白酒化验、色谱分析、勾调技术多项工作

期间（( 年），有机会在浓香型新型白酒勾调技术上进行

了探索和试验。对五粮液、剑南春等名优酒和倍受本地

消费者所喜爱的标志品牌酒进行了大量的色谱分析和

常规检验，以这些分析数据为基础，结合本厂固态法酒、

液态法酒的特点，通过反复多次试验品评，确定了 "1 度

金葫特曲标酒色谱骨架成分的合理含量U见表 &V。
总酸含量为 $,1 A W 2；四大酸的比值关系为：己酸X乙

酸X乳酸X丁酸Y&,#’X&X$,1X$,"’；比值总和为 &,#’Z&Z$,1Z

$,"’Y",0。

( 各类基酒的用量比例

根据 "1 度金葫特曲标酒风格特征，确定各类基酒

的用量比例，优质新型白酒勾兑组合的基本条件：一是

要有质量好的串香酒；二是要有优级食用酒精；三是要

有质量较好的固态法白酒（大曲、小曲）。金葫酒厂前身

是县办国营企业，库存传统工艺优质白酒较多、各类等

级酒齐备。根据这些条件，基础酒组合方案选择在食用

酒精用盖糟串香后与固态法白酒结合进行调制。再由该

收稿日期：($$-/&&/&!

酿酒科技 ($$’ 年第 - 期（总第 &"$ 期）·!"#$%&’()*"+, -."/+./ 0 1/.2+%!%,3 ($$’ [?,-U*?8,&"$V

¡ 1 38 ¡¢£¤¥¦§¨©ª«¬­®¯ ¡mg/100 mL¡ 
¡¢£¤ ¡¢ ¡¢£¤ ¡¢ ¡¢£¤ ¡¢ 
¡¢£¤ 200 ¡¢£¤ 8 ¡¢£ 4 
¡¢£¤ 125 ¡¢£ 15 ¡¢£ 23 
¡¢£¤ 80 ¡¢£ 4 ¡¢ 16 
¡¢£¤ 20 ¡¢£ 7 ¡¢£ 23 
¡¢(g/L) 0.8     

 



酿酒科技 !""# 年第 $ 期（总第 %&" 期）·!"#$%&’()*"+, -."/+./ 0 1/.2+%!%,3 !""# ’()$*+(,)%&"-

酒的风格特征、档次、销售价位，来研究制订各类基酒的

具体用量关系。

食用酒精串香酒（贮存 . 个月）占 /" 0，固态法白

酒占 &" 0，其中，优质酒（! 年贮存）为 %" 0，酱香型酒

（& 年贮存）为 & 0，长期发酵酒（大于 %!" 1 发酵期，% 年

贮存）为 %" 0，川法小曲酒（% 年贮存）为 # 0，双轮底酒

（& 年贮存）为 ! 0。

确定以上各类固态法基酒用量，主要是按照其香味

特点或基酒中某种微量成分为主体含量来挑选。这是一

项比较细致的工作，既要参照各类基酒的分析数据，又

要结合口感尝评，工作量很大。

选用优质酒主要考虑己酸乙酯、乙酸乙酯含量高，

浓香好；选用酱型酒主要是从“浓中带酱”层面上考虑，

具有芳香、增甜的作用；选用长期发酵酒主要考虑己酸

乙酯、乳酸乙酯含量高，有绵柔、回甜好的特性；选用川

法小曲酒主要考虑含醇类物质丰富，具有清香、醇厚的

作用；选用双轮底酒主要考虑各种微量成分含量高，窖

香不错。按上述各类基酒搭配组合，基础酒照顾到了香、

甜、绵、净、爽，酒体谐调。主体香和其余成分的烘托，确

保了该基础酒的风格特征的形成和稳定。

& &2 度金葫特曲标酒小样勾兑组合

按 &2 度金葫特曲标酒小样 %""" 34 计。

查酒精含量加浆系数表，换算可知：/! 度优质酒稀

释至 &2)# 度时占 %" 0，需 $5)#$ 34；/$)& 度双轮底酒稀

释至 &2)# 度时占 ! 0，需 5)#$ 34；.$)/ 度长期发酵酒稀

释至 &2)# 度时占 %" 0，需 #.)!# 34；..)! 度酱型酒稀释

至 &2)# 度时占 & 0，需 %.)$! 34；.!)$ 度川法小曲酒稀

释至 &2)# 度时占 # 0，需 !5)&& 34；/.)# 度食用酒精串

香酒稀释至 &2)# 度时占 /" 0，需 &!!)"# 34。

以上各类基酒按所需量混合均匀，测酒精含量为

/&)# 0（6 7 6），稀释至 &2)# 0（6 7 6）时加水量为 #%.)2/
34。

用量筒分别量取上述各组分所需量，置于 %""" 34
容量瓶内，充分振荡均匀，放置几分钟，品尝，基础酒醇

净，没有异杂味。进行理化检验。色谱数据（酒精含量为

&2)# 0实测数据）见表 !。

对 照 总 酸 含 量 （ 表 %， 表 !）， 酒 质 未 能 达 到

89%%2#5)%:25*优级-标准要求，需按酒体设计标准，补加

色谱骨架成分，要求所用香料纯度高、无异味（金葫酒厂

用的是江苏慈云牌香料）。

&2)# 度金葫特曲标酒的计算，原则上是缺啥补啥，

缺多少补多少，含量接近的成分，可忽略不计。

&)% 酸的计算

&2)# 度金葫特曲中应加入的酸量为：

")2 ; 7 4:")!& ; 7 4<")#/ ; 7 4
己酸乙酯加入的各种酸量分别为：

己酸 ")#/ ; 7 4=%)/# 7 &)5<")!. ; 7 4>")5!!
<")!2 ; 7 4

其他酸类加入量同此计算（见表 &）。

&)! 酯、醇、醛类的计算

己酸乙酯 !"" 3; 7 %"" 34，即 !)"" ; 7 4。

&2)# 度金葫特曲中应加入己酸乙酯的量为：

!)"" ; 7 4:")/% ; 7 4<%)!5 ; 7 4>")2/&<%)$2 ; 7 4
其他酯、醇、醛类加入量同此计算（见表 &）。

&)& 其他微量成分加入量计算

例如，色谱 ?’@ 柱分析不出的 $ 种微量成分，可直

接按设计量加入。

!)&:丁二醇设计为 $ 3; 7 %"" 34；双乙酰设计为 #
3; 7 %"" 34；醋酉翁设计为 & 3; 7 %"" 34；正己醇设计为 &
3; 7 %"" 34（$ 种具体加入量见表 &）。

根据表 &，分别选用 ")% 34，")! 34，")# 34，%)" 34，

!)" 34 刻度吸管按酸、酯、醇、醛顺序进行添加（采用这

种添加方式，误差很小）。完毕后，充分振荡均匀，放置 #
3AB 左右，倒 !# 34 于酒杯中，进行细致品尝。该勾兑组

合酒存在放香不足，口味稍淡，味短。

&)$ 调味

针对勾兑组合酒的缺陷，选择双轮底酒头调味酒、

酒尾调味酒进行调味。采用 ! 34 注射器，# 针头滴加。

酒头调味酒用 ! 7 万；酒尾调味用 & 7 万。成型后，再品尝。

增加了前香、醇厚感及后味，完美地突出了“醇和爽口、

香而不艳、醇而不厚、顺口回甜、净爽”的浓香型新型白

酒的口感特点。

¡ 2 ¡¢£ 38 ¡¢£¤¥¦§¨©ª (mg/100 mL) 
¡¢£¤ ¡¢ ¡¢£¤ ¡¢ ¡¢£¤ ¡¢ 
¡¢£¤ 71.35 ¡¢£¤ 2.56 ¡¢£ 4.32 
¡¢£¤ 35.08 ¡¢£ 14.69 ¡¢£ 13.16 
¡¢£¤ 20.97 ¡¢£ 2.63 ¡¢ 9.37 
¡¢£¤ 7.10 ¡¢£ 3.67 ¡¢£ 10.13 
¡¢(g/L) 0.23 ¡¢(g/L) 0.97   

 

¡ 3 ¡¢£¤¥¦§¨©ª«     (mL/L) 
¡¢£¤ ¡¢£ ¡¢£¤ ¡¢£ 
¡ ¡ 0.28 ¡¢£¤ 1.48 
¡ ¡ 0.14 ¡¢£¤ 0.87 
¡ ¡ 0.094 ¡¢£¤ 0.65 
¡ ¡ 0.053 ¡¢£¤ 0.15 
¡ ¡¢ 0.03 ¡¢£¤ 0.06 
¡¢£ 0.016 ¡ ¡ 0.09 
¡¢£ 0.041 ¡¢£ 0.16 
¡¢£ 0.12 2.3-¡¢£ 0.04 
¡¢£ 0.037 ¡¢£ 0.05 

 

%
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! 暗评试喝，确保 "# 度金葫特曲质量

为了确保 "# 度金葫特曲在投放市场之前，万无一

失，做到心中有数，将 "# 度金葫特曲成型样酒与本地市

场很受消费者喜爱的同类型产品（规格 $%% &’()，价位

*% 元左右 + 瓶，酒精含量 "# ,-". ,）进行暗评比较，编

成 /0，*0，"0，让酒厂爱喝酒的职工（主要针对普通消费

群体能否接受）以及品尝小组成员（主要对专业人士意

见）共 # 名，暗评打分。出乎意料，"# 度金葫特曲胜出，

坚定了酒厂老板的信念。为了更进一步证实该酒饮后是

否上头、口干，酒厂老板将暗评的 # 名员工邀到火锅店，

带上 * 件（/()）样酒，任务是尽兴地喝，谁也不准打退堂

鼓。最后 * 件酒仅剩下半瓶酒。有的同志不胜酒力，喝醉

了。第二天大家一致认为该酒不错，醒酒过程快，不难

受。归纳评语是：口感轻松、醇和、绵甜、爽顺、不上头、口

不干。

$ "# 度金葫特曲生产工艺流程

食用酒精!降度!串香净化!固液结合勾兑!调香调味!
活性炭吸附!贮存过滤!成品

为了有利于酒精分子、水分子、香精分子的充分缔

合，使香精分子、酒精气味消失，刺激性减少，酒质稳定，

勾调工作完成后，"# 度金葫特曲贮存了 "% 1，进行品尝

和理化检验，结论是：

大样酒与标样酒比较：口感稳定，出入小，成熟，自

然，酒体更协调。

理化指标（大样实测数据）为：酒精度 "#2* ,（3 + 3）；

总酸（以乙酸计）%24. 5 + ’；总酯（以乙酸乙酯计）*2.4 5 +
’；己酸乙酯 /2.) 5 + ’；固形物 %2") 5 + ’。

符合 67//#$.2/8#.（优级）标准，为合格品。灌装，

成品入库。

) 小结

要想成功地勾调出优质浓香型新型白酒，酒厂必须

具备的条件：

!可供勾兑组合酒挑选的各类优质传统工艺白酒

（大曲、小曲）；

"各类不同类型的调味酒齐备；

#具有常规检验、色谱分析配套设施设备与操作能

力；

$酒用香料齐备，要求质量稳定、纯度高、无异杂

味；

%有软水处理设备，加浆用水处理。
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*%%$ 年春交会在蓉城落幕

本刊讯：*%%$ 年春季全国糖酒会于 *%%$ 年 " 月 *# 日在蓉城落下帷幕。

本届糖酒会已于 " 月 *" 日至 *! 日举行了预展，给人的印象是糖酒已不再是

糖酒会的主题，机械设备、食品类、及国内外连锁企业占据相当大的场馆面

积。另一特点是开设了四川专馆，“六朵金花”场面宏大，各具特色，共同点都

在诉求悠久的酒文化。

本届糖酒会参展商达 /% 万人，交易总额在 /%.2%* 亿元。本次展会展出总

面积超过 4%%% &*，共有展位 "/%% 余个。

本次糖酒会有三大创新：一是预展期延长，有效交易时间超过 ! 天（" 月

*# 日闭幕）；二是特设“四川专馆”，有 "%
余家大型零售连锁企业参展；三是广告不再“围城”，户外广告发布更规范。

本届交易会商品成交总额比 *%%! 年同期增长 /2$" ,；其中四川代表团以

/*2#$ 亿元的成交额位居第一；销售总额为 $*2.* 亿元，比 *%%! 年同期增长

"2#" ,。

本届糖酒会糖及糖制品成交总额为 *42#. 亿元<比上一届下降 %2/# ,=酒类

成交总额 4"2$! 亿元<比上一届增长 %2"$ ,=罐头类成交总额 #2". 亿元<比上一

届增长 *%2#. ,。江苏、山东、河南、河北代表团分别以 /%2$* 亿元、.2# 亿元、.2*
亿元、#2! 亿元的成交额居 *-$ 位。（单雨）

*%%$ 年糖酒会会场一隅

四川专馆五粮液展位


