
论中国白酒的标准化技术与发展

中国白酒，作为世界六大蒸馏酒种之一，是中华民族
农耕文化的伟大创举， 也是中国人民奉献给世界的一笔
最可宝贵的物质文化财富和精神财富。 中国白酒标准化
技术的产生，在相当程度上成为指导企业生产的标尺、有
效调节市场的杠杆和消费者维权的利器； 中国白酒标准
化技术的发展， 正在经历着一场前所未有的里程碑式的
伟大变革。 2008年 11月，全国白酒标准化技术委员会的
成立， 标志着中国白酒的标准化进程将进入一个全新的
时期。

1 中国白酒标准化技术的发展历程及存在意义

20 世纪 80 年代初， 由全国食品发酵标准化中心负
责组织，制订了当时已确认的主体香型明确的浓香、清香
和米香型 3 个香型白酒的部颁标准；80 年代末， 为配合
国家“四个转变”白酒产业政策的贯彻落实，同时根据白
酒产业自身发展的需求，再次由标准中心负责组织，分别
制订了白酒产品、分析方法、检验规则等 16项国家标准，
中国白酒标准体系逐步趋于成熟和完善； 进入 90 年代，
随着白酒工业的不断发展，又相继建立了液态法白酒、芝

麻香型、特香型等 5项白酒标准的行业标准或国家标准。
标准的制订、颁布和实施，极大地推动了白酒行业的技术
进步。由于标准的规范和引导作用，气相色谱分析技术在
白酒领域得到迅速推广和应用， 为中国白酒特征性香味
成分的发现及定性定量分析提供了技术支撑， 同时也为
新型白酒的发展奠定了坚实的基础； 白酒分析方法的建
立和检验规则的标准化， 使得企业除了对终端产品进行
检验外，还扩大应用到酿酒生产过程控制、制曲控制、贮
存勾兑等诸多领域， 为白酒质量的稳定和提高起到了积
极的助推作用。 进入 21世纪，特别是我国加入WTO后，
为了保护民族传统产品的质量、特色和信誉，积极参与国
际酒类市场竞争，2004 年国家标准化管理委员会加大了
改革力度，加快了制修订标准步伐，本着“标准以企业为
主导，面向国际竞争”的宗旨，对现行的国家标准进行了
大规模的清理整顿工作。 对清香、浓香、米香等香型白酒
的标准、饮料酒标签标准、白酒分析方法等国家标准进行
了修订；根据白酒的创新和发展需要，又新增几项新型香
型国家标准或部颁标准， 并制订了固液法白酒等国家标
准。特别是近年来，国家先后制订、修订和出台了《酒类流
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通管理办法》、《发酵酒精工业污染物排放标准》、《白酒制
造业清洁生产标准》、《纯粮固态发酵白酒行业规范》 等，
至此，我国白酒行业建立了以产品质量标准为主，配套基
础标准、方法标准、管理标准、卫生标准、环保标准、产品
标志认证标准等为辅的一系列技术标准体系， 使我国白
酒标准体系建设工作进入一个全新的时期。 2009 年 12
月至 2010年 4月， 全国白酒标准化技术委员会酱香型、
浓香型、凤香型、豉香型、米香型以及清香型白酒分技术
委员会的相继成立， 为我国白酒标准化技术的加快进行
构建了高层次的统筹指导、 合作协调的平台。 平台的建
立，必将对我国白酒行业标准体系的科学、规范、健康、有
序发展，作出积极的、更加有益的贡献。

2 中国白酒标准的现状以及在执行中存在的问题

当前的中国白酒标准，更加切合生产实际，更加贴近
市场和消费者需求，既注重标准技术与市场相结合，也注
重传统技术与现代技术相结合， 同时注重中国蒸馏白酒
与国际蒸馏酒标准相接轨。可以说，中国白酒标准化技术
的进步和发展，起到了保护、规范和促进白酒行业健康发
展的技术支撑作用和重要的引导作用。但是，由于中国白
酒生产企业众多，白酒产品品种和风格流派众多，有些企
业存在无标生产和产品无标可循的状况。 据统计，2009
年，中国白酒生产企业仍有 3.8 万家，其中规模以上白酒
企业 1160家，持证经营的企业不足 9000家。一些生产规
模小、生产工艺落后的小酿酒厂、小作坊往往存在无标准
生产状况，这些企业在原辅材料的采购、生产过程的质量
控制、产品检验等环节甚至处于盲区；有的虽然有国家、
行业或企业标准可循， 但因在其生产经营过程中执行不
严或不力，从而导致许多管理上的漏洞。所以，治理、整顿
中国白酒生产企业， 将是我国政府监管部门在今后相当
长一段时间内的长期任务。 现有的中国白酒标准从划分
范围上看，有国家标准、行业标准、地方标准与企业标准，
这些标准往往存在交叉、重复的问题；从作用性质上看，
有强制性、指导性和推荐性标准，但企业对于标准的执行
往往良莠不齐,鱼龙混杂，存在“强不强，标非标”的实际
问题。如白酒分析方法标准，修订后由原来的强制性标准
改为推荐性标准，但企业在执行中，往往很难到位，由于
分析方法的不统一，导致分析结果误差大，甚至根本没有
可比性；从产品标准看, 中国白酒标准除了按香型、工艺
划分外，又有按原产地域、地理标志等划分的标准，标准
繁多却不能涵盖和满足中国白酒不同流派、 不同个性酒
的需要。如近年来出现的营养型及功能型白酒，只有企业
标准，没有国家标准或行业标准；原辅料质量控制、食品
安全控制等仍然没有严格的国家标准规定； 年份酒的标

注、 食品添加剂的使用， 越来越易导致消费者的信任危
机，等等。

3 关于现行中国白酒标准的几点思考

3.1 中国白酒产品标准制订与修订的科学性和合理性
产品标准是产品的个性化标签， 是这一产品区别于

其他同类产品的品质标志，是企业进行生产经营管理活动
的基本要素，也是企业产品打入市场的通行证。所以，重视
产品终端标准，成为企业生产经营的必然性环节。 中国白
酒产品标准、感官指标规定白酒的色、香、味、格，理化指标
规定白酒的总酸、总酯、特征性香味成分以及固形物的含
量等，二者相辅相成，缺一不可。因为白酒作为一种特殊的
食品，喝起感觉好的酒其理化指标不一定优，理化指标优
的酒不一定好喝。 所以化验代替不了品评，品评也代替不
了化验，只有两者有机结合，才是科学的和合理的。修订后
的中国白酒标准，本着对消费者负责的态度，从术语和定
义上对各种香型白酒进行了更加科学和严格的界定，特别
强调了“传统”二字，在理化要求中特别注明：不得加入非
自身发酵产生的物质，进一步净化和规范市场；修订后的
标准，将浓香、清香、米香型高低度白酒 6项国家标准整合
为 3项，白酒分析方法 15项国家标准整合为 1项，更加条
理、简洁和有序；修订后的标准，1 个香型只有 1 个标准，
质量等级只分优级和一级，由繁变简；修订后的标准，高度
酒的上限由原来的 59 %vol 调整为 68 %vol， 低度酒的
下限由原来的 35 %vol 调整为25 %vol，并且填补了原标
准没有 40 %vol 的空缺，更加贴近市场和消费者需求；修
订后的标准，总酸含量只规定了下限，总酯含量下限作了
适当调整，更加符合企业生产实际；修订后的标准，感官要
求中增加了非常重要、对白酒货架期非常有实用操作意义
的一条，即：“当酒温低于 10℃时，允许出现白色絮状沉
淀物或失光，10℃以上时，应逐渐恢复正常”；修订后的
中国白酒标准，增加了净含量、组批要求、判定规则等，规
定更加合理，可操作性更强；修订后的标准，酒精度的表
示由 %(v/v)变为 %vol，与国际接轨……可见，中国白酒
产品标准的修订，越来越趋于科学和合理。
3.2 中国白酒生产过程工艺技术标准很难上升和统一
为国家标准

中国白酒，由于香型不同，其生产工艺千差万别；即
使是同一香型、同一工艺的酒，也会因地域条件、土壤气
候、微生物区系等的不同而风格迥异。传统的手工生产工
艺以及半机械化的生产模式， 决定了中国白酒的某些工
艺流程和关键性技术环节，只能靠口传心授。 也就是说，
即使有严格的标准，也会因人为的操作、生产条件、环境
因素等的变化而呈现出多元化和多样性。所以，各个企业
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在生产过程中都只能执行自己的企业标准， 过程控制很
难上升和统一为国家标准。
3.3 中国白酒产品标准的制订与香型的关系
目前，中国白酒香型已确认的已有 12 种之多，与香

型的建立相辅相成的标准已有 9种之多， 还有几种香型
的标准正在修订或制订中。但如此多的香型和标准，却远
远不能囊括和涵盖中国白酒的各种风格和流派。 随着白
酒行业科技的进步，白酒产品的多样化与层次化，现有的
12 种香型标准一定不能囊括和涵盖所有白酒产品的内
在质量和风格特点，相反地，现有香型标准作为特定时期
的特定产物， 必将成为制约和限制白酒产业自身发展的
桎梏。 所以，白酒标准的修订，始终应该是动态的、宽泛
的，不断与国际接轨。国际上啤酒、白酒、葡萄酒都不分香
型，中国也只有白酒分香型。 当然，香型的始分对于白酒
行业的规范、 科技进步都曾经起过积极的引导作用和推
助作用，而随着白酒行业酒体风格的越来越多样化，再以
香型、类别，甚至标杆的要求来确定白酒质量的优劣，有
些时过境迁。 笔者认为，太复杂了不如趋于简单化，所有
中国白酒干脆执行“无香型”标准，正如中国酿酒工业协
会白酒分会秘书长赵建华在《浅谈白酒产品标准》一文中
谈到的， 白酒产品标准理化指标只执行 3 个标准即可，
即：液态法、固液法和固态法。

4 未来中国白酒标准化技术的发展方向

目前，全球金融危机引发的金融风暴正在趋缓，而中
国白酒问津国际市场的呼声日高。 未来中国白酒参与国
际竞争的重要手段之一，就是要标准先行。技术标准作为
产业竞争的重要手段， 是未来社会经济发展的战略制高
点。 发达国家采取国际产业垄断的策略就是 “技术专业
化、专业标准化、标准全球化”，这是当前国际技术、产业
垄断的一大趋势。所以，未来中国白酒标准化技术的发展
方向，应把握和遵循以下几点。
4.1 标准化技术的发展应以食品安全为基本保障

2009 年 6 月 1 日起，国家开始施行《食品安全法》，
取代原《食品卫生法》,这标志着我国政府监管部门将从
注重食品的干净、卫生，对食品安全以终端产品的监管为
主，转变为对企业生产经营、市场流通等环节进行有效的
规范，以对食品安全进行全程的监控，进一步建立食品安
全保障体系，提高食品安全质量水平。“民以食为天”，“食
以安为天”，作为白酒生产企业，食品安全应贯穿于原辅
材料采购、工艺标准指数、生产流程所有环节以及产品终
端控制的全过程。 特别是我国加入WTO以后，国际间的
贸易往来对我国的食品安全提出了更加严肃的要求，国
际上对于食品的准入以“安全第一”为前提并且在一定程

度上是相当苛刻的，标准已成为进出口贸易的准入证。随
着强制性国家标准《食品添加剂使用卫生标准》、《蒸馏酒
及配制酒卫生标准》的再次修订，必将引起中国食品全行
业的重视。 整个中国白酒行业应将“苏丹红”事件、“三聚
氰胺”事件引以为戒，坚决杜绝“山西朔州毒酒事件”、“湖
北五峰毒酒事件”、“云南元江毒酒事件”等的再度发生。
4.2 标准化技术的发展应以科技进步为导向
中国白酒标准化技术的建立， 特征性香味成分的发

现，离不开整个白酒行业的科技进步，标准化技术的发展
也必然以科技进步为导向。利用现代分析技术手段、先进
的设备仪器进行生产过程质量控制， 将科学的理论成果
应用于白酒生产，从而改进传统工艺和传统产品，必将是
21世纪中国蒸馏白酒的发展方向。 白酒标准的修订最终
要依赖于白酒企业进行的自主技术创新， 依赖于白酒产
业的核心技术。 标准背后的核心技术在一定程度上就代
表着市场的话语权。 2007 年 12 月，剑南春独创的“挥发
系数鉴别年份酒的方法”的公开和公布，为中国白酒年份
酒的科学鉴别掀开了全新的一页， 从而结束了我国白酒
行业年份酒没有科学论证而屡遭消费者质疑的尴尬。 而
利用白酒中金属元素的含量及白酒的胶溶特性鉴别年份

酒的方法的研究， 也必将为年份酒的身份确定起到双重
或三重保险的作用。随着科技的进步，一项能够准确检测
白酒中是否添加食用酒精及非白酒发酵产生的呈香呈味

物质的技术，也必定会有突破性的进展，从而为消费者明
明白白消费，为固态法、固液法白酒酒体的正确区分以及
为中国白酒标准的制修订工作提供坚实的技术支撑。
4.3 标准化技术的发展应注重品牌的建设和保护
品牌是消费者对于企业产品及其服务的一种认知和

认可，其形象地树立主要来自企业的产品形象，企业的信
誉度、美誉度等。 中国白酒标准化技术的发展，应注重名
优品牌的建设和保护，注重扶优限劣，注重整个中国白酒
行业经营水平的整体提升。标准体系的建设应该是“高标
准、 严要求”， 决不应为照顾全局而降低标准的 “门槛”
———中国白酒标准体系的建设， 一方面应鼓励白酒中小
企业积极参与标准化工作，不断增强企业的标准化意识、
市场意识和改革意识；一方面，更应注重名优白酒品牌的
建设和保护，促进中国白酒更快更好地挺进国际市场。
4.4 标准化技术的发展应探索饮酒健康的科学理论
标准化技术的发展应科学地揭示白酒的生理学功能

价值，并在倡导适量饮酒、科学饮酒、健康饮酒方面作积
极的、有益的探索。
一直以来， 人们对白酒对于人体的生理学价值往往

认识不清甚至存在误解，认为白酒没有营养。 其实不然，
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证外， 前 3种途径可在生产中直接实施。 实施的效果如
何，或可达到什么样的减排目标，同样可以通过对粗馏塔
的物料衡算进行评价。 根据粗馏塔物料衡算式：

q(F)+q′(D)=q′(p)+q′(W)
q(F)·X(F)+q′(D)·X(D)=q′(P)·X(P)+q′(W)·X(W)
根据减排途径一， 由间接蒸气加热取代直接蒸汽加

热后，q′（D）=0,这时输入粗馏塔的物料只有发酵成熟醪。
根据减排途径二，提高发酵浓度后，将成熟醪含酒精分提
高到 10 %vol，相当于 8.02 %（W），则 X（F）=8.02 %。根据
减排途径三，粗馏酒精浓度降至 40 %vol，相当于 33.3 %
（W），则 X（P）=33.3 %。 以日产 15 t浓度为 96 %vol酒精
产品计，则输出粗馏塔的粗酒精量 q′(P)=（15×93.84 %）
/33.3 % =42.27 t（以精塔底 x(W)=0作近似计算）。 X（W）
仍为生产控制指标（0.04 %（W））,将有关数据代入得：

q(F)=42.27+q′(W)
q(F)×8.02%=42.27×33.30%+q′(w)×0.04%
根据解得 q(F)=176.18 t，q(W)=133.90 t。 日产 15 t

96 %vol 酒精，需要消耗发酵成熟醪液 176.18 t，同时排

出粗馏残液 133.9 t，相当于 1 t酒精排残液 8.9 t。 相比之
下，可实现日减排 107 t，即达到 1 t酒精减排 7 t的目标。

4 结论

对生产工艺及工艺条件的改进是实施减排的重要措

施之一。 文中所谈的各种减排途径都是在成熟工艺的基
础上，结合生产实际而提出来的，投资小，容易改进，因
此，实施并不困难。 通过改进后，可将一个日产 15 t 、产
96 %vol酒精的糖厂的日排放粗馏残液量由原来的 241 t
减少至 134 t，日减残液上百吨。 这是 1个很可观的数字，
相当于将沉重的残液处理负担减轻近半。 若能实现这一
减排目标，这对当前并不景气的制糖企业来说，无疑是一
种帮助。
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研究表明，适量饮酒可增加血液中高密度脂蛋白的含量，
减少由脂肪沉积而引起的动脉血管壁病变；适量饮酒，可
降低血液中糖分的含量，减少动脉内胆固醇的积累，可防
止心脏病、冠心病等。 古代称酒是百药之长，是医药的朋
友。李时珍在《本草纲目》中云：“适量饮酒可消冷及寒气、
燥湿痰、开郁结、止水泻”。 白酒作为药引子，在我国中医
学上沿用已有几千年的历史。从营养学的角度，白酒中的
乙醇、酸类、酯类、高级脂肪酸以及多种氨基酸、矿物质
等，均对人体健康有着积极的、有益的贡献。 标准化技术
的发展，应积极探索饮酒与健康的关系，揭示白酒中的健
康功能因子，把营养保健、绿色健康等研发目标作为制订
标准的发展方向，并在倡导适量饮酒、科学饮酒、健康饮
酒方面作积极的、有益的探索。
4.5 标准化技术的发展应与国际接轨
中国白酒酿制技艺的独到和厚重， 中国白酒文化的

博大和精深，中国白酒酒体风格的丰富和多样化，所有这
些， 都决定了中国白酒在世界舞台上应该发出自己的声
音。 世界其他蒸馏酒的标准与中国白酒标准在口感质量
与理化指标上是存在相当差异的， 这就需要中国白酒在
“与世界接轨”的道路上不断探索，不断修订和完善中国
白酒标准。 “掌握了标准，便拥有了世界”。 水井坊率先执
行国家标准与国际蒸馏酒标准“双国标”，在行业内首开
先河， 为中国白酒标准化技术向国际标准突破性迈进树
立了典范！

纵贯中国白酒标准化技术的发展， 一定是一个使中
国白酒的生产经营更加规范、更加完善的过程。中国白酒
行业必将按照产业发展的需要和标准化工作的要求，系
统开展标准的研究与制订，完善技术标准体系，规范产业
行为，促进白酒行业健康、稳定、快速地发展并更快更好
地走向国际市场。
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