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桃红葡萄酒下胶材料的筛选

祁新春，张会宁，苑 伟，缪成鹏，薛晓燕
（山西戎子酒庄有限公司，山西 乡宁 042100）

摘 要： 下胶工艺对桃红葡萄酒最终感官质量具有重要意义。通过对 11种下胶材料加入桃红葡萄酒后的研究分
析，结果表明，皂土 3号、皂土 4号和 NaCalit皂土效果良好；对该 3种下胶材料对桃红葡萄酒下胶澄清效果的进一
步比较分析。结果表明，德国 Erbsloeh公司的 NaCalit皂土对桃红酒色度影响较小，澄清度好，酒脚含量小而且紧
实，感官分析评价很好，热稳定性合格，是桃红葡萄酒最简易高效的下胶材料。
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Screening of Deacidification Materials for Pink Grape Wine
QI Xinchun, ZHANG Huining, YUANWei, MIAO Chengpeng and XUE Xiaoyan

(Shanxi Rongzi Chateau Co.Ltd., Xiangning, Shanxi 042100, China)

Abstract：Deacidification is of great significance to determine final sensory quality of pink wine. 11 kinds of deacidification agents for pink wine
were investigated in this experiments and the results indicated that No.3 bentonite, No.4 bentonite and Nacalit bentonite had the best deacidifica-
tion effects. Further contrast analysis results suggested that Nacalit bentonite from Germany Erbsloeh Company was the most high efficient and
suitable deacidification agent for pink wine because it had little effects on pink wine color and it had good clarifying effects, low and tight lees ca-
pacity, satisfactory sensory appraisal and qualified thermal stability.
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桃红葡萄酒是含有少量花色素苷及单宁， 略带红色
的葡萄酒。 它通常是由红色品种葡萄经过除梗破碎后短
浸渍提取葡萄皮中的色素物质，并经酒精发酵酿制而成。
色泽因葡萄品种、 酿制方法和陈酿方式不同而有较大区
别。 优质桃红葡萄酒应具有颜色悦人，以新鲜、清新的水
果香味为主，且具酒香优雅、清爽柔顺的特点[1]。
葡萄酒的下胶材料有很多种， 但目前大多数澄清剂

在桃红葡萄酒应用上的研究还未有深入报道。 生产实践
中，选择下胶材料必须满足对葡萄酒的感官质量（香气、
颜色、口感）影响最小，且要保证葡萄酒的稳定性等基本
要求。 本研究目的在于为桃红葡萄酒下胶材料的合理选
择和使用奠定实践基础， 对解决目前桃红葡萄酒的下胶
澄清问题提供参考。

1 材料与方法

1.1 材料
桃红葡萄酒，山西戎子酒庄 2010年发酵原酒。
明胶 1号、酪蛋白 2号、皂土 3号、皂土 4号、天然胶

5 号、天然胶 6 号、蛋清粉 7 号、明胶 8 号、poly9 号、poly
10号，均为市售法国进口产品。
皂土 NaCalit，德国 Erbsloeh 公司生产，上海鼎唐国

际贸易有限公司提供，简称皂土 NC。
1.2 主要仪器

752型紫外可见分光光度计、冰箱、水浴锅、天平。
1.3 澄清剂制备方法
明胶 1 号：配制 10 %的溶液，当天使用；酪蛋白 2

号：配制 10 %的溶液，强烈搅拌均匀，当天使用；皂土 3
号：配制 10 %的溶液，搅拌均匀，膨胀 12 h 后使用；皂土
4 号：配制 10 %的溶液，搅拌均匀，1～2 h 后使用；天然
胶 5 号：配制 10 %的溶液，搅拌均匀，循环加入；天然胶
6 号：配制 10 %的溶液，并搅拌均匀，经 2～3 h 后使用；
蛋清粉 7 号：配成 10 %的溶液，搅拌均匀；明胶 8 号：10
倍冷水溶解， 在水化后 2 h内必须使用；Poly 9号： 配成
10 %溶液，使用前膨化 2 h，活化后 4 h 之内使用；poly 10
号：配成 10 %溶液，膨胀 1 h，搅拌 15～30 min，当天使
用；NaCalit 皂土：用 5 倍纯水溶解，不断搅拌后静置膨胀
12 h后使用。
1.4 方法
1.4.1 澄清度测定波长选择[2]

用 752型紫外可见分光光度计，以蒸馏水作参比。从
400 nm 起，每隔 20 nm 测定 1 次透光率，绘制桃红葡萄
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酒在可见光区的吸收曲线， 并据此确定检测澄清度的波
长。
1.4.2 澄清剂的选择
量取桃红葡萄酒 700 mL 于 750 mL 玻璃瓶中，在

20℃条件下，根据实验条件分别加入澄清剂后，混匀并
打塞，待酒液完全澄清后（静置 5 d），观察记录酒泥厚度。
取其上清液，测定其吸光度值、透光率，最后进行感官分
析和稳定性实验。 做对照样品，每次实验测 3组平行，取
平均值。
1.5 测试指标与方法
1.5.1 沉淀高度
在加入下胶剂后 1 h、12 h、24 h、48 h 分别测量 1 次

高度[3]。
1.5.2 澄清度
在 752型紫外分光光度计上测定透光率 T600%。取澄

清的酒液注入 1 cm比色皿中，于 600 nm的光波下，测定
透光值 T%。用蒸馏水进行空白调零。每次实验测 3组平
行，取平均值。
1.5.3 色度
桃红葡萄酒经过 0.45 μm 孔径过滤，于 1 cm 比色皿

中， 在分光光度计波长 420 nm、520 nm 和 620 nm 下分
别测定其吸光值，三者之和即为该葡萄酒的色度。每次实
验测 3组平行，取平均值。
1.5.4 下胶澄清后的热稳定性检测方法
将澄清下胶后的葡萄酒用湿润后定性中速滤纸 2

层， 抽滤后装入 250 mL碘量瓶内。 然后将葡萄酒放入
67～68℃恒温水浴锅内保温 72 h。在保温 72 h内注意每
天观察 2 次沉淀析出情况， 如在 72 h 内无沉淀析出，即
热稳定性合格。

2 结果与分析

2.1 最佳透光率测定波长的确定
分析波长与透光率的关系，结果见图 1。 从图 1中可

以看出，当波长达到 620 nm时，再增加波长，透光率几乎
不再增加。 同时考虑到 752型分光光度计的测定范围及
稳定性，选取 600 nm作为最佳测定波长。
2.2 11种澄清剂预选实验结果分析
就澄清效果而言，皂土系列的澄清效果较快，而且沉

淀紧实。明胶系列和天然胶系列澄清速度慢，蛋清粉 7号
澄清速度最慢。 从透光率数据中可以看出，皂土 3 号、皂
土 4号和 NC皂土透光率高，澄清度较好。 明胶 1 号、明
胶 8号刚加入桃红酒中，酒液颜色变浅，参考对照酒样色
度值 0.23，明胶处理后色度值减幅较大，poly9 号、poly10
号处理后的色度值减幅最小。热稳定性实验结果表明：明
胶 1号、皂土 3 号、皂土 4 号、poly9 号和 NC 皂土稳定性
好。 感官分析结果表明：皂土 3 号、皂土 4 号和 NC 皂土
对桃红酒下胶后，香气浓郁，圆润平衡，回味持久。 从 11

种下胶材料中优选出皂土 3 号、 皂土 4 号和 NC 皂土 3
种下胶材料，继续进行实验，确定出桃红葡萄酒的最佳下
胶材料。
2.3 3种下胶材料对桃红酒处理后的结果分析
2.3.1 皂土 3号对桃红葡萄酒下胶澄清效果分析
加入皂土 3号后， 桃红酒的澄清度得到了不同程度

的提高，结果见图 2。

由图 2 可知，当皂土 3 号添加量为 0.8 g/L 时，澄清
度最高，透光率达到 97.2 %；当其浓度大于 0.7 g/L，色度
值有明显变小的趋势。 这是由于皂土吸水后膨胀形成胶
体悬浮液，这些胶体细微颗粒带负电荷，可与带正电荷的
蛋白质等浑浊物形成絮状沉淀，使酒得以澄清[4]。
2.3.2 皂土 4号对桃红葡萄酒下胶澄清效果分析
皂土 4号加入桃红酒后，与皂土 3号相比，酒液更加

清亮， 结果见图 3。 由图 3 可知， 当加入量大于 0.5 g/L
时，透光率可达 97.5 %。 但测得色度值比较低，脱色比较
严重。 这是因为皂土 4 号主要是由 PVPP与皂土结合而
成，能吸附酚类物质，提高澄清度和蛋白质稳定性。
2.3.3 NC皂土对桃红葡萄酒下胶澄清效果分析

NC皂土对葡萄酒澄清度和色度的影响结果见图 4。
由图 4 可知，NC 皂土加入桃红酒后， 酒液清亮有光泽。
当用量达 0.8 g/L时，澄清度为 97.3 %，但色度值很小；加
入量为 0.6 g/L时，色度值较大。与对照酒样相比，几乎没
有变化。
2.3.4 3 种下胶材料处理后桃红葡萄酒澄清速度和沉淀

图 1 波长与透光率的关系

图 2 皂土 3号不同用量对葡萄酒澄清度和色度的影响
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高度分析

对皂土 3 号、皂土 4 号、NC 皂土 3 种材料进行下胶
实验，观察外观及澄清速度和高度情况，并进行记录，结
果见表 1。 根据实验观察：皂土 3号和 NC皂土澄清速度
较快，1 h 后酒液较澄清， 容器下部沉淀厚但松散；12 h
后， 该 2种下胶材料所产生的絮凝物相互聚集形成大片
絮状物而压实，体积变小。 皂土 4号沉淀速度慢，刚加入
时，整个酒体呈雾浊状态，2 h后开始有沉淀物，沉淀时间
长，沉淀物不紧实且量大。 NC皂土沉淀速度比其他 2种
皂土都快，且酒脚量少，沉淀物紧实。在大生产中，选择作
用时间应在 12 h以上。
2.3.5 3种下胶材料处理后桃红葡萄酒的热稳定性
对用 3种下胶材料处理后的桃红葡萄酒进行热稳定

性试验，结果见表 2。
表 2结果表明， 皂土吸水膨胀而分散于水中形成带

负电荷的胶体悬浮物， 与酒中大部分带正电荷的蛋白质
等浑浊物质形成正负电荷吸引，形成沉淀[5]。 因此酒中的
蛋白质含量减少，保证了桃红酒的热稳定性。
2.3.6 感官品评分析
对采用 3 种下胶材料处理后的桃红葡萄酒进行品

评，其感官质量品评结果见表 3。

3 结论

通过对桃红葡萄酒进行下胶澄清实验， 得到澄清度
高、风味口感较佳的桃红葡萄酒，为今后桃红葡萄酒的进

一步扩大生产提供了依据。在实际生产中，推荐选择德国
Erbsloeh公司生产的 NaCalit 皂土作为下胶材料，其既有
很好的澄清效果，对桃红酒色度影响较小，又能保证热稳
定性合格，且能保持良好的风味口感，是桃红酒下胶澄清
的理想材料。
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图 3 皂土 4号对葡萄酒澄清度和色度的影响

图 4 NC皂土对葡萄酒澄清度和色度的影响
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