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摘 要: 阐述了年份酒值得注意的工艺规程 ,列举了白酒中金属元素在不同贮存期的变化规律 ;论述了白酒胶溶

特性变化趋势 ,提出年份酒的鉴评方法。
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近年来,年份酒如雨后春笋,百花争艳,且其价格一

路飚升 , 因而引起管理、质检等部门及广大消费者极大

关注。中国有句老话,酒还是陈的香,因而众多企业为了

适应消费者的心理需求纷纷推出年份酒, 由于技术、管

理、资源等众多因素的制约,现在市场上的年份酒产品,

应该说有百分之百的年份酒,也有长期贮存的老酒与贮

存期较短的基酒组合而成的。就目前而言,年份酒应该

是酒质等级差异的指标。年份酒的出现, 原则上讲,企

业、管理部门、经营者、消费者并没有在数十年前就进行

技术与资源上的储备 , 是酒质好坏概念的运作 , 而无技

术、资源、鉴别等因素支撑,从而对目前市场上的产品无

法辩别其含金量和质量的优劣,成了所谓“世界难题”。

1 影响年份酒质量的要素

中国白酒经贮存,酒体中乙醇与水分子通过氢键而

缔合 , 各类香味物质通过氧化、还原、酯化、水解、螯合、

缩合、离解等化学反应,在动态下逐步趋于平衡,而贮存

过程中,容器又赋予酒体各类金属元素,构成胶核,使中

国白酒形成完美的胶体溶液,因而贮存可使酒体香气幽

雅而飘溢,醇和丰满而绵柔,圆润而净爽。这种效果应和

贮存时间长短成正相关。其原因,有机化合物反应速率

较慢 , 且是动态而不是静态下绝对平衡 , 容器中金属元

素被浸蚀而进入酒体均需要时间和过程。但是否需要数

十年,值得探讨。

作为产品且质量稳定应该有科学依据及工艺规程,

尤其某些制约因素应在相对稳定的前提下加以讨论,方

能论理有据。

1.1 酒精度的确定

贮存过程应是酒体中主要物质乙醇与水分子通过

氢键缔合过程,使其成一体。1818年伟大的俄罗斯化学

家门捷列夫在《酒精和水混合》的论文中指出,从人体生

理及酒精对人体的作用角度来看,酒精度以 40 %(w/w)

为最佳[酒精度 40 % (w/w) 相当于 51.1 %vol 的最佳水

溶液]。这是乙醇分子和水分子之间氢键缔合的最佳比

例 ,现代核磁共振的氢谱及原子力显微镜观察均证实这

一结论。

因而年份酒的基酒的酒精含量应控制在 50 %vol～

53 %vol 内加以贮存 , 使其处于最佳缔合状态。如将

70 %vol的原酒贮存多年 , 使用时加浆降度必将破坏其

平衡,则将功亏一篑。

1.2 原酒的选择

作为开发年份酒的基酒,应考虑有利于各类化学反

应的进行和平衡。原酒总酸的高低,不仅影响有机酯的
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形成和水解,而且也影响醇、醛、酮的氧化或还原。现以

醇、酸、酯化学反应为例说明之。实践证明,在酯化反应

中 1 moL 反应物最终将产生 2/3 moL 的生成物 , 还有

1/3 moL的醇和酸未反应,其平衡常数:

K= [酯]×[水]
[醇]×[酸]

= 2/3×2/3
1/3×1/3
= 4

根据此反应的平衡常数 ,即可计算出 52 %vol 基酒

的酸酯对应值。

52 %vol白酒的比重为 0.92617。

52 %vol白酒中含乙醇量 410.5 g, 含水 515.67 g,其

克水量分别为 8.92 moL、28.65 moL,假定总酯为 2.2 g/L,

则基酒中总酸必须大于 1.2 g/L,方能有利于酯化反应的

平衡。否则贮存过程中酯不断水解而影响其他反应的平

衡。笔者认为总酸较高的基酒是开发年份酒的最佳选

择。而且每一批次的基酒其总酸总酯含量应基本相近。

1.3 贮存容器的选择

近年来 , 随着人们认识的不断深入 , 酒中的无机元

素逐渐引起人们的关注, 因为金属元素的种类和含量,

直接影响人们的身体健康 ;影响酒的感官质量 ;催化多

种化学反应而影响酒质。酒中的金属元素来源于原料、

加浆用水及贮酒器 , 当基酒确定后 , 金属元素则主要来

源于贮存容器。因而选用何种贮存容器,则必将决定了

酒中金属元素的种类。如用陶罐贮存 ,则有 Al、Fe、Cu、

Pb、Mn、Ni、Cr等元素溶入,溶入的含量与酒的总酸高低

成正相关。由于酱香型白酒总酸含量> 浓香型白酒的>

清香型白酒的 , 所以 , 不同香型酒中金属元素含量不同

(表 1)。

1.4 贮存条件的稳定

任何化学反应既与速率 (时间 )有关 , 也与温度有

关,所以应注意贮存空间温度不宜有太多的波动。洞穴、

地下室等地贮存与温度变化甚大的室外贮存结果是不

一样的 , 所以作为一个企业 , 年份酒的贮存条件应相对

稳定。

综上所述 , 年份酒应对某些因素加以制约 , 否则可

变因素太多 , 要建立准确度、精密度高的检测方法是极

其困难的。

2 年份酒鉴别方法的探讨

通过上述讨论,只要年份酒的基酒、基酒的酒精、总

酸、总酯的含量贮存容器与条件等基本稳定 , 解决鉴别

方法决不会是什么世界难题, 目前难在事后诸葛亮,就

某一企业而言,数十年变迁,很难阐述其原始真实状态,

因而不能建立科学的鉴别方法。

鉴别方法应着眼于贮存过程中的物理、化学变化,

寻找酒体中与贮存时间成正相关或负相关的因子,方能

达到目的。陈洪渊、陈木兰、刘沛龙等人研究了贮存过程

中白酒中微量元素的测定方法及变化规律,发现贮存时

间愈长,则金属元素的含量愈高(表 2)。

由表 2、表 3 可看出 , 白酒中的金属元素含量随贮

存时间的延长而含量增高,尤其与酒的感官有关的元素

K、Cu、Ni、Fe、Mn等呈直线增加。

2.1 利用白酒中金属元素的含量鉴别年份酒

①钾离子的作用与含量

据文献报道 , 钾与酒质的关系最为突出 , 它使酒体

老熟 , 醇甜感增加 , 此结论对中国白酒与国外蒸馏酒衡
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图 2 白酒中铜、铁、锰含量变化曲线

量效果一致。而钾元素含量与贮存时间成正相关。钾在

白酒中不同贮存年限的含量见表 4、图 1。

②铜、铁、锰元素的作用与含量

铜、铁、锰在酒贮存过程中,其含量随时间增长而增

加 , 由于铜、铁、锰具有还原性 , Cu2+→ Cu+, Fe3+→ Fe2+,

Mn7+→ Mn4+→Mn2+, 对各类醇起较强的氧化作用。铜、

铁、锰在白酒中不同贮存年限的含量见表 5、图 2。

③过渡元素的作用与含量

过渡元素外层电子具有不饱和电子对,接受电子而

被还原 , 则对其他物质起到了氧化作用 , 因而对酒的老

熟有其积极意义。文献报道,某些过渡元素对高沸点酸、

酯有氧化分解能力 , 所以 , 过渡元素对酒的质量影响不

可忽视。酒中过渡元素 Fe3+、Cu2+、Ni2+、Mn2+、Cr3+均随贮

存时间的增长而含量增加。镍、铬在白酒中不同贮存年

限的含量见表 6、图 3。

④重金属 Pb的变化规律

重金属也随着贮存时间的延长而增加,铅在白酒中

不同贮存年限的含量见表 7、图 4。

综上所述,根据金属元素含量的变化规律及其标准

曲线的制作,不难得出下列结论:

酒体中对酒质产生影响的金属元素随着贮存时间

的增长,其含量增加,且成正相关,可根据其含量制作的

标准曲线,基本为一直线。因此,可以认为,利用原子吸

收光谱仪及相关仪器测定酒体中的金属元素含量来鉴

评酒的贮存年份,其分析的准确度、精密度应是可靠的。

2.2 利用胶溶特性鉴别年份酒

随着研究的深入及先进分析仪器的使用,中国白酒

在贮存过程中缓慢形成完美的胶体溶液,逐步被确认和

人们认可,胶体溶液形成的先决条件是白酒中的骨架微

量成分和金属元素。纯乙醇和水形成的体系其微观形态

呈现的是水或水与乙醇形成的氢键联系形态,而金属元

图 1 白酒中钾元素含量变化曲线
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图 4 白酒中铅含量变化曲线
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图 3 白酒中镍、铬含量变化曲线
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素在乙醇水溶液中, 则金属元素与水形成水合分子,均

不能形成大的分子聚集 , 如有骨架微量成分时 , 其在乙

醇-水体系中形成大分子聚集, 当酒体微量香味成分与

金属元素同时存在于乙醇-水溶液时,白酒微观图形中,

颗粒明显,颗粒直径变大,数量增多,形成了胶溶。这是

中国白酒与世界其他蒸馏酒、新型白酒的根本区别。

由于白酒中金属元素的存在,为胶溶的形成提供了

胶核,则金属元素含量愈高,则颗粒愈多,其胶溶的物理

特性也发生相应的变化,如粘滞系数、表面张力的增大,

挥发系数减小等。由于白酒中金属元素含量与贮存期成

线性关系,与之相应所形成的胶溶,其粘滞系数、表面张

力、挥发系数等也必然与贮存期存在线性关系。

同时 , 据吴士业等人报道 , 白酒在贮存过程中其形

状随贮存时间的增长 , 其颗粒由聚集体、笼状颗粒最后

向球状颗粒逐步转化 , 其平均高度、表观宽度也逐渐增

大。若能深入研究,则白酒微观形态的变化与贮存期之

间的关系不久将大白于天下。

3 年份酒与科技进步

上述讨论基于传统工艺固定的状态而言,但随着人

们认识的提高、变化规律的掌握 , 可采取适当的技术手

段而改变酒体中金属元素的含量。

如在贮存过程中使白酒与贮存容器的接触面加大,

小容器比大容器贮存效果好,甚至把废弃的陶缸粉碎后

加入贮存容器内 , 从而增大了接触面 , 使酒体中金属元

素含量增加, 加快了各类化学反应及胶溶形成速率,达

到了缩短贮存期、降低生产成本的目的 , 这应该是对中

国白酒认知程度的提高 , 是科学技术的进步 , 不能看成

是不公平竞争。

科学技术的进步、先进分析仪器的使用、机理认识

的提高 , 年份酒应是酒的质量优劣的标志 , 应用科学的

分析方法 , 辅以感官品评 , 这样年份酒的鉴别方法将逐

步趋于完善、快速和准确。
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茅台成为中国白酒类
行业标志性品牌

本刊讯: 2008年 6月 12日 ,中国品牌研究院公布了第二届中

国行业标志性品牌名单 ,共有 288 个品牌成为中国行业标志性品

牌。其中 ,茅台、古越龙山、青岛、长城、椰岛分别成为白酒、黄酒、

啤酒、葡萄酒、保健酒行业标志性品牌。

中国行业标志性品牌是指能够代表我国同行或在全球同行

中较有影响力的品牌 ,在我国每个行业只评定出一个品牌作为中

国行业标志性品牌 , 具有唯一性和排他性 , 是我国企业的最高品

牌荣誉 ,也是对外展示形象的“国家名片”。

中国品牌研究院从 2006 年开始评定中国行业标志性品牌 ,

当时评选出 145个中国行业标志性品牌。据中国品牌研究院院长

郑展威介绍 , 中国行业标志性品牌在一些行业的竞争相当激烈。

这是因为一个行业只能产生一个标志性品牌 , 在我国有些行业 ,

光是中国驰名商标就有几十个 ,因此评定的中国行业标志性品牌

只能是“优中选优”, 而不像中国驰名商标那样 , 只要符合一定的

条件就可以获取 ,没有名额上的限制。因此 ,要获得中国行业标志

性品牌是一件很难的事。

中国行业标志性品牌由中国品牌研究院评定 ,不受企业或其

他因素的影响 ,评定工作坚持独立、公开、公正的原则。所有数据

来源于政府部门、行业协会、上市公司年报等公开渠道。候选名单

和评定结果全部公开。评定结果公布之前 ,先发给所有候选品牌

所属的企业 ,没有企业提出异议后才公布评定结果。( 肖砂)
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“白云边”经司法认定
为中国驰名商标

本刊讯:近日,“白云边”经司法认定为中国驰名商标 ,打破了荆州市

长期以来无驰名商标的尴尬局面。

“白云边”注册商标于 1979年在国家工商行政管理局获得注册。“白

云边”注册商标持续使用 29年来 , 投入了数亿元的广告宣传和促销费

用 ,在中国境内特别是湖北、河南、江西等近 20 个省市都有较高的知名

度。“白云边”酒在全国第五届评酒会上被评为国家优质白酒 , 1979 年、

1984 年、1989 年连续蝉联全国白酒质量评比银质奖。除此之外 ,“白云

边”酒还获得了“全国十大口感好酒”、“全国十大文化名酒”、“中国驰名

白酒精品”等殊荣 90 余项 , 连续四届蝉联湖北名牌。1991 年、1996 年、

2000 年、2002 年、2005 年 ,“白云边”注册商标连续 5 次被省工商行政管

理局认定为“湖北省著名商标”。2004年 5月 ,“白云边”注册商标的评估

价值就达 16561 万元。2001 年 11 月 ,以“白云边”企业标准为蓝本的浓

酱兼香型行业标准由中国轻工业联合会发布 , 并于 2002年 5 月起正式

实施。2007年 5月 ,“白云边”被中国食品工业协会正式确认为浓酱兼香

型白酒代表。

随着“白云边”品牌知名度的逐年提升 ,侵犯“白云边”注册商标专用

权的行为在全国各地时有发生。“白云边”按照国际惯例通过司法认定

为驰名商标 , 获得了国家跨行业、跨地区的商标保护 , 同时在其他巴黎

公约签署国也受到了保护。“白云边”品牌上的侵权行为将会得到有效

遏止 ,品牌价值将会实现大幅提升 ,并会由此带来良好的市场效应和社

会效应。( 王小波)
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