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鉴别掺假白酒的方法

杨佩荣

（吉林工程技术师范学院生物与食品工程系，吉林 长春 9766?5）

摘 要： 介绍了白酒中掺水的感官识别和理化测定的方法，及怎样鉴别酒中是否掺入@@A或乐果等剧毒农药的方
法。（津京）
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随着市场经济的蓬勃发展，中国白酒种类繁多，各具风格，为

世界各国称道。但个别不法之人为牟暴利，不惜用对人体致命的有

毒物质增加酒的香味及甜味。掺假不仅损害了消费者的经济利益，

更重要的是损害了消费者的健康。白酒掺假鉴别的方法，对消费

者、食品质量监督执法人员、市场工商管理人员有较高的实用价

值。

9 白酒掺水的鉴别

9<9 感官鉴别
酒液混浊、不透明，品尝其香和味寡淡，尾味苦涩。

9<5 理化指标测定鉴别
掺水后酒度下降，可用酒精计直接测试。取酒样966 (3倒入量

筒中，轻轻放入酒精计，放入时不便上下振动和左右摇摆，也不应

接触量筒壁，然后轻轻按下少许，待其上升静置后，从水平位置观

察其与液面相交处的刻度，即为乙醇浓度。与此同时测量酒样温

度，然后依温度和所测乙醇浓度换算表，得出温度为56 W时的乙
醇浓度。注意：若酒样中有颜色或杂质，可取酒样966 (3于蒸馏瓶
中，加?6 (3水进行蒸馏，收集馏液966 (3，然后测量。酒精计使用前
后必须清洗、拭干。读数时应以液面水平线为准。

5 白酒中掺@@A（滴滴畏）的鉴别

5<9 吡啶法
@@A（滴滴畏）在碱性水溶液中与吡啶和碱作用，呈红色或桃

红色。取酒样9 (3，置于洁净试管中，在水浴上蒸干，冷却后加吡啶
6<? (3，加? X ;)YZ溶液6<? (3，置水溶中加热至沸，如溶液呈红色
或桃红色，则酒样中掺有@@A[9\，同时需做空白试验。

5<5 间苯二酚法[9\

取酒样9]5 (3，加无水;)5PY7颗粒6<5]6<7 ,，在?6]>6 W水浴
中振摇溶解，趁热加入间苯二酚固体试剂6<9 , （5<? ,间苯二酚和

B<? ,氯化钠粉末分别研细后混匀，贮棕色瓶）溶解，如出现桔红色，
则样品中有@@A或敌百虫存在。
5<7 间苯二酚法[5\

取酒样96 (3，加无水;)5PY7使之饱和，然后用苯提取，挥去苯

后，用乙醇溶解作为样品处理液。方法一：取7 .(^7 .( 滤纸一张，
在纸中心滴加? X ;)YZ溶液9滴，再滴加间苯二酚液9滴，稍干滴
数滴样品处理液，在烘箱或小火焰上微热片刻，出现红色时，为

@@A或敌百虫。
方法二：取样品处理液9]5 (3，加碳酸钠粉6<9 ,，在水浴上加

热使其溶解，加固体间苯二酚6<9 ,，再温之即显红色，放置可出现
荧光，视为掺有@@A或敌百虫。
5<8 丙酮法
在丙酮存在下，@@A在碱性甲醇中显红色 [5\。在中性或微酸性

下用乙醚提取，用无水;)5PY7脱水并挥干乙醚，溶于丙酮中。取此

液9 (3加丙酮? (3，再加5 (%3 _ !氢氧化钠甲醇溶液6<? (3，有@@A
时显红色，96 ("+后颜色最深。

7 白酒中掺乐果的鉴别

7<9 磷酸’9:’钨酸钠法
乐果经水解后其硫基乙酸和磷酸’9:’钨酸钠作用而产生蓝

色 [7\。

磷酸’9:’钨酸钠固体试剂：取钨酸钠96 ,溶于?6 (3蒸馏水
中，加入B<? (3 :? X磷酸，通过冷凝管回流> 2后，除去冷凝管，加
数滴溴水，使溶液呈棕黄色，再煮沸76 ("+使颜色褪去，倒入蒸发
皿中，加入5? ,硅胶粉末搅匀，烘箱中烘干，所得白色粉末。
取酒样76 (3，加等量蒸馏水稀释，分别用氯仿56 (3，9? (3，96

(3分7次提取，合并提取液于瓷蒸发皿中，晾干有机溶剂，残渣用5
(3蒸馏水洗下，放入试管中备用。
样品处理液于瓷反应板凹穴处，加入6<?]9 , P)（YZ）5粉末，用
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玻璃棒搅匀，使呈明显碱性，放置9=5 ("+，加入磷酸’9:’钨酸钠固
体试剂6<> ,左右于上述样品中央，不要搅动，静置> ("+，如呈现蓝
色，即样品中掺有乐果。

7<5 薄层色谱酶抑制法
胆碱脂酶能分解乙酰胆碱，酶将乙酸!萘脂分解，产生萘酚，

萘酚和牢固蓝作用生成玫瑰色。但有机磷农药能抑制酶的活性，因

而不产生萘酚，所以有农药斑点处不能形成玫瑰红。

薄层板：取硅胶> ,，加蒸馏水96 (3，研磨均匀，涂制成6<5> ((
厚度的薄板，阴干后于96> ?活化9 2，置干燥器中备用。
展开剂：苯@甲醇AB@9。
喷雾剂：)<酶试剂：取新鲜鼠肝9份，于乳钵中研磨，陆续加水B

份，制成匀浆、离心，取上清液注入消毒瓶中，置冰箱冷冻层保存，

临使用时，视其灵敏度稀释96=56倍。C<显色剂：甲液：称取乙酸萘
脂95> (,溶于966 (3无水乙醇中；乙液：称取牢固蓝56 (,溶于9D
(3水中，现用现配。临用时取甲液8 (3加入乙液中混匀后使用。
标准有机磷溶液：用氯仿准确制成含有机磷农药EEF、乐果各

9 (, G (3的溶液。
取标准有机磷溶液和样品溶液各> (3，分别点板，置层析缸

内，用96 (3展开剂扩展至96 .(处，取出晾干有机溶剂，喷酶试剂
至薄板均匀湿润，置7H ?恒温水溶锅台面保温86 ("+，取出薄层板
晾干，喷显色剂，数分钟后，在玫瑰红色的背景上，显出白色斑点，

即说明有有机磷农药存在。

8 白酒中掺糖的鉴别

白酒中的蔗糖与"’萘酚的乙醇液作用，加入硫酸后则两相界
面产生紫色环 I8J。取酒样9 (3，置于试管中，加入9> K的"’萘酚乙醇
溶液5滴，摇匀，沿管壁缓缓加入浓L5-M8 9 (3，如两相界面间呈现
紫色环，则酒样中含糖，正常白酒其界面应为黄色或无色。
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大会会场一隅

中国商业联合会白酒技术协作组成立大会暨一届一次会议胜利召开

本刊讯：中国商业联合会白酒技术协作组成立大会暨一届一次会议于 5667 年 8 月
59=57 日在四川泸州市胜利召开。出席会议的有中国商业联合会卫祥云司长，中国白酒协
会副会长、秘书长马勇，中国白酒协会副会长、专家组组长沈怡方，专家组副组长于桥，白

酒专家组成员高月明，中国酒类商业协会原副会长刘锦林，陕西省酿酒协会会长白希智，

重庆市酿酒协会副会长董义明，四川省酿酒协会会长张胜民，酿酒科技杂志社主编黄平，

酿酒杂志社主编赵彤等领导和专家。与会代表来自四川、重庆、辽宁、陕西、内蒙古、河南、

贵州等省市区 8D 个单位共 95H 名代表。
四川全兴集团公司副总经理赖登火圣向大会致开幕词，泸州市市长肖天任到会祝贺并

讲了话，卫祥云司长代表中国商业联合会宣读了中国商业联合会关于同意原国内贸易部

白酒技术协作组更名为中国商业联合会白酒技术协作组的批复。协作组组长、泸州老窖集

团公司董事局主席、总裁袁秀平向大会作了工作报告。大会期间还举行了学术报告会，特邀专家沈怡方、高月明、刘锦林、曾祖训、胡永松、

庄名扬分别做了题为 《白酒香型的探讨》、《企业发展才是上策》、《当前白酒市场流通形式分析》、《与时俱进奔小康》、《对中国白酒产业发

展中的一些问题的思考》、《浓酱香型白酒生产中值得注意的几个问题》等专题报告，同时在会上还进行了论文交流。

会议期间，由于桥、白希智、胡森、李克明、陈佳等 55 名全国评委和部省评委组成鉴评组，对送到大会的 55 个参评酒样进行了鉴评，
其中低度酒 > 个样，中度酒 > 个样，降度酒 D 个样，酱香白酒 5 个样，清香白酒 9 个样，浓香国家名酒 7 个样，总体情况看，酒样质量普遍
比较好，其中，文君酒、河套老窖名列前茅。

与会代表还参观了泸州老窖连续使用 866 余年的国宝窖池，品尝了由其酿出的芳香浓郁的原酒，体会其深厚的文化底蕴。会议完成
各项议程，圆满结束。（永光，单雨）

专家组点评“久香”牌系列大曲质量

“久香”牌泸州老窖天下第一曲鉴评会在泸州举行

本刊讯：由中国白酒专家沈怡方、梁邦昌、高月明、曾祖训、胡永松、庄名扬、赖登火圣、杨明等 96 余人组成的专家组，于 5667 年 8 月 5>
日对泸州老窖生物工程有限责任公司生产的“久香”牌泸州老窖天下第一曲系列产品进行了产品质量鉴评。鉴评会由专家组组长沈怡方

主持，副组长胡永松首先介绍了感官质量评定标准，鉴评样品包括国窖曲、次高温包包曲、酯化曲

和酱香曲。

经过专家组认真鉴评，综合鉴评意见为：

9<国窖曲：棕黄色，略带灰白色，穿衣好，无裂口，皮张薄，菌丝生长均匀，断面整齐无杂菌，曲
香浓厚。

5<次高温包包曲：棕褐色，皮张薄，曲香好，断面整齐，各类微生物生长均匀，酯化力强。
7<酯化曲：棕褐色，皮张薄，曲香良好，酯化力强，曲霉生长代谢旺盛，断面菌丝均匀。
8<酱香曲：棕褐色，穿衣好，断面整齐，菌丝生长良好、旺盛，高温酱香突出。（单雨O永光）
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