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应用植酸、活性炭去除白酒中固形物

张泗淮，吴义权，张玉田

（安徽安特集团，安徽 宿州 587666）

摘 要： 由于白酒贮存于铝质容器中，致使酒中固形物增高。应用植酸降固处理后，再选用专用活性炭吸附除浊处

理。实践证明，植酸活性炭结合除浊降固，能有效降低酒中固形物（氧化铝），使产品质量达标，并且不影响酒的风味质

量。（陶然）
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植酸外观淡黄色或褐色，浆状液体，强酸性，在很宽的JB值范

围内具有很强的螯合力。强酸性植酸与白酒中的有机弱酸发生复

合分解反应，产生植酸盐，与醋酸铝反应而形成植酸铝，植酸铝的

分子量较大且不溶于乙醇而下沉。我集团分公司白酒贮存容器除

大型或超大型为不锈钢材质以外，其余基本为铝质未防腐的老贮

酒容器，白酒与金属铝长时间氧化再加之长期不清罐，产生较大量

的氧化铝和其他的氧化物质，酒中白色粘稠物质使白酒中的固形

物集聚增高，其结构松散但又极易聚合，用一般技术方法很难清

除。目前最好的方法就是通过植酸（TC）氧化处理，能直接有效的

与金属铝离子化合产生沉淀，然后用专用活性炭吸附滤除，能达到

事半功倍的效果。

9 植酸对金属铝的效果

植酸对白酒的作用主要是根据白酒中的有机酸总

量的大小、高低而定，酒体的酸值高，酸对金属铝的氧化

就大，植酸盐与乙酸铝反应，生成植酸铝的量就大，生成

的速度就快，也就是说植酸对金属铝的化合与白酒中的

总酸、温度、氧化面积，时间有直接关系，见表9，表5。

5 植酸的添加量

根据处理白酒的体积求出植酸的所需量，例：已知

每处理9 (,氧化铝 U !酒需用6;8 (,（>6 V）植酸，现有白

酒9666 !，其 氧 化 铝 含 量 为9? (, U !，欲 除 去98 (,氧 化

铝 U !酒，该酒处理后要求含量在8 (, U !，含量>6 V的植

酸需多少？

设D为所需植酸容量，W为需处理白酒的体积，C为

欲除氧化铝含量，@为植酸的纯度（V）。

6;8XCXW
DY—————————YZ;<（!）（8 (, U !）

@X9666
需用>6 V含量的植酸Z;< !。

在处理过程中主要是以降固为目的，处理量小达不到所要求

的目的，量大对酒体风味有影响。见表8。

8 植酸’活性炭结合除浊降固

白酒通过植酸处理后，酒中溶入大量的植酸铝，通过7<[Z5 2
的氧化产生大量的浑浊的氧化物，一部分沉淀，一部分悬浮，上中

部自然澄清，下底部大量积聚白色的浑浊粘稠状氧化物，这时用专

用活性炭柱进行吸附过滤处理是一种有效的方法。
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5;5;5 在提高小曲发酵力的同时，要相应提高小曲的糖化力 <9=，协

调平衡糖化和发酵速度。同时，由于小曲用量较少，使用 1>—

??@A、生香 ?@A 和糖化酶时，不宜减少小曲用量，这对提高出酒

率和酒质均有益。

5;5;8 培菌糖化后，加入 1>—??@A 和生香 ?@A 进行发酵，为保

证酒的质量，发酵期不 宜 缩 短 ， 一 般 在 BCD E， 要 控 制 好 1>—

??@A 和糖化酶的用量。

5;5;7 在 制 备 小 曲 时 亦 可 加 入 一 定 比 例 的 1>—??@A 和 生 香

?@A，同样可相应提高出酒率和酒质。

参考文献：

<9= 丁匀成; 酿酒活性干酵母在固态法小曲白酒生产中的应用<F=;酿酒科

技，9GGD，（7）：H5’H8;

专用活性炭有发达的孔隙结构和巨大的比表面积，是一种吸

附能力很强的吸附剂，使用该物质过滤白酒中的植酸铝是一种省

功省时有效的方法，但若使用不当则损香降酯，对酒体有损害。在

降固除浊的同时，如何减少对酒体的损伤进行探讨。

活性炭的孔径有效半径分布比例及容积不同，吸附的物质也

不同，而微孔径及孔容分布在吸附中起重要作用。白酒中各有关香

酯成分和高级脂肪酸酯的分子直径分别是乙酸乙酯B;D +(，己酸

乙酯97 +(，棕榈酸乙酯85 +(，亚油酸乙酯87 +(，油酸乙酯87 +(。

专用活性炭微孔径在9I +(以下时，则对己酸乙酯吸附力强；微孔

径在56 +(以上，对高级脂肪酸酯吸附力强。为保持酒的香酯成分

不被吸附丢失，在选择活性炭时，应该选择吸附高级脂肪酸酯F1J
-?型（96C56目）的专用炭，对己酸乙酯吸附力小（其直径在87 +(
以上，孔容占总孔容的7I K而直径在56 +(以下的孔几乎没有），

既能除浊又不会破坏香味香气。因此应根据产品状况选择合适的

专用炭，并在实际操作过程中注意以下几点：

8;9 选择达标的规格产品。

8;5 在处理过程中要控制处理的时间和通量。

8;8 每处理一批次标准量，根据情况对F1-?型专用炭进行热处

理。

8;7 勾兑好的白酒需一定时间进行乙醇!>5L分子缔合及一定时

间的氧化反应。若没有足够的时间进行氧化反应，则酒中游离物结

合较少，在没有完成反应之前即氧化，沉淀物还没完全形成沉淀，

装瓶后经过一段时间后产生沉淀造成固形物超标。

科学利用植酸降固、专用炭除浊技术，可使溶入白酒中的氧化

铝得到植酸铝化合，并通过专用活性炭柱吸附，从而在保证酒体风

味物质不变的前提下有效降低了固形物，使产品质量标准达标，又

不影响酒体风味。"
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江苏白酒行业十强企业
桂冠落定

本刊讯：5667 年 8 月 G 日，江苏省第三届白酒协会

常务理事会扩大会议在南京召开。会上评选出了江苏

白酒行业十强企业和江苏白酒经济效益五强企业。被

评为江苏白酒行业十强的企业分别为：江苏洋河集团、

江苏双沟集团、江苏今世缘酒业有限公司、江苏分金亭

酒厂、江苏省汤沟酒厂、江苏省南通品王酒业有限公

司、江 苏 五 琼 浆 酒 厂 、江 苏 震 洲 五 醍 浆 酒 业 有 限 公 司 、

江苏双沟酿酒厂。被评为江苏白酒经济效益五强的企

业为：江 苏 洋 河 集 团 、江 苏 双 沟 集 团 、江 苏 今 世 缘 酒 业

有限公司、江苏分金亭酒厂、江苏省汤沟酒厂。（小江）

水井坊获新浪中国白酒调
查“最具文化酒”称号

本刊讯：近日，在新浪网 “5668 年度中国白酒调查

活动”的颁奖典礼上，中国白酒第一坊———水井坊众望

所归，获得“5668 年度中国白酒调查活动”之“最具文化

酒”。具有厚重历史文化底蕴的水井坊，长袖善舞，结合

传统与时尚，充分展现了中国白酒文化的魅力。据悉，

这是水井坊继获得中国食品工业协会评选的 “中国历

史 文 化 名 酒 ”（M-NF69’69）称 号 后 ，在 酒 文 化 领 域 获 得

的又一殊荣。（小江）
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