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永生宜康768是宜康565、宜康;68的升级换代产品，除增强了
醒酒解毒功能外，最大的特点是强化了对酒类产品口感的改善功

能。分别将新酒、中低档酒加宜康768存放一个月后，其口感绵甜、
细腻和适口，新酒优于存放;年的老酒；中低档酒优于名牌高档酒；
将对照样酒降低>度后，其燥辣、苦涩味仍然大于加样酒。
加宜康768的酒样存放一段时间后，与对照样化验分析比较，

加样酒的总酯有所下降，总酸有所上升，符合白酒老熟的基本原

理。通过色谱分析，酯类化学成分不同程度略有降低，但降幅一般

不大，唯有乳酸乙酯降低尤为突出，最高达;6 N左右，使酒的香气
成分更加协调，放香增强。

永生宜康768先后经<6余家酒类生产企业使用 （包括黄酒，红
酒和浓香、清香、酱香、凤型白酒和药酒等），实践证明都能适用。使

用永生宜康的酒类产品投放市场后，消费者普遍认为有减轻饮酒

后的不良反应，如减轻头痛、恶心等特点，有酒后轻松的感觉。但也

有部分使用者反映未达到预期目的。对此，经我们调查分析认为，

其原因是试验和使用方法不正确，主要应注意以下几个方面。

8 正确使用，发挥产品的最大特点

宜康对酒类产品口感的协调作用优于乙醛、乙缩醛、丙三醇

等，其产品功能特点完全可以替代以上物质，这样勾兑出的酒类产

品，不但口感好，而且饮酒后的不良反应更小。其原因是除宜康自

身的解毒作用外，同时替代了对人体有害的化学合成物质，起到了

效果叠加的作用。

宜康可降低酒中的仲丁醇、异丁醇、异戊醇含量的56 NO;6
N；一般?O= J，酒的绵甜感、适口感即可达到基本要求（一个月内
口感有反复属正常现象）。如酒质太差、甜味不足，?O= J后再根据
情况适量添加甜味剂。

5 宜康768产品的加入量和功效成正比关系

宜康768产品克服了宜康565不能加入过量的弱点。如果配制
高档酒或用于酒质较差的酒，可增大用量（在基本用量的8O86倍
范围内选择），这样口感和醒酒解毒功效更好。

; 正确使用检测方法

评品和检测时间应在加样;6 J以后，待酒体稳定后进行。检测
降低不良反应程度的正确方法，最好选用动物试验的方式。如无条

件做动物实验，要以人体为实验样本进行对比实验时，最好选用不

常饮用该酒的人群，因为常饮用该酒的固定人群，对该酒已产生了

适应性（即对毒性反应已产生抗体），对降低不良反应不很敏感，选

用不常饮用该酒的人，试验结果的准确度高。

宜康减少酒下咽时的剌喉感，功效尤为突出，品评时一定要模

拟消费者的饮酒方式和未加样酒对比试验，才能真正体会到宜康

的全部特点。将未加样酒降低>度与加样酒饮用比较。加样酒的绵
甜、刺喉感相当或优于降度酒。达到以上效果，才能确认达到基本

功效。

7 快速确认方法

7:8 加入酒中8> ("+后，与未加样酒饮用对比，如口感优于未加样
酒，即可初步认定能适应该酒种，否则，最终结果相反。

7:5 在存放期?O= J内再次对比，绵甜感明显优于未加样酒。
如能达到以上两条，待酒体稳定后，口感的绵甜、细腻、圆润感

将更优于?O= J内的对比结果，长期存放，功效不变。一个月中其他
时段内口感可能有反复，甚至比原酒更差，属正常现象。

另外，建议酒类生产企业在勾兑工艺中谨慎使用含有其他氨

基酸、蛋白质的物质和固体形态的物质。这两种物质加入酒中，短

时期内有改善白酒的口感作用，但经长期酸、醇水解，一般两个月

左右就会发生根本性的变化，口感结果正好相反，同时动物毒性对

比试验表明，毒性有所增加，是引起白酒饮后上头或身体不适的因

素之一。

我们的宗旨：与您携手、共创中国健康美酒。如果您在实验和

试用过程中有什么问题，请随时和我们联系，我们在长期研究过程

中对酒用香精、香料及添加剂对酒香气、口感的贡献和带来及引起

的毒副作用，不同程度的做过动物实验，积累了一些经验，我们将

尽全力与您配合，共创优质健康美酒。!
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