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, , ,

理不到位 大部分场所未进行预防性监督
,

硬件布局不太合

理
,

整改难度较大
,

直接影响量化效果 美容美发业经营者流

动性大
,

对实施量化分级管理等卫生知识常出现断层现象
。

建议 进一步加大对量化分级管理制度的宣传力度
,

加

强对经营单位管理人员量化分级管理工作的培训工作
,

提高对

量化分级管理工作的认识
,

在全社会营造出一种浓厚的氛围
。

根据国家相关规定
,

结合工作实际
,

继续对量化评分项 目进

行完善
,

使其易于操作
。

加强现有公共场所相关法律法规的

修订工作
,

提高公共场所卫生许可的准人标准 同时加大对违反

公共场所卫生行为条款的处罚标准
,

提高公共场所卫生的监督

执法工作力度
。

加强对公共场所的预防性监督工作
,

对新建
、

改建
、

扩建的公共场所的选址和设计严格按照规定实施卫生许

可证制度
,

从源头上预防控制不符合卫生要求的设施出现
,

提高

公共场所整体的卫生水平
。
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玉米面中柠檬黄和 日落黄的高效液相色谱测定法

谢连宏

关键词 卫生调查 玉米面 柠檬黄 日落黄 中图分类号 文献标识码

玉米黄色素既可 以作为天然色素使用
,

又可 以作为生产保

健食 品的营养强化剂川 ,

已被欧美等许多国家批准为食用添加

剂
。

玉米黄色素在玉米籽粒 中含量约为 一 岁

眺
,

含量变异较大
,

这对显色深浅程度的影响很大
。

这很

有可能诱使不法经营者向玉米面 中掺人柠檬黄
、

日落黄等人工

黄色素
, “

改善
”

玉米面的感官性能
,

误导消费者
。

借鉴 一 《食品 中合成着色剂 的测定 》中

的高效液相色谱法 法
,

笔者对可能掺有人工合成色素的

份可 疑玉米面进行了实验室检测
,

在 份玉米面中检出掺有

人工合成色素
,

其中 份掺有 日落黄
,

另 份掺有柠檬黄
。

所用试剂包括 甲醇
、

甲酸
、

乙 酸
、

氨水
,

均为分析纯 甲醇
一

甲

酸混合液 体积 比为 乙 酸
一

氨水
一

水混合液 体积 比为

纯水机 自制纯水 卜 标准贮备液 岁 柠檬黄

国家标准物质研究 中心
,

〕 创 日落黄

国家标准物质研究中心
,

〕
。

系统
一

公司
,

紫外检测 器 检测波长
,

色谱柱
,

林
,

不锈钢柱
,

流动相 甲

醇一
巩 乙 酸钱

,

流量为 耐 进样量为 闪
,

梯度

洗脱条件 甲醇
, 一 , , 一 , ,

平衡持续
。

样品采集后
,

放于洁净透明塑料采样袋
,

密封运送
、

存放
。

取玉米面样 品 加 ℃纯水 一 ,

调匀 另取

聚酞胺粉
,

用 ℃纯水调成粥状
,

将二者充分混合后 以 垂融

漏斗抽滤
。

再用 ℃纯水洗 一 次
,

用甲酸
一

甲醇混合液洗 一

次
,

再用水洗至中性 以乙醇
一

氨水
一

水混合液洗 一 次
,

每次

收集解吸液
,

加 乙酸中和蒸发至近干
,

加水溶解
,

定容至 经

滤膜 卜 过滤
,

取 闪进高压液相系统进行色谱分析
。

用保留值定性
、

峰面积标准曲线定量
,

将贮备液制成含柠檬

黄
、

日落黄标准溶液
,

浓度均为 岁耐
,

分别取不 同体积
,

配

制标准系列
。

将标准系列与样品滤液在相同条件下进行分析
。

玉米黄色素为脂溶性色素
,

由于玉米黄色素中的叶黄素
、

玉

米黄素和隐黄素等各种类胡萝 卜素的种类较多
,

且结构相近或

作者单位 天津市西青区卫生 防病站检验科 天津

作者简介 谢连宏 一 ,

男
,

副主任技师
,

从事卫生理化检验及技术

管理工作
。

相似
,

目前分析玉 米黄 色素等类胡萝 卜素最 常用 的方法是
一 ,

玉米黄色素最大吸收波长为

与
“

竹香米
”

的掺伪检验不 同的是
,

米本身无天然颜色存在
,

固而用纯水浸泡后可见到水中带有绿色
,

纸层析较易辨别
。

玉米

面 自然呈黄色
,

水溶后不易分辨是否掺有人工合成黄色素
。

因

此
,

借鉴国标方法中的 法
,

检测玉米面中可能掺有的人工

合成色素柠檬黄和 日落黄
。

柠檬黄
、

日落黄二者的最佳吸收波长

为
,

即使有 天然色素被同时提取
,

因天 然玉米黄色素最

佳吸收波长为
,

经 分析后也可辩认 出柠檬黄和 日

落黄的峰位
,

既可辨别定性
,

还可进行定量检测
。

玉米面 中掺人人工合成色素尚无标准检验方法
,

且未见有

关的文献报道
。

我们参考了国标检验方法
,

并对柠檬黄和 日落黄

的提取条件进行改进
,

没有采用样品溶液加热 ℃的条件
,

因

为玉米面 中含有淀粉
,

一旦温度过高会产生凝固现象
,

导致人工

色素难 以提取
,

故采用 ℃水浴方法
。

如果进行等度分离
,

分析时间过长
,

作者参考国标方法中的

梯度条件进行改进
,

考虑到可疑样品中不含红色与蓝色色素
,

并

经试验验证
,

笔者提出的梯度洗脱条件较为实用
,

分离效果好
,

每次分析后无须重新平衡色谱柱
。

该方法柠檬黄最低检出含量为 眺
,

日落黄最低检

出含量 为 叭
,

回 收率均在 一 之 间
,

刀 小 于
。

在此条件下测定了 份玉米面
,

其中 号样品检出 日落黄

叭
,

号样品检出柠檬黄 吵
。

在 号样品经营者处
,

调

查人员当场查获 日落黄色素
,

经营者也承认在其出售的玉米面

中掺人 了 日落黄
。

笔者借鉴 国标检验方法
,

对玉米面样品中掺人的人工黄色

素的提取条件和梯度洗脱条件进行改进
,

并在部分可疑样品中

检出了柠檬黄
、

日落黄
。

实验表明
,

该文提出的方法可以作为玉

米面中掺人柠檬黄
、

日落黄人工合成色素的鉴别检测方法
。
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