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制曲专业化发展趋势与泸州制曲生态园建设前景

黄 平，张肖克

（酿酒科技杂志社，贵州 贵阳 ==6665）

摘 要： 制曲专业化是酿酒行业的一个全新命题，旨在引起酿酒行业对工业化进程的关注。制曲专业化既是历史发

展之必然，也是工业化进程的必由之路，符合我国工业化进程的国情和国策，它是高新技术与传统产业相结合的纽带。

泸州制曲生态园的建设为制曲专业化首吃螃蟹的杰出之作，其有着得天独厚的自然条件、丰厚的文化底蕴、优越的软

硬件设施，泸州老窖勇敢地扛起了“制曲专业化”的大旗。
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我国酿酒历史悠久，长达数千年。从大量考古资料可知，距今

>666 余年的大汶口文化时期已经开始酿酒 \9]。不过，早期的酿酒应

属于发酵酒之列，为作坊式生产。现代的白酒企业，上万吨生产能

力的不胜枚举。制曲在传统白酒生产中，只不过是一个生产环节而

已，尽管其历史很悠久。据认为，在 5666^7666 年以前的上古时
期，曲蘖应该是一种发霉和发芽的、混合一起的谷物，这就是天然

曲药。⋯⋯古人模仿天然曲蘖变酒的方法，经过不断的认识与实

践，久而久之，就发明了人工曲蘖和人工酒（醴）。所以说上古时期

的曲蘖也就是我国最早的酒曲了 \5]。随着历史的发展，逐渐演变出

大曲、小曲、麸曲、麦曲、红曲等。小曲（根霉麸曲）的专业化生产早

在 56 世纪 :6 年代就已经开始，只是规模不大，尚停留在作坊式生
产上。大曲的专业化生产是近年才刚刚起步，其前景如何，下面谈

谈个人看法，抛砖引玉，求教于业内专家、学者及同行。

9 提出制曲专业化的背景

江泽民同志在党的十六大报告中提出了“走新型工业化道路，

大力实施科教兴国战略和可持续发展战略”。过去，“中国已有的各

体系内的研究工作，在物理学科内的，倾向于走两个极端：或者太

注意原理的研究，或者太注意产品的研究（制造与改良）。介于这两

种研究之间的发展性的研究（[/V/3%R(/+S）似乎没有被注重”\7]。邓

小平同志做出了“发展才是硬道理”的精辟论述。有人说，企业总要

生存和发展，有实力的要继续发展，没实力的也要发展，而且要迅

速发展成有实力的，不想点奇招、不用点非常手段，大概不行，于是

就变革，就创新。制曲专业化也是一种创新。

穷则变，变则通，通则达。古人云：“欲求非常之成功，则无须为

百全大计”。

9<9 工业化进程使然
江泽民同志在党的十六大报告中指出 “根据世界经济科技发

展新趋势和我国经济发展新阶段的要求，本世纪头二十年经济建

设和改革的主要任务是，完善社会主义市场经济体制，推动经济结

构战略性调整，基本实现工业化，大力推进信息化，加快建设现代

化，保持国民经济持续快速健康发展，不断提高人民生活水平。”为

我们制订了“基本实现工业化”的宏伟蓝图。

我国是一个农业大国，经济欠发达，工业很落后，过去以传统

工业为主，近几年有了长足的发展，但与西方发达国家相比，差距

非常大。马野周二认为，“工业愈进步，愈会趋向于软体化及情绪化

（U/S）⋯⋯今后的工业势必日益集中，成为集成大型的积体状态。”
“当技术迅速发展时，设备也会随同技术的进步而积体化 \8]”。过去

两个世纪以来，工业化的浪潮初起于英国，再由欧洲大陆涌到美国

和日本。这个时期发生了两次工业革命，对全世界产生了深远的影
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响。英国工业革命即第一次工业革命广泛使用了蒸汽机，出现了机

器大工业，生产力的发展进入第一个突飞猛进时期。9= 世纪初期，
英国工业革命蓬勃发展，法国也开始了工业革命。法国在 9:8: 年
的资产阶级革命前后，也开始了工业革命。法国在迅速发展传统工

业的同时，发明了发电机、内燃机和合成染料等，建立了新兴的电

气工业、内燃机工业和化学工业。从 9= 世纪 >6 年代起，法国发生
了以电力的广泛使用作为标志的第二次工业革命 ?8@。

从 56 世纪中叶至今，以六大科技群体，即微电子等信息科技、
核能等能源科技、超导等新材料科技、人造卫星等空间科技、基因

工程等生物科技以及海洋科技的崛起为标志，科学技术的发展开

始进入全面突破、综合创新的阶段，科技与经济的结合日益紧密，

产业技术升级加快，高新技术产业在整个经济中的比重不断增加

?A@。典型的有美国、英国等西方发达国家。我国的发展目标是要实

现工业化。工业社会中的生存原理，必须依据优胜劣汰、科学性的

淘汰原则 ?8@，近几年，我国酿酒业被淘汰出局的企业亦是这种原则

使然。

纵观世界工业化进程，工业越发展，分工越细。例如，美国波音

公司生产的波音客机，所需的 8A6 万个零部件，来自 B 个国家
9A66 家大企业和 9<A 万家中小企业。据统计，目前全世界有 86 C
的产品是由跨国公司生产的 ?A@。就拿我国近年发展起来的汽车工

业、电子工业、信息产业的微机生产，也是由很多国内外企业提供

零配件。作为传统产业的白酒业，将制曲从工艺中剥离出来，实行

专业化制曲，也是工业化的必然趋势。何况小曲酒生产用的根霉曲

早已趟出这条路。

9<5 社会发展的需要
江泽民同志指出，实现工业化仍然是我国现代化进程中艰巨

的历史性任务。信息化是我国加快实现工业化和现代化的必然选

择。坚持以信息化带动工业化，以工业化促进信息化，走出一条科

技含量高、经济效益好、资源消耗低、环境污染少、人力资源优势得

到充分发挥的新型工业化路子。十六大报告还指出：“用高新技术

和先进适用技术改造传统产业⋯⋯正确处理发展高新技术产业和

传统产业、资金技术密集型产业和劳动密集型产业、虚拟经济和实

体经济的关系”。我国白酒业既属于传统产业，又是劳动密集型产

业，还能消耗过剩的农产品资源，发展农产品加工业，壮大县城经

济；并能牵动农牧业、旅游业、印刷业、包装业、信息业、精细化工

业、餐饮业的发展，形成联动效应。发展白酒业：一是农业产业化发

展的需要。胡承等认为，我国农产品资源利用率低，仅 56 CD76 C，
发达国家达 >6 CD=5 C，食品工业产值与农业总产值之比，我国仅
6<AE9，而发达国家为 9<BD5<8E9?B@。农副产品精深加工是农业产业化

链条的重要一环，按目前我国白酒产量 A66 万吨左右计，可转化杂
粮、陈化粮 95A6 万吨。二是生态环境保护和建设的需要。白酒是
自然固态发酵的产物，对自然生态环境的要求较高，发展白酒产业

必然首先保护和建设生态环境。三是继承和发展中华民族传统产

业的需要 ?>@。白酒既然要发展，必然要用曲。目前，整个白酒行业是

点多面广，平均规模小，布局散乱。全国有近 86666 家白酒企业，大
多数酒厂装备水平低，设备简陋老化，技术力量薄弱。就更需要有

专业化的制曲厂，提供质量稳定可靠的大曲。由近几年先后发展起

来的制曲企业，也可窥见社会对制曲专业化的需要。

5 全国酿酒业基本情况

目前全国注册的酒类企业近 8 万家，批发、零售企业达数十万
家，年销售额达 9666 亿元以上，是国家和地方财政的重要来源 ?:@。

5669 年年产量超过 5 万吨的白酒企业有 77 家，合计产量占全行
业产量 77 C。全国规模以上白酒企业（年产值 A66 万元以上）有近
>666 家。在整个饮料酒行业中，啤酒占饮料酒总产量的 :6 C，葡
萄酒占 9 C，黄酒占 8<B C，白酒占饮料酒总量的 56 C左右。大型
啤酒集团有 7> 家，大型白酒集团有 56 家，大型葡萄酒集团 96 家，
这些集团的产量已占饮料酒总产量的 B6 C以上，酒行业的上市公
司已达 58 家?=@。

5665 年，全国饮料酒总产量超过 7666 万吨，其中：白酒
7>:<8> 万吨，较上年下降 B<6: C；啤酒 57:B<:7 万吨，较上年增长
B<:A C；葡萄酒 5:<:9 万吨，较上年增长 ><9: C；酒精 595<:B 万吨，
较上年增长 ><5= C。
在白酒产量中，估计浓香型酒占 >6 C，约 5B6 万吨，其中大曲

酒约占 86 C（传统工艺生产原酒），约 966 万吨。按出酒率平均 7A
C计，需要原料 5:A 万吨，如按 56 C用曲量计，则需大曲近 B6 万
吨。

5665 年全国酒类销售收入：白酒 8=A<:: 亿元，较上年增长
7<>: C；啤酒 8::<B6 亿元，较上年增长 :<5= C；黄酒 5=<5> 亿元，较
上年增长 9A<:5 C；葡萄酒 AA<>5 亿元，较上年增长 =<=9 C；果露酒
95<76 亿元，较上年增长 97<79 C；酒精 B9<:9 亿元，较上年增长
95<5A C。
全国税金总额：白酒 =8<7A 亿元，较上年增长 :<B9 C；啤酒 =8

亿元，较上年增长 :<5= C；黄酒 7<78 亿元，较上年增长 96<66 C；葡
萄酒 ><: 亿元，较上年增长 97<=: C；果露酒 9<A> 亿元，较上年增
长 9B<AA C；酒精 8<>: 亿元，较上年增长’6<B9 C。
全国利润总额：白酒 75<88 亿元；啤酒 9><78 亿元，较上年增长

5><B> C；黄酒 5<5: 亿元，较上年增长 89 C；葡萄酒 B<77 亿元，较
上年增长 97<58 C，果露酒 6<A: 亿元，较上年增长 7:7<77 C；酒精
8<>: 亿元，较上年增长’6<B9 C。

7 制曲业现状

目前，全国大部分白酒企业均为本企业踩制大曲，本企业使

用，一般不外销。以专业化制曲进入市场，供给其他白酒企业使用

的大曲生产企业有四川泸州老窖生物工程有限公司，其生产规模

最大，大曲品种最全，即所谓天下第一曲。山东梁山县的徐坊大曲

有限公司、徐旭生物工程有限公司、舒月制曲有限公司、徐坊大曲

厂、天工制曲厂等，山西文水县天波酒业有限公司等；生产小曲（根

霉曲）的个体作坊则遍布全国，以西南诸省最多。生产生料曲的主

要有广东万家兴酒曲有限责任公司、广西岑溪市南丰节能锅炉有

限公司、江西农大食品科学系、柳州永安生料酒曲厂、哈尔滨正中

醇酒曲厂、贵阳吴氏酒曲厂、四川眉山华威高科技生物有限公司等

数十家酒曲厂。已形成明显的专业化分工和一定的行业规模，也是

工业化进程发展的必然。

8 制曲专业化的优势和潜力

众所周知，白酒生产所用大曲，按照传统工艺，属于自然网络

微生物，勿须人为添加种曲，环境对其影响便可想而知。

8<9 集约化生产，充分利用生态环境
许德富等认为 ?96@，一方面，生产企业所处的自然地域条件（地

理、气候、土壤、水质）是不以人的意志为转移的根本条件，它直接

制约着酿酒微生物的繁衍栖息，素有天府之国著称于世的四川，孕

育了名白酒六朵金花并因其品质优势而长盛不衰就是极好的佐

证；另一方面，曲药、窖泥、贮存等基础，更是制约酒品内在品质的

具体生产条件。制曲专业化有利于集约化生产和连续生产，充分利
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用优越的环境优势，培育和保护自然界的有益微生物，使其形成微

生物生态园。

8<5 有利于保证大曲质量，促进白酒质量的提高
曲药是白酒生产的动力，在酿造过程中起着重要的糖化、发

酵、生香作用，直接影响白酒的质量、产量和风格 =99>。我国地域辽

阔，环境、气候千差万别，生产的大曲质量也不够稳定。制曲专业化

有利于克服恶劣的环境、气候等影响因素，保证生产大曲的质量稳

定，对提高白酒产品质量起到前提保证作用。

8<7 为中小白酒企业提供方便
如上所述，我国目前注册的白酒生产企业近 8 万家，其中上规

模的不足 9 ? 8，大部分为中小企业，这些企业缺资金、缺技术、缺人
才，很难做到产品质量稳定。实现制曲专业化，就可为他们提供质

量稳定可靠的曲药，免除了他们在生产上的后顾之忧，从而最大限

度地保护消费者的权益。

8<8 有利于推动高新技术的发展
“科教兴国”已列为当前的治国大计，其中高新技术的应用是

根本，生物工程属于高新技术范畴。制曲专业化有利于扩大生产规

模，集中科技人才，提高高新技术的研发能力，促进制曲工业的发

展，从而更好地为全社会服务，促进高新技术与传统产业的有机结

合。

8<@ 有利于促进生态环保
西方国家的工业化道路走的是先发展，后治理，已给全人类带

来了灾难性的后果。我国在工业化发展道路上，特别强调发展与环

保的有机统一，既要求发展，又不能以破坏生态作为代价。制曲专

业化对环境的要求非常苛刻，要求环境不能有污染，适宜有益微生

物的栖息和繁衍。制曲专业化有利于营造和培育这样的优美环境，

取得既发展又环保的“一箭双雕”的效果，实现生态平衡。

@ 泸州制曲生态园建设前景

徐占成等研究认为 =95>，作为中华民族传统文化和劳动智慧结

晶的中国蒸馏白酒，经过 56 世纪最后 @6 年的发展，现在正进入一
个新的历史时期。这是个调整、选择的过程，也是名优低度白酒迅

猛发展的大好时机。中国白酒具有丰厚的文化底蕴和鲜明的民族

特色，经历了长时间的历史考验。尽管近年来，白酒的产销量在饮

料酒中的比重在逐渐下降，但从趋势看，已进入了平稳期。啤酒的

产销量虽然 5665 年已跃居世界第一，其上升势头亦趋缓。这与日
本饮料酒发展的兴衰非常相似。因此，我们对白酒业的发展前景既

不能盲目乐观，也不宜妄自菲薄。应以发展的眼光，平静的心态泰

然处之。

既如是，白酒要发展，农民要小康，环境要生态，西部要开发，

制曲专业化的进程就不会停息。泸州制曲生态园的建设正合时宜，

顺应了时代进步的节拍，符合工业化发展规律，满足了白酒行业发

展的需要。尽管除泸州制曲生态园以外，还有数十家制曲专业厂，

但真正要建成制曲生态园，尚需一定的软硬件条件。笔者认为，泸

州制曲生态园将肩负历史使命，扛起制曲专业化大旗，做制曲专业

化的引领者。也许在不久的将来，会相继出现第二个、第三个甚至

更多的制曲生态园，到那时，我国白酒业将焕发出新的生机。

A 泸州制曲生态园的优越条件

泸州自古就有“酒城”的美誉，地处四川盆地南缘，长江、沱江

交汇处，是四川的重要门户。泸州物华天宝，人杰地灵，酿酒历史悠

久，制曲历史也就不言而喻了。

A<9 泸州制曲生态园有着丰厚的文化底蕴

泸州制曲生态园是在 866 年老窖的传统工艺与现代先进科学
技术有机结合的基础上建立起来的，传承了国宝窖池的微生物发

酵菌系，保持了其数百年孕育出来的优势，9BB5 年 5 月在国宝窖
池附近发掘出大量唐、五代时期的酒器（见图 9）。现已形成生产能
力 76666 吨，曲种包括平板曲、包包曲、多粮曲、酯化曲、翻沙曲、酱
香曲等（见图 5）。用泸州大曲发酵生产的泸州老窖特曲酒，9B9@ 年
获美国巴拿马万国博览会金奖，以后又蝉联历届国家名酒，获国家

金质奖，9B@5 年被确认为浓香型白酒的典型代表。连续使用 866
余年的老窖池被国务院列为国家级文物保护单位，列为国宝。5669
年，中国酒界泰斗周恒刚老先生考察泸州老窖制曲生态园时，赞誉

泸州老窖大曲为“天下第一曲”（见图 7）。

A<5 泸州老窖制曲生态园有着得天独厚的自然条件
泸州两江环绕，山青水秀，气候温热，雨量充沛，土地肥沃，物

产丰富，自然条件十分优越 =97>。许德富等 =96>认为，泸州老窖在其历

史发展的过程中，大曲的生产经历了“作坊式生产阶段，利用高温

季节酿酒停产空闲，踩制伏曲；公私合营后，制曲生产列为独立工

序剥离出来，成立专门的制曲车间，在气温暖和、微生物生长繁殖

活跃的条件下制曲；随着酿酒生产规模的日益扩大，对大曲需求量

的大量增加，又建起了全国规模最大、环境植被覆盖密集、树林错

落有致、楼盘培菌、楼盘发酵、楼盘贮曲、楼盘粉碎、年产量上万吨

的制曲生态园（见图 8、图 @），造就了园区四季曲香浓郁，大曲微生
物菌群菌系及微生物孢子呈高中低多层、全方位、大区域的优势分

图 9 泸州发掘出的唐、五代时期酒器

图 5 泸州久香牌大曲

图 7 周恒刚老先生赞誉泸州老窖大曲
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图 8 泸州制曲生态园制曲车间

图 = 泸州制曲生态园一隅

布态式，制曲生产也实现了四季均衡，曲品质量保证了四季稳定。

泸州老窖 >?6 余年制曲生产孕育了全国最富实力的制曲生态园。

><7 泸州制曲生态园有一支久经锤炼的技术队伍
泸州老窖生物工程有限责任公司是泸州老窖集团的全资子公

司之一，现有资产 9<= 亿元，占地 9>6 余亩，员工近 566 名，其中大
专以上学历 7: 名，占员工总数的 56 @；初、中级职称人员 75 名，
占行管后勤人员的 >= @；高级工 5= 名。有雄厚的资产优势、科技
优势和人才优势。

><8 有一个年轻果敢的领导集体
泸州老窖上到集团公司，下到生物工程公司，领导成员年轻果

敢，富有朝气，富有开拓创新精神。泸州制曲生态园的建设正是这

个领导集体开拓创新的产物，其功过，时间老人将会做出公证的裁

决。

? 讨论

?<9 制曲专业化是酿酒历史发展之必然，是经济全球化发展的需
要。

?<5 制曲专业化是工业化进程的必由之路，工业越发达，专业分
工越细，无论是飞机制造业，还是汽车工业，亦或电子工业，信息化

工业，莫不如是。在酿酒工业中，小曲酒酿造用的根霉曲，早已专业

化了，只是企业规模较小而已，设备硬件也不如大曲制造业。

?<7 制曲专业化符合国情国策。现在我国经济发展尚不平衡，东
西部差距较大。农村剩余劳动力多，又最贫穷。如何让农民尽快富

起来，实现国策“全面小康”，发展酿酒业不失为良策。既可转化粮

食，提高农副产品附加值，又是劳动密集型企业，可提供更多就业

机会。同时也能带动一方经济发展，可谓一箭多雕。制曲专业化则

是为酿酒业打基础。

?<8 制曲专业化是高新技术与传统产业的纽带。生物制品属于高
新技术范畴，酿酒业又是典型的传统产业，通过制曲专业化，网络

更多的科研技术人才，集中力量，针对酿酒工业需求，研究、发现、

开发新的生物制品，更好地为生产服务，为全社会服务。

?<= 泸州制曲生态园的建设是大曲生产专业化的首吃螃蟹者，必
定会趟出一条新路，开拓一片新天地。

?<> 泸州制曲生态园有着优越的软硬件条件。有现代化的制坯生
产流水线，规范整洁的发酵房，先进的质量检测中心，贮曲房，大曲

粉碎车间，错落有致的植被覆盖环境等硬件设施；更有一支过硬的

技术人才队伍和坚强的领导集体，这是决定生态园兴衰的先决条

件。

?<? 泸州制曲生态园已成为制曲专业化的排头兵，今后如何更好
地为全行业服务，做好表率，可谓任重而道远。在此，谨祝泸州制曲

生态园一路走好。
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关于延期举办“5667全国白酒新技术
与产品更新技术培训班”的

·
紧
·
急
·
通
·
知

各有关酒厂及酒类经销商：

鉴于目前国内部分地区出现的“非典”疫情基本得到控制，经请

示有关部门后决定，原定于 5667 年 = 月 59 日J79 日在四川省食品
发酵工业设计院举办的“5667 全国白酒新技术与产品更新技术培训
班”延期至 : 月 99 日J55 日举办，: 月 99 日报到。欲参加培训班的人
员请直接与四川食研院酿酒所刘先生、李先生联系登记，具体内容及

有关事项请参见《酿酒科技》5667’5，7 期。电话：（65:）:5?>=??:。也
可与本刊联系，联系人：曹健君，黄永光。

特此通知

四川省食品发酵工业研究设计院

中国酿酒信息中心

酿酒科技杂志社

5667 年 > 月 9> 日
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