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摘 要： 对杨梅果酒降酸技术进行了研究。试验表明，杨梅果酒的降酸剂以A5B7C7DE 配合A5BD=的使用效果最好，总

酸为6:>= F的杨梅果酒添加8:E , G !的A5B7C7DE H6:< , G !的A5BD= ，总酸可降至6:?> F，不仅改善了口感还保持了果酒的

稳定性。
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杨梅果实含酸量高，以杨梅为原料配制而成的果酒含酸量也

较高，一般都在86:6 , G !（酒石酸计）左右，且成分复杂。在杨梅发酵

酒中，适量的有机酸能使杨梅酒醇厚并具有清爽感，还能抑制细菌

的活动。但是，若有机酸的含量过高，则令酒过酸，酒体粗糙、口味

不够协调。在此情况下，就必须对杨梅果酒的有机酸作相应的降酸

处理。研究了杨梅酒化学降酸处理方法，为生产优质杨梅酒提供依

据。

8 材料与方法

8:8 材料与仪器

杨梅果酒：福建省农科院果树研究所以龙海产杨梅酿制杨梅

发酵果酒，酒精度为8=:< F（̂ G ^）、还原糖为7 , G !、滴定酸>:= , G !、

挥发酸为6:=5 , G !；降酸剂：碳酸钾（A5BD=）、碳酸钙（B)BD=）、酒石

酸钾（A5B7C7DE）均为分析纯。

8:5 实验方法

8:5:8 降酸实验

各取酒样8 !进行不同降酸剂及其组合的降酸处理。各处理分

别为：（8）A5BD= 8:6 , G !；（5）A5BD= 8:@ , G !；（=） B)BD= 8:6 , G !；（7）

B)BD= 8:@ , G !；（@）A5BD= HB)BD= 各6:@ , G !；（E）A5B7C7DE 5:6 , G ! ；

（?）A5B7C7DE 7:6 , G !；（<）A5B7C7DE HA5BD=各8:6 , G !；（>）BA。每个

处理重复5次。其中（8）a（@）处理在室温下放置次日过滤，（E）a（<）

处理在’@ b放置一周后趁冷过滤，分别测定滴定酸及透光率1值。

降酸后的酒样请 86人品尝，对口感和酒质作出评价。

8:5:5 稳定性检验

将降酸处理后的酒样分别用866 (3的比色管分装，加热至?6a
?@ b保持8@ ("+后，常温放置8@ O，观察其稳定性即有无沉淀或浑

浊产生。

8:= 测定方法

滴定酸：指示剂法（以柠檬酸 计 ）；挥 发 酸 ：指 示 剂 法 （以 乙 酸

计）；可溶性固形物（1--）：手持折光仪测定；酒精度：蒸馏比重法；

]C值：奥立龙<E<型]C酸度计；总糖：斐林试剂滴定法。

5 结果与分析

5:8 不同降酸剂的降酸效果

杨梅是高酸性果实，发酵后的果酒滴定酸含量在8:6 F左右。

过高的酸度令酒体粗糙刺激，口味不够协调醇和，严重影响了酒体

的风味与口感，因此必须进行适当的降酸处理。试验选用的A5BD=，

B)BD=，A5B7C7DE =种降酸剂都能明显降低果酒酸度，其中以A5BD=，

B)BD=的降酸能力最强，8 , G !的A5BD=或B)BD=可使杨梅果酒的滴

定酸下 降8:6 , G !；A5B7C7DE的 降 酸 能 力 略 低 ，8:6 , G !的A5B7C7DE可

降滴定酸为6:=@ , G !（见表8）。

5:5 不同降酸剂对酒质及稳定性的影响

A5BD=或B)BD=具 有 降 酸 速 度 快 ，操 作 简 便 等 特 点 ，但 从 降 酸

后的酒质及酒体的稳定性来看，以B)BD=作为降酸剂，降酸后的果

酒极不稳定，降酸后的果酒在常温下放置8@ O会产生大量的白色

沉淀；以A5BD=作为降酸剂，虽然降酸后的酒体稳定，但当用量大于

8:6 , G !时，会使酒体产生苦涩感；而以A5B7C7DE作 为 降 酸 剂 ，虽 然

用量大，操作较为繁杂，成本较高，但降酸后的酒体口感柔和，酒体

稳定。

试验认为：B)BD=不宜作为杨梅果酒的降酸剂；而以A5BD=作

为果酒降酸剂，其用量应小于8:6 , G !；采用A5B7C7DE结合冷处理降

酸效果最好，但成本较高；8:E , G ! A5B7C7DEH6:< , G ! A5BD=混合降
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酸效果好，成本低，可使杨梅果酒的滴定酸含量从;:< , = !降到>:;
, = !，且口感柔和，酸涩适中，酒体稳定（见表8）。

< 结论

?)?@<在葡萄酒上的应用较为广泛 A8B，但用于杨梅果酒的降酸

会使果酒产生不稳定现象，王华等对猕猴桃干酒的降酸研究认为，

?)?@<作为猕猴桃干酒的降酸剂而导致果酒极不稳定是由于产生

白色柠檬酸钙沉淀所致 A5B，因此 ，?)?@<作 为 杨 梅 果 酒 降 酸 剂 导 致

果 酒 的 不 稳 定 性 与 杨 梅 果 酒 中 含 柠 檬 酸 较 高 有 关 。 实 验 认 为 ，

?)?@<不宜作为杨梅果酒的降酸剂。

C5?7D7@E可与酒中的DF 结 合 生 成 在 低 温 下 溶 解 度 很 小 的

酒石酸氢钾沉淀，经冷处理过滤可除去，因此，用C5?7D7@E降酸

不会导致酒中CF 浓度明显增加。但C5?7D7@E 的降酸能力较低，

约为?)?@<和C5?@<的8 = <，所以采用C5?7D7@E的使用量较大，且

要求结合冷处理，成本偏高，工序也较繁琐。单独用C5?@<对杨

梅果酒进行降酸处理，过大的CF 又会带给果酒苦涩口感，其用

量应控制在8:6 , = !以下，则可减缓苦涩口感，但这个使用量往

往不能使杨梅果酒的酸度降到理想的水平。当果酒的酸度太大

时，则应考虑使用C5?7D7@EFC5?@<处理。
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“酒 鬼 ”酒 亮 相 博 鳌

本刊讯：倍受世人瞩目的第二届博鳌亚

洲论坛不久前成功落下帷幕。当世人目光被

温家宝总理和亚洲各国首脑、政界领袖、企业

精英、专家学者所吸引、当“未来亚洲经济发

展前景展望”、“亚洲区域经济与贸易合作”等

议题成为各方人士普遍关注的焦点的时候，

人们不经意间忽略了另外一位“明星”的存在

以及由她而引发的另一场轰动，那就是：“酒

鬼”酒在此次论坛会议上的大放异彩。

第二届博鳌亚洲论坛是中国发挥在亚洲

经济事务中的巨大作用、提升国际影响力的

一次重要会议。为此，论坛组织者进行了一系

列精心筹备，接待方面更是精益求精：不仅新

建了高水准的会议中心与休闲场所，而且会议用酒也经过了精挑细选。素以文化酒美名享誉华夏、因浓厚而神秘的民族色彩而在东南亚

市场上声望卓著的中国“酒鬼”酒，经博鳌论坛年会理事会精心挑选和推荐，最终脱颖而出，成为此次论坛年会招待各国元首和贵宾的唯

一宴用白酒。

88 月 5 日，温家宝总理在金海岸大酒店设晚宴招待各国元首和 <6 余位国内外知名企业精英代表。酒鬼酒股份有限公司董事长刘虹

作为企业精英中的重要贵宾应邀出席了晚宴并受到温家宝总理的亲切接见。同时应邀出席此届年会的还有湖南省湘西自治州人民政府

秦湘赛副州长。就在前一天的晚上，博鳌论坛理事会还特别在风景秀丽的博鳌索菲特大酒店举办了一场规模盛大的“酒鬼”酒赠酒仪式，

由艺术大师黄永玉亲笔签名的 8I 瓶新版 I7 度“酒鬼”酒作为大会的特殊国礼，由大会郑重赠予前来参会的各国元首和政府领导人。当秦

湘赛副州长和刘虹董事长亲手将“酒鬼”美酒赠送到博鳌论坛理事长、菲律宾前总统拉莫斯、理事会秘书长龙永图、世贸组织总干事迈克

尔·穆尔、世界经济论坛主席施瓦布和“欧元之父”蒙代尔先生手中时，整个会场轰动了。只见龙永图先生兴致勃勃地举起“酒鬼”酒，用英

语幽默地向各位贵宾介绍道：“这既是一瓶酒，也是一件珍贵的艺术品，她很高贵，就像今天在座的各为嘉宾，希望大家喜欢她。”贵宾们欢

快地笑了，他们仔细端详着“酒鬼”酒独具魅力的酒瓶装潢、品味着“无上妙品”那不可言传的醇香酒韵，禁不住连连感叹：“太美妙了！”“真

是太神奇了！”

此后两天的会议期间，“酒鬼”酒的美誉在论坛年会上不胫而走，竟成为与会各国佳宾就餐、休闲时最为青睐的“神奇”佳品。

以“亚洲寻求共赢，合作促进发展”为宗旨的本届论坛年会，共设立了 7 个分会场、< 个主题午餐会、85 个分议题会，分别就“亚洲经

济的发展前景”、“亚洲区域经济和贸易合作回顾与展望”、“区域自由贸易安排和更紧密的亚洲经济合作”等众多议题进行了广泛交流和

实质性探讨，为亚洲区域经济的进一步拓展和贸易合作奠定了坚实基础。与会嘉宾们深感在此届年会上收获颇丰：这不仅因为大家在许

多倍受关注的国际性、深层次论题上明确了方向、凝聚了共识，还因为有幸品味了一回“酒鬼”酒那无与伦比的天籁香醇、文化妙韵，令人

兴致陶然、终生难忘。他们相约：博鳌，下届年会我们一定再来！（杨志琴，王本强）

海外佳宾在博鳌论坛盛会上

畅饮“酒鬼”美酒

“博鳌”贵宾盛赞“酒鬼”酒（左为博鳌理事会秘书

长龙永图、中为博鳌论坛理事长、菲律宾前总 统

拉莫斯、右为酒鬼酒股份有限公司董事长刘虹）
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