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浅谈四氢异构酒花浸膏在啤酒酿造中的应用

崔进梅8，任永新5

（8;山东泉城生物制药厂，山东 济南 59668>；5;山东劳动职业技术学院；山东 济南 59668>）

摘 要： 四氢异构酒花浸膏对啤酒有良好的光稳定性，与疏水性蛋白质结合，可增加啤酒的泡沫性能；可赋予啤酒纯

正的苦味，增加啤酒的口感；降低啤酒的日光臭味；增加啤酒的非生物稳定性。用蒸馏水或去离子水将四氢异构酒花浸

膏稀释86倍后用，添加量为浓度为9 ?四氢异构浸膏96 (3 @ *3啤酒。（孙悟）
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酒花新品四氢异构酒花浸膏的出现，对啤酒质量的提高起到

了很好的作用。越来越多的生产企业也越来越关注这种酒花制品。

现就四氢异构酒花浸膏的特点、使用作一介绍。

8 四氢异构酒花浸膏的性质

四氢异构酒花浸膏（简称1/O&)2%S）是一种红褐色或橙色透明

水溶液（钾盐水溶液），具有强烈的酒花香气，其四氢异构!’酸标

准含量为9 ?，86 ?（( @ X），通常以低温液体DR5从天然酒花中萃

取，经过特殊处理制得[8\。

> 四氢异构酒花浸膏的效能

5;8 使啤酒具有良好的光稳定性

传统酒花可以避免在煮沸过程中产生异!’酸，而异!’酸对光

不稳定，在日光照射下，就能使啤酒产生严重的日光臭味。采用还

原浸膏取代其他!’和异!’酸酒花制品，不仅可以保持啤酒应有的

苦味度，还可以提高啤酒对光的稳定性，从而防止日光臭味的产

生，延长了啤酒的保质期。

5;5 明显改善啤酒泡沫及挂杯性能

四氢异构!’酸均具有与疏水性蛋白质结合而改进啤 酒 泡 沫

的性能。在啤酒酿造过程中出现的泡沫一旦消失，啤酒中形成泡沫

的蛋白质和异!’酸也就损失掉，从而影响成品啤酒的泡沫性能，

但同时酿造者均不愿在酿造过程中形成过多的泡沫，因此，四氢异

构酒花浸膏应在发酵后精滤前添加为好。如果啤酒中含过多的四

氢异!’酸，往往会使啤酒泡沫过多而失真，长久不消失。一般说啤

酒中含>]86’A^A]86’A（>^A SS(）的四氢异构酒花浸膏即可达到满

意的泡沫性能。对于泡沫差的普通啤酒，也可以在滤酒时添加>]
86’A^9]86’A（>^9 SS(）的四氢异构酒花浸膏以改进啤酒泡沫。

5;7 赋予啤酒纯正的苦味及口感

啤酒最忌后苦味，使用整酒花、颗粒酒花或非精制的酒花浸

膏，有时会产生一种不协调的后苦味。还原酒花浸膏都是从精制的

!’酸浸膏制取的，纯度很高，在加工过程中已经排除了酒花中的

一些不良杂质。四氢异构浸膏赋予啤酒纯正的苦味，去掉了异杂

味，消除了后苦味，口味更纯正。四氢异构浸膏的苦味比常规酒花

的苦味更清爽，这也是普通酒花不能满足或达到的质量，对啤酒的

风味有明显的补偿作用。

四氢异!’酸的苦味度相当8;A^8;C倍异!’酸，或者说每7;A]86’

9（7A SS(）四氢异构酒花浸膏（9 ?浓度）能增加8个BE值 的 苦 味 ，

相当于口感苦味值的8;A^8;C BE，使用时应根据啤酒苦味度的要

求进行计算。

5;> 解决抗日光臭啤酒的酒花香味及非生物稳定性问题

还原浸膏都是由精制的!’酸制取，不含酒花油和多酚物质，

采用还原浸膏只能解决啤酒的苦味问题，同时，采用还原浸膏就不

能再用任何其他含!’酸的酒花制品，这样就使啤酒缺乏酒花油成

分和多酚物质，导致啤酒花香味不足，酒体单薄，蛋白质沉淀不完

全，容易混浊沉淀的问题。补救香味不足的措施，可于麦汁煮沸时
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添加!’酸酒花油（一种精制"’酸浸膏后的副产品，只含!’酸和酒

花油，不含"’酸），或添加四氢浸膏与精制酒花油的混合制剂。补

救缺乏多酚物质的措施，可于发酵时或滤酒前添加高纯度的高分

子单宁（国内外均有这种产品）。添加单宁的啤酒中会出现大量沉

淀，但不影响过滤。啤酒过滤时宜在酒液中多加一些硅藻土粗土，

或以珍珠岩取代部分粗土，效果比较好。

7 四氢异构酒花浸膏的用法及用量

7;8 将四氢异构酒花浸膏加温至<6 =，直至桶内溶液完全混合

（可将整桶浸膏放入<6 =的热水中，摇动使之混合）。

7;5 用蒸馏水或去离子水 （需用6;68 :碳酸钾溶液，调>?至86@
88）将四氢异构浸膏稀释86倍（此溶液应清亮透明，且最好在5A 2
内用完）。

7;7 浸膏溶液在添加时尽量保持在76 =左右。

7;A 在啤酒粗滤后、精滤前 B5C，根据发酵液的过滤速度，调节浸膏

溶液的添加速度，使大约D6 E的发酵液过滤完后，浸膏 溶 液 亦 添

加完毕。

7;9 浸膏溶液添加完毕后，再往添加桶内加入少量蒸馏水或去离

子水，使桶内及管道中的残液也进入发酵罐，避免浪费。

A 添加量

A;8 改善啤酒的泡沫时

可用计量泵在粗滤后精滤前打入啤酒管路中，加入浓度为9
E四氢异构浸膏96 (3 F *3啤酒，可使啤酒泡沫保持766 G以上，同时

使啤酒的苦味值增加8;A HI（相当于口感苦味值增加5;9 HI），因

此生产中要注意啤酒的苦味。

A;5 用于白瓶啤酒时

啤 酒 过 滤 时 ， 在 精 滤 前 加 入 浓 度9 E的 速 溶 四 氢 异 构 浸 膏

5A6@766 (3 F *3啤酒，得到的苦味值是J@D HI（相 当 于 口 感 苦 味 值

85@89 HI），浓度36 E速溶四氢异构浸膏每加入86 (3 F *3啤酒，产生

6;< HI苦味值，相当于3 HI口感苦味值。

9 问题讨论

使用四氢异构浸膏制造抗日光的啤酒（如白瓶啤酒），必须注

意以下几点：

9;8 啤酒中不允许任何微量异"’酸的存在，也就是说，在酿造过

程中不允许使用带"’酸和异"’酸的酒花制品。

9;5 过多的使用四氢异构浸膏可能会导致泡沫不正常，最佳添加

量根据啤酒的不同有所变化，为了达到满意的苦味感觉，添加指标

通常略高。

9;7 所使用的酵母要单独扩培和处理，避免使用普通麦汁。

9;A 在发酵后添加四氢异构浸膏可获得最佳利用效果，但在白瓶

啤酒中，酒花酸的抗菌效果对保护酵母不起作用，这可能会导致酵

母污染的增加 B7C，因此不能和其他啤酒使用的酵母混用，也不能与

正常生产的啤酒混合。
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