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超浓缩复合己酸菌液复壮窖泥试验
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作者简介：陈均（9>8=’），男，四川隆昌人，大学本科，工程师，从事酿酒工作 55 年，现在四川云川酒业主管生产工作。

陈 均 9，姚继承 5，曾德文 9，张宗奇 5，刘红军 5

（9;四川隆昌云川酒业有限公司，四川 隆昌 ?75986；5;武汉佳成生物制品有限公司，湖北 武汉 7@66=6）

摘 要： 利用超浓缩复合己酸菌液进行窖泥复壮可进一步提高窖泥微生物功能；己酸乙酯含量整窖（?66 *,）平均比

对照样增加 =9;6? (, A 966 (3，四大酯比例协调，浓香突出，爽净，回味悠长，提高原酒质量效果显著。
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四川省隆昌云川酒业有限公司是较大的原酒供应商。为了满

足用户的要求，进一步提高产品质量，于 5667 年 @ 月应用超浓缩

复合己酸菌液、强化己酸菌发酵液、酯化红曲对老窖池进行了一次

科学有效的复壮试验，使老窖池窖泥的微生物功能更加增强，显著

提高了产品质量。现总结报告如下，供同行参考。

9 材料

9;9 超 浓 缩 己 酸 菌 液 ：己 酸 菌!7;8a96= 个 A 966 (3 ，武 汉 佳 成 生

物制品有限公司生产。

9;5 强化己酸菌发酵液：总酸 <b= , A 966 (3 ，总酯!98 , A ! ，己酸

乙酯 56 , A !，活菌数 9a96< 个 A (3，武汉佳成生物制品有限公司 生

产。

9;@ 酯化红曲：酯化力!@8 (, A , ，武汉佳成生物制品有限公司生

产。

9;7 多粮型工艺各种原辅材料由本企业提供。

5 窖泥复壮

5;9 窖泥培养液配方

根据窖泥检测结果，确定窖泥培养液配方（见表 9）。

5;5 窖泥培养液的培养方法

5;5;9 优质窖底泥、黄土的预处理：=6 c杀菌 96 ("+；

5;5;5 酒糟：刚出甑的鲜糟；

5;5;@ 培养方法：将上述原材料拌和成糊状，培养温度 @5b@8 c，

第二天搅拌一次，密封培养 8b< O 备用。

5;@ 窖池复壮方法及步骤

5;@;9 将待复壮窖池的四壁及底部残糟清扫干净，铲除杂菌污染

及老化严重的窖泥。

5;@;5 打孔：用竹或不锈钢钎在窖壁 @6 度打孔，孔径 =b96 ((，孔

距 76b86 ((，孔深 @6b86 ((。

5;@;@ 翻窖底：窖底部撒大曲粉 96 *,，翻窖底 966 (( 左右。

5;@;7 灌培养液：将培养成熟的窖泥培养液，搅拌成糊状，从上往

下淋，窖壁上每个孔要灌满窖泥培养液，然后将孔抹平。窖底洒上

窖泥培养液，翻匀踩柔，平整窖底。全窖撒大曲粉 96 *,，窖泥培养

液的用量 @;8 *, A (5 窖壁。

@ 香醅袋夹层发酵，薄层串香工艺

@;9 香醅袋发酵过程

香醅袋是利用发酵成熟的香醅，加入强化己酸菌发酵液和酯

化红曲等原料，使香醅里的自然生香功能菌及酸、酯、醇与强化己

酸菌发酵液里面的酸、酯及己酸菌在小范围特殊生态环境内进行

再次发酵融合生化，使已经生成的己酸、丁酸和新生成的己酸、丁

酸与醇作用，在酯化酶的作用下，生成己酸乙酯。在发酵过程中由

于己酸菌等功能菌及己酸、己酸乙酯占主导地位，优势乳酸菌丛失

去了应有的生存繁殖条件。所以，乳酸乙酯大量降低，起到调整窖

内微生态环境，达到增己降乳的目的。

@;5 香醅袋的配料

?8
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董事长汪秀英致辞

第二届“汪洋酒炭”经销商年会在渝召开
本刊讯：第二届“汪洋酒炭”经销商年会于 5667 年 < 月 9=>9< 日在重庆雾都宾馆召

开。来自山东、河南、陕西、甘肃、安徽、江西、江苏、浙江、湖北、贵州、广西、云南等省市区

的经销商出席了会议。会议由飞洋活性炭制造有限公司办公室主任黄笑冬主持，董事长

汪秀英致欢迎词，她在致辞中说：“从汪洋发展到飞洋，是一次大的飞越，但公司的发展无

穷止境，正是“奋斗正其时，发展无止境”。惜惜总经理向与会代表作了企业发展报告，回

顾了企业走过的艰辛历程，肯定了目前取得的成就，展望了未来的发展规划，飞洋公司在

进入工业品领域的同时，准备进入消费品领域，开辟更广阔的空间，依托规模经济，采用

低成本扩张，网络资源市场，实行精细化管理，实施全球化战略，做强做大，做活性炭行业

的领头羊。销售部经理李敏向与会代表介绍了市场营销情况，并认真听取了经销商的意

见。技术开发部经理邱林向与会代表作了技术报告，并解答了代表们提出的问题。总工程

师谢仁智向与会代表介绍了新品开发研制情况，并接受代表咨询。会上还宣布了“十佳经

销商”并颁奖。会议期间，代表们还参观了“飞洋工业园”，更增添了经销“汪洋酒炭”的信

心。（晓）

用发酵一个周期中部香醅 566 *,；强化己酸菌发酵液 96 *,；

大曲 ?;8 *,；酯化红曲 7 *,；生香酵母 6;? *,；优质窖底泥 ? *,；酒

精 8 *,。将各种原料翻拌均匀，分别装入 96 个麻袋中备用。

?;? 香醅袋的入池发酵

窖底先投入 86 .( 左右的粮醅，踩实后放入第一层 8 个香醅

袋，香醅袋四周距窖壁 96 .( 左右，袋距 96 .( 左右，放平踩实，再

投粮醅 =6 .(；踩实后，再放第二层香醅袋，然后将余料全部投入，

踩实封窖，发酵 =6 @。

?;7 香醅袋的薄层串香工艺

发酵成熟后，酒醅分层取出，单独配料。将发酵成熟的香醅袋

香醅单独堆放，拌少量的料。装甑时先将酒醅装到甑下边约 ? A 7
处；将香醅袋的香醅分两层两甑装到甑的上层约 9 A 7 容积。蒸馏

时，放出上甑残液，再接 6;8 *, 左右酒头。然后接酒 86 *, ，单独存

放，进行分析品评，与常规工艺对照质量提高情况。

?;8 采用薄层串香的优点

香醅袋集中了发酵过程中酒醅产生的己酸乙酯等香味成分，

不掺入大量的酒醅中，含量集中，覆盖甑桶的上层，极易被酒蒸汽

夹带出来，香味物质残留及损失极少。

7 试验分类

7;9 窖池复壮加香醅袋夹层发酵；

7;5 窖池复壮不加香醅袋夹层发酵；

7;? 只做香醅袋夹层发酵；

7;7 常规对照。

8 应用结果

8;9 复壮后的窖泥变化

8;9;9 感官变化见表 5

8;9;5 理化结果变化（见表 ?）

8;5 窖泥复壮后的产酒质量及对照

8;5;9 感官结果（见表 7）

8;5;5 理化结果（见表 8）

= 结论

=;9 经过多窖生产试验，应用超浓缩复合己酸菌液强化己酸菌发

酵液对窖泥进行复壮和香醅袋夹层发酵，经过 =6 @ 发酵B可使窖泥

的生物活性得到有效的提高，窖底 9 .( 深处的针状晶体消失B窖
壁泥柔软细腻B窖泥的酯香、泥香浓郁协调，各种微量成分协调适

中。

=;5 复 壮 后 的 窖 池 产 酒 质 量 显 著 提 高 ，窖 香 浓 郁 、爽 净 ，回 味 悠

长；己酸乙酯多窖平均（每窖产酒 =66 *,）?C6;C? (, A 966 (3，比对

照（多窖平均）的 5DD;<< (, A 966 (3 增加 C9;6= (, A 966 (3；己酸乙

酯比乳酸乙酯的比例为 9E6;=；己酸乙酯比乙酸乙酯的比例 9E6;7；7
种酯比例基本协调。不同的试验都得到理想的效果。

=;? 试验表明，利用超浓缩复合己酸菌液对窖池窖泥进行复壮；

使用强化己酸菌发酵液进行香醅袋夹层发酵、薄层串香，对进一步

提高窖泥生物功能，提高浓香型白酒的产品质量可得到快速显著

的效果。
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