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摘 要& 啤酒是深受世界人民喜爱的饮料酒!但由于各种原因!啤酒的风味特点有多种类型和

差异" 世界上的啤酒风味类型大致可分为德国式啤酒#45678 9778$!多以芳香%浓醇&为典型风味

特性!形成了芳香’浓醇’细腻的风格特色!并有爽口’较苦的特性(英国式啤酒):,7 9778$!风味强

力’有劲(美国式啤酒)4;6<= 9778$!以淡’轻’爽为特点!以 4;6<= >;,,78 为代表(柔和型啤酒!口感

物质协调!风味物质不突出!口味柔和如水!苦味小!酸感低!酿造香味淡!称为柔和型啤酒* 浓醇

型啤酒一般采用高温发酵或高温还原!酿造周期短!醇酯比达到 3?%@$(柔和型啤酒一般均采用低

温发酵+两罐法发酵!啤酒中水分子和风味物质)乙醇和高级醇等$以氢键缔合较好!因此风味不

突出" )小雨$
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啤酒是世界性饮料#全球消费量已达到 -)/# 亿 ]4#
人均消费量也达 !! 4 ^ 人(年% 我国大陆是世界第一啤酒

生产大国#啤酒已经成为国内消费量最大$饮用面最广

的酒种#人均消费量已接近 !" 4%
世界各国由于风土$气候$历史$消费习惯$饮食结

构等多种原因# 造成对啤酒风味特性和喜爱有较大差

异#而且随时代的变化而有所变化%

- 世界浅色啤酒的风味类型和特点

-)- 德国式啤酒)45678 9778$
德国多数啤酒以芳香)浓醇*为典型风味特性#其风

味特性由德国的传统酿造方法而决定#主要表现在&
!多数以纯麦芽为原料%
"以典型的下面发酵法制造% 采用煮出式糖化法#

添加 2?/ 次酒花#酒花比例高*_")- ‘.#利用下面啤酒酵



母!低温发酵"!"#$ %#!长时间低温贮酒$
酿造的啤酒形成了芳香%浓醇%细腻的风格特色!并

有爽口%较苦的特性$ 德国啤酒的风格特性还与德国的

饮用习惯有密不可分的联系$ 在德国!&’ (的啤酒消费

在啤酒吧中$ 德国成年人下班后!喜欢在啤酒吧中休息

$)* +!每人手握一大杯&$)* ,#啤酒!大口饮用!但饮用

速度较慢!手持一大杯啤酒!边喝边打牌%下棋%玩飞标

等游戏$ 这种大口%慢喝的饮用习惯就要求啤酒香浓%丰

满%醇厚!经得起慢饮$
$-* 英国式啤酒!./0 1002"

英国和原英属国家!如澳大利亚%新西兰%加拿大等

国家生产的啤酒风味强力%有劲$
酿造特点’一般使用麦芽加 *’ 3辅料!糖化采用复

式浸出法糖化&利用麦芽酶分解作用!产生较多可发酵

性物质#!大多采用上面发酵法!发酵最高温度可达 $4"
** 5!酵母在发酵中增长快而多!发酵速度快!发酵代谢

产物如高级醇%挥发酯%醛等物质含量丰富!不经过低温

长时间贮酒!降温稳定后即灌装$
英国啤酒 4’ 3是桶装啤酒!啤酒口味新鲜%风味强

力有劲$
$-6 美国式啤酒!,78+9 1002"

美国啤酒历史不长!只有 $:: 多年$ 在 *: 世纪 ’:)
4: 年代!美国啤酒得到大发展!形成了不同于欧洲的风

格$它以淡%轻%爽为特点$按德国人的观点!美国啤酒不

像啤酒!更像饮料$ 这种更趋向于饮料化的啤酒!麦汁浓

度越来越低&$$)& ;<#!酒花的苦味越来越淡!啤酒热量

也趋向低化!啤酒包装也小型化&如以 66’ =, 瓶和 66’
=, 易拉罐为主#$ 美国啤酒的 &’ 3是在观看球赛&现场

和电视转播#的快餐厅内饮用$ $ 小瓶%$ 个易拉罐!数口

就饮用完$ 为解渴而饮用的啤酒! 其口味必然要求轻%
淡%爽$

此类啤酒以 ,78+9 >7//02 为代表$
$-? 柔和型啤酒

口感物质协调%风味物质不突出!口味柔和如水%苦

味小%酸感低%酿造香味淡!称为柔和型啤酒$ 这是一种

新创立的风格特点$ 例如有人饮用百威啤酒时感到不够

劲!既没有突出的酒花香!又没有典型的麦芽香!不酸不

苦!酒香又不强烈!风味平和协调!这就是新的口味特

点$ 这也是近几年浙江%江苏%上海%福建等地方消费者

偏爱的新风格类型$ 浙江英特布石梁啤酒厂生产的 & ;<
红石梁就具有这种柔和的啤酒特性!*::6 年销售量达

&:::: @,$
各种啤酒品牌的风味特点分布如图 $ 所示$

$-’ 风味类型的重合

啤酒的风味类型可以兼有$ 如当今的德国啤酒!口

味既浓厚又柔和!日本三得利是既强烈又浓醇$ 我国燕

京啤酒过去风味强烈!这几年是淡爽而强烈(过去的青

岛啤酒和出口到美国的青岛啤酒口味浓醇%柔和!而现

在的青岛啤酒则淡爽而柔和$ 但是浓醇和淡爽%强力和

柔和的风味则不可兼有$ 德国的小麦啤酒属于浓醇啤

酒!而我国某些厂制造小麦啤酒时加入大量辅料!做成

淡爽型!很难具有小麦啤酒的浓醇风味特性$
各种风味类型!只要人们喜爱它的特点!均能酿造

出优秀啤酒$ 但是也绝不是某些地区%某些人群喜爱的

风格类型就一定能走遍天下$ 当年武汉的中德啤酒质量

做得不错!但它的苦味和浓醇风格!武汉人就是不喜欢$
相反!武汉的东西湖啤酒!虽然有这样或那样的缺点!但

是武汉人却情有独钟地喜欢它$

* 啤酒风味类型的风格物质差异

造成啤酒风味类型有所差别的主要原因是各种啤

酒中的风味物质有所不同!浓醇型与淡爽型啤酒的风味

物质种类及含量见表 $$
啤酒中的总氮%总多酚%!A葡聚糖%阿基木聚糖有一

定粘度!能在口腔中与口腔粘膜结合!形成口味的浓醇

性!因此它的含量差别也就成浓醇和淡爽的主要差别$
啤酒的苦味值和总酸能与除酒精外的其他浸出物

配合!形成适宜的苦味和啤酒的爽口$
酿造浓醇型啤酒时! 酿造水适宜无机盐丰富一些!

酿造时能萃取一些浸出物(酿造水中无机盐低一些"如

*’: =8 B ,)!大多能形成啤酒清纯爽口的风味$
强力型啤酒与柔和型啤酒的风味差别见表 *$
英国和中国珠江生产强力型啤酒$ 其一般采用高温

发酵或高温还原!酿造周期短$ 近来也发现用大而高的

发酵罐发酵时对流强烈%发酵快%发酵度高%产生高级醇

图 $ 各种啤酒品牌的风格特点及分布
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含量多#而挥发酯含量尤少#最终造成啤酒中的醇酯比

达到 /0%1-#这是啤酒风味强力的主要原因$
柔和型啤酒一般均采用低温发酵%两罐法发酵$ 在

& 2以下贮酒时间长#啤酒中水分子和风味物质!乙醇和

高级醇等"以氢键缔合较好#因此风味不突出$ 各种风味

物质的风味强度均 345$6而且大多 345&)#$ 这

样风味口感就柔和$
作者认为# 不能依风格类型论啤酒的优

劣$ 有特点的啤酒#能得到消费者欢迎的各种

风格类型的啤酒皆是好啤酒$
风格类型有一定的流行区域#但并不适应

所有区域$ 风味类型也有一定的时代特征$ 过

去中国人喝啤酒一小杯#最多一瓶#而现代在

餐桌喝啤酒常常豪饮 708 瓶#这样就更喜欢较

清淡的啤酒$ 过去餐桌上主要以肉类为主#而

现在主要是海鲜等$ 配合的啤酒也从浓醇%强

力走向淡爽%柔和$
现在中国啤酒的 9& :以上是在餐桌上佐

餐饮用$ 低浓度%低酒精%低苦味值%低酸度%纯

正%爽口%舒畅的淡爽%柔和是中国啤酒风味类

型的主旋律$ 今后中国人会有更多的钱#更多

的休闲时间#更多的酒吧#啤酒也将不再只是

作为佐餐饮品# 而会更多地在啤酒吧中饮用$
届时啤酒风味还将会发生变化#芳香%浓醇%强

力的啤酒也一定会有所流行$
研究消费者的口味和嗜好#研究自己生产啤酒的风

格类型和所使用的麦芽品种%水质特点%酒花特点%酵母

特点%发酵特点和酿造设备的关系#可以促使自己的产

品风格类型更突出#更能受消费者欢迎$ !
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全国酒类产品认证和白酒品酒师评定工作会议在京召开

本刊讯&全国酒类产品认证和白酒品酒师评定工作会议于 !&&# 年元月

$! 日在京召开!!& 多个省"市#区$酿酒#酒业$协会负责人参加了会议% 中

国酿酒工业协会秘书长王延才就酒类产品认证的重要作用及组织机构建

设作了重要讲话!指出要在行业推动认证制度!以适应经济全球化的需要!
便于我国酒类产品进入国际市场& !&&$ 年!我国加入世贸组织!国家设立了

认证认可管理委员会!实行自愿性和强制性认证制度& !&&! 年!在 !7 个大

类 $!8 个产品中强制实施认证制度!发放认证证书 7&&&& 份& 国家迄今已

批准的认证机构有 8/ 家!开展自愿认证的产品有 $/ 大类 7; 个产品!颁发

证书 $&&&& 多份& 已推出的规则有’有机食品(饲料和无公害产品)!’酒类

产品认证规则)是即将出台的第四个规则& 发达国家已建立产品认证制度!
建立产品认证制度的积极作用有*$)推动行业发展!规范市场秩序+!)促进

信用体系的建立+7)提高监管水平+8)国际酿酒业通用!与国际接轨% 要求各省市酒协认真贯彻落实产品认证制度% 国

家认监委杨志刚处长(中酒联合中心张五九董事长(认监委注册部史晓卫主任和质量认证中心赵尔萍主任到会并讲

了话% 会议对有关’管理办法)和’管理细则)作了讨论!并提出修改意见%
关于品酒师审定工作!王延才指出!!&&8 年在四川(江苏(黑龙江(陕西(江西 # 个省开展了试点!圆满完成了白

酒品酒师注册试点工作!#/% 人通过培训考试!取得资格% 下一步要完善教材!审定后全国通用!在各省全面开展工

作% 赵建华秘书长就 !&&# 年全国酿酒行业开展注册品酒师工作做了具体说明和安排!要求’五统一),统一培训教

材(统一培训方法(统一命题(统一考试和统一发放注册证书$!分级建立品酒师考核委员会!大型企业可组建品酒员

考核委员会!省协会批准!报中国酿酒工业协会备案+原则上每省组建一个品酒师考核委员会!报中国酿酒工业协会

批准+高级白酒品酒师考核委员会由中国酿酒工业协会白酒分会组建% 对各级白酒品酒师的申报条件及培训时间(
培训师资等提出了具体要求% 会议完成各项议题!圆满结束% !小雨"

中国酿酒工业协会秘书长王延才讲话


