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酒糟的综合利用

高 路

（沈阳师范大学职业技术学院，辽宁 沈阳 99665<）

摘 要： 我国每年约产 9866 万吨的酒糟，综合利用酒糟可减轻环境污染，又可节约粮食、降低成本。9;采用微生物发

酵法生产蛋白饲料；青贮法生产青贮饲料；生产粗酶制剂高蛋白菌体饲料。5;改良土壤。<;生产食用菌。（丹妮）
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近几年，我国白酒年产量约为 866 万吨，酒糟的年产量约为

9866 万吨。充分而有效地对酒糟加以综合利用，既可减轻环境污

染，又可以节约粮食、降低生产成本。

白酒糟中含有丰富的蛋白质和 9@ 种氨基酸，说明白酒糟营养

极其丰富。白酒糟中还含有丰富的磷、钾等无机元素及维生素等成

分（见表 9）Z9[。此外，还可能存在由微生物菌体产生的核糖核酸及

嘌呤等微量有益成分，所有这些是谷物所不能比拟的，这是酒糟饲

料营养成分有别于粮食的重要特征。综合来看，酒糟作为饲料开发

再利用具有得天独厚的条件。

9 用作饲料

9;9 直接用作家畜饲料

作为白酒的副产品，酒糟是很好的饲料，营养成分极高，有利

于畜禽生长。把固态白酒糟分离稻壳干燥或晒干后，再与其他原料

配合生产不同品种的饲料。这是中国轻工总会于 9??> 年 @ 月发布

的酿酒工业环境保护行业政策、技术对策和污染防治对策提倡推

广的技术之一。

现在全国一年的饲料用粮占全国粮食总产量的 5< \左右，白

酒酿造行业每年耗粮达 5666 多万吨，而酒糟生产干饲料所节省的

饲料用粮，相当于酿酒用粮的 <6 \。一个年产万吨的白酒厂年产

酒糟 < 万吨，可生产干饲料 >666 H，节省的饲料用粮相当于酿酒耗

粮的 <6 \。一个年产万吨的酒糟加工饲料厂，每年可为国家节省

饲料粮万吨以上。

9;5 糟渣发酵蛋白饲料

以酿造糟渣和屠畜鲜血为原料，采用微生物发酵法生产，粗蛋

白含量可达 <8 \以上，并含有 9> 种氨基酸，其气味纯正，适口性

好，完全达到国家蛋白饲料的质量标准。饲喂试验表明，合理添加

糟渣蛋白饲料，能提高畜禽的采食量，增重快，产蛋率高，用以代替

相应常规蛋白饲料完全可行。

9;< 用作饲料添加剂

白酒糟可作为家畜饲料饲养的添加剂使用，而且酒糟中含有

大量的生育酚（维生素 Y）。实验表明，以酒糟为饲料添加剂饲养的

猪肉中，维生素 Y 含量增加了 5< 倍，并且由于维生素 Y 的抗氧化

作用，可减缓保藏过程中猪肉的脂肪氧化。

9;7 青贮酒糟饲料

据有关资料报道，鲜酒糟与秕谷或其他碾碎粗料混合，进行青

贮（即在嫌气的环境中，让乳酸菌大量繁殖，从而将饲料中的淀粉

和可溶性糖变成乳酸，当乳酸积累到一定程度后，便会抑制腐败菌

的生长，从而把含水量高的饲料养分长时间保存下来）K混合比例

<]9 为宜，含水量在 >6 \左右，饲喂青贮酒糟时，加石灰水中和其

中的酸（966 *, 糟加 966^976 , 石灰），其营养价值较鲜酒糟高 Z5[。

9;8 生产粗酶制剂

酶制剂是继单细胞蛋白饲料、活性饲料酵母之后的又一种微

生物制剂。采用三级培养固体浅层发酵生产的这种酶制剂K合理使

用可提高饲料营养成分利用率，降低饲料成本和减轻畜禽粪便造

成的环境污染。利用酒糟为原料，改进固体发酵，生产低成本饲用

酶制剂，为我国酶制剂工业又探索出一条新途径 Z<[。

过去我国生产的饲料几乎全部是配合饲料，料肉产出比不高。

目前，世界发达国家正致力于发酵饲料的研究，配合饲料正向微生

物发酵饲料的方向发展。通过微生物发酵不但可以提高蛋白含量，

解决蛋白资源匮乏的问题，而且能够改变饲料中蛋白质结构、氨基
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酸比例，可以将无机氮、植物蛋白转化为菌体蛋白。发酵后大量微

生物菌体繁殖，菌体中含有丰富的维生素和生物活性物质，如 <=，

<>，<?，<@9，<@5，<@A，<@95，硫胺素、泛酸、叶酸、<.，<B，胆碱、生物素、

肌醇、烟酸、麦角甾醇、辅酶 =、卵磷脂、细胞色素 C、谷胱甘肽等，

这些物质是动物生理代谢不可缺乏的物质，虽然需要量不大，但生

理作用极其重要。

发酵后饲料中含有丰富的维生素、多种微生物酶、生物活性物

质及生长调节剂，蛋白质含量高，动物容易吸收，营养平衡，解决了

目前配合饲料中营养水平低、吸收效率不高的问题。利用酒糟作为

原料载体，采用多菌种混合固态发酵的技术，使生产成本大大降

低，是适合我国生产高蛋白菌体饲料的有效途径，同时也给众多的

酒厂酒糟的综合利用、提高酒糟饲料的质量开辟了一条新路。

5 用于土壤改良

我国酿酒行业产生的糟液，基本上是直接排放。由于这种废水

呈酸性，积存中耗氧量巨大，因而对空气和地表水的污染是国内最

重大的环境问题之一。

有资料显示：用小麦、糜子、玉米等多种农作物，经过近 5 年的

室内和田间试验，证明把适当发酵的糟液施入盐碱地，可降低土壤

DE 值，培肥地力，作物长势明显变好，植物平均增高 FG HI9GF H，

产量提高 7G;9 HIA6;9 H，而且品质变佳。这一探索开辟了消除治

理难度极大的污染源和改良盐碱地的双向新途径。

G 生产食用菌

随着食用菌生产规模的发展和栽培原料价格的不断上涨，食

用菌生产成本提高，而利用酒糟进行食用菌的培养，既可以提高酒

糟的利用价值，又可以降低食用菌的生产成本，并且能够大规模地

进行生产 J7K。

7 作为培养基成分

日本古田等人研究了酒糟对肠道细菌的影响，证明添加酒糟

可促进乳酸菌、双歧乳酸杆菌增殖；随后后藤等人证实酒糟可作为

各种微生物培养基 J8K。

此外，还可以在酒糟中添加尿素和稀土饲养肥肉牛；将酒糟和

玉米秸粉混合物进行尿素氨化处理，再结合添加剂等制成颗粒饲

料饲养肥绵羊；利用酒糟培养家蝇幼虫，蛋白质转化率达 A7;GF
H，为进一步分离纯化蝇蛆抗菌物质打下了基础 JAK。

另外，白酒糟还可应用于食品工业，作为健康食品的生产原

料。

我国的畜牧养殖业与世界发达国家相比远远落后，饲料工业

更不可同日而语。由于饲料工业落后，必然制约畜牧业的发展。据

统计，世界上配合饲料年产量约 F 亿吨，发酵饲料约 5866 万吨。我

国每年需要饲料量约 A666 万吨以上，而发酵饲料仅为几万吨。虽

说是发酵饲料，但技术水平和产品质量都比较低。因此开辟饲料新

资源，调整饲料生产结构，提高饲料资源的利用率，开发菌体高蛋

白饲料等已成为我国饲料工业发展的必然趋势。

要满足畜牧业发展的需要，科学合理有效地开发利用饲料资

源就显得尤为重要。我国是一个酿造大国，各种酒糟资源丰富，合

理有效地开发利用它，将弥补我国饲料资源不足的现状，推动我国

畜牧业的发展。
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5667 年四川省白酒业年会暨白酒检评会召开

本刊讯：为总结过去一年四川省白酒业的发展经验，研究白酒业的发展趋势和方向，促进四川白酒业进一步健康快速发展，四川省白酒业年会暨白酒

检评会于 5667 年 A 月 9G 日至 9Q 日在成都龙泉阳光城博瑞花园酒店隆重举行。这次年会是由四川省食品协会主办，四川省酿酒协会、四川省酿酒协会执

行会长单位四川郎酒集团承办。参加此次白酒年会的代表有四川省内白酒产区食品办主任、白酒骨干企业负责人、白酒专家、白酒国家评委、四川省评委、

有关科研单位代表、有关新闻单位代表等 9A6 余人。四川省、国家发改委经济运行局、中国食品协会、四川省有关部门负责人到会指导。

年会上，国家发改委经济运行局、中国食品工业协会领导通报了全国白酒运行情况、存在问题，对川酒发展提出要求；著名白酒专家沈怡方、高景炎分

别就“市场经济促进浓香型白酒大发展”、“白酒消费动向思考”等市场、行业热点问题，发表了很好的意见，对川酒的发展，具有指导意义。省内专家分别对

“中国白酒继承与发展的思考”、“科技创新是打造名牌白酒的核心”、“对中小白酒企业生存与发展的思考”、“入窖条件与产质量的关系”、“白酒的科技进

步与创新”、“白酒市场出现的几个问题”、“白酒后处理技术”、“白酒包装设计研究”、“白酒在餐饮娱乐行业消费的特点及营销探讨”、“食品品牌经营与维

护”等进行了大会交流，大家各抒己见，为川酒的发展与质量的提高献计献策。

由四川省质监局、四川省酿酒协会共同主办的白酒检评会的特点和收获：

（9）为了知己知彼，有利于专家和评委对市场的了解，有利于川酒参与激烈的市场竞争，检评会特意收集了近 56 种当前国内市场销售较好的中、高档

酒，这些酒分别来自山东、安徽、湖北、河南、新疆、广东等地，大家对酒样进行了认真的品评，对市场较畅销产品的质量、口味、风格有较详细的了解，收益

颇丰。

（5）川酒质量稳定提高，参加检评的酒样百余个，既有不同档次，又有不同酒度；既有名优酒，又有新产品；既有传统风格的川酒，又有现代风味的白

酒。这些酒样展示了川酒的典型风格，质量稳定提高，普遍香气浓郁、纯正，幽雅，醇厚绵甜净爽。

（G）川法小曲酒未见参评，实属美中不足。川法小曲，历史悠久，是大众消费、民间泡制滋补酒的传统产品，产量应在 56 万吨以上，因习惯认为档次不

高，瓶装不多，故未能引起足够重视。川法小曲酒，投资小、规模灵活、见效快，遍布乡村各地，产品清香糟香协调，醇和回甜，清爽宜人，深受饮者喜爱。川法

小曲酒大有文章可做。

（7）四川是浓香型曲酒的鼻祖，量大质高，应充分利用得天独厚的自然条件优势，把“天时、地利、人和”进一步发挥，在继承传统工艺操作的同时，运用

现代技术加以创新和发展，使川酒的质量进一步稳定和提高。

（8）四川白酒生产浓香，但酱香、清香（以小曲清香为主）都有，三大基本香型具备，有些厂有两种香型，还有的厂三个香型都有，如何将三个香型巧妙

结合，适合市场消费，开创风格新颖、独具个性、消费者喜爱的新产品，参与激烈的市场竞争。

（A）加强基础研究，数十年来，四川省酿酒科研工作取得了行业瞩目的成就。但我国固态法发酵的传统白酒，其发酵原理、微生物相互间的关系、微量

成分的形成及比例关系、勾兑调味时口感与微量成分变化等等，尚有许多奥秘。应加大科技投入，与大型骨干企业、大专院校、科研单位合作，开展科技攻

关，争取在制曲、人工培窖、发酵、蒸馏、勾兑技术及微量成分研究等方面有新的突破。

总结过去，展望未来，我们信心百倍，川酒的明天更加灿烂辉煌。（李大和）
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