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摘 要： 豉香型白酒是珠江三角洲地区独有的一个酒种，因其具有突出的豉香味而得名。以纯

大米为原料，大酒饼为糖化发酵剂，采用边糖化边发酵的半固态发酵法工艺。产品澄清透明，无色

或略带黄色，具有独特豉香味，入口醇滑，无苦杂味；酒精含量较低。在成分、原料、发酵方法、蒸馏

方式、陈酿方法与其他香型白酒不同。加大宣传力度；发挥特有个性，寻找新的增长点；发扬技术

创新，研发米酒鸡尾酒系列；加大市场宣传，可提高豉香型白酒市场占有率。（孙悟）
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豉香型白酒是珠江三角洲地区独有的一个酒种，因

其具有突出的豉香味而得名。该产品俗称“肉冰烧”或

“玉冰烧”。豉味玉冰烧酒是豉香型白酒的典型代表。其

历史悠久，深受广大群众和华侨以及港澳同胞的欢迎。

生产量大，出口量也相当可观，是一种地方性和习惯性

酒种。目前，规模较大的生产厂家有广东九江酒厂有限

公司，广东顺德酒厂有限公司和佛山太吉酒厂有限公司

等。据 !""% 年度统计，仅此 % 家骨干企业的生产量就达

&",/ 万吨。占全省白酒产量的 (# 0以上。

& 豉香型米酒的工艺及风格特征

&,& 工艺特点

豉香型米酒采用半固态发酵法生产工艺，即边糖化

边发酵的半固态发酵法。以纯大米为原料，以大酒饼为

糖化发酵剂，在半固态状态下，经边糖化边发酵后，蒸馏

而成的小曲米酒的酿造方法。

豉香型酒新蒸出的斋酒，放入贮酒池中静置后，分

离表面油质及酒脚，再继续贮存。使酒体澄清后放入肉

埕中酝浸。这是玉冰烧酒生产工艺中的重要环节。经过

肥肉浸润的米酒，入口柔和醇滑，而且在酝浸过程中产

生的香味物质与米酒本身的香气成分互相衬托，形成了

突出的豉香。因此，这种陈酿工艺是独树一帜的1&2。

&,! 产品感官特征

产品外观澄清透明，无色或略带黄色，具有独特的

豉香味，入口醇滑，无苦杂味。一般认为：玉洁冰清，豉香
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独特，醇和甘滑，余味爽净。玉洁冰清是指酒液无色透

明。在低度斋酒中，存在因高级脂肪酸乙酯析出而使酒

液成混浊现象，经肥肉浸泡发生反应及吸附作用，遂使

酒液变得无色透明。豉香独特是指酒中原有的基础香成

分，与浸泡陈肥肉的后熟香结合而形成的特殊香味。醇

和甘滑、余味爽净是指保留了发酵过程中所产生的香味

成分，又经浸肉过程的复杂反应生成了低级脂肪酸，二

元酸及其酯和甘油等，并去除杂味，因而使酒体甜醇爽

净。

%)& 产品成分特征

%)&)% 酒精含量较低

酒精体积分数为 &" .左右，这在白酒产品中是少

有的，仅略高于台湾产的谷酒。

%)&)! 其他成分

定性组成与其他白酒相似，但在含量比例上有较大

的差异。例如，确认其特征性香味成分的 !/苯乙醇含量

为最高，达到 !"0%!$ 12 3 4，平均为 55 12 3 4。该酒含有

庚二酸二乙酯、辛二酸二乙酯、壬二酸二乙酯等微量成

分；并定性确认有 "/萜品醇、&/乙氧基/%/丙醇、&/甲硫

基/%/丙醇及苯甲醇等存在6!7。

%)8 豉香型米酒与国内其他香型白酒在风格上的差异

%)8)% 酒的成分

豉香型米酒一是酒度低，二是酒中的酸类、酯类、醛

类含量显著的低9约低一倍以上9而高级醇类含量高9其
绝对量占香气成分之首，成为基础香的主要成分。这和

白兰地、威士忌的蒸馏酒相类似，而与国内许多名优白

酒均以酯类含量较高是截然不同的。

%)8)! 其他差异

%)8)!)% 原料

许多名优白酒以高粱、小麦为主要原料，而豉香型

白酒主要以大米为原料，还有大酒饼配料中的黄豆、酒

饼叶、药材等，这些原料原有的香气对成品酒当然有直

接影响。同时，大米中的淀粉、蛋白质、脂肪等作为发酵

产物的基础物质，决定了豉香型白酒本身的特点。

%)8)!)! 发酵方法

许多名优白酒是在地窖或地缸里进行固态发酵，发

酵期多在一个月以上；豉香型白酒则在发酵罐或缸中进

行半固态浓醪发酵，发酵期 %#0!" :。

%)8)!)& 蒸馏方式

许多名优白酒采用蒸馏甑进行固态蒸馏，致使发酵

酒醅中乳酸等大量有机酸在酒尾中急剧上升，使尾酒中

酸度过大，因此只能采用截取高度酒后再加水稀释的办

法；而豉香型白酒采用蒸馏釜进行液态蒸馏，尽管发酵

成熟醪的酸度在 %)5 左右，但大量的酸残留在蒸馏残液

中，而酒中的酸度仍然很低。这种釜式蒸馏与威士忌、白

兰地是一样的，这种蒸馏方式决定了高级醇类含量比较

高。

%)8)!)8 陈酿的方法

许多名优白酒是在陶缸或不锈钢罐中老熟 %0& 年。

而豉香型白酒采用老陈肥猪肉酝浸陈化，使陈酿速度大

大加快，酝浸时间一般不超过两个半月，有陈年肉缸与

陈肉的酒厂，不但陈酿期可以缩短，而且酿浸出的酒豉

香味特别好。经过酿浸后的 &" 度米酒，由于经过复杂的

化学反应和物理变化，使酒中的高级脂肪酸乙酯降解，

酒中残留量极少，而随着酿浸时间的延长，老陈肉质地

松软，很容易吸附米酒中的悬浮物及雾状、絮状浑浊，使

酒越来越清亮透明，而且豉香型白酒在低温下或乙醇继

续挥发后仍不易变浊。威士忌、白兰地的蒸馏酒必须经

过橡木桶贮存，使橡木中某些成分溶于酒中，另一些成

分与酒起化学反应，从而产生其独特的风味。豉香型白

酒所不同的是以陈肥猪肉代替了橡木，而且成品酒仍然

保持了无色透明的白酒特色，从这个意义上说，豉香型

白酒是广东传统式的“威士忌白酒”，和我国其他许多名

优白酒是显然不同的6&7。

! 豉香型白酒市场趋势的探讨

!)% 加大力度对豉香型米酒的宣传

对豉香型米酒的宣传要从健康理念入手。随着社会

进步，人们生活水平提高。酒文化的演变也从最初的作

坊式酒变成文化酒，这与人们追求健康和医学上追求预

防保健是一致的。所以酒的功能，就单纯地从保健功能

延伸到休闲娱乐、馈赠和收藏功能上来了，其充分体现

了文化酒的含义。目前高浓度或浓香型酒不能混饮，主

要是内含香气物质太多，混饮容易醉人，而纯净的白酒

香气物质自然少，加上酒度低，香气物质溶解度也低，所

以未来发展趋向有混饮性的功能687。

!)! 发挥特有个性，寻找新的增长点

似乎大家都在流传着这样一句话：“越是民族的，就

越是世界的”。这句话用于广东白酒业同样适用。中国白

酒是民族的产品，广东的米酒又是区域性很强的地产优

质产品，与世界上的威士忌、白兰地、朗姆酒和俄得克等

品牌一样，具有世界性。由于豉香型白酒生产历史悠久，

它不仅在国内具有被公认性，而且在国外市场也深受欢

迎，足可以说明它仍然可以生存和发展下去。尤其是中

国加入 ;+< 后，知识产权保护得到加强，所以原产地域

产品保护意识已经普遍提高。豉香型白酒是广东珠江三

角洲地域性很强的品牌产品，它以独特的风味与典型的

地域性特征名扬海内外。我们必须继续发挥其特有个

性，并在原有基础上寻找新的增长点。由于目前白酒市



泸州老窖品牌价值 !"# 亿元
本刊讯：泸州老窖先后经历过公私合营、名酒厂建设、股份制改造、现代企业制度建设等一系列企业改制、改革和发展，最先成

为中国大型酒类上市公司。在世纪百年不断创新发展的进程中，从 !$!% 年起，泸州老窖在 &" 多年间共获得重大国际金奖 !& 项，

创造了“四百年老窖飘香，九十载金牌不倒”的辉煌业绩，为弘扬中华民族优秀的传统文化作出了重大贡献。始建于明代万历年间

（公元 !%’( 年）的酿酒窖池，是我国酿酒行业唯一保存最完好、并连续使用至今的全国重点文物保护单位，被誉为“中国第一窖”，

受国家法律保护；由国宝窖池酿制的国窖·!%’( 以“无色透明、窖香优雅、绵甜爽净、柔和协调、尾净香长、风格典型”而成浓香型白

酒的极品，具有独特的文化、文物和珍藏价值，誉为“酒中之贵”并被纳入《基尼斯世界纪录》；!$%# 年，“泸州”牌泸州老窖特曲以

“醇香浓郁、饮后尤香、清冽甘爽、回味悠长”的独特风格在中国首届评酒会上被评为中国四大名酒，并被确定为浓香型白酒的典型

代表，被誉为“浓香鼻祖，酒中泰斗”。国窖·!%’(，泸州老窖特曲其古法酿制历百年而未改，琼浆佳酿数为“钓鱼台国宾馆特供

酒”。

!$$) 年，国务院将我国建造最早、保存完好、连续使用时间最长、在我国酿酒行业中唯一的泸州南城营沟头四口建造于明代

万历年间的酿酒窖池正式列为“国家级重点文物保护单位”。“国窖·!%’(”即是出产于该“国宝窖池群”，它是中华民族古老的传统

技艺与现代科学技术完美结合的精品。泸州：自古便有“江阳尽道多佳酿”的美誉；其酒业始于秦汉，兴于唐宋，盛于明清，辉煌今

朝。从宋代出现“小酒”、“大酒”，到明代酒业“酒旗蔽空”的空前盛况；从泸州 !%’( 国宝窖池的兴建，到清末“温永盛”、“天成生”的

金字招牌，从 !$!% 年荣获巴拿马国际金奖，到 !$%# 年在全国首届评酒会上被列入“中国四大名酒”，无一不是酿酒技术提升的体

现。

科学研究证明，窖泥连续投入生产的时间越长，窖泥中栖息的微生物就越丰富，其生命活动所代谢的复合窖香就越浓郁。因而

拥有长达 *"" 多年悠久历史的“国宝窖池”，所酿之酒便形成了浓香型的独特风格，其“国宝窖池”当之无愧成为中国浓香型白酒的

发源地和典型代表。产自于“国宝窖池”的“国窖·!%’(”自然身价不菲。

再从酿酒工艺及技术来看，在制酒，在原料选用、工艺操作、发酵方式上，都继承了近千年酿酒工艺的精华和奇妙的酿制技巧。

自在旧金山勇夺巴拿马国际金奖，便开创了泸州名酒蓬勃发展的新起点；此后“温永盛”、“天成生”、“协泰祥”等泸州老窖之品牌价

值已达 !"# 亿元。（小江）

场上并不缺紧俏的产品，只有具备独特风格或独特核心

价值的品种才是紧缺的。所以，作为具有独特风格的豉

香型白酒是有特色的品种，只要投入宣传和引导消费者

认识选购，相信豉香型白酒仍然有很大的发展空间。

#+( 发扬技术创新，研发米酒鸡尾酒系列

现代人的生活随着物质生活丰富而需要更多乐趣。

试想通过酒店、酒楼、酒吧和酒道馆，推行一系列米酒鸡

尾酒产品，从而扩大豉香型米酒产品的生产和销售。据

业内人士介绍，国外的酒种非常单调，绝不能与中国酒

品种相比，但是经过调配的鸡尾酒品种却数以千计，仅

以白兰地、威士忌等酒调配的鸡尾酒便有好几千种。而

长期以来我们却忽视了创新意识，随着中国经济走进国

际化行列。传统的中国酒应该在保持传统风格的基础

上，集中各地酒的长处，注重酒的实用功能，增加调配功

能。如通过加大创新力度，使米酒衍生出众多的新品种

来。

#+* 加大市场宣传，打破浓香型白酒一统天下格局

目前，浓香型白酒占领了全国市场的 ’" ,份额。但

中国幅员辽阔，加上自然条件，气候环境，人文地理以及

生活习俗，饮食消费习惯等存在很大的差异，让人们都

喝浓香型白酒是不可能的。尤其是随着社会的进步，人

们开始更多的认识酒、了解酒，以及理性地消费酒。前些

年那种过分对酒的宣传广告已经渐渐失去刺激人们的

消费欲。据市场分析，终端消费对质量越来越重视，喝少

点、喝好点成为主流，对口味要求也出现变化，而这种变

化主要来自消费层次，消费者的个性化需求，致使消费

者市场的细分。如新一代的消费者正在逐渐成为白酒消

费的主流，传统型消费开始退出历史舞台。例如，在广东

打造出来的品牌，有些恰如昙花一现，来也匆匆，去也匆

匆。我们已经觉察到，从白酒产品的走势看，各种香型、

各种口味白酒开始不断出现，白酒业正在逐渐出现香型

口味多元化的格局。由此在白酒香型上应该按照“百花

齐放，百家争鸣”的方针，让各香型白酒在市场上并驾齐

驱。另外，希望广东本地域非浓香型骨干生产企业，要认

真学习浓香型酒依靠科技进步大力发展的经验，从科技

入手，从宣传着眼，要以培养新兴的消费群体为目标，积

极宣传产品优势，积极扩大市场份额，以便打破浓香型

白酒一统天下的局面。
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