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欧共体等几个国家中性酒精标准的比较

孙东方

（黑龙江省轻工业科学研究院，黑龙江 哈尔滨 9<6696）

摘 要： 中性酒精是纯净、无味的无水乙醇，广泛应用于伏特加酒、金酒、滋补酒、利口酒等的生产。把欧共体等几个

国家的中性酒精标准与我国的 =>’96878’5665 酒精标准相比较，可以看出，我国的酒精生产水平和检测能力已排世
界前列。但两标准的项目不尽相同。欧共体等几个国家的标准中糠醛、碱度、固定残渣、比重、口味水平等检测项目，我

国尚无规定；而检测酒精综合质量水平的硫酸试验，欧共体等国家却未设立。（丹妮）
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一个国家、一个地区的酒精质量标准是其酒精生产设备、原料

和工艺流程的科学性、分析设备的先进性和分析能力的客观反映。

在近 56 年，中国酒精生产设备（大型发酵罐、液化喷射、连续发酵、
多塔压差蒸馏等）的进步和酒精分析方法的规范化统一及分析仪

器得到更新进步。

9 欧共体等几个国家中性酒精标准

中性酒精基本上是纯净的、无气

味的、无口味的、无水的乙醇。中性酒

精广泛应用于伏特加酒、金酒、滋补

酒和奶油利口酒等酒精饮料中。

法国、德国、意大利、荷兰、比利

时、卢森堡组成的欧共体和巴西、墨

西哥、玻利维亚、厄瓜多尔等是欧洲

酒精主要生产国，这些国家的中性酒

精标准见表 9\9]5^。曾是世界酒精生产

大国的前苏联精馏酒精国家标准见

表 5。

5 分析与比较

5;9 从表 9 中 可 以 看 出 ， 中 国
=>96878 ’5665 的酒精标准与欧共
体等国家相比，我国酒精生产水平和

检测能力已排世界前列。

我们知道，中性酒精的质量水平和蒸馏酒、葡萄酒的质量水平

相关，法国、德国、意大利是世界顶级优质葡萄酒、白兰地酒及伏特

加酒的生产国。上述酒种都与优质中性酒精有联系。从酒精的质

量标准水平可以窥见其饮料酒质量的一些情况。
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5;5 前苏联精馏酒精标准（!"#$<=>5’>?）中规定甲醇的测定用
酸性品红试验，这种化学法与气相色谱法相比测定的精确度相差

甚大，且化学法用时过长，重复试验相差较大。

5;8 表中欧共体中性酒精标准是 9=@8 年制定的，但由于北欧酒
精生产商所用原料以马铃薯和葡萄为主，甲醇含量因原料原因偏

高，生产商在脱甲醇技术和投资方面又有问题，所以欧共体中性酒

精标准中甲醇含量偏高。

5;7 欧共体食用酒精公定分析方法 97A 含量已列入检测项目。
5;< 美国中性酒精未设官方标准，其质量要求依据买卖双方合同
确定。

5;> 厄瓜多尔的中性酒精的质量标准较严格，设立一项杂质总量
的指标，即杂质总量不超过 7< (, B !（7< CC(）。
5;? 中性酒精除用气相色谱仪测试之外，还需进行感官测试，这

是因为对人感官影响最大的双乙酰类化合物的阈值刚好低于用气

相色谱仪可测出的阈值。

中性酒精感官检测一般方法是用无味纯净水将中性酒精稀释

至 566D!，用 96 个等级测试中性酒精口味水平，标准见表 8E8F7G。
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干酪素溶液澄清效果最为显著，透光率可达到 =>;= S，吸光度下
降至 6;>89，干酪素添加量继续增大时，透光率和吸光度基本没有
较大的变化。

经干酪素澄清后，原酒的各项指标均较为稳定，酒香浓郁（见

表 7），果香明显，酒体呈金黄色，清亮透明。

5;< 7 种澄清剂澄清效果的比较（见图 <）
由图 < 可知，7 种澄清剂的澄清效果都比较好，但又有一些差

别。壳聚糖的澄清效果最佳，透光度可高到 ==;5 S；蛋清液与壳聚
糖的澄清效果相近，可达 =@;? S；而皂土和干酪素澄清效果相对
较差，透光度分别为 =<;< S和 =>;= S。

8 小结

8;9 壳聚糖是最佳的澄清剂，澄清条件为：每 96 (3 的原酒中加入
6;7 (3 的 9 S壳聚糖溶液，澄清温度为 97F9> T，澄清时间 7F> U。
8;5 蛋清液是较好的澄清剂，具有与壳聚糖相近的澄清效果，蛋
清液作为澄清剂要注意鸡蛋应健康新鲜，否则会因加工不纯而产

生臭味，影响龙眼酒的品质。

8;8 初步试验表明，干酪素和皂土复合使用，可达到与壳聚糖相
同的澄清效果。
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图 7 干酪素的澄清效果

图 < 7 种澄清剂澄清效果的比较
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