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摘 要： 白酒是多溶剂、多溶质溶液。溶剂主要是乙醇与水，占溶液的 %& ’(%% ’；溶质是各种

微量成分，占溶液的 " ’(# ’。溶解度随着溶剂的减少而降低；随着温度降低而变小，升高而变

大。固相因酒的香型、酒种不同而呈显不同形状的颗粒状。勾兑、调味使组分含量及其量比关系形

成新的平衡关系的不饱和溶液。把白酒视为溶液，使白酒共性与个性统一；既能界定白酒的内涵

尺度，又能张扬白酒的个性鲜明性；突破香型、用曲、发酵形态限制，使白酒向多样性、实用型转

轨。（孙悟）
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白酒是多溶剂、多溶质溶液。其溶剂主要是乙醇与

水，占溶液的 %& ’(%% ’。其溶质是微量成分，占溶液的

" ’(# ’。

" 白酒溶剂

白酒溶剂主要由无机溶剂———水和有机溶剂———

乙醇等组成，水与乙醇互为反比关系。酒度以乙醇体积

含量计算，酒度越高，乙醇含量越高，水含量越小。

水是酒的介质，其一来自馏出液，其二来自降度用

水。馏出液中的水是随流酒而带出，一般好酒必有好水。

水对酒的感官质量及酒的澄清度有很大影响，一般用水

标准为：总硬度V",W&! K?8 X H；总盐量V"$$ K; X H；2S!V

$," K; X H；Y5 离子V$," K; X H；ZH 离子V$," K; X H。

乙醇是酒的血液，它能溶解有机物，酒中大部分香

味成分都靠它溶解，它是主要溶剂。乙醇与水不相溶，它

们主要是通过氢键缔合，酒度越低，键合力愈弱，是低度

白酒出现水味之主因。

# 白酒溶质

白酒是多溶质溶液。据粗略统计，到目前为止，白酒

中已检出 ![# 种溶质，其中定量检出 "&$ 种，主要分为

醇类、酯类、有机酸类、羰基化合物、缩醛类、芳香族化合

物、含氮化合物、呋喃化合物、含硫化合物、醚类、芳香烃

类、其他化合物等 "# 大类，它们之间互溶，互斥、互联。
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按其对酒的贡献又分为骨架成分 （含量-! ./ 0 $"" .1，

是酒的骨，决定酒之型）、协调成分（联结骨与骨的筋，起

协作之用）和复杂成分（它是酒之魂，决定酒之风味），它

们大部分不溶于水，易溶于乙醇。

% 白酒的溶解度

白酒一般是非饱和溶液，可在其中添加溶质，这为

酒的勾兑、调味提供了空间。

溶解度随着溶剂的减少而降低，如酒度降低，水分

增加，乙醇量减少，则溶解度降低。这就是降度酒、低度

酒、超低度白酒产生浑浊之主因，因为溶于乙醇的高级

脂肪酸乙酯和其他溶质随着乙醇减少而析出，产生浑

浊。

溶解度随着温度降低而变小，随着温度升高而变

大。这就是白酒低温下产生浑浊之所在，也是白酒冷冻

试验之依据，这为确保白酒货架期质量稳定提供理论依

据。

酒中存在难溶不挥发物，如灰尘、金属离子、杂质等

物，它混于酒中，是固形物的主要组成，其溶解度为零。

2 白酒溶液固相

白酒以液态存在，但通过电子显微镜观察，是动态

的不稳定溶液。其固相因酒的香型、酒种不同，显示不同

形状的颗粒状，各具特色。如剑南春酒像光环形，四特酒

像四环形。故白酒是纳米技术下的胶体溶液，研究白酒

的固相对揭示不同酒的密码、内在变化规律有十分重要

的意义。

# 白酒溶液不饱和性

白酒溶液由于溶质间相互反应，各溶质量不断变

化，使其处在一个平衡点向另一个平衡点变化之中，无

论在发酵期、蒸馏期、贮存期、货架期珍藏期都处于变化

中。

主要变化：

氧化 氧化
醇 醛 有机酸

酯化
醇3有机酸 酯 3水

还原

456 456
其化学式：789!59 7895 78559

7855937: ; 59 78557:39!5
依照白酒溶液转化过程进行降度与调味：

添加溶质或降温
不饱和溶液 饱和溶液

添加溶剂或升温

勾兑就是在两种或两种以上不饱和溶液之间的相

互渗透，各组分含量相互增减（物理变化）、相互作用（化

学变化）后，形成组分含量及其量比关系具有新的平衡

关系不饱和溶液。

调味是在不饱和溶液中添加带有某种成分或几种

溶质的调味酒不饱和液，达到相对稳定的新不饱和液。

故白酒具有不饱和性。

< 白酒溶液论实际价值

随着科技发展日新月异，生物技术，食品添加剂的

迅猛发展。新型白酒广为推广，以往白酒以香型划分，以

大曲、小曲、麸曲划分，固态白酒与液态白酒划分等给白

酒研究及品评表设计、评语书写带来诸多麻烦，虽突出

个性，但忽略了共性，特别是新型白酒若按以往划分则

显得不伦不类，上不了档次，会阻碍白酒进步。把白酒视

为溶液，则上述麻烦全消。一是使白酒共性与个性得以

统一，既界定白酒共性的内涵与尺度，又张扬白酒个性

鲜明性。二是突破香型、用曲、发酵形态限制，使白酒向

多样性、实用型转轨。三是对白酒研究有了明确标本，让

各类白酒处在同一平台上，形成百家争鸣，百花齐放的

大好局面。!

百年老窖奥秘的揭示、人工培窖新窖老熟的成功，

是酿酒科技人员合作研究的重大成果，为浓香型酒在全

国的普及和发展作出了重大贡献。

（未完，待续）
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! "# $%&’()*+,-#
60!"#$%&’mg/100mL! 

!" !"#$ !"!# !"#$ !"#$ 
!  !  !  ! !" !  ! 

!"# 21.3 69.3 61.8 69.0 / / !"#$ 
!"#$%& 57.1 228.1 54.9 56.3 !"#,!",!"#$%& 78 !"#$%& 
!"#$%& 103.9 195.2 90.8 55.2 !"#$%,!"#,!"#$% 80 !"#$ 
!"#$%& 247.6 288.0 170.3 96.6 !"#!,!"#$,!"#$,!"#$%& 90 !"#$ 
!"#$%& 313.3 219.0 156.6 106.7 !"#$,!"#,!"#,!"#$%& 91 !"#$ 
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