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摘 要$ 对西凤酒工艺进行技术改进%采用高温制曲%以大麦’小麦’豌豆为原料踩制新凤型曲%
延长窖池发酵周期%使新产酒总酸’总酯明显提高& 并研制开发出具有西凤特色的浓香酒& 以凤型

白酒为基础%进行单兼或多兼%开发出凤兼浓’凤浓酱兼香型白酒& !丹妮"
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中国白酒香型诸多%风格各异& 受市场经济发展规

律的支配和顾客对白酒口味多元化的要求%如今的白酒

产品已不再拘泥于固有的香型% 而是依靠科技创新%大

胆进行酒体设计%打破香型局限%开发)兼香型*白酒以

满足不同层次消费者的需求&
公司开发的 )凤兼浓*’)凤浓酱* 西凤酒就属这种

)兼香型*白酒%统称其为)凤兼复合香型*白酒& 这类产

品上市已有 4]% 年时间%已受到消费者的青睐和专家的

肯定& )凤兼复合香型*系列产品有其独特的设计特色$
香气柔和%复合自然%入口绵甜%醇和协调%已具有其独

特的风味特征和典型风格&
俗语说)美人之美别于面%美酒之美别于格*%一个

格字将酒与酒的区别说得入木三分& 美酒的格即酒的风

味特征%是它自身的个性%它的色’香’味’体给人的综合

印象&
白酒的主要成分是乙醇和水%占酒体的 31 ^左右%

而仅有的 - ^]! ^的成分才是它的风味物质%即微量成

分& 构成白酒的独特风味特征的主要微量成分是酯’酸’
醇’醛类物质& 白酒中的各种微量成分含量之间的不同

配比决定了酒与酒之间风味的不同& 具体说有酯酸比’
酯醇比’酯醛比及四大酯比例等等& 这几大比例关系协

同作用%很是微妙%极小的量比值的变化就会引起酒体

风格上的不同&
下面就凤兼复合香型白酒酒体风格及成因作探讨&

- )凤兼复合香型*白酒思路的形成

西凤酒的特点是)低酸’低酯’高醇*%这就决定了凤

型酒醇厚%挺爽的风格特点%而较高的醇酯比又使凤型

白酒较为暴烈%随着市场经济的发展及消费者对产品多

元化的需求%我们就设想从香型上做一大胆创新%冲破

香型局限%将凤型白酒再次改进’完善%与浓香’酱香结

合%取它香之长%补己香之短%进行香型与香型的嫁接%
使这支北方奇葩更加秀丽%以适应市场的需求%于是创
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立!凤兼复合香型"的思路形成#

! 改进工艺"研制浓香调味酒

!#$ 西凤酒工艺的创新$为!凤兼复合香型"白酒的开

发提供了优良的物质基础%$&

西凤酒传统的老六甑工艺和较短的发酵周期决定

了其低酸’低酯的特点$针对这一点$我们对西凤酒工艺

进行技术改进$采用高温制曲$以大麦’小麦’豌豆为原

料踩制新凤型曲$窖池发酵周期从原来的 $%&!$ ’ 延长

到一个月$从而使西凤酒原有的品质得到提升$新产酒

总酸’总酯均有了明显提高# 西凤酒工艺改进前后的几

项指标变化情况见表 $#

由表 $ 可以看出$酸酯比例在工艺改进前后变化不

明显$但总酸’总酯绝对含量明显增加# 醇酯比从工艺改

进前的 $(!#) 下降到 $*%#+$酒体较以前绵柔醇和# 己酸

乙酯’乙酸乙酯含量也较以前大幅提高$酒中风味物质

总量增加$品质得到提高#
!#! 浓香调味酒的研制开发

酿造浓香型酒在我国南部大部分地区有着得天独厚

的地理’自然环境优势$在北方干冷地区有许多不利因

素$但为了降低生产成本$遵循以自产酒为主的设计原

则$从 $))+ 年就在本厂试验浓香酒生产$对原窖池进行

改造$ 利用干制活性窖泥功能菌进行人工窖泥培养$培

养人工老窖$经过两年多的摸索$终于取得成功# 如今$
公司的浓香酒生产车间窖龄已有 + 年余$浓香酒生产技

术日趋成熟$已经总结出具有西凤特色的浓香酒生产工

艺模式$所产浓香酒质量稳定$品质逐年提高# 我们将所

产酒分段摘酒$单独存放# 自产浓香酒各段的理化指标

见表 !#

从表 ! 可以看出 ,各段酒的总酸’总酯以及己酸乙

酸含量均达到浓香国标$尤其是总酯及己酸乙酯都达到

了较高水平# 自产浓香型酒经感官品评$窖香浓郁’入口

绵甜爽净’香味协调$且主体香突出$经分级’分段贮存$
$ 年后用于勾兑调味# 自产浓香型酒总酸含量还亟待提

高$需继续深入研究#

- !凤兼复合香型"白酒酒体设计原则’思路及风格特

征%!&

-#$ 用酒原则

-#$#$ 以凤型白酒为基础进行单兼或多兼$ 开发凤兼

浓$凤浓酱兼香型白酒#
-#$#! 以低度酒设计为主$ 酒度定位在 -. /01! 2之

间#
-#$#- 以自产浓香调味酒为兼香型白酒的勾兑用酒#
-#! 凤兼浓西凤酒的设计思路’风格特征

-#!#$ 凤兼浓西凤酒的设计思路

-#!#$#$ 对凤型基酒和浓香调味酒进行色谱分析及感

官品评$针对凤型基酒及浓香调味酒的特点$拟定凤兼

浓西凤酒的酯酸比’酯醛比$酯醇比#
-#!#$#! 拟定总酯含量范围在 !#341#1 5 6 7$然后根据比

例计算总酸’总醛’总醇含量#
-8!8$8- 根据总酸’总酯’总醛’总醇含量拟定各微量成

分含量$经反复试配’调整’品评$最后定型#
开发的成品 %1 /9: 6 :;凤兼浓西凤酒近两年多批次

的各组分含量的平均值及量比关系与某浓香型国家名

酒的对比见表 -# 四大酯百分含量对照见表 %#

说明(表 -&表 < 中数据来源于自测及)白酒勾兑技

术问答*一书%-&#
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由表 / 可以看出$%0# 1*2 3 2.凤兼浓&西凤酒香味物

质总量低于某浓香型国家名酒而高于凤型酒$这是凤兼

浓的香型决定的’浓香型白酒的特点是高酯(中高酸’凤

兼浓的总酸(总酯均低于某浓香型国家名酒$但从三大

比例看$酯酸比(酯醛比都比较恰当$醇酯比例较高$这

是由凤型基酒的典型风格所决定的$增加了凤兼浓西凤

酒的挺爽感’
由表 0 可知$ 四大酯的绝对含量及百分含量$%凤兼

浓西凤酒&乙酸乙酯含量接近凤型)己酸乙酯含量明显

高于凤型$而符合浓香国标*$)&4!)# 5 3 6.$乳酸乙酯含量

接近凤型$而低于某浓香型国家名酒$丁酸乙酯含量也

低于某浓香型国家名酒’ 从绝对含量上看$%凤兼浓西凤

酒&既不属凤型$也不属浓香型$而具有自身的风格特

征$专家评价它有%浓头凤尾&之说’ 从四大酯的百分含

量来看$它的四大酯比例与浓香型白酒基本接近$而这

一点也反映出感官品评中的凤浓兼具(偏重浓香之说’
/)!)! 风格特征

0# 1*2 3 2.凤兼浓西凤酒具有凤(浓两大香型的复合

香气$凤浓兼具$既具有凤型的挺爽$又有浓香的醇厚(
绵甜$入口甘美$酒体丰满(尾净悠长’ 探究其主要成分

含量的相互关系有以下规律’
/)!)!)- 主要酯类含量顺序*己酸乙酯7乳酸乙酯7乙酸

乙酯7丁酸乙酯$这就保证了酒体的协调自然$主体香突

出’ 乳酸乙酯8己酸乙酯9&):;<8-$遵循了己(乳并重的原

则’ 使乳酸乙酯真正达到了助香(平衡的作用’
/)!)!)! 酸酯比(醛酯比恰当$保证了口味上的香味协

调(恰到好处’
/)!)!)/ 醇酯比例较高$这是 0# 1*2 3 2.凤兼浓西凤酒的

典型之处$使得酒体较爽$但略显暴烈$这是由凤型基酒

的特点所决定的’ 公司在 0# 1*2 3 2.凤兼浓西凤酒勾兑

过程中$以凤型酒及自产浓香调味酒为基酒$精选少量

的优质浓香调味酒进行勾兑$从而使凤兼浓西凤酒的凤

型风格仍然较为突出!尤其是凤型酒的醇酯比高亦然体

现在凤兼浓西凤酒中.$而自产浓香酒的勾兑(调味使得

凤兼浓西凤酒有偏浓之说$正所谓%凤浓兼具$浓头

凤尾&’
/)/ %凤浓酱三合一&西凤酒的设计思路和风格特

征

/)/)- %凤浓酱三合一&西凤酒的设计思路

%凤浓酱三合一&西凤酒又称为%珍品西凤酒&$
其设计思路基本同凤兼浓西凤酒$ 所不同的是采用

较长酒龄的优质西凤酒及自产浓香酒为基酒$ 精选

少量优质酱香(浓香调味酒$坚持以酒勾酒$没有任

何人工添加的香料成分’ 珍品西凤酒集凤(浓(酱三

家白酒之长$扬长补短$进行酒与酒的勾兑$真正天人合

一$巧夺天工’ 其成品酒的品质堪称西凤系列白酒之首’
现在上市的%十五年陈酿&(%0# 度珍品西凤酒&(%/; 度$
#! 度珍品西凤酒&均属此香型白酒’
/)/)! 珍品西凤酒的微量成分

从近两年不同批次成品%0#1*2 3 2.珍品西凤酒&中

取其香味成分含量平均值$分别建立总酸(总酯(总醛(
总醇含量及量比关系对照表*表 #.’ 四大酯绝对含量及

百分含量对照见表 :’

由表 # 可以看出$0# 1*2 3 2.珍品西凤酒香味物质总

量高于 0# 1*2 3 2.凤兼浓西凤酒$而接近某浓香型国家

名酒和某酱香型国家名酒’ 总酸含量高于某浓香型国家

名酒而低于某酱香型国家名酒$总酯含量又高于某酱香

型国家名酒而低于某浓香型国家名酒’ 这正说明了凤浓

酱三合一西凤酒的典型之处$ 它既具有酱香酒的高酸$
又具有浓香酒的高酯$吸纳了这两大香型各自的典型之

处’ 珍品西凤酒酸酯比在浓香(酱香型白酒之间$而明显

高于凤兼浓西凤酒$ 已体现出珍品西凤酒中高酸的特

点$酯醛比较其他 / 种白酒都低$这也正是我们的期望

值$使得酒体更加柔和(绵甜(丰满’ 醇酯比与凤兼浓西

凤酒持平$而较浓香型国家名酒高$比酱香型国家名酒

低$从而使珍品西凤酒仍兼具有凤型酒的特点’
由表 : 可以看出以下规律*珍品西凤酒四大酯绝对

含量均高于凤兼浓西凤酒$香味物质总量也高于凤兼浓

西凤酒$ 乙酸乙酯含量高于浓香型酒而低于酱香型酒$
己酸乙酯含量高于浓香型酒和酱香型酒$乳酸乙酯含量
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图 ! 混酸标准液中加乳酸色谱图

!"# 己酸乙酯!乳酸乙酯和乳酸的存在与各酸能分离"
不影响酸的定量见#表 $%表 &$%
!’! 乳酸能出峰但在氢焰检测器中灵敏度极低" 试样

测定时不一定能得到数据" 但至少知道它已流出柱子"
数量多亦无碍&
!"( )*+ 柱对极性物保留值小"所以即使有较高沸点杂

物滞留柱内"只需将柱温升到 &,, -以上"很快恢复正

常&
!". 定量校正因子/012是计算的基准"应多做重复测试"
取 ! 个以上数据的平均值& 试样测定亦应多次进针"取

平均值&
!"3 由于柱子是现成的无可选择"试验是初步的"但可

在一定程度上说明原来两台仪器结果不相符的原因主

要是 4556789 柱本身问题" 而非仪器和信号处理系统

不同之故& !

也高于浓香型’酱香型白酒"丁酸乙酯差别很小& 四大酯

含量顺序为(己酸乙酯:乳酸乙酯:乙酸乙酯:丁酸乙酯"
乳酸乙酯;己酸乙酯<=".>?;$" 比凤兼浓西凤酒更小"四

大酯比例协调"微量成分骨架结构很成功&
!@!@! 珍品西凤酒的风格特征

珍品西凤酒集凤’浓’酱三大香型之长"闻之香气幽

雅"入口窖香浓郁’丰满"绵甜醇厚"酒体明快爽净’尾净

悠长&
从微量成分含量来看"珍品西凤酒由于香味物质总

量较高"尤其是总酸含量提高"决定了其在酒体风格上

比凤兼浓西凤酒更为绵甜’协调"尾净& 从整体骨架上

看"珍品西凤酒兼具酱香酒的高酸’浓香酒的高酯及凤

型酒的固有特点"这就使得它集三家之长"风格更独特’
典型"酒体更为协调’丰满& 正像专家所讲"凤兼复合香

型白酒的质量"多兼的比单兼的好"高档产品以多兼为

主"大众化产品以单兼为主&
凤兼复合香型白酒是公司近几年开发的兼香型白

酒的新产品"经过初步的摸索与探讨"已从微量成分的

角度对其进行了分析’研究"初步找出了影响其风格特

征的几点规律"但还需要做大量的工作"进行更深入的

探究& 我们认为凤兼复合香型白酒已具雏形"质量稳定’
品质优良" 且上市产品已受到消费者的认可与喜爱"其

销量已占到公司白酒总量的一半& 我们认为凤兼复合香

型白酒正处在它的幼年期"正在发展壮大"将通过不断

摸索与探讨"对酒体风格成因从微量成分的角度再做研

究’分析"寻找它的规律与特点&
从健康的角度去考虑" 还要继续加大科技投入力

度"通过科研创新"对白酒的品质进行改进"减少对人体

有害的醛’醇类物质的含量"使白酒对人体健康损害趋

零的这一目标逐步实现& 凤兼复合香型白酒的发展也应

顺应这一历史潮流"使这类白酒的质量不断提高"品质

不断改善"使人们真正做到文明生活"健康饮酒&
注(凤型西凤酒"凤兼浓西凤酒’凤浓酱三合一西凤酒各数据

均为自测"某浓香型国家名酒"某酱香型国家名酒各项数据均参

考李大和著)白酒勾兑技术问答*一书"在此言谢%

参考文献(

+$, 康明官@白酒工业手册+A,@北京(中国轻工业出版社"$BB!@
+&, 周恒刚@白酒品评与勾兑+A,@北京(中国轻工业出版社"

$BB!@
+!, 李大和@白酒勾兑技术问答+A,@北京(中国轻工业出版社"

$BB3@
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更 正

本刊 &,,( 年第 3 期第 3( 页右栏第 $B 行.//装

满时能容纳 .C> D E FGH 流量即可//0应为.//装满

时能容纳 .C> FGH 的回流量即可//0"特此更正% 并向

读者和作者表示歉意%
)酿酒科技*编辑部

&==( 年 $& 月 $. 日

%%%%%
%%%%%%

安琪/赤峰I3== 万吨干酵母技改工程完工

本刊讯(安琪酵母/赤峰I有限公司 3== 万吨高活性干酵母技改工程于近

日顺利完工% 该工程建设仅用了 3 个多月时间%
据悉"安琪赤峰公司这次技改总投资约 !=== 万元"技改达产后可实现

利税过千万元% 该技改工程的顺利完工将为安琪公司实现.做专业化’国际

化大公司0的目标和促进国内酵母生产的合理布局"发挥积极的作用%/小小I

徐政仓1凤兼复合香型白酒酒体风格成因探究
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