
收稿日期：!""#$"%$!%； 修回日期：!""#$&!$!’

关于啤酒厂糖化系统增产改造的探索

陶 伟

（江苏泰星减速机股份有限公司啤酒分部，江苏 泰兴 !!%#"!）

摘 要： 在传统的“三锅二槽”啤酒工艺中增加一个糖化锅和一个麦汁中间暂存槽，可缩短工艺

过程的闲置时间，增加工艺的紧凑度，提高糖化系统生产能力 (( )；提高整个生产效率和生产能
力。（孙悟）
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随着啤酒产量的不断扩大，如何低投入、快见效地

增加啤酒生产能力成为大家共同努力的方向。其中糖化

系统的改造则首当其冲。

目前国内啤酒厂糖化系统成熟工艺采用三锅二槽，

即糊化锅、糖化锅、过滤槽、煮沸锅、旋涡沉淀槽，其设计

生产能力一般为日产 ,料（每日 ,次操作）。下面笔者介
绍糖化系统改造的思路。

& 原工艺设备占用时间

糖化系统的改造，以煮沸锅 %" < 容量作标准，首先
计算系统中各设备占用时间。

&-& 糊化锅
投料 !" =47W保温 &" =47（%" X）W升温 &" =47

（%"!’" X）W保温 (" =47（’" X）W升温 &" =47（’"!&""

X）W并醪 &% =47，共 ’% =47。
&-! 糖化锅
空锅等待 !" =47W投料 (" =47W保温 #" =47（#% X）

W并醪 &% =47W保温 (" =47（," X）W升温 &% =47（,"!Y"
X）W保温 #" =47（Y" X）W升温 &% =47（Y"!Y/ X）W打料
至过滤槽 !% =47，共 !(" =47。
&-( 过滤槽
进料 !% =47W静置 &" =47W回流 % =47W头号麦汁过

滤 (" =47W( 次洗糟过滤 ’" =47W出糟 !" =47，共 &/"
=47。
&-# 煮沸锅
进料 #" =47W小蒸发 !" =47W大蒸发 ’% =47W打料

!% =47，共 &/" =47。
&-% 旋涡沉淀槽

编者按：目前大多数啤酒生产企业仍沿袭采用“三锅二槽”工艺，工艺中的糊化锅、糖化锅、过滤槽、煮沸锅、旋

涡沉淀槽之间的闲置时间多，影响啤酒厂的生产效率，满足不了现代企业的生产和市场需求。在“三锅二槽”

工艺中增加一个糖化锅和一个麦汁中间暂存槽，可缩短工艺过程的闲置时间，增加工艺的紧凑度，提高糖化

系统生产能力 (( )；提高整个生产效率和生产能力。该法不失为一个提高生产能力的好法子，望能引起广大
企业的重视。
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进料 !# ./01静置 $" ./01冷却 2# ./01洗涤 !"
./0，共 %!" ./0。
从各设备占用时间分析，可以看出，其中糖化锅为

生产系统扩产的瓶颈，也就是说增加糖化锅、加大麦汁

中间暂存能力并相应调整工艺路线，完全可以使生产能

力迅速提高。

! 改进方案

增加一台糖化锅和一台麦汁中间暂存槽。

其设计容量与生产线相配套，下面以煮沸锅 2# .$

容量作标准进行设计计算。

$ 设备投入

$)% 新增糖化锅容量
以下称新增糖化锅为 3 糖化锅，原系统糖化锅称 4

糖化锅，按辅料 2" 5计算。
糊化锅投料量：$ 672（料水比）8%!（6）
4糖化锅投料量：2)# 672（料水比）8%9（6）
糊化锅、4糖化锅并料至 3糖化锅，所以 3 糖化锅

投料量8%!1%98$" 6。设计 3糖化锅有效容积为 $!（.$）。

$)! 新增 3麦汁中间暂存槽容量
3 麦汁中间暂存槽的设计容量按煮沸锅的一个全

料计算（煮沸强度按 %" 5及 %"!麦汁计算），即：

2# .$:（%;%" 5）7（%!!:%"!）8<"（.$）

2 工艺线路调整

糊化锅、过滤槽、煮沸锅、旋涡沉淀槽占用时间不

变。

糊化锅与 4糖化锅并料至 3糖化锅，3 糖化锅至过
滤槽。

4 糖化锅占用时间为：空锅等待 !" ./01投料 $"
./01保温 2" ./0（2# =）1并醪 %# ./0，共 %"# ./0；

3 糖化锅占用时间为：并醪 %# ./01保温 $" ./0（<"
=）1升温 %# ./0（<"">" =）1保温 2" ./0（>" =）1升温
%# ./0（>"">9 =）1打料至过滤槽 !# ./0，共 %2" ./0。
通过以上调整，糖化系统生产能力从每日 < 次操作

上升至每日 9次操作，生产能力增加 $$ 5。
此改进方案已在几家啤酒厂得到实施，确实达到了

设计要求。

经过多年实践，大多数啤酒厂都有一定的闲置容器

设备，利用这些设备改制为糖化锅和麦汁暂存槽，既节

省投资，又能迅速提高糖化生产能力。
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各门功课都辅导 不用到处请家教

中小学生当然要订《少年文摘报》
《少年文摘报》作为全国惟一一份以指导中、小学生学习和传

授百科知识为主要内容的学习辅导类精品文摘报纸，从小学到高

中，各年级单独出版发行，创办 !$ 年来，两代人数千万读者从中
受益，深受广大中小学校师生的信赖和喜爱。

各报从全国上千家学习类报刊和辅导资料中萃取精华，小学

各版以语、数、英为主，注重百科知识的传授和创新思维能力的开

发；初中、高中各版涵盖语、数、英、理、化、生、政、史、地全部内容，

以同步训练、释疑解惑为主，注重学习技巧、思路、方法和重难点

的归纳分析解答，提高读者的应试能力，确保在中考和高考中取

得成功。本报在历年的高、中考中平均试题命中率达 >#5以上，数
以万计的中小学校将本报列为必选的学习辅导资料，本报被全国

中小学教学改革研究中心评为“我最喜爱的中国少年儿童类报

刊”第一名，中国报业协会等机构授予本报“全国青少年喜爱的名

报名刊”等称号，全国近 !" 个省、市宣教部门推荐本报为“教学辅
导类精品学习报纸”，发行代理遍布全国。是广大中小学生学习上

不可多得的好帮手。本报从 !""# 年起推出各年级试题版，与学习
版有效互动，是同学们检测学习效果的权威标尺。
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