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摘 要： 采用高碘酸钾法测定酒中锰，锰的平均回收率为 ’""*!% +，方法的线性关系很好，,-
"*(((.，灵敏度为 ( !/ 0 1，& 234 显色完全，’. 5 内褪色稳定性好。该法简便、快捷、准确度和精密

度高，具有良好的重现性和回收率，是测定酒中锰含量较理想方法。（孙悟）
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4/$)&#5)： The measurement results of Mn in liquors by potassium periodate method were as follows： average recovery

rate of Mn as 100.23 %，good linear relations obtained，r=0.9998 and sensitivity as 9 ug/L，complete 4 min color develop-

ment， and good discoloration stability within 18 min. Such method proved to be an ideal technique to measure Mn in

liquors because of its superiorities of simple and rapid operation， high accuracy and precision， and good reproducibility

and recovery rate.（Tran. by YUE Yang）
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酒的历史几乎同人类的历史一样，源远而流长。酒O
不仅和人们的生活密切相关，而且具有丰富的文化内

涵。饮酒，不仅是一种饮食行为，而且也是一种文化交际

活动。它既联络人际关系，又丰富人类的文化生活。从这

个意义上说，人们的社会生活离不开酒。因此，能否对生

产的白酒进行严格的科学测定就显得尤其重要。它直接

关系到人们的身体健康、社会的稳定和和谐美好社会的

构建。

白酒是世界六大蒸馏酒之一，也是我国主要生产的

蒸馏酒P’Q，且产量之多，居世界之首。人们能否喝上安心

酒、放心酒、合格酒，取决于对酒的严格而科学的检测，

特别是对白酒中锰含量的测定。目前测定白酒中锰含量

的方法较少，常用的原子吸收法，其使用的仪器价格昂

贵，投入较高，不便采用O而采取高碘酸钾法测定白酒中

锰的含量，不仅投入少，而且简便易行，安全可靠，能对

白酒的质量进行严格的检测，以保证生产优质合格的白

酒。同时，此法还可以作为质量监督和科学研究不可缺

少的手段，对保障人民群众的身体健康、构建和谐美好

的社会具有极其重要的意义。

’ 材料和方法

’*’ 材料

仪器：8!’ 分光光度计，电光分析天平；

试剂：) 2?I 盐酸，高碘酸钾，磷酸，高锰酸钾。

’*! 方法

采用高碘酸钾法。

! 操作过程

精 密 吸 取 锰 标 准 溶 液 "*" !/ 0 21，’*" !/ 0 21，

!*"!/ 0 21，%*" !/ 0 21，&*" !/ 0 21，#*" !/ 0 21 于 #" 21
比色管中，加蒸馏水至 !" 21，再加硫酸 ! 21 混匀。分

别加入磷酸 ’*# 21 以及高碘酸钾 "*% / 混匀，移至 ’""
21 三角烧瓶中，于小火上煮沸 # 234。然后移入 !# 21
比色管中，以少量蒸馏水洗涤三角烧瓶，洗液一并移入

比色管中，加蒸馏水至刻度。

精密吸取样品 # 21 于蒸发皿中。在水浴上蒸干，加

) 2?I 0 1 盐酸 ! 21，溶解残渣，再在水浴上蒸干，加 ’" +
盐酸 ! 21，移入 #" 21 比色管中，用热水洗至 !# 21，加
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磷酸 !"# $%，高碘酸钾 &"’ (，混匀，移入 !&& $% 三角烧

瓶中，于小火上煮沸 # $)*。以少量蒸馏水洗涤三角烧

瓶，洗液一并移入比色管中，加蒸馏水至刻度。

’ 结果与讨论

通过检测白酒样品，锰的回收率在 ++", -.!&, -
之间，平均回收率为 !&&",’ -，方法的线性关系及精密

度，按前述标准系列连续测定 / 次，含量在 &.&"!#!( 0 %。

浓 度 范 围 内 线 性 关 系 很 好 ，12&"+++3。 回 归 方 程 42
&"&&’567&"&&,++（4 为吸收率，6 为含量）。各标准管的吸

光度重现性也很好。方法最低检测浓度：&"&&,，&"&&!，

&"&&!，&"&&,，&"&&!，&"&&,，平均值为 &"&&!#。, ,! 892

&"&&&#5::，&"&!/5’，按比例法计算浓度得出 + !( 0 %，若

按 &"&&# 吸光度计算最低检测浓度为 !, !( 0 %。

5 小结

本法操作快速简便、准确可靠。笔者对此法进行了

剖析，经实验一般离子无干扰，灵敏度为 + !( 0 %，回收率

为 !&&",’ -。5 $)* 显色完全，!3 ; 内褪色稳定性好，1 值

为 &"+++3。该法的应用为酒的质量控制提供了有效的手

段，是测定酒中锰含量较理想的方法。
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<!= 康明官"酒文化问答<>="北京?化学工业出版社，,&&’"

部宝贵财富。在编书过程中，我们有往来书信 !# 封，除

谈及书之内容外，也谈到退休后，到全国各地开会和技

术服务的情况@谈到出书难，“这次出书，要感谢古井酒

股份有限公司的大力支持；谈到这是他最后要写的一本

书了，并不期望稿费等，只要能出书，于人有益，不赔本

或少赔本，就是值得做的”。周老先生对我非常诚恳，他

真是我的良师益友。

,&&, 年 + 月底，南昌大学邓少评教授来电说，他受

周老之托，约我和他们二人，去江西进贤县李渡酒业有

限公司参观考察我国最古老的烧酒作坊遗址。

在李渡遗址现场，周老接受电视台记者采访时说：

“李渡烧酒作坊遗址是中国白酒行业难得的‘国宝’，要

很好地研究它，利用它，古为今用，这是大有文章可做

的”。这是周老对遗址的高度评价，也是对李渡酒业公司

一个极大的鼓舞。

李渡镇从古至今是江西有名的稻谷产区。江西省以

小曲（酒药）稻谷烧酒传于农村而闻名，结合遗址现场和

出土文物的分析，我认为李渡遗址很可能是小曲稻谷固

态发酵、固态蒸馏的白酒生产工艺。周老比较赞同我的

看法，并说还要进一步研究考证。有关文物考古专家认

为李渡遗址是目前中国发现最早的一处具有鲜明地方

特色的生产蒸馏酒作坊遗址，周老很高兴，还挥笔为李

渡酒业公司遗址题了词。

在遗址现场，周老分别与我和邓少平合影留念。事

后他还送我《酿酒大曲》、《白酒生产指南》和《白酒品评

与勾兑》三本书。,&&& 年 + 月还寄来为我题词：“金泉战

友留念，七尺躯为酒所累，一生心共麹同香。世纪之交，

菊月·酒匠周恒刚塗写”外行的看了都说周恒刚和我在

是部队里当过兵的战友。同行的人看了都哈哈大笑，都

说周老好。这些都是珍贵的纪念品，我要好好珍藏它。

!+++ 年，我和黄平先生商量要编写《中国酒曲》一

书，事后将书的目录寄给周老，请他撰写序言，他在

,&&& 年 ! 月 ’& 日就回信同意 了 ，’ 月 就 寄 来 了 序 言 ：

“由黄平、傅金泉等编写的《中国酒曲》一书，系统而完整

地总结先人创造的制曲技术及现代科研成果，承前启

后，是当前难得的一部佳作。可作为大专院校及酿酒工

作者的重要参考教材及资料。这将对弘扬我国酒文化和

推动酿酒制曲工艺，起到重要的促进作用”。他肯定了出

版《中国酒曲》的意义，对我们是极大的支持和关心。该

书已于 ,&&& 年 : 月出版。"
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湖北制订六年振兴酿酒业目标

本刊讯：,&&# 年 # 月 ,& 日，湖北省振兴酿酒工业现场会在大冶结束。会议认为，尽管湖北省涌现出枝江酒业、白

云边、稻花香、劲酒、百威、华润、金龙泉等龙头企业，但总体实力还不够强。在全国影响大、知名度高的酒类品牌也较

少。

湖北省副省长任世茂宣布，省政府已制订出做大做强酿酒业的战略目标。任世茂强调，全省上下要同心协力“ 调

结构、强品牌、扩规模、争市场”，在 / 年内使湖北省酿酒业年销售收入达到 ,’& 亿元，其中白酒年收入进入全国前 #
名，啤酒收入跻身全国前 5 名；利税总额突破 :& 亿元。就年产能而言，白酒和露酒要达到 #& 万吨，啤酒增至 5&& 万

吨。还要培育 ,.’ 个中国名牌，一个亚洲名牌。（ 小江）


