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摘 要$ 永生宜康是以蜂蜜%糯米为原料"采用现代生物技术生产的一种高科技发酵产品"经在

白酒中的添加试验"起到了缩短原酒陈化期%降低原酒贮存成本的作用&在成品酒中能明显降低

有害人体健康的醛类及杂醇油的含量"具有醒酒解毒的功效’
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白酒的主要成分是乙醇" 乙醇在体内通过肝脏代

谢"首先由乙醇脱氢酶水解生成乙醛"继而由乙醛脱氢

酶水解生成乙酸* 适量饮用白酒"可以增进人体血液循

环"起到舒筋活血功效&过量饮酒"则有害健康* 醉酒主

要是由于乙醇在血液中含量过大引起面红+ 心率加快%
皮肤温度升高%大脑兴奋等乙醇中毒症状&乙醇性肝病

主要是由于血液中乙醛浓度过高引起的* 白酒中加入永

生宜康后"经过陈化处理"明显降低了白酒中有害的醛

类及杂醇油的含量"具有醒酒解毒的功效*
永生宜康是以蜂蜜%糯米为原料"采用生物工程技

术"结合电子传感发酵工艺"进行生物发酵"经分离%蒸

馏%提炼%浓缩合成的一种现代生物技术产品"经在白酒

中的添加试验"可起到缩短原酒陈化期%降低原酒贮存

成本作用"在成品酒中起到了白酒健康,因子-之功能"
适应崇尚健康白酒消费的新需求*

* 试验材料与方法

*(* 试验材料

浓香型白酒$本厂产品*
永生宜康$由西安力天生物工程有限公司提供*

*(# 试验仪器

白酒微量成分分析仪器$ 美国 U53L94I’.-$ 气相色

谱仪"8V 化学工作站*
色谱柱$ 美国 8V,NWWXY;O 毛 细 柱"$()# HHZ)$

H"膜厚 $(#/ !H*
*() 试验方法

*()(* 酒样$选用浓香型蒸馏原酒%勾兑成品酒*
*()(# 样品处理$取酿造车间刚蒸馏出的酒度 "$ [)Q \
Q(原酒样品两份"将永生宜康样品按照 $(" ]的比例加

入其中一份"另一份作对照样&取 /# 度成品酒"). 度成

品酒各两份"/# 度成品酒加入 $(/ ]永生宜康样品").
度成品酒加 $(! ]永生宜康样品" 另两份作对比试验"
试验期内定期进行感官品尝" 并做好相应口感记录"试

验时间为 )$ J"试验前后做色谱分析*

# 永生宜康的生物代谢机理

永生宜康中含有丰富的氨基酸氧化酶%乙醇脱氢酶

)U08(%乙醛脱氢酶)U^08(%黄嘌呤氧化酶)_X(以及

可激活这些酶的活性因子" 使酶发挥它们的高效作用"
催化乙醇%乙醛的分解"缩短乙醇%乙醛在体内的停留时
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间$减轻乙醇%乙醛对人体的伤害&
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酰 2(/
白酒的正常发酵过程中$原料中的蛋白质在酶的作

用下水解成氨基酸后$缬氨酸进行脱氨基和脱羧基生成

异丁醇$亮氨酸%异亮氨酸进行脱氨基和脱羧基生成异

戊醇和活性戊醇& 而发酵和陈化过程中加入永生宜康

后$由于宜康中酶的作用$缬氨酸%亮氨酸水解只脱氨基

生成羟基戊酸$使得酒中杂醇油含量降低&
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3 样品检测

对试验样品试验前%后做色谱分析$结果见表 $$表

!&

7 结论

7)$ 永生宜康能够降低白酒中醛类% 杂醇油和含氮化

合物的含量$大大减少杂醇类%醛类%含氮化合物对人体

肝%胃%脑的伤害$减小酒对人体的损伤及饮酒后的不良

反应&
7)! 能够减小酒的刺激感%苦涩味$缓冲低度酒中的水

味$使酒体更加绵甜%圆润&
7)3 在配制新型白酒时$可同时替代丙三醇%乙醛%乙

缩醛%甜味剂等& 加入永生宜康的白酒能起到保护消费

者健康的作用&
7)7 在白酒发酵过程中直接加入’永生宜康($对提高

原酒质量很有帮助$不会改变白酒风格&
7)# 在勾兑成品酒中加入永生宜康$ 能起到明显的醒

酒效果$减小白酒对人体的毒性反应$且有迅速提神$抗

疲劳和增强免疫力的功能&
7)8 在原酒陈化期加入永生宜康$ 一个月催陈可达到

普通原酒贮存一年以上的效果$缩短了勾兑用原酒的时

间$降低贮存设施和管理成本费用$收到良好的经济效

益&
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