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顺应酿酒工业化潮流
———论制曲专业化发展趋势

程 鹏

（泸州老窖集团公司，四川 泸州 8<8666）

摘 要： 党的十六大提出了“走新型工业化道路”的重大决策。要实现酿酒行业的工业化，必须加速生产的专业化分

工，专业化制曲符合新型工业化的发展要求。泸州老窖生物工程公司具有古老的传世工艺技术，独特的制曲微生物环

境资源优势、专业化技术人才资源优势，以大量的科研成果及高新技术为推动力，建成了我国生产规模最大、品种最

多、品质优异的制曲生态园。（丹妮）
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党的十六大报告在“经济建设和体制改革中”讲了八大任务，

排在首位的是走新型工业化道路。这说明党和国家的领导集体已

经充分意识到了实现工业化的意义和重要性。十六大报告在讲到

本世纪头56年经济建设和改革的主要任务时，提出基本实现工业
化，大力推进信息化，加快建设现代化，通过工业化可以促进国民

经济的全面发展，提高劳动生产率，提高产品质量。要实现全面小

康，走现代化、工业化是必由之路。十六大报告提出的这一要求对

泸州老窖生物工程有限责任公司的发展来说具有特别重要的指导

意义。

泸州老窖生物工程有限责任公司拥有全国生产规模最大、产

品品种最多、产品品质优异的制曲生态园。酿酒行业在今后的工业

化进程中，为该生态园提供了广阔的市场空间，必将为该公司“久

香”牌泸州老窖“天下第一曲”的发展带来前所未有的巨大机遇。

9 制曲专业化的必要性

酿酒行业是一个古老的传统产业。这一产业在经历了漫长的

历程之后，至今仍然保存了浓厚的小作坊生产意识。全国酒厂数量

众多，绝大多数酒厂都保持着较原始的小而全的落后生产状况。这

既不符合市场经济规律，也与我国的工业化进程背道而驰。长期以

来，由于市场缺乏质量、信誉可靠的曲药供应，许多中小酒厂被迫

自己生产曲药。由于产量小，质量难以保证，环境污染严重，缺乏质

量检测手段，技术停滞不前，资金占用周期长。从企业营利的目的

讲，劳神费力，极不合算，对企业自身的技术进步和行业的发展均

无积极意义。因此，要实现酿酒行业的工业化，必将加速生产的专

业化分工，使整个行业制曲等关键环节由劳动密集型企业向资本

密集型企业、技术密集型企业、知识密集型企业转移。所以技术密

集型企业和知识密集型企业必将在工业化进程中发挥越来越大的

作用，为行业的工业化发展，作出更大的贡献。

5 以高新技术加快制曲专业化的进程

制曲专业化进程必须以高新技术为推动力，同时也为高新技

术的发展带来广阔的生存空间和机遇。

制曲专业化道路，要求不断地推进产业结构的优化和升级，而

产品结构的优化和升级，必须以高新技术为先导。泸州老窖与中科

院微生物研究所、四川食品发酵研究院、四川大学、四川轻化工学

院等科研院所合作，在大曲微生物种源、接种、培养、工艺、质量判

定、检测方法等各方面进行了大量的研究开发，取得了大量可喜的

科研成果，长期保持着制曲科研开发领先地位，为曲药品质的稳定

提高和技术进步，提供了可靠的保证。

7 以环境优势、人力资源优势为保证，推动制曲专业化发展

制曲专业化发展道路，必将选择人与自然、经济与社会、环境
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相协调的可持续发展模式，而拒绝以环境污染为代价。泸州老窖生

物工程有限责任公司的泸州老窖制曲生态园建设在此方面先行了

一步，积累了丰富的经验，形成了巨大的优势，有能力为兄弟厂家

解决制曲环境污染的后顾之忧。

制曲专业化发展优势，对人力资源提出了更高的要求，酿酒行

业的工业化发展趋势，是人力资源优势得以充分发挥的经济。传统

工业是以物质资源的投入为主的经济。而酿酒行业的工业化趋势

将以人力资源投入为主，对人力资源提出更高的要求。

告别小作坊生产意识，加快制曲专业化发展，需要一大批高素

质的专业技术人才、经营管理人才和科研开发人才。泸州老窖在这

方面作了大量的人才储备，拥有国家级尝评员<人和一大批生产技

术、科技人才骨干，在全国名酒厂中占绝对优势。

制曲的专业化发展趋势，有利于产业集群（产业带）的形成。泸

州老窖作为浓香型（泸型）白酒技术的鼻祖，几千年来长期积淀的

名酒文化，从公元975<年起，延绵8=6多年的大曲微生物繁殖区系，
古老的传世工艺技术，独特的制曲微生物种源、接种、配方技术，雄

厚的经济后盾和科研力量，完全有能力将目前已占>6 ?以上市场
份额的浓香型白酒的产品品质不断推向新的领先水平。目前，泸州

老窖生物工程有限责任公司正在和各兄弟厂家建立更加紧密的优

质大曲原料供应和技术服务合作关系，使该公司的网群合作伙伴，

从产品品质上全面提高市场竞争实力，从而形成更大更强的泸型

酒产业集群，开创共赢局面。!

兑，然后包装出厂。

8;8;9 贮存容器为酒坛，一般容积在566 *,左右，经过严格检查，
如无渗漏等现象，即可入库盛酒，有专职人员进行管理。

8;8;5 该酒操作独特，历来讲究勾兑，称为勾酒，将各轮次酒按适
当比例混合，使其酒度一致，香味协调，但调整酒度是严禁加浆的。

勾酒是由成品车间主任负责，对库存酒有全面的了解，又有一定的

实践经验。取酒时，尚在酒坛里留有@ ?A96 ?陈酒，可起接种老熟
的作用。

8;8;7 酒度是用“看花”来决定的，可分鱼眼花、堆花、满花、碎米花
和圈花 @ 种，以满花为出厂标准。经检测，满花酒度相当于 <=A<B
度。

8;8;< 酒厂成立有尝评委员会，对入库酒和出厂酒进行感官质量
检查。按照色、香、味的优劣，拟订了感官质量指标为：

入库酒：无色透明，芳香醇和，有回甜味，糙辣轻，无怪味。

出厂酒：无色（或微黄）透明，特殊芳香，醇和浓郁，味长回甜。

8;8;@ 根据历年来分析入库酒 >6 个样和出厂酒 5@ 个酒样的分析
数据，暂订其理化指标如表 9。

8;8;8 包装是生产中最后一道工序，由成品车间分管。选用特制的
陶瓷酒瓶，有外销和内销两种，外销为白色，内销呈褐色，容积均为

6;@ *,。包装有严格的规章制度，对洗瓶、灌酒、盖木塞和贴商标等
要一丝不苟，特别是酒瓶和商标具有民族风格，代表着产品的重要

特征。

8;8;> 调查了茅台酒瓶的生产，记录整个生产工艺过程和产品质
量。

8;8;= 研究方面有包装容器和陈酿的试验，分析其酒质的变化，为

研究与改进产品质量提供了依据。

> 体会与讨论

茅台酒是世代相传的珍品，随着现代科技的进步，对传统工艺

进行了改进，如从作坊式操作到工业化生产，从肩挑背扛到半机械

化作业，从口授心传到有文字资料传授，这些都使其不断地得到发

展与创新。这次总结的主要经验是，跟踪现场操作，完善了传统操

作法；检测麦曲中细菌占有绝对的优势，称为细菌曲；制曲配料中

选用好曲作曲母，大大地提高了麦曲的质量；应用细、匀、轻、快的

装甑蒸酒，提高了出酒率；采用“密封”管窖，消灭了历年来的“烧

包、烧籽”现象，提高了产品的质量，使酿酒工艺建立在科学基础

上，生产技术达到了新的水平。

中国科学院微生物研究所副所长、学部委员（院士）、微生物和

酿酒专家方心芳先生赴茅台酒厂考察，派员到现场采样，查阅了这

次总结的技术资料，认定茅台酒麦曲为细菌曲，得到了全国同行的

共识。

9B8@ 年 @ 月，第二次茅台酒和汾酒的总结工作，在山西杏花
村汾酒厂进行技术鉴定，对两个总结工作评价很高，会议取得了圆

满成功。

茅台酒的总结工作，是在全国粮食欠收时期，贵州省也不例

外，仁怀县人民约有 56 ?浮肿，政府给浮肿患者发“糠乐丸”5 两，
作为每天的营养补助，总结工作人员中，仍有栽种红薯、蔬菜来补

充粮食的。贵州省轻工科研所已在总结前进行工作，这次总结工作

参与人员最多，时间又长，坚持完成了国家重大科研任务，为茅台

酒生产与发展提供了科学依据。

这次总结工作，仅是茅台酒科学研究的良好开端，还有许多工

作需要继续研究，如细菌发酵酿酒的机理和酒中香味成分的剖析

等，期待进一步达到酿酒科技的高峰。

笔者参与总结完毕，离厂返京，途径遵义，三月春暖花开，情怀

祖国名酒题词：

川黔边境茅酒乡，

工厂矗立赤水傍；

稷麦酿酒特殊香，

中外驰名酒中王。

（本题词原载 《食品工业》9B86 年第 9 期发表的 “社会名
产———茅台酒”一文。）!
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