
绍兴黄酒用荷叶封口值得重新思考和探索
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摘 要! 绍兴黄酒经贮存后$酒中会有细细的白色小虫出现$且随贮存时间延长$酒虫增多% 经

分析$这与封口的荷叶有必然的联系% 绍兴黄酒一直沿用荷叶封口$荷叶上附有虫卵$当气温或贮

存不当等原因引起虫卵孵化而进入酒中% 应对该问题引起重视% ’丹妮&
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绍兴黄酒历史悠久$享誉中外%
绍兴黄酒以精湛的酿酒工艺*丰富的文化内涵令世

人瞩目$堪称中国黄酒一绝% 人们认为绍兴黄酒的酒香

来自于储酒的陶坛及封口的荷叶$ 陶坛让酒越陈越香(
荷叶赋予了绍兴酒特有的清香% 而认为陶坛促使绍兴酒

陈化催香者较多$ 而对荷叶为绍兴酒催香颇有不同看

法%

’ 绍兴黄酒包装现状

绍兴黄酒的工艺独特$一般当年生产的黄酒是不上

市销售的$必须存放一年后方可出售% 适宜于黄酒贮存

的容器以陶坛为最佳$虽然现在替代品很多$如玻璃瓶*
塑料壶等$但这些包装都是中看不中用$用这些替代品

包装出来的黄酒香和味都欠佳%
绍兴黄酒属于传统产品$用于黄酒生产和包装的原

辅材料也是传统的$如酿制黄酒的主要原料是绍兴的鉴

湖水*精白糯米*优质小麦(包装的容器是用绍兴诸暨产

的陶坛$封口用荷塘中的荷叶$酒坛上面糊上砻糠泥头%

绍兴酒这样一件纯传统工艺的产品$ 千百年来流传至

今$成为了中国黄酒的绝品%
虽说传统是精品$绍兴酒是绝品$但也有瑕疵$黄酒

经贮存后$酒中会有细细白色的小虫出现$酒贮存时间

越长$+酒虫,越多$这些+酒虫,让生产厂家伤透脑筋%

! +酒虫,暴露黄酒工艺缺陷

黄酒中出现+酒虫,$经分析是从荷叶中来% 绍兴酒

的包装工艺中$荷叶用 ’"" U开水煮泡灭菌处理$现经

分析$用这种方法只能杀灭成虫$而无法杀死附在荷叶

上的虫卵$ 这些虫卵遇到气温变化或贮存不当等原因$
部分虫卵就会孵化并进入黄酒中% 其实$黄酒中有+酒

虫,不是新鲜事$自古就有$而且目前绍兴坛装黄酒中这

个现象较为普遍% 现在一些大的黄酒企业对荷叶采用高

温高压连续 +" L86 灭菌$虽能起到一点作用$但仍不能

保证万无一失% 这个问题暴露出黄酒工艺的缺陷%
黄酒中+酒虫,问题一直存在$为什么以前没人提

出-这里有个观念和意识问题%因为$传统黄酒工艺决定
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了荷叶是黄酒封口的材料$所以出现%酒虫&是必然的$
一般酒中有%酒虫&$酒不会酸败$人们对这一现象是见

怪不怪$也可以说是默认’%酒虫&很小$细于针尖$一般

眼力差的人不易看到$就算是将%酒虫&吃到肚里$对人

的身体也无大碍$所以一直来对%酒虫&不加追究(
为什么说%酒虫&是从荷叶中来$请看荷叶生长过程

和荷叶中的成分不难找出其答案( 荷叶为睡莲科植物莲

!!"#$%&’($)*+",- .-",/("的叶(/ 月至 0 月采收$期间正

是各种昆虫生长和产卵季节$ 荷叶长在野外池塘中$与

昆虫亲密接触’荷叶成分是荷叶碱)莲碱)琥珀酸)葡萄

糖酸)草酸等$这些成分对人体有扩张血管)降低血压降

血脂等功效$但对有些昆虫来说$这些成分也许是它们

生长发育的营养大餐$放在仓库里的陈荷叶最容易被虫

蛀咬( 这就足以证明荷叶与%酒虫&的因果关系(

1 绍兴酒中的酒香与荷叶有否必然的关联

绍兴酒有 !2&& 多年的历史$!&&& 多年前$ 物质生

活没有现在这样丰富$那时祖先们酿制黄酒用的原料全

是就地取材$当时选荷叶作为黄酒封口的材料$绝对不

是我们现在说的为黄酒%增香&)%透气&$完全是偶然的$
也可以说在当时是没有其他挑选的余地( 因为$当时没

有像现在有保鲜膜)牛皮纸等原料(
现在有一种说法*荷叶为黄酒%添香&)%透气&( 这种

说法没有科学依据$可以说这是臆造( 黄酒的香是特有

的醇香$这香是在发酵酿造过程中就已产生了的$后在

贮存过程中再由酒精的化学和物理反应$使酒香更为醇

香浓郁( 这酒香与荷叶香完全不同$如果说黄酒中真的

渗入了荷叶香$那这酒不是醇香浓郁$而是讲有异香)异

气了( 再说$荷叶同酒液没有浸泡在一起$荷叶香如何传

入酒中$就算荷叶香真能传入酒中$一坛 !# 34 的酒靠一

小片荷叶能起作用吗+ 还有按现在黄酒工艺$荷叶要经

1& 567 高温高压灭菌$ 灭菌后的荷叶早以面目全非$还

有何香气可言( 对于荷叶有%透气&功能$这也要待考证$
陶坛具有%透气&功能$不用做实验$到酒仓库里走一走

便可体会得到( 用陶坛装酒的储酒仓库$夏天凉飕飕$冬

天暖烘烘$装满黄酒的陶坛外面用石灰刷白$随着贮酒

时间的增长$坛外石灰颜色由白转灰$由灰变黑$这颜色

的变化其实是菌毛在坛外结长的多少$仔细看看$每只

坛外都长满密密细细的菌丝( 如果是气候反常$酒坛外

会出汗珠( 这些就是陶坛与酒发生变化的反应$荷叶与

酒有什么反应$到目前为止$还不得而知$也无从考证(
历史到了 !- 世纪$绍兴酒飞速发展$特别是我国加

入世贸组织后$绍兴酒的出口量也成倍增长$最近$绍兴

市人民政府又发出,关于印发振兴绍兴黄酒业纲要的通

知-$%纲要&提出大力发展黄酒产业( 在绍兴酒发展形势

越好的时候$我们越要保持清醒的头脑$越要注重产品

质量( 目前$国家对食品安全)食品质量十分重视$监管

力度也在不断加大$国外的技术壁垒)贸易壁垒更是不

可越雷池半步$产品一旦有质量问题$退货)赔款是小

事( 下柜)退市)索赔损失这事就大了$这绝对不是危言

耸听$食品企业就得遵守食品法规$不管传统产品有一

千有一万个理由$酒中有虫谁也不会容忍(
要提高绍兴黄酒品质$我们得重新思考荷叶在黄酒

中的作用$绍兴黄酒要向传统观念发起挑战$以科学为

依据$分析研究认为是荷叶影响了绍兴酒质量$那么就

要让荷叶退出绍兴黄酒的历史舞台( 荷叶退出历史舞

台$这不算是一件悲哀事$从另一层面看$这是绍兴酒向

高层次发展的又一个里程碑( !
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四川省第六届白酒省评委培训考核活动结束

本刊讯*四川省食协于 !""2 年 8 月 !0 日至 0 月 # 日在成都温江举办了四川省第六届白酒省评委培训考核活动$为四川省白酒行

业选拔培养了一批技术人才$对促进川酒的稳步发展将发挥重大作用( 此次活动的特点*
一)白酒骨干企业十分重视

白酒企业普遍重视此次白酒省评委培训换届考核$全省名酒厂)骨干白酒企业$普遍在企业内部进行了集训和选拔$从参加过集训

的技术人员中$共选出 !/8 名代表参加全省白酒评委换届培训考核( 其中五粮液选出 -" 名$剑南春选出 !" 名$泸州老窖选出 !2 名$全

兴集团选出 -8 名$沱牌集团选出 18 名$郎酒选出 -8 名$丰谷选出 8 名$高洲选出 8 名$其他 0" 户白酒企业选出 -!2 名(
二)组织有序$培训效果好

# 月份全省白酒专家会确定了培训目的)培训内容)授课教师)教学重点$% 月份开始收集征集准备酒样$确保了培训考核活动顺利

进行( 为保证考核的公开)公平)公正及权威性$省食协党组负责本次白酒评委考核的领导工作并成立了四川省第六届白酒省评委考核

专家指导组$指导培训考核工作( 通过培训$学员普遍反映对白酒生产)尝评)勾调的理论有了更系统和更深的了解$对全国各地有代表

性的酒样有了更深刻的感官认知$实现了知己知彼$收获较大(
三)本届省评委考核成绩较上届普遍有所提高

参加本届评委考试的学员共计 !28 人$考核的平均成绩为 %/)-0 分’0" 以上的 % 人$8" 分以上的 -"! 人$均较上届有所提高( 沱牌曲

酒公司的代表表现更为突出$0" 分以上全省 % 名$沱牌占 / 名’18 人参加考核$!0 人考试分数上 8" 分( !小雨"

!"#


